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SIGNATURE COCKTAILS

GREEN FIZZ 16
Génépi des Peres Chartreux, sirop de poire, citron jaune,

bitter céleri, eau gazeuse

Génépi des Peres Chartreux, pear syrup, lemon, celery bitters, soda water

SOBA STREAM 17
Blanche de Normandie Christian Drouin, Sobacha tea, verjus, solution saline
Blanche de Normandie Christian Drouin, Sobacha tea, verjus, saline solution

NEW NORMANDY SOUR 17
Bourbon Buffalo Trace, Calvados Christian Drouin, vin chaud aux épices,

blanc d'oeuf, citron jaune

Buffalo Trace bourbon, Christian Drouin Calvados, spiced mulled wine, egg white, lemon

ZENITH 16
Rhum Havana Club 3 ans, Planteray Cut & Dry,

Tempus Fugit creme de cacao, sirop de miel, aquafaba, citron vert

Havana 3-year-old rum, Planteray Cut & Dry, Tempus Fugit creme de cacao, honey syrup,
aquafaba, lime

SPICY PALOMA 16
Tequila Ocho Blanco, sirop de pamplemousse et jasmin,

Scrappy's Firewater bitter, soda water

Ocho Blanco tequila, grapefruit and jasmine syrup, Scrappy's Firewater bitter, soda water

CRYSTAL DATE 17
Oloroso sherry Lustau, cognac Pierre Ferrand, rye whiskey Rittenhouse
vermouth 9 di Dante Paradiso Rosé, sirop de dattes, Scrappy's chocolate bitter

Lustau Oloroso sherry, date syrup, Pierre Ferrand Cognac,
9 di Dante Paradiso Rosé vermouth, Rittenhouse rye whiskey, Scrappy's chocolate bitter

SMOKE VIN DE PAILLE 15
Sherry Manzanilla, mezcal del Maguey Vida,

sirop de camomille romaine, Scrappy's Black Lemon bitter, verjus

Manzanilla sherry, Del Maguey Vida mezcal, Roman chamomile syrup,

verjus, Scrappy's Black Lemon bitter

CAFE ALPIN 18
Whisky Bellevoye, sirop d'érable a I'Elixir de Chartreuse,
cafe cold brew, creme infusée au pin sylvestre

Bellevoye whisky, Maple syrup infused with Chartreuse Elixir, cold brew coffee,
wild pines-infused cream



“CEXPERIMENTALS “(fAVORITE C/ASSICS

NEGRONI
Gin Plymouth, vermouth Cocchi Storico di Torino, Campari
Plymouth gin, Cocchi Storico di Torino vermouth, Campari

ST GERMAIN

Gin Plymouth, liqueur fleur de sureau Fair,
concombre, citron vert, blanc d'oeuf

Plymouth gin, elderflower liqueur Fair, cucumber, lime, egg white

EXPERIENCE 1850
Vodka Fair infusée a I'Edelweiss, basilic, sureau, blanc d'oeuf
Edelweiss-infused Fair vodka, basil, elderflower, egg white

OLD CUBAN

Rhum Havana Club 3 ans, cordial de gingembre, citron vert,
menthe fraiche, Angostura bitter, Champagne

Havana Club 3-Year-Old Rum, ginger cordial, lime, fresh mint, Angostura bitters,
Champagne

LAST WORD
Gin Plymouth, Chartreuse verte, liqueur Maraschino Luxardo, citron vert
Plymouth gin, green Chartreuse, Maraschino Luxardo liqueur, lime

COCKTAILS 0,0

NEGRONI 0.0
VRMH n°1, JNPR n°1, BTTR n°1
VRMH n°1, JNPR n°1, BTTR n°1

BREATHER
JUNPR n°1, miel, citron jaune
JUNPR, n°1, honey, lemon

PIU-PIU
Sirop de grenadine aux fruits rouges, verjus, basilic, ginger ale
Red-berry grenadine syrup, verjus, basil, ginger ale
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“VINS & CHAMPAGNE

CHAMPAGNE - Champagne Millssime — 12/7501
Perrier Joust - Brut - Grand Brut - Assemblage NM 25/122
ROSE - Rosé

Minuty - Cuvée Prestige - Cotes de Provence - Assemblage 2023 9/49

CBLAKNCS - Whites

Domaine Guillaume Pin - Apremont - Vin de Savoie - Jacquere 2023 9/51
Armand Heitz - Bourgogne Blanc - Chardonnay 2023 15/57

ROUGES - Reds

Domaine Peillot - Bugey - Pinot Noir 2023 11/51
Domaine Rabasse-Chavarin - Cote du Rhéne 2021 9/45
- Cuvée Laure - Grenache et Syrah

“FINGER SFOOD

Mini burgers, boeuf, Tomme de Savoie, oignons caramélisés (3 pieces) 28
Mini burgers, beef, Tomme de Savoie, caramelized onions (3 pieces)

Frites maison a la truffe noire et fleur de sel de Guérande 18
Homemade french fries with black truffle and Guérande fleur de sel

Croquettes de pomme de terre a la Tomme de Savoie 1
Tomme de Savoie and potatoes croquettes

Gambas croustillantes, basilic, menthe, sauce aigre douce 14
Crispy prawns, basil, mint, sweet and sour sauce

Tempura de légumes, aioli, tapenade d’olive noire 14
Vegetables tempura, aioli, black olive tapenade

Churros, chantilly vanillée, sauce au chocolat 14
Churros, vanilla whipped cream, chocolate sauce

Beignets de banane, cacahuétes et caramel 14
Banana fritters, peanuts and caramel



