MENU




PRZYSTAWKI
STARTERS

PIECZONY KOZI SER | BAKED GOAT CHEESE 48
kozi ser / buraki / cebula pertowa / winegret truflowy / orzech wtoski

brusznica

goat cheese / beetroot / pearl onion / truffle vinaigrette / walnut

lingonberry

SLEDZ PO KASZUBSKU | KASHUBIAN-STYLE HERRING 46
matjas / warzywa korzenne / pomidory / sliwka / relish z kalarepy
matjas herring / root vegetables / tomatoes / plum / kohlrabi relish

KREWETKI | SHRIMPS 59
krewetki / migdatowe panko / majonez limonkowy / cytrusy / satata / filo
shrimps / almond panko / lime mayo / citrus / lettuce / filo

TATAR WOLOWY | BEEF TARTARE 54
bavette / musztarda / szczypiorek / szalotka / majonez musztardowy

chips ziemniaczany / lubczyk / seler

mustard / chives / shallot / mustard mayo / potato chip / lovage / celery

BARSZCZ CZERWONY | BEETROOT BROTH 37
buraki / suszone owoce / grzyby / majeranek / pasztecik z kapustg

i grzybami

dried fruits / mushrooms / marjoram / dumpling with cabbage and

mushrooms

ZUREK | SOURDOUGH SOUP 39
krokiet z biatej kietbasy / jajko / podgrzybek / kietbasa polska / chrzan

maslanka

white sausage croquette / egg / bay bolete mushroom / Polish sausage
horseradish / buttermilk

DESKA
TASTING BOARD

DESKA SMAKOW POMORZA | POMERANIAN TASTING BOARD 189
wedliny z kaszubskich wedzarni / sery krowie i kozie / ryby wedzone

i solone / relish z kalarepy / relish z buraka i jabtka / konfitura owocowa

bakalie w miodzie / kiszonki / Swieze owoce / chipsy z chleba zytniego

oliwa kaszubska

Kashubian smoked cold cuts / cow’s and goat’s cheeses / smoked

& salted fish / kohlrabi relish / beetroot & apple relish / fruit preserves
honey-roasted nuts / pickles / fresh fruit / rye bread chips / Kashubian

olive oil



DANIA GEOWNE
MAIN GOURSES

PASTA CON GAMBAS Y NDUJA 69
SHRIMP PASTA WITH ‘NDUJA

krewetki / nduja / cukinia / pomidory cherry / czosnek / chili / ziota

prawns / ‘nduja / courgette / cherry tomatoes / garlic / chili / herbs

PSTRAG LOSOSIOWY | SALMON TROUT 78
duszony por / gratin dauphinois / szpinak / prazone migdaty

sos maslany

braised leek / potato gratin / spinach / toasted almonds / butter sauce

ROSTBEF | NEW YORK STRIP 229
stek z dojrzewajgcej wotowiny / konfitowany czosnek / salsa verde

truflowy bearnaise ze szpikiem kostnym

dry-aged beef / confit garlic / salsa verde / bone marrow & truffle

béarnaise

RISOTTO ACQUERELLO | RISOTTO ACQUERELLO 59
purée z dyni z miso / puder grzybowy shiitake / dynia piklowana / orzech
laskowy / szczypior

pumpkin—-miso purée / shiitake mushroom powder / pickled pumpkin

hazelnut / chives

SCHABOWY | PORK SCHNITZEL 74
schab wieprzowy z koscia / jajko / kapary / szprotowe garum / ser

Werderkése / szczypior / rzodkiewka / satatka z mtodych ziemniakéw

z sosem musztardowo-koperkowym

bone-in pork chop / egg / capers / sprat garum / Werderkase cheese

chives / radish / young potato salad with mustard—dill dressing

UDKO Z KACZKI | DUCK LEG 72
pertowy kuskus / modra kapusta / sos korzenny
pearl couscous / red cabbage / spiced sauce

DESERY
DESSERTS

TARTA JABLKOWA | APPLE TART 32
krem chantilly / wanilia
chantilly cream / vanilla

SERNIK PIERNIKOWY | GINGERBREAD CHEESECAKE 32
Philadelphia / biata czekolada / konfitura porzeczkowa / kruszonka

piernikowa

Philadelphia / white chocolate / blackcurrant jam / gingerbread crumble



Y

ENDI WINE HOUSE



