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MONTESOL

PARA PICAR

Aceitunas alifiadas

con pan de masa madre y alioli

7

Pan con tomate
6

Jamodn ibérico
cortado a mano
30

Anchoa del cantabrico
sobre tosta de pan brioche
6/u

Patatas bravas Montesol
13

Calamares a la andaluza
con aliolide lima
18

Burrata, tomates
y aceite de oliva virgen extra
de Ibiza
15

Tabla de quesos locales
19

ROPATA

Anticucho de pollo
con emulsion de jalapefio
y limén quemado
18

Tagliolini con sobrasada,
naranjay
gueso Mahon
17

Ensalada de boniato con miso,
feta, almendras, higos
y vinagreta de miel y mostaza
15

Costilla de angus glaseada
con gochujang
y base de puré de apionabo
26

Filete de dorada
con salsa de citricos
y patato de ibiza
18

Crema de calabaza,
COCO
y jengibre
12

POSTRES

Coulant de chocolate con helado de vainilla
9

Tarta de queso con reduccién de hierbas
11

¥

Para alérgenos, pregunte a un miembro del equipo.
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MONTESOL

PARA PICAR

Marinated olives

with sourdough bread and aioli

7

Pan con tomate
6

Hand-sliced
iberian ham
30

Cantabrian anchovy
on toasted brioche bread
6/U

Montesol patatas bravas
13

Andalusian-style squids
with lime aioli
18

Burrata, tomatoes
and extra virgin olive ol
fromibiza
15

Local cheese board
19

ROPATA

Chicken anticucho
and jalapefio emulsion
18

Tagliolini with sobrasada,
orange,
and Mahon cheese
17

Sweet potato salad with miso,
feta, almonds, figs
and honey and mustard vinaigrette
15

Gochujang-glazed angus ribs
with celeriac puree base
26

Sea breamfillet
with citrus sauce
and ibiza potatoes
18

Pumpkin,
coconut
and ginger veloute
12

DESSERT

Chocolate coulant with vanillaice cream

Cheesecake with hierbas reduction

For allergens, please ask a team member.



