
ANTIPASTI

Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze 
sono disponibili rivolgendosi al personale in servizio.     Antipasti e piatti vegetariani

All our food may contain allergens, a full list is available upon request.

DOLCE

MIXED CICCHETTI

VEAL, MUSTARD FOAM, PAPRIKA ONION CREAM, BRUSSELS SPROUTS

FRIED OCTOPUS, BLUE CRAB BISQUE, POTATO, LAVENDER AIR ALGAE POWDER

CHEESE BOARD

TIRAMISÙ TOPPED WITH MASCARPONE CREAM

PEANUT PARFAIT,  SALTED CARAMEL GANACHE & RASPBERRIES

BEEF SIRLOIN, PUMPKIN, PARSNIP, BLACK GARLIC HOLLAINDAISE SAUCE

PRIMI E  SECONDI

Starters and vegetarian dishes

VITELLO , SPUMA DI SENAPE , 
CREMA DI CIPOLLA ALLA PAPRIKA , CAVOLI DI BRUXELLESS - 20€

MARINATED AMBERJACK, BLACK TEA PONZU SAUCE, 
SMOKED HERRING CAVIAR, AND CITRUS GEL

RICCIOLA MARINATA , SALSA PONZU AL THE NERO, 
CAVIALE DI ARINGA AFFUMICATA E GEL AGLI AGRUMI - 22€

BARLEY, DANDELION, MILK GARUM SAUCE
ORZO, TARASSACO, SALSA AL GARUM DI LATTE - 21€

SPAGHETTI  PASTIFICIO FELICETTI WITH CLAMS AND SAMPHIRE
SPAGHETTI PASTIFICIO FELICETTI CON VONGOLE E SALICORNIA - 24€

BREAD GNOCCHI, BISQUE, KING PRAWNS, JERUSALEM ARTICHOKE FOAM, SAFFRON SAUCE
GNOCCHI DI PANE, BISQUE, MAZZANCOLLE, SPUMA DI TOPINAMBUR, SALSA DI ZAFFERANO - 23€

SEA BASS, LOW-TEMPERATURE COOKED CARROT, 
CARROT AND GINGER CREAM, FISH JUS WITH LEMON THYME

BRANZINO CAROTA COTTA A BASSA TEMPERATURA, 
CREMA DI CAROTE ZENZERO E FONDO DI PESCE AL TIMO LIMONATO 35€
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SEDANO RAPA ALLA BARBABIETOLA, CREMA AL BURRO D'ARACHIDI, 
DEMI GLACE DI VERDURE - 20€

CELERIAC WITH BEETROOT, PEANUT BUTTER CREAM, VEGETABLE

RAVIOLI DI STRACOTTO, TALEGGIO, CIPOLLOTTO IN AGRO, LIMONE NERO - 23€
RAVIOLI WITH BRAISED BEEF, TALEGGIO CHEESE, BITTERSWEET ONION, BLACK LEMON

SPUMA DI VANIGLIA, CRUMBLE DI SBRISOLONA, MELA, CAPPERI - 10€
VANILLA CREAM, SBRISOLONA CRUMBLE, APPLE, CAPERS




