
B I E N V E N U E  A U  S H E D  !B I E N V E N U E  A U  S H E D  !

Chez nous, chaque cocktail raconte une histoire,
chaque sourire est authentique et chaque instant est magique.

Laissez-vous transporter dans un univers 
où le temps semble suspendu.

N O  S H E DN O  S H E D
Sans alcool

BEYOND THE SEA - 10€
Everleaf Marine, céleri, basilic, 

citron jaune & concombre

TROPI COLADA - 10€
Plante tropicale indonésienne, eau de coco

 & fruit de la passion

TONY TONIC - 10€
Baie de genièvre & timut, citron, 

racine de gentiane pétillante

NICE TEA - 10€
Kombucha aux feuilles de cassissier, 

framboise, verjus & jasmin



O N E  S H E DO N E  S H E D
Niveau d’alcool modéré

PEAT & GREEN - 15€
Whisky Laphroaig 10ans, Chartreuse verte, 

concombre, citron & aneth

BONNE PÊCHE - 14€
Saké Bijito Junmai, pêche, verjus, 

fleur de sureau & eau gazeuse

RANCH KAFFIR - 15€
Tequila Ocho Blanco, citron meyer, kaffir, 

citronnelle & eau gazeuse

MELON GLACÉ (Frozen)  - 14€  
Vodka Fair, melon vert, verjus, pistache & basilic

T W O  S H E DT W O  S H E D
Niveau d’alcool classique

BLUSHING FIZZ - 16€
Gin Plymouth, fraise, citron 
& menthe poivrée pétillante

SILKY PUNCH - 16€
Rhums jamaïcains, blanche d’Armagnac, mangue, 

ananas, citron vert & cannelle

SALSA & SOMBRERO - 16€
Mezcal Rosaluna, tomate, jalapeño, verjus & coriandre

DE NOTRE POTAGER - 16€
Création originale autour d’ingrédients cueillis 

dans notre potager - terrasse



S O F T  &  B U L L E SS O F T  &  B U L L E S

Kombucha feuilles de Cassissier 33cl “Archipel» - 6€
Noix verte & Miel de tilleul 25cl “Henri Marie” - 6€

Hard Seltzer 33cl «Fefe» - 8€
Bière bouteille 33cl “Deck & Donohue” - 9€

Hydromel extra brut “Bulles de Ruche”
Bouteille 75cl - 45€

SAKÉ 

Bouteille 75cl : Yuji - 45€

À  G R I G N O T E RÀ  G R I G N O T E R

À GRIGNOTER

Olives vertes «Nocellara del Belice» - 5€

Chips (40g) - 4€

Charcuterie et focaccia 15€

Focaccia garnie, vitello tonnato et roquette - 15€

Fromage et pain au levain aux noix - 15€

Panais pané, citron Meyer et mayonnaise aux épices - 12€

Mozzarella di bufala, salsa verde, anchois et puntarelle - 12€

Prix net en euros  -   Service compris
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