


Par OLIVIER GAIATTO

POUR COMMENCER

CROUSTILLANTS DE CHOUX-FLEURS
Yaourt Grec aux Herbes Fraiches
20

FRITURE DE CALAMARS
Mayonnaise Au Cajun
22

OU A PARTAGER

HOUMOUS DE BROCOLIS
Citron Confit, Coriandre,
Pois Chiches Grillés, Focaccia
17

PISSALADIERE
Olives
19

DUO DE BETTERAVES CONFITES
Betteraves Rouge et Jaune, Stracciatella,
Graines de Dukkah, Huile de Basilic,
Zestes de Citron de Menton
22

CEVICHE DE BAR DE LA BAIE DE CANNES
Leche de Tigre,
Pickles d’Oignons Rouges,
Huile de Piment, Mélisse

FRITURE DE JOELS
Aioli Maison
19

FOCACCIA
Huile d’0Olive, Origan, Fleur de Sel
15

LES ENTREES

SALADE BIJOU
Trévise, Chou Rouge Croquant,
Pousses d’Epinards, Carotte, Concombre,
Radis, Basilic Thai, Sauce Cacahuéte,
Citron Vert
19

ASPERGES VERTES
Asperges Cuites et Crues, Orange Sanguine,
Ricotta Fouettée, Pickles d’Oignons,
Noisettes Torréfiées, Citron, Huile Fumée,
Piment d’Espelette

TARTARE DE BGUF AUX PETITS POIS
Petits Pois, Menthe Fraiche,
Sauce Soja, Poivre De Timur,

Oignons Frits
28

TATAKI DE THON
Mangue, Fruit de la Passion,
Tagliatelle de Légumes,
Vinaigrette Miel au Wasabi
28

29 26
LES PIZZAS LES PLATS
MARGHERITA FILET DE DAURADE SEBASTE
Sauce Tomate, Fior Di Latte, Nage de Légumes Printaniers

Basilic 34

20

POITRINE DE VEAU

REGINA Farce aux Champignons,

Sauce Tomate, Fior Di Latte,
Jambon Blanc, Champignons, Olives
24

TARTUFO
Créme De Truffe, Fior Di Latte,
Roquette, Truffes D’automne
35

BUFALA
Sauce Tomate, Bufala Fraiche,
Fior Di Latte, Tomates Cerises,
Basilic
26

TONNO
Sauce Tomate, Fior Di Latte,
Thon a L’'huile, Oignons Rouges
27

NAPOLETANA
Sauce Tomate, Olives, Tomates Cerises,
Origan, Céapres, Anchois
22

SCHIACCINA LIVIO
Mortadelle, Fior Di Latte, Pistaches,
Stracciatella
28

SCHIACCINA FIOR DI LATTE
Fior Di Latte, Tomates Fraiches,
Basilic
26

N’hésitez
Bijou

Blette Poélée et en Gratin au Comté,
Carottes Réties, Jus Corsé
34

FILET DE MERLU
Panais R6ti et en Purée, Chips de Panais,
Pickles de Poires, Vanille, Salade d’'Herbes
34

CARRE D’AGNEAU EN CROUTE D’HERBES
Polenta Croustillante, Tian de Courgettes,
Zestes d’Oranges, Jus & la Harissa, Ail Confit
38
POULPE A LA PLANCHA
Mousseline de Mais, Baby Mais Grillé,
Pop-Corn Epicé, Condiment Citron,
Chimichurri Rouge
35

ENTRECOTE DE BGUF
Pommes Grenaille En Persillade,
Sauce Béarnaise Ou Choron
42

LES ACCOMPAGNEMENTS

SUCRINE

8
FRITES

8

POMMES DE TERRE GRENAILLE
8

POELEE DE LEGUMES DE SAISON
10

Taxes et service compris, prix en euros TTC.

LES PATES

PENNE AUX COURGETTES DE PAYS
Citron, Courgettes en Purée et Sautées,
Mascarpone, Basilic,

Amandes, Pecorino Romano
25

ORECCHIETTE ALLA NORMA
Sauce Tomate, Aubergine Zébrée Frite,
Ricotta Réapée, Céapres Frites,
Roquette, Basilic
25

LINGUINE ALLE VONGOLE
34
ENFANTS
POULET PANE, FRITES 12
PATES A LA TOMATE 12

FILET DE POISSON, FRITES 14
PIZZA MARGHERITA 12

*Jusqu’a 10 ans

DESSERTS

PLATEAU DE DESSERTS DU JOUR
DE LILIAN BONNEFOI
et
DESSERTS MAISON
A partir de 12

GLACES ARTISANALES
A partir de 5

pas a demander la liste des allergenes, elle est a votre disposition.
Plage, 110 boulevard de la Croisette, Square Verdun, 06400 Cannes

Téléphone: 04 93 45 31 50



