‘Caperimental

Cocktail List

Porn Sam Martini
Fair Vodka, Williams Pear Cordial with Turmeric and Ginger,
Sab’s Pear, Peanut Distillate, Lemon - 15€

Hara Kita

Ocho Blanco Tequila, Wasabi Syrup, Matcha Liqueur,
Wakaze Sake, Fresh Arugula, Lime - 15€

Configroni
Plymouth Gin, Campari infused with Candied Lemon,
Copines de Gnole Blackthorn Wine,
Scrappy’s Orange Bitter - 16€

Boréal Carbone
Vida Del Maguey Mezcal, Denoix Supréme Liqueur,
Fresh Mint, Quinquinoix Aperitif,
Honey Syrup, Lime - 15€

Kentucky Fall

Buffalo Trace Bourbon with Brown Butter, Oloroso Sherry,
Cocchi Storico Di Torino, Lemon,
Piedmont Hazelnut Emulsion - 15€

Papi a Malaga

Veritas Rum, Grape Milk Syrup, Pierre Ferrand Cognac, Falernum, Verjus,

Angostura Aromatic Bitter,
Scrappy’s Chocolate Bitter - 15€

Prices include service charge.
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Experience 1
Fair Vodka, Elderflower Cordial, Lemon, Fresh Lemongrass,
Fresh Basil - 15€

Old Cuban

Havana Club 3-Year Rum, Ginger Cordial, Lime, Fresh Mint,
Champagne, Angostura Aromatic Bitter - 15€

Nabbia Breizh
Laphroaig 10-Year Scotch Whisky, Campari infused with
Kari Goss, Bonal, Fresh Orange Juice, Verjus,
Scrappy’s Orléans Bitter, Clarified with Soy Milk - 15€

Espresso Cocco
Christian Drouin Blanche de Normandie, Coffee,
Fair Vodka with Grated Coconut,
Cocchi Storico Di Torino - 15€

Old Datte
Rittenhouse Rye Whisky, Pedro Ximenez Sherry infused with Date,
Cynar, Punt E Mes,Peychaud Aromatic Bitter,
Scrappy’s Grapefruit Bitter - 17€

Asperula
Domaine de Camp Aucels Organic Wine, Sweet Woodruff,
Fino Sherry, Dolin Blanc, Pernod Absinthe - 15€

Nous sommes a votre disposition pour vous conseiller
dans le choix d’un spiritueux.
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Alcohol-Free

Sunset Ruby

Fever Tree Ginger Beer - 10€

Cinot Colada
Cinot, Fresh Pineapple Juice, Coconut Cream,
Lemon - 10€

Bottled Beers

Deck & Donohue Cuvée des Moissons - 7€
Deck & Donohue Mission Pale Ale - 9€

Pol Roger Réserve
16€ (glass)
120¢€ (bottle)

Billecart-Salmon Rosé
140¢€ (bottle)

lessi I’Aperitivo, Hibiscus (Bissap), Preserved Lemon Brine,
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‘Caperimental

Cocktail List

Porn Sam Martini
Vodka Fair, Cordial Poire William Curcuma et Gingembre,
Poire Sab's, Distillat de Cacahuete, Citron Jaune - 15€

Hara Kita

Tequila Ocho Blanco, Sirop de Wasabi, Liqueur de Matcha,
Saké Wakaze, Citron Vert, Roquette Fraiche - 15€

Configroni
Gin Plymouth, Campari infusé au Citron Confit,
Vin d'Epine Copines de Gndle, Scrappy's Orange Bitter - 16€

Boréal Carbone
Mezcal Vida Del Maguey, Liqueur Supréme Denoix,
Menthe Fraiche, Apéritif Quinquinoix,
Sirop de Miel, Citron Vert - 15€

Kentucky Fall

Bourbon Buffalo Trace au Beurre Noisette,
Sherry Olorosso, Cocchi Storico Di Torino,
Citron Jaune, Emulsion de Noisette du Piémont - 15€

Papi a Malaga

Rhum Veritas, Sirop de Lait au Raisin, Cognac Pierre Ferrand,

Falernum, Verjus, Angostura Aromatic Bitter,
Scrappy's Chocolate Bitter - 15€
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Experience 1
Vodka Fair, Cordial de Fleur de Sureau, Citron Jaune,
Citronnelle Fraiche, Basilic Frais - 15€

Old Cuban

Rhum Havana Club 3 ans, Cordial de Gingembre, Citron Vert,
Menthe Fraiche, Champagne, Angostura Aromatic Bitter - 15€

Nabbia Breizh
Scotch Whisky Laphroaig 10 ans, Campari infusé au Kari Goss, Bonal,
Jus d'Orange Frais, Verjus, Scrappy's Orléans Bitter,
Clarifié au Lait de Soja - 15€

Espresso Cocco
Blanche de Normandie Christian Drouin, Vodka Fair a la Noix de Coco Rapée,
Café, Cocchi Storico Di Torino - 15€

Old Datte
Rye Whisky Rittenhouse, Sherry Pedro Ximenez infusé a la Datte,
Cynar, Punt E Mes, Peychaud Aromatic Bitter,
Scrappy’s Grapefruit Bitter - 17€

Asperula
Vin AB Domaine de Camp Aucels, Aspérule Odorante,
Sherry Fino, Dolin Blanc, Absinthe Pernod - 15€

Nous sommes a votre disposition pour vous conseiller
dans le choix d’un spiritueux.
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Sans Alcool

Sunset Ruby
lessi I’Aperitivo, Bissap, Saumure de Citron Confit,
Ginger Beer Fever Tree - 10€

Cinot Colada
Cinot, Jus d'Ananas Frais, Creme de Coco,
Citron Jaune - 10€

Bieéres en Bouteille

Cuvée des Moissons Deck & Donohue - 7€
Mission Pale Ale Deck & Donohue - 9€

Pol Roger Réserve
16€ (la coupe)
120%€ (la bouteille)

Billecart-Salmon Rosé
140%€ (la bouteille)
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