
CÓCTELES

Nuestros cócteles son creaciones originales de nuestros barmans,  
fruto de una cuidadosa investigación de sabores y equilibrio.  

Todos los ingredientes utilizados son frescos y caseros.

hey mate - 18€ 
vodka trigo limpio infusionado con bergamota 
y yerba mate, licor de flor de saúco nojae, 
amaro santoni, zumos de naranja y lima, 
ginger beer

moustache paloma - 18€ 
tequila ocho blanco, campari, zumo de 
calamansi, sirope de agave, espuma casera 
de cítricos marinados con romero y tomillo

dill me softly - 17€ 
pisco demonio de los andes, chartreuse 
amarillo, aperol, angostura bitters naranja, 
zumos de limón y pomelo, eneldo fresco

ma cherry a la plage - 18€ 
vermouth rosso mancino, bourbon buffalo 
trace, shrub de cereza y albahaca, frambuesa, 
spray ahumado

ixchel - 17€ 
mezcal rosaluna, nardini rabarbaro, 
zumos de mandarina y calamansi, cilantro 
fresco, sirope de agave y zumo de lima

rococò - 18€ 
ron planteray cut & dry, ron planteray 3*, 
licor de plátano fusetti, sirope de coco, 
zumos de lima y pomelo



EXPERIMENTAL CLASSICS

bomba de humo - 18€ 
mezcal rosaluna infusionado con pimentón 
ahumado, licor de chile chipotle humo, 
sirope de agave, zumos de piña asada y lima

belza - 18€ 
gin citadelle infusionada con pimienta rosa,
agua de azahar, pepino, sirope de té verde
y pomelo, zumos de piña y lima

señor carota - 18€ 
pisco demonio de los andes infusionado con 
cardamomo y cáscara de piña quemada, mango, 
cordial de zanahoria, zumo de limón, tamarindo

old cuban - 17€  
ron planteray 3*, menta, cordial de jengibre,
zumo de lima, cava y angostura bitters

CÓCTELES PARA COMPARTIR

pineapple express - 38€
rones planteray original dark, planteray 3* 
y gosling's black seal, velvet falernum, luxardo 
maraschino, sirope de granadina con frutos 
rojos, zumos de piña y lima, angostura bitters

conchas
cualquier coctel del menú
para 4 personas - 64€  -para 8 personas  - 126€
 



COPAS DE VINO
rosado - 8€
domaine mapliers - ombra calheta
côtes de provence

blanco - 8€
milenrama – Rioja

tinto - 8€
señorio libano – crianza – rioja

cava - 11€
maria rigol ordi –
brut nature – penedès

artisan kombucha - 11€
umyko gold 20 cl 

SANGRIAS
tinta - 44€
blanca - 44€
royal sangria - 49€

CERVEZAS
alhambra draft
25cl 4€ / 35cl 6€ / 47cl 8€

corona (mexico) 7€
alhambra esencia citra ipa 9€
Alhambra Radler 
(con zumo de limón natural) 9€
san miguel especial gluten free 9€
san miguel 0.0 tostada 7€

LICORES
hierbas can rich 100cl - 110€
limoncello villa massa 70cl - 95€

 

SPIRITS
vodka

belvedere
70cl - 180€

beluga
70cl - 220€

gin
gin mare

70cl - 190€
hendrick’s

70cl - 210€
tanqueray ten

70cl - 220€

rum
planteray 3 Stars

70cl - 180€
planteray original dark

70cl - 200€
diplomatico reserva

70cl - 210€

tequila
fortaleza blanco

70cl - 250€
patrón añejo
70cl - 280€

doble diamante
reposado 70cl - 320€

clase azul reposado
70cl - 750€

don julio 1942
70cl - 830€

whisky
buffalo trace

70cl - 190€
 nikka from the barrel

50 cl - 200€

 
información sobre alergenos, pregunte a un miembro del equipo



COCKTAILS

Our cocktails are original creations by our bartenders,
The result of  careful research into flavors and balance.

All ingredients used are fresh and homemade.

hey mate - 18€ 
trigo limpio vodka infused with bergamot and 
yerba mate, nojae elderflower liqueur, amaro 
santoni, orange and lime juices, ginger beer

moustache paloma - 18€ 
ocho blanco tequila, campari, calamansi juice, 
agave syrup, homemade foam of citrus marinated 
with rosemary & thyme

dill me softly - 17€ 
demonio de los andes pisco, yellow chartreuse, 
aperol, angostura orange bitters, lemon and 
grapefruit juices, fresh dill 

ma cherry a la plage - 18€ 
mancino vermouth rosso, buffalo trace 
bourbon, cherry & basil shrub, raspberry, 
smoked spray

ixchel - 17€ 
rosaluna mezcal, nardini rabarbaro, mandarin 
& calamansi juice, fresh coriander, agave syrup 
& lime juice 

rococò - 18€ 
planteray cut & dry rum, planteray 3* rum, 
fusetti banana liqueur, coconut syrup, lime & 
grapefruit juices



EXPERIMENTAL BEACH CLASSICS

bomba de humo - 18€ 
rosaluna mezcal infused with smoked paprika, 
humo chipotle chili liqueur, agave syrup, 
roasted pineapple & lime juices

belza - 18€ 
citadelle gin infused with pink pepper, orange 
blossom, cucumber, green tea and grapefruit 
syrup, pineapple & lime juices

señor carota - 18€ 
demonio de los andes pisco infused with 
cardamom & burnt pineapple skin, mango, 
carrot cordial, lemon juice, tamarind

old cuban - 17€ 
planteray 3* rum, mint, ginger cordial,
lime juice, cava & angostura bitters

COCKTAILS TO SHARE

pineapple express - 38€
planteray original dark, planteray 3*
& gosling's black seal rums, velvet falernum, 
luxardo maraschino, red fruits grenadine syrup, 
pineapple & lime juices, angostura bitters

conchas
any cocktail of the menu
for 4 people - 64€  - for 8 people - 126€
 



GLASSES OF WINE
rosé - 8€
domaine mapliers - ombra calheta
côtes de provence

white - 8€
milenrama – Rioja

red - 8€
señorio libano – crianza – rioja

cava - 11€
maria rigol ordi –
brut nature – penedès

artisan kombucha - 11€
umyko gold 20 cl 

SANGRIAS
red - 44€
white - 44€
royal sangria - 49€

BEERS
alhambra draft
25cl 4€ / 35cl 6€ / 47cl 8€

corona (mexico) 7€
alhambra esencia citra ipa 9€
Alhambra Radler 
(with lemon juice) 9€
san miguel especial gluten free 9€
san miguel 0.0 tostada 7€

LICORS
hierbas can rich 100cl - 110€
limoncello villa massa 70cl - 95€

 

SPIRITS
vodka

belvedere
70cl - 180€

beluga
70cl - 220€

gin
gin mare

70cl - 190€
hendrick’s

70cl - 210€
tanqueray ten

70cl - 220€

rum
planteray 3 Stars

70cl - 180€
planteray original dark

70cl - 200€
diplomatico reserva

70cl - 210€

tequila
fortaleza blanco

70cl - 250€
patrón añejo
70cl - 280€

doble diamante
reposado 70cl - 320€

clase azul reposado
70cl - 750€

don julio 1942
70cl - 830€

whisky
buffalo trace

70cl - 190€
 nikka from the barrel

50 cl - 200€

 
for allergies, please ask a staff member


