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REFERENCIE

Firma GastroWiedza.pl w sierpniu 2017 r. przeprowadzita audyt zerowy majacy na celu ocene zaktadu,
stworzyta ksiege Dobrej Praktyki Higienicznej i Produkcyjnej (GHP i GMP) oraz wprowadzita minimum
sanitarne. Opracowata petng dokumentacje HACCP i wdrozyta system HACCP. Przygotowane dokumenty
zostaty wyjasnione i omowione na przeprowadzonym szkoleniu dla pracownikéw i kadry zarzadzajécejﬂ '

Dodatkowo Pan Marcin Dyrda prowadzi comiesieczne audyty jakosci. Audyty sg przeprowadzane w sposéb
profesjonalny i kompetentny a wyniki i podsumowania opracowywane sg kompleksowo z uwzglednieniem
wszystkich aspektow majacych wptyw na jakos¢ produkowanych dan.

Szczegolnie cenimy sobie mozliwos$¢ konsultacji réznych zagadnien oraz szybka i rzetelng informacje.
Na podstawie naszych dotychczasowych doswiadczen, z petnym przekonaniem rekomendujemy ustug

tirmy GastroWiedza.pl wszystkim tym, ktorzy cenig wysoka jako$¢ ustug, profesjonalizm oraz terminowosc
realizacji zlecanych zadan.

GastroWiedza.pl jest rzetelnym i godnym polecenia partnerem. Jestesmy przekonani, ze dalsza wspéipraca
przyniesie wymierne korzysci obydwu stronom.
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