
LES ENTRÉESLES ENTRÉES

Salade de lentilles aux Sérac.. .16€ 
Terrine de caïon.. .21€ 

Soupe aux cailloux, Tomme au rabot.. .18€ 
Salade savoyarde.. .18€ 

Ardoise de truite et omble chevalier mariné.. .22€

LES SPÉCIALITÉS FROMAGÈRES DE TERROIRLES SPÉCIALITÉS FROMAGÈRES DE TERROIR

Fondue savoyarde des Fermes de Marie...40€Fondue savoyarde des Fermes de Marie...40€
Créée avec nos maîtres fromagers, mélangeant trois fromages de caractère : 

le Beaufort au lait cru - maximum 12 mois d’affinage, 
le Petit Savoyard au lait cru - 12 mois d’affinage, 

le Comté au lait cru - entre 8 et 12 mois d’affinage.

Fondue des Fermes de Marie à la truffe...58€Fondue des Fermes de Marie à la truffe...58€
Fondue des Fermes de Marie au champagne...54€Fondue des Fermes de Marie au champagne...54€

Fondue au fromage de chèvre...40€Fondue au fromage de chèvre...40€

Planche de charcuteries en supplément.. .14€ 

RACLETTES À PARTIR DE 2 PERSONNESRACLETTES À PARTIR DE 2 PERSONNES

Raclette au fromage de chèvre ...39€ Raclette au fromage de chèvre ...39€ / pers./ pers.

Raclette au lait cru des Savoie...39€ Raclette au lait cru des Savoie...39€ / pers./ pers.

Raclette valaisanne...54€ Raclette valaisanne...54€ / pers./ pers.

Raclettes servies avec pommes de terre et charcuteries.

Salade en supplément.. .12€ 

LE DESSERTLE DESSERT...18€ ...18€ 

Crème glacée maison au yaourt avec assortiment de toppings et biscuit de Savoie.

Prix en euros nets TTC, taxes et services inclus. 
Un registre des allergènes présents dans nos plats est mis à disposition pour notre clientèle sur simple demande auprès de notre personnel.


