
Disponible de 11h00 à 14h30 . 59€ / Personne

1. Choisissez votre boisson chaude et votre jus de fruit, accompagnés de nos
viennoiseries et assortiments de pains. 

2. Accompagnez votre brunch de 2 sélections salées ou sucrées au choix.

Cafés
Boissons Chaudes

Café filtre de la torréfaction 
« Café Saint-Barth » 

Expresso
Latte

Cappuccino
Chocolat chaud

Choisissez votre lait : 
Amande, Avoine, Entier, Demi-écrémé 

Thés
Sélection de thés verts

Assortiments de thés noirs

Jus de fruits frais 
Orange

Pamplemousse
Jus du jour

Panier du Boulanger 
Viennoiseries

Assortiment de pains et baguettes
Confitures et pâte à tartiner maison

Prix nets en euros et service compris. 
. Les allergènes ainsi que les informations concernant l’origine de nos produits sont disponibles sur demande. 

Menu Brunch

Sélections Salées
Servies avec notre salade fraîcheur 

et nos pommes tapées aux herbes
Avocado Toast

Guacamole, œuf poché, grenade et granola salé

Fresh Toast
Houmous de butternut rôtie, Feta, 

herbes fraîches et mélange de graines

Mac Gyp Sea
English muffin, sauce miel moutarde, 

œuf au plat, cheddar, bacon

Œuf Bénédicte
English muffin, œuf poché,

 jambon ou wahoo, sauce hollandaise

2 œufs au choix
Brouillés, omelette, au plat, pochés ou à la coque

Supplément poulet grillé +12€

Sélections Sucrées 
Double Pancakes

Bacon croustillant, banane et sirop d’érable

Açaï Bowl
Banane, beurre de cacahuète, noix de coco fraîche, granola au

sarrasin

Brioche Perdue
Caramel au beurre salé, chantilly

Porridge
Lait d’avoine, grué de cacao, beurre de cacahuètes, banane

Supplément fruits frais +15€



Available from 11 am to 2.30 pm . 59€ / Person

1. Choose your hot beverage and fresh juice, served with our pastries and assorted
breads.

2. Enhance your brunch with 2 sweet or savoury selections of your choice.

Coffees
Hot Beverages

Filter coffee from  
“Café Saint-Barth” roastery 

Expresso
Latte

Cappuccino
Hot chocolate

Choose your milk: 
Almond, Oat, Whole, Semi-skimmed

Teas
Selection of green teas

Assortments of black teas

Fresh Fruit Juices 
Orange

Grapefruit
Juice of the day

Baker’s Basket
Pastries

Assortment of breads and baguettes
Homemade jams and chocolate spread

 Prices include taxes and service charge.
 Allergens and information regarding the origin of our products are available on request.

Brunch Menu

Savory Selections
Served with our fresh salad 

and herb-scented mashed potatoes
Avocado toast

Guacamole, poached egg, pomegranate and granola

Fresh toast
Roasted butternut hummus, Feta cheese, 

fresh herbs and mixed seeds

Mac Gyp Sea
English muffin, honey mustard sauce, 

fried egg, cheddar and bacon

Œuf Bénédicte
English muffin, poached egg, 

ham or Wahoo, hollandaise sauce

2 eggs of your choice
Scrambled, omelette, fried, poached or boiled

Grilled chicken supplement +12€

Sweet Selections
Double Pancakes

Crispy bacon, banana and maple syrup

Açaï Bowl
Banana, peanut butter, fresh coconut, buckwheat granola

French Toast
Salted butter caramel, whipped cream

Porridge
Oat milk, cocoa nibs, peanut butter, banana

Fresh fruit supplement +15€


