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UNE ADRESSE MYTHIQUE AU COEUR DES ALPES ™ we

LE LIEU IDEAL POUR REUSSIR VOS PROJETS TOUTE LANNEE

L’'Hoétel Mont-Blang, situé en plein cceur de Megeve, est le lieu idéal pour

accueillir vos événements dans un cadre de travail chic et rathné. Le confort et

le charme de cette « maison » empreinte d’histoire feront de votre séminaire en
montagne un moment inoubliable.

38 Chambres et suites Service Conciergerie
Sl dlo i Spa Pure Altitude, 4 cabines 8
alons de réunion
8 T Organisation dactivités

Salon de thé . Piscine intérieure
: S Bagagiste, organisation de transferts
Restaurant Cuisine Alpine Yz ftiEnc
Service voiturier
Bar 3 Champagne g Sauna
: Navettes entre les

Wif1 gratuit Espace bien-étre Maisons et Hétels Sibuet de Megeve



Megeve

VILLAGE AUTHENTIQUE
POUR UN EVENEMENT AU SOMMET

Parmi les plus beaux villages des Alpes, Megeéve I'authentique, scintille d’élégance
et de rathnement. D’un c6té les ruelles animées aux vitrines colorées, la place du
village, les chalets et les pentes enneigées en hiver. A 1 heure de Genéve et 2 heures
de Lyon, échappez-vous de votre quotidien et venez vivre un événement hors
du temps.

FRANCE

ﬁ VOITURE
A 1hde Genéve IA2hdeLyonIA S5 h de Paris

GARES

FRENCH E Sallanches : 12 km I Annecy : 76 km I Chambéry : 123 km
WEST INDIES Lyon : 200 km I Bellegarde : 105 km I Genéve : 70 km
Saint-Barth AEROPORTS

) coeve X Lyon-Saint Exupéry : 183 km I Genéve - Cointrin : 70 km
Chambéry Savoie : 112 km
Ménerb.es

Saint-Tropez,

Transferts depuis les gares et les aéroports jusqu’a Megeéve en véhicules
avec chauffeur privé, en bus ou en taxi



L'HIVER DANS LES ALPES

En hiver, avec les Alpes blanches et scintillantes
comme environnement, les activités sont
toujours époustouflantes : ski alpin, nordique,

de randonnée, chasse au trésor dans le village,
marche en raquettes, construction d’igloo,
boarder cross, balade en chiens de traineau,

vol en montgolfiere ou en parapente pour les

plus intrépides, survol du mont Blanc en avion
ou en hélicoptére pour les contemplatifs...

Avec notre conciergerie, créons ensemble
un programme sur-mesure pour voire
événement a la montagne.
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AMBIANCE POLAIRE

Spa Pure Altitude %

A
A5 sincE

Plongez dans une ambiance Spa Igloo ot les lampes boules de neige et les murs

se couvrent de cristaux de neige pour une harmonie de blanc en référence au
Mont-Blanc, sommet mythique aux neiges éternelles. Soin au Spa ou relaxation
dans notre espace wellness... Rien de tel pour recharger ses batteries !

PISCINE INTERIEURE . JACUZZI INTERIEUR . SAUNA . ESPACE BIEN-ETRE

TARIFS GROUPES SUR DEMANDE

b




Le Relais Mont-Blanc

CUISINE DES ALPES

Sur la place du village, offrez 4 vos convives une soirée dans le restaurant de I’hotel

au décor élégant et cosy. Ici, on savoure les merveilles de I'arc alpin et on gofite une

cuisine de montagne traditionnelle joliment travaillée ot se croisent, dans lassiette,
un peu comme aux siécles passés, I'ltalie, la Savoie et la Suisse.

DEJEUNER & DINER . 70 PERSONNES




Salon de Thé et Bar

PAUSE GOURMANDE

Apreés une belle journée, rendez-vous dans les salons blancs comme neige, pour un délicieux
gotiter. On se délecte et on dévore le rayon de gourmandises. Et arrivé le soir, en toute
intimité, vient l'apéritif... Rassemblez vos invité et dégustez les meilleures cuvées millésimées
de champagne accompagnées de quelques antipasti valdotains a partager.

GOUTER . COCKTAIL . ANTIPASTI




Nos Restaurants

A MEGEVE ET SES ALENTOURS

Le Beef Lodge

STEAK HOUSE . LODGE PARK

Dans un repaire de trappeurs, orné de trophées de chasse,
de peaux de bétes, on imagine sans peine de belles tablées
ol festoyer ne peut se concevoir sans viande | Cest dans
cet esprit que le Lodge Park accueille vos convives, un
steak house pour les amateurs de belles piéces de viandes
en provenance des meilleurs élevages.

DEJEUNER & DINER . 120 PERSONNES

Le Vieux Megeve

RESTAURANT SAVOYARD

Institution mégevanne incontournable, ici toutes les
spécialités sont a ’honneur, de la fondue savoyarde 4 la
raclette au couteau en passant par la pela des Aravis...
On se régale dans ce décor montagnard typique et
rustique d’une cuisine généreuse et familiale avec des
spécialités savoyardes faites dans les régles de l'art.

DEJEUNER & DINER . 90 PERSONNES
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Le Bar du Lodge

LODGE PARK

Profitez encore davantage de l'ambiance
«Lodges du monde »... Dans un esprit chaleureux, trés
nouvelle Angleterre, avec des espaces conviviaux qui
invitent au dépaysement, réunissez vos convives pour un
déjeuner decontracté dans les salons prés de la cheminée
ou rassemblez vos invités pour un cocktail au bar.

COCKTAIL, DEJEUNER & DINER

Le S Bar

BAR A VINS, COCKTAILS ET PIZZAS

Rendez-vous au S Bar autour d’une belle bouteille
de vin, un cocktail ou une slice pizza. Sur la
terrasse couverte pour profiter du village, ou

dans les salons pour un moment plus intimiste,
le S Bar vous accueille pour tous vos événements
d’entreprises.

60 PERSONNES
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Le Restaurant Traditionnel
LES FERMES DE MARIE

De trés beaux volumes, toute la chaleur du style savoyard, le Restaurant Traditionnel offre
un cadre parfait pour déguster des plats authentiques et rafhnés, au bord de la cheminée
ou en terrasse coté jardins. Proposez notre soirée broche a vos collaborateurs : train
d’entrecdte, poulet fermier ou encore gibiers quand vient la saison...

DEJEUNER & DINER . 200 PERSONNES

Le Relais des Fermes
RESTAURANT D’ALTITUDE

Situé a la Caboche sur le massif de Rochebrune, ce repaire de montagne propose
des plats typiques de I'arc alpin. Notre adresse en altitude, un lieu d’exception que
I'on peut rejoindre 4 ski ou a pied pour un déjeuner de montagne inoubliable,
autour des spécialités de la région.

DEJEUNER . 80 PERSONNES



Nos Salons

POUR VOS REUNIONS AU SOMMET

Idéalement congus pour les réunions d’affaires, comités de direction, séminaires,
cocktails, les salons de ’'Hotel Mont-Blanc offrent un cadre de travail chic et
rathné empreint d’histoire. L’'H6tel Mont-Blanc propose également différents

espaces modulables pour organiser vos groupes de travail en sous-commissions.




SALON GERARD PHILIPPE

40 M?

Hauteur sous poutre : 3.16m
Hauteur sans poutre : 3.32 m
Hauteur sous grosse poutre : 2.09 m

30 20 21 30 .
Acces terrasse
Le salon Gérard Philippe a été le théatre ¢ 7.43m
de norr}bre.ux Fournag.es/de films qui ont oo oo
marqué l'histoire du cinéma frangais (Les
liaisons dangereuses de Roger Vadim en
1952). Cet espace riche en histoire, peut
accueillir vos événements de travail dans Aecss
le cadre de la privatisation de I’hotel. £ —% ‘salon
o Cocteau
) Y o0 o0
: ¢ 11,17 m
Acces récéption
® ® Prise électrique
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Hauteur sous plafond : 2,7 m
Hauteur sous poutre : 2,1 m
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Nos Tarifs

POUR UN SEMINAIRE SUR-MESURE

JOURNEE D’ETUDE SALLE DE SOUS-COMISSION
100 € TTC - 89.69 € HT par personne de 1 2 8 personnes
- Location de la salle de réunion équipée a partir de 250 € TTC - 227.27 € HT par jour

du matériel de base*

- 2 pauses café*

- Déjeuner au sein de I'un de
nos hotels, hors boissons

DEMI-JOURNEE D’ETUDE LOCATION
88 € TTC/78.79 € HT par personne D’UN VIDEOPROJECTEUR
- Location de la salle de réunion équipée EN SUPPLEMENT
du matériel de base* - 1jour: 150 € TTC - 125 € HT
- 1 pause café™ - 2jours : 250 € TTC - 208.33 € HT
- Déjeuner au sein de I'un de -3 jours: 350 € TTC - 291.67 € HT
nos hétels, hors boissons Matériel spécifique supplémentaire sur demande

Forfaits proposés a partir de 13 personnes séjournant a hétel.
En-dessous de ce nombre de participants, une facturation détaillée par poste sera proposée.
*Vidéoprojecteur, écran, paperboard, sous-main, crayons, bonbons, eaux minérales.

**La pause du matin comprise dans le forfait est composée de thé, café, jus d’orange, eau, et un panier
de viennoiseries avec mini croissants, pains au chocolat, pains aux raisins et torsades cranberry.
Celle de Papres-midi aux connotations tea-time est composée des mémes boissons et mini-brownies,
cakes, rochers coco, et sablés.



Pauses Mont-Blanc

EN QUATRE THEMATIQUES

PAUSE HEALTHY
Composée d'un Détox-Water (fruits avec
feuilles de menthe infusées dans de I'eau),

corbeille de fruits de saison, panier de
légumes (carottes, concombres, choux-
fleurs), madeleines sans gluten.

Supplément de 15 € par personne / pause

PAUSE VITALITE

Jus de carotte ou jus de raisin, compote de

fruits et yaourt.

Supplément de 9 € par personne / pause

PAUSE PERMANENTE

Mise en place dans le fond de votre salle de

travail, composée de thé, café, jus d’orange,
eaux minérales et assortiment sucré.

Supplément de 8 € par personne / demi-journée,

15 € par personne / journée

PAUSE MONTAGNARDE

Terrine, cornichons, assortiment de

saucissons, fromages locaux et pain de
campagne.
Supplément de 15 € par personne / pause
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Délices d’Hiver

DINER AUTHENTIQUE AU RELAIS MONT-BLANC
Champignons de foréts alpines, coulis de persil plat 2 I'ail des ours.
Escalope de veau 4 la Valdotaine, gratin de blettes et sauce au potiron.
Buffet de desserts.

DEJEUNER AU RESTAURANT TRADITIONNEL
Taboulé de boulgour, mélange d’herbes fraiches et Sérac de pays.
Cabillaud cuit sur la peau, fenouil confit et pommes safranées.
Profiteroles 2 la vanille bourbon et sauce chocolat pur Venezuela.

DINER AU RESTAURANT TRADITIONNEL
Mache et roquette 2 la truffe et copeaux de Parmesan.
Paleron de boeuf Charolais confit, fine purée de pomme de terre 2 ’Abondance.
Croquant vanille et framboises glacées fagon vacherin.

DEJEUNER AU COIN DE LA CHEMINEE AU BAR DU LODGE
Gambas croustillantes et miso de pommes.
Brisket confit 72 heures au gingembres et épices.
Cheesecake, marmelade citron.

DINER DELICE DES CARNIVORES AU BEEF LODGE
Ceeur de laitue et haricots verts, copeaux de beeuf Pastrami.
Picanha de beeuf, sauce « chimichurri ».
Baba au rhum.

DEJEUNER SAVOYARD AU VIEUX MEGEVE
Soupe aux cailloux.
Fondue savoyarde « Le Vieux Megeve », 100% Comté.
Fruits au sirop et gateau de Savoie.

DEJEUNER EN ALTITUDE AU RELAIS DES FERMES
Poireaux vinaigrette, mimosa d’ceuf a la truffe noire.
Volaille aux morilles et Vin Jaune.
Buffet de desserts.

Apercu de nos dljjrérentes suggestions en fonction des saisons, du panier du chef et de nos arrivages.
D’autres idées gustatives sont également a votre a'isposition sur demande.



Forfait Boissons

SUGGESTIONS

FORFAIT FORFAIT
DOMAINE DE MARIE BOURGOGNE
N1 38 € TTC - 32.42 € HT

25.00 € TTC - 21.59 € HT
Une suggestion de vins vous

Cuvée N°1 Blanc sera proposée par notre chef
Cuvée N°1 Rouge sommelier
15 Bau minérale, 15 Eau minérale,
un café ou une infusion un café ou une infusion

Bouteille supplémentaire
75 € TTC - 6250 € HT

Bouteille supplémentaire

55€ TTC-4583 € HT

FORFAIT
VINS DE SAVOIE
21.50 € TTC - 18.67 € HT

Une suggestion de vins vous
sera proposée par notre chef
sommelier
15 Eau minérale,
un café ou une infusion

Bouteille supplémentaire
38 € TTC -31.67€ HT

Nos forfaits boissons sont sur la base d’une bouteille de vin pour 2 personnes.
Si vous le souhaitez nous pourrons également vous adresser notre carte apéritive et autres forfaits boissons.
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Les Adresses

DE VOS EVENEMENTS

MEGEVE
Au coeur des Alpes

Les Fermes de Marie*™***

Lodge Park™***
Hétel Mont-Blanc*™**
Les Chalets des Fermes*****
L’Epicerie des Fermes
Le Relais des Fermes
Le Vieux Megéve

Le S Bar

MENERBES
Au coeur de la Provence

La Bastide de Marie
Les Propriétés du Domaine
Domaine de Marie

SAINT-TROPEZ
Sur la Céte d’Azur

Villa Marie*****

SAINT-BARTH
Au coeur des Caraibes

1*****

Gyp Sea Hote
Gyp Sea Beach Houses

Gyp Sea Beach Club
SERVICE EVENTS SERVICE COMMERCIAL
events@mbhsibuet.com Mathilde Tissot
+33 (0)4 50 90 63 37 mtissot@mbhsibuet.com

Photos : L. Di Orio, J Chaboud, G. Le Boulicaut, M.P. Morel, S. Garnier, A. Bardot, G. Grasset, M. Guenot, D. Derisbourg, D. André, M. Harris, S. Flinner, Megéve Tourisme.



