
À Partager
La planche du Relais, fromages et charcuteries alpines.

Grande planche Large platter....48€  
Moyenne planche Medium platter...24€

The Relais platter, Alpine cheeses and charcuteries.

Les petites sardines des Fermes de Marie, pain grillé et beurre citron...24€
Les Fermes de Marie’s small sardines, toasted bread and lemon butter.

La tranche de pâté croûte montagnard...28€
Veau, cèpes et condiments à la moutarde violette.

The slice of mountain-style pâté croûte, veal, porcini mushrooms and violet mustard condiments.

La verrine de terrine de campagne, 200grs...24€
Jar of country-style terrine, 200grs.

Tarama à la truffe d’été de la Maison Kaviari...22€
Summer truffle tarama from Maison Kaviari.

Les Entrées
Velouté de potiron, crème légère d’Abondance truffée...24€

Pumpin velouté, light Abondance cheese and truffle cream.

Les 12 gros escargots, croûtons aillés au beurre d’alpage...29€
Dozen large snails, garlic croutons with mountain pasture butter.

 
Œuf bio tiède et lentilles confites au vin de Mondeuse...24€

Warm organic egg and confits lentils with Mondeuse wine.

Foie gras de canard cuit en terrine, chutney de poire de Savoie au vin chaud...34€
Duck foie gras cooked in a terrine, chutney of Savoie pear with mulled wine.

Salade du Relais...26€
Salade grosses côtes, bœuf séché, copeaux d’Abondance, vinaigrette acidulée.

The Relais salad: large salad leaves, dried beef, shavings of Abondance cheese, tangy dressing.

Poireaux vinaigrette, mimosa d’œuf à la truffe noire Melanosporum...28€
Leeks vinaigrette sauce, devilled egg with black Melanosporum truffle.

Salade de mâche et roquette, truffe noire Melanosporum et Parmesan...28€
Lamb’s lettuce and arugula salad, Melanosporum black truffle and Parmesan cheese.

Caviar Osciètre Maison Kaviari
Oscietra Caviar from Maison Kaviari.

30grs...110€ / 50grs...180€ / 100grs...360€

Prix en euros nets TTC, taxes et services inclus. Un registre des allergènes présents dans nos plats est mis à disposition 
pour notre clientèle sur simple demande auprès de notre personnel.

Prices in euros net, taxes and services included. 
A list of allergens present in our dishes is available to our dustomers. Please ask staff for details. 



Les Plats

La Rôtisserie
Entrecôte Angus, pommes de terre façon coin de rue...58€

Angus ribeye, coin de rue-style potatoes.

Volaille fermière de chez Miéral, pommes de terre façon coin de rue...44€
Free-range poultry from Miéral, coin de rue-style potatoes.

Petit épeautre au bouillon forestier, légumes racines et champignons...36€
Spelt in forest broth, root vegetables and mushrooms.

Foie de veau poêlé et persillé au vinaigre de myrtille, polenta à l’Abondance...39€
Veal’s liver pan-fried with blueberry vinegar, polenta with Abondance cheese.

Omble chevalier cuit plein beurre...48€
Écrasé de pommes de terre aux herbes, beurre blanc à l’Apremont.

Arctic char cooked in butter, herbs mashed potatoes and white butter sauce with Apremont.

Fish and chips de perches, sauce tartare et pommes allumettes....39€
Perch fish and chips, tartar sauce and French fries.

Noix de Saint-Jacques, embeurrée de choux verts, riz pilaf et sauce au Vermouth de Chambéry...48€
Scallops, buttered green cabbage, pilaf rice with Chambéry Vermouth sauce.

Tartare de bœuf au couteau, mayonnaise aux câpres...38€
Pommes allumettes et salade verte.

Knife-cut steak tartar, caper mayonnaise, French fries and green salad.

Coquillettes aux truffes des Fermes de Marie, jambon de Sauget et crème de Beaufort....44€
Les Fermes de Marie’s macaroni with truffles, Sauget ham and Beaufort cheese cream.

Gratin de macaronis, cèpes, Beaufort et lard de boeuf...36€
Macaroni au gratin, cep mushrooms, Beaufort cheese and beef bacon.

Pela des Aravis au lard de boeuf...38€
Pela des Aravis with beef bacon.

	 Les Desserts
Buffet de desserts, 3 parts au choix...24€

Dessert buffet, 3 selections of your choice.

Supplément truffe Truffle supplement...28€
Supplément sauce morilles...18€ 

Morels sauce supplement.
Valable sur toute la carte. Available on all the menu.

Menu Enfant...28€
Plat + Portion de dessert au buffet

Children menu.
Main dish + Dessert Portion from the Buffet.

Prix en euros nets TTC, taxes et services inclus. Un registre des allergènes présents dans nos plats est mis à disposition 
pour notre clientèle sur simple demande auprès de notre personnel.

Prices in euros net, taxes and services included. 
A list of allergens present in our dishes is available to our dustomers. Please ask staff for details. 


