
 

 

GINS (4CL) 

 

 

 

BOMBAY SAPPHIRE - ANGLETERRE...16€ 

Saveur aigre-doux et finement poivrée. 
 

BULLDOG - ANGLETERRE...15€ 

Harmonie de 12 botaniques. 
Equilibre entre lotus, lavande et coquelicot. 

 

CITADELLE - FRANCE...15€ 

Notes de genièvre et jasmin, 
Douceur d’agrumes au milieu de la richesse florale. 

 

SISPSMITH - ANGLETERRE...16€ 

Notes de genièvre et coriandre. 
 

GIN DU MONT-BLANC - FRANCE...16 € 

Notes herbacées et agrumes 
 

THE BOTANIST – ECOSSE…17€ 

Parfum subtil et emblématique des 22 plantes d’Islay. 
 

HENDRICK’S - ANGLETERRE...17€ 

Tonalité rose et concombre. 
 

OLI’GIN - FRANCE...18€ 

Capture la quintessence de l’olive. 
Tonalités salines et iodées, touche de violette et truffe. 

 

ANAÉ - FRANCE...18€ 

Notes florales et agrumes hivernale. 
 

 

 

 

 

 
 

NOS TONICS…(20CL)  5€  
 

FEVER-TREE PREMIUM TONIC 

FEVER-TREE PREMIUM GINGER BEER 

FEVER-TREE PREMIUM GINGER ALE 

FEVER-TREE PREMIUM TONIC MEDITERRANEAN 

 

BIÈRES BOUTEILLE…12€ (33CL) 
 

MONT-BLANC 

Blonde / Blanche / Rousse 
 

HEINEKEN 

CARLSBERG 

HEINEKEN SANS ALCOOL 
 

BOISSONS SANS ALCOOL 
 

COCA COLA (33CL) …8€ 

ORIGINAL TASTE / ZÉRO SUCRE 

PERRIER (33CL) …8€ 

ORANGINA / FUZETEA (25CL) …8€ 

RED BULL (25cl) …10€ 

FEVER-TREE PREMIUM TONIC (20cl)…8€ 

FEVER-TREE PREMIUM GINGER BEER (20cl )…8€ 

FEVER-TREE PREMIUM GINGER ALE (20cl)…8€ 

FEVER-TREE PREMIUM TONIC MEDITERRANEAN 

(20cl)…8€ 

JUS DE FRUITS ALAIN MILLAT (25CL) 10€ 
 

FINGER FOOD 
 

18h - 22h 

 
LE MELON, LIQUEUR DE MELON MANGUIN ET  

JAMBON CREMONA…24€ 

 The Melon, melon licor and ham 
 

 

NACHOS CHEESE, CHEDDAR ET GUACAMOLE...18€ 

Cheddar nachos cheese and guacamole 
 

 

PIZZETA À LA TRUFFE MELANOSPORUM…46€ 

Pizzeta With Melanosporum Truffle 
 

 

GAMBAS BLACK TIGER CROUSTILLANTES...36€ 

Crispy black tiger prawns 
 

 

VERRINE DE FOIE GRAS MAISON, 100G…38€ 

 Homemade foie gras 
 

 

CAVIAR OSCIETRE KAVIARI, 30G…110€ 

Caviar Oscietre Kaviari, 30g 
 

 

ENTRECÔTE ANGUS, 350G, SAUCE 

BÉARNAISE...54€ 

Angus rib steak, béarnaise sauce, 350gr 
 

 

ENTRECÔTE SECHÉE SECRETO N°7, 50G…29€ 

Secreto N°7 dried entrecôte, 50g 
 

 

FAUX-FILET MATURÉ ET FUMÉ, 50G…22€ 

Matured and smoked sirloin, thin sliced, 50g 
 

 

MINI WAGYU TARTARE, CAVIAR OSCIETRE 

KAVIARI…65€ 

Mini Wagyu tartare, Osciètre caviar, Maison Kaviari 
 

 

EMPANADAS VEGGY…22€ 

Veggy empanadas 
 

 

GRILLED CHEESE SANDWICH, TRUFFE 

MELANOSPORUM...29€ 

Grilled cheese sandwich, Melanosporum truffle 
 

 

MINI-BURGER BRISKET ANGUS DE CASTILLE…36€ 

Castille Angus brisket in mini-burger 
 

 

TACOS DE BAR…28€ 

Tacos of sea bass 
 

 

BABY LOBSTER ROLLS…39€ 

Baby lobster roll 
 

 

ONIONS RINGS…12€ 

Onions rings 
 

 

OS À MOELLE É LA CROQUE AU SEL, PAIN 

TOASTÉ…30€ 

SUPPLÉMENT TRUFFE / TRUFFLE EXTRA…25€ 

Marrow bone with salt crust, toasted bread  



 

 

 

 

 

LES MULES 18CL …20€ 

 

MOSCOW /JAMAICAN / LONDON / MEXICAN 

Vodka GreyGoose Original/Rhum Bacardi Cuatro/Gin Bombay 

Sapphire/Tequila Patron Silver 

Citron vert / Ginger Beer 
 

LES SPRITZ 18CL …20€ 

 

APEROL / LIQUEUR SAINT-GERMAIN /  

CAMPARI / ITALICUS  

Martini Prosecco / Soda 

 

LES SOURS 12CL …20€ 

 

AMARETTO / PISCO / BOURBON / GIN BOMBAY 

SAPPHIRE / VODKA GREYGOOSE ORIGINAL… 

Citron jaune / Sucre de canne /  

Blanc d’œuf 

 

LES CHAMPAGNES 18CL …26€ 

 

FRENCH 75 
Bombay Sapphire Gin / Citron Jaune /  

Sucre de canne / Champagne 
 

BELLINI 
Crème de pèche / Jus de pèche / Champagne  

 

CLASSIC CHAMPAGNE COCKTAIL 
Angostura / Cognac Hennessy V.S.O.P /  

Sucre / Champagne 

 

 

 

VERRES DE VIN SELECTIONNÉS 
(14CL) 

 

BULLES 
 

TAITTINGER, BRUT…25 € 

MOËT & CHANDON, 2015 ROSE…28 € 

RUINART BLANC DE BLANCS…38 € 

 

BLANCS 
 

IGP VAUCLUSE, N1,  

DOMAINE DE MARIE, 2023…18 € 

SAINT-JOSEPH, DNE G&J BOTT,  

RHONE, 2024…20 € 

POUILLY-FUISSE, NUANCES,  

DNE J&N SAUMAIZE, BOURGOGNE, 2023…28€ 

MEURSAULT, LES VIREUILS,  

DNE CERBERON, BOURGOGNE, 2021…35€ 

 

ROUGES 
 

LUBERON, N1, DOMAINE DE MARIE, 2022…18 € 

MONDEUSE, P. GRISARD, SAVOIE, 2023…18€ 

CHATEAU LA GRAVE-FIGEAC,  

BORDEAUX, 2020…32 € 

CHOREY-LES-BEAUNE,  

DOMAINE TOLLOT-BEAUT, 2022…28€ 

 

ROSES ET LIQUOREUX 
  

LUBERON, CUVÉE MARIE ROSÉ,  

DOMAINE DE MARIE, 2024…15€ 
 

CHT.LES JUSTICES, SAUTERNES,  

BORDEAUX, 2022…24€ 

 

 

COCKTAILS SANS ALCOOL 

18CL …16 € 
 

PURE ALTITUDE 

Verveine infusée, jus de pomme, menthe fraiche, jus de citron 

jaune. 
 

DETOX SPA 

Bettrave, fruits rouges, citron jaune, thym.. 
 

VITAMINE 

Carottes, gingembre, orange. 

 

COCKTAIL LONGEVETY 12CL 24 € 
 

 

 

MATCHA MARTINI VIRGIN 

Collagène, matcha, lait d’avoine, sirop d’érable. 

 

UBE MARTINI VIRGIN 

Collagène, racine Ube, crème de myrtille. 

 

COCKTAILS SIGNATURES…26€ 
 

ZEST IMPERIAL 14CL 

Mezcal, Mandarine Imperiale, sirop de canelle, purée de mandarine. 

 

PISTACHIO 10CL 

Rhum Bacardi Carta Oro, rhum Bacardi Carta Blanca, crème de pistache, jus de 

citron vert, jus d’ananas. 

 

ABRI’BURN 10CL 

Liqueur Abricot Manguin, cassonnade, Angostura bitter. 

 

CHERRY SOUR 12CL 

Amaretto Disarono, purée de cerise, jus de citron jaune, blanc d’oeuf. 

 

MAPLE FASHIONED 10CL 

Bourbon Makers Mark spicy, sirop d’érable, bitter orange. 

 

CLOVER LODGE 12CL 

Gin Bombay Saphire Hibiscus, purée et crème de myrtille, liqueur de Chambord, 

jus de citron vert et jaune, blanc d’oeuf. 

 

MEGEVE MILKY MARTINI 12CL 

Matcha, collagène Liqueur Au Bon Lait de Megève. 

 

Faites nous reviser nos classiques… 


