(au passage, Clesttout ce
qu'on vous souhane)




COTE Zevve

VIANDES FROMAGES PAINS
Charcuteries position planches: Camemberts (extrémement)  Baguette tradition
saucisson, coppa, Jambonfumé coulants au four et pommes
etJambon blanc determres alieau Miches de paln de campagne
Alles de poulet au four, marinade Fromages posltion planches: é
alédmergl?rllls maniéres morbler, chévre, coﬁiltaé \
(oui c'est e |
AUTRES 9SPIIS 10dUs o vousgg
umes craquants: tomates Carottes et olgnons glacés
cerlises, carottes (Jaunes al'orange, amandes et
et oranﬂees ), concombre, nolsettes torréflées qul
chouxleurs (violetetJaune) collent aux dol?ts et |
craquent sous la dent , :
Salade de haricots verts, o
lardons, oeufs durs et feta, Frites raldes de pomme p
vinaigrette orgasmique deterres
(onla connatt)
COTE 72ex- COTé/ decre
/
Bonbons et beignets au
Tartare de thon, cruassumé  Crevettes roses et bulots, ,
et désir Immédiat plalsirs marins a partager SIER R
sans se presser Mousse aux 2 chocolats
Gravelax de saumon, pour doigts libres
betterave, aneth & 4 polvies  Bar & huttres Perle numéro 3

a volonté : bouche salée,
consentement répéts Celee BRI

Crépes et toppings
2

SIDE aites
Echalottes au vinaigre Ketchup et moutarde Cltron en morceaux,
(pour huttres) prét a presser

Pots de miel avec bouquets
Confit d'oignons gamis de thym et romarin
et de polreaux

Pots d'hulle d'olive
Créme aux herbes citronnée  ou boutellles
Mayonnalse malson Fleur de sel et moulin a poivre
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