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Prawdziwa Wigilia nad morzem -
domowo, obficie i bez przygotowan
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Przystawki zimne

300 G / OS.

Matias w Oleju lnianym
szalotka

. / . .
Matias w smietanie
seler naciowy - musztarda francuska

A ! .
Sledz w occie
S0s pomidorowy

Dorsz po grecku
warzywa korzenne w sosie pomidorowym

Boczniaki w oleju slonecznikowym
cebula z zielem angielskim

Babka ziemniaczana z gzikiem
zel z kiszonego ogorka

Maslto smakowe

Pieczywo z piekarni Fenomen Deli

Zupa 250 ML / OS.

Barszcz czerwony

suszone owoce - majeranek - pasztecik
z kapusta i grzybami

Sty OYigili e nayon:

W +48 692 560 892

N manager@falorestaurant.pl

240 G / OS.

Dania g%éwne

Pierogi z kapust% i grzybami

duszona cebula - majeranek

!
Losos
S0s porowy - biate wino

Sandacz
sos krewetkowy - szpinak

Panierowany seler w panko
ragout z biatej fasoli i grzybow

Dodatki ciepte

200 G / OS.

Pieczone ziemniaki z ogniska

Puree ziemniaczane
chrzan

Kuskus pertowy
sos koperkowy

BEZ LIMITU

Napoje

kawa, herbata, woda, soki owocowe, kompot

Wino 250 ML / OS.

wino domowe biate lub czerwone
mozliwos$¢ zamiany na 125 ml wina musujgcego 0%

Jals



	Świętuj Wigilię nad morzem:

