U RUDOLFOVY
KRATOCHVILE

7AMECKE MENU

PREDKRM

80g Filatko z uzeného pstruha s medovo-horc¢icnym dresinkem a citronovou rukolou #©
100g Zamecka pastika s vlaSskymi ofechy a fermentovanou cibuli’®

POLEVKA

0,31 Hovézi consommé s masem a hrubou zeleninou ?
0,31 Tradi¢ni gulaSova polévka s Cerstvou majorankou *®

SPECIALITY

200g Tafelspitz FrantiSka Josefa I. (4chodové menu) 3789
180g Viderniska hovézi ro$téna s maslovymi bramborovymi noky 379

HLAVNI CHOD

180g Grilovany tunak s peCenou sezonni zeleninou a holandskou omackou s kaviarem?3’?
250g Bramborovy knedlik plnény konfitovanou kachnou a Cervené zeli s jablky 18
1300g Peclené veprové koleno s hoicici, kfenem a chlebem *37:910

180g Sous-vide veprova panenka s bramborovou kasi, susenymi rajcaty a htibkovou omackou *7°

200g Hovézi rump steak s dyniovym pyré a peprovou demi-glace *’°
150g Pomalu taZena jeleni kyta s houbovym krupotem *°

150g Zvérinoveé raga s hruSkami a tyrolskym Spekovym knedlikem 379
200g Spaghetti s vinnymi hribky a parmezanem *’

250g Trhany salat s peCenou dyni, gorgonzolou a ofechy ’

120g Pro déti: Zameckeé rybi prsty s maslovou bramborovou kasi 37

DEZERTY

ks  Cokoladovy dort s visnémi 2378

1ks  JableCny zavin s orechy a vanilkovou omackou 378
1ks Pernikovy dort s vinnymi Svestkami *37

1ks  BlanSirovana hruska s oriSkovym krémem 78

NECO K VINU

100g Uzeninové prkénko s kyselymi cibulkami
100g Syrové prkénko s hroznovym vinem ’#

Menu je platné od fijna 2026
Informace o alergenech vam rada poskytne obsluha
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