Fa() O Te0aC
+=00lwowoden =






Table of Contents

EN England 4
DE Germany 16
FR France 28
ES Spain 40
IT Italy 52
DK Denmark 64
NO Norway 76
SE Sweden 88
IS Iceland 100
PL Poland 112
NL Netherlands 124
PT Portugal 136
EST Estonia 148
Fl Finland 160
GR Greece 172
RO Romania 184
HR Croatia 196
BG Bulgaria 175
Lv Latvia 220
LT Lithuania 232
SK Slovakia 244
SLO Slovenia 256
Cz The Czech Republic 268
HU Hungary 280
HE Hebrew 292
TR Tarkiye 304

1Jg smsd Arabic 316




GAS PIZZA OVEN

EN - USER MANUAL

WARNING! FOR YOUR SAFETY USE OUTDOORS ONLY.

Read this instruction carefully and ensure that your pizza oven is properly installed,
assembled, maintained and serviced in accordance to these instructions. Failure to follow
these instructions may result in serious bodily injury and/or property damage.

If you have any questions concerning the assembly or operation of this pizza oven, please
consult your dealer.

Notes to the user:

USE OUTDOORS ONLY.

READ THE INSTRUCTIONS BEFORE USING THE APPLIANCE.

WARNING: ACCESSIBLE PARTS MAY BE VERY HOT, KEEP YOUNG CHILDREN AWAY.
DO NOT MOVE THE APPLIANCE DURING COOKING.

RETAIN FOR FUTURE REFERENCE.

TECHNICAL INFORMATION

Model no. 90426 (CG-PZ03A-3-BK) Pin No.

Appliance Name Gas Pizza Oven c € 2531D0-0030
Injector

s . Pressures size (mm)

Country of Destination Categories | Type of Gas (mbar) / Injector Heat Input (Hs)
Marking

BE, FR, IT, LU, LV, IE,

GB, GR, PT, ES, CY, CZ, 'g’g /(3?% F'?r‘::a;‘fé 28-30/37 1,20

LT, SK, CH, SI P

LU, NL, DK, FI, SE, CY, Butane/ 6,0 kW (437 g/H)

CZ, EE, LT, LV, MT, SK, Propane/

SI,BG, I1S,NO, TR, HR, | "2BPBO) | | pG gas 30 1,20

RO, IT, HU mixtures

Manufactured by: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Denmark



IMPORTANT:

Read the following instruction carefully and be sure your pizza oven is properly installed,
assembled and cared for. Failure to follow these instructions may result in serious bodily
injury and/or property damage.

If you have any questions concerning assembly or operation, consult your dealer or LPG
Company.

The appliance and cylinder must be placed on level surface and must not be used whilst
alight.

Changing the gas cylinder shall be carried out away from any source of ignition.
Recommend to use the protective gloves when handling particularly hot components.
The parts sealed by the manufacturer or his agent shall not be manipulated by the user.

NOTE FOR CONSUMER: Retain for future Reference.

50 cm

50 ¢cm

50 cm




USE AND CHARACTERISTICS

The pizza oven is safe and easy to use. The specified gases for use are butane at 30
mbar. Please ensure you only use your pizza oven at the correct pressure the appliance is
designed for.

Adequate ventilation is vital for combustion and efficiency performance of the pizza oven.
This will ensure the safety of the user and other people in the vicinity of the area where the
appliance is being used. Never use the appliance in any enclosed covered area.

Recommend to pre-heat the Pizza stone before cook pizza.

DO NOT use the stone over an open flame.

Avoid extreme temperature change to the stone. DO NOT place frozen foods on a hot stone.
The stone is fragile and can break if bumped or dropped.

The stone is very hot during use and stays hot for a long time after use.

DO NOT cool the stone with water when the stone is hot.

After cleaning the stone with water, please dry the stone before use. This can be done in a
conventional.

Children should not be left alone or unattended in an area where the oven is being used.
Do not allow children to sit, stand or play around the oven at any time.

Never let clothing or other flammables come in contact with or too close to any burner or hot
surface until it has cooled. The fabric could ignite, causing serious personal injury.

For personal safety, wear proper apparel. Loose fittings garments or sleeves should never
be worn while using the oven. Some synthetic fabrics are highly flammable and should not
be worn while cooking.

Do not heat unopened food containers as a build-up of pressure may cause the containers
to burst. When lighting the burner, always pay close attention to what you are doing.

Do not use the oven to cook extremely fatty meats or other products which increase flare-up.

The temperature under the oven is high. Do not place the oven on a table with flammable
table clothes, plastic or any other inflammable materials.

WARNING: When using the oven, do not touch the outer shell, stone baking board or
immediate surroundings as these areas become extremely hot and could cause burns.

When the wind speed is above 2m/s, don’t use pizza oven facing to the wind.
The appliance is designed for use outdoors only.

Do not modify the appliance.

Do not move the appliance while in use.

This appliance is not intended to be installed in or on a boat. This appliance is not intended
to be installed in or on a recreational vehicle.

Turn off the gas supply at the gas cylinder after use.



Any modification to the appliance may be dangerous and may cause injury or property
damage.

Any unauthorised modification of the appliance will invalidate the guarantee on this
appliance.

This appliance must be kept away from flammable materials during use.
There must be no objects above the pizza oven, such as trees or an overhanging roof.

The pizza oven must be positioned so that there is 50 cm free space to the sides and behind
the oven.

The pizza oven must not be used near combustible materials. (Petroleum-based products,
thinners or other substances that are classified as flammable.)

It is dangerous and PROHIBITED to use the pizza oven in enclosed spaces.

The pizza oven door is a mobile door for your Cozze pizza oven outdoors. Using this pizza
oven door during heating can shorten the heating time by 20- 30%.

The pizza oven door MUST be removed when the temperature reaches 450 °C. If the
temperature falls, you can install the pizza oven door again between baking pizzas, but the
oven temperature must never exceed 450 °C.

The pizza oven door must be placed on the pizza oven with level surface during cooking. Do
not place the pizza oven door on the top of pizza oven during cooking.

INSERTING AND REPLACING THE BATTERY

To insert or replace the battery in your Cozze pizza oven, turn the ignition button
anticlockwise until it can be removed.

Insert or replace the 1.5 V AA battery and screw the ignition button back in place.
Make sure that the battery terminals are fitted the right way round.




LED-LIGHT
STEP 1: Put 4pcs batteries into the batteries box, then fix the batteries box on the right

position.
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STEP 2: After installed the batteries, make sure the control knob at “off” position, press the
starter to switch on the LED light, LED light show white colour, turn the control knob anti-
clockwise, the LED light will change to red colour. Remember to press the starter again to

switch off the LED light after use.
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ROTARY MOTOR

STEP 1: Place the pizza stone on the rotating support.

STEP 2: Ensure that the battery box is inserted into the batteries. Press the starter to switch
on the rotaty motor, and the pizza stone will start to rotate.




INSTRUCTIONS FOR USE

Follow these instructions carefully to avoid seriously damaging your pizza oven and causing
injury to yourself and to property.

1.
2.
3.

»

5.

Assemble the pizza oven by following the assembly instructions carefully.
Connect the gas hose to the pizza oven. Connect the regulator to the hose.

Connect the regulator to the cylinder valve following the regulator instructions supplied
with the regulator.

Turn all of the control knobs to the ‘OFF’ position before turning on the gas supply to the
appliance.

Operate the regulator in accordance with the instructions supplied with the regulator.

LIGHTING YOUR PIZZA OVEN
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Connect the gas cylinder to the pizza oven following the instructions supplied with the
regulator.

Turn the control knob to the ‘OFF’ position.

Turn ‘ON’ the gas supply at the cylinder or regulator switch following the regulator
connection and operating instructions. Check the cylinder to regulator connection and
hose to pizza oven hose inlet connection for leakage using soapy water. Any leakage
will show as bubbles in the area of the leak. If leak is found, do not use the pizza oven.
Consult your gas or pizza oven supplier for advice.

To light the burner, push down the control knob and keep pressing whilst turning anti-
clockwise to the “Full rate” position and press the ignition button. This will light the
burner. Check that the burner is alight. If the burner has not lit, repeat this process.

If the burner has not lit after two attempts, turn ‘OFF’ the gas tap and wait 5 minutes
before retrying the ignition sequence.

When the burner has lit, the burner rate can be adjusted by push down and turn the
knob anti-clockwise to any position between the full and low rate position.

After the oven is heated for use, the temperature should be turned down during baking.
The oven emits a lot of heat, and the temperature must therefore be adjusted to the
correct baking temperature.

To turn ‘OFF’ the pizza oven, turn the cylinder valve handle or regulator switch to
the ‘OFF’ position by following the regulator instructions. Once the burners have
extinguished turn all the control knobs to the ‘OFF’ position.



Warning: If the burner fails to ignite, turn the control knob off (clockwise) and also turn the
cylinder valve off. Wait five minutes before attempting to relight with ignition sequence. Or
change the AA batteries.

After use, close the gas supply by either turning ‘OFF’ the switch on the regulator or turning
‘OFF’ the cylinder valve.

In the event of light back whilst the appliance is in use. Turn the control, cylinder valve

and regulator switch to the ‘OFF’ position. Wait 5 minutes before attempting to relight the
appliance. If the problem persists after relighting, consult your gas dealer, or the store where
you purchased the pizza oven, or a qualified gas engineer for assistance or repair. Never try
to rectify the problem yourself as this could result in serious injury and/or property damage.
Clean the appliance of excess fat, before storage, with a damp cloth using a mild detergent
solution as the cleaning agent.

Store the appliance in a clean dry environment.

Do not store your gas cylinder indoors. Store in a well ventilated area away from direct
sunlight.

CONNECTING THE GAS CYLINDER TO THE APPLIANCE

Connect the hose and regulator assembly to the LPG cylinder. Only use a CE-approved
regulator and hose with a 4" connector.

Carry out a leakage test using soapy water before using the pizza oven.

TO CHECK FOR LEAKS

Make 2-3 fluid ounces of leak detecting solution by mixing one part washing up liquid with 3
parts water.

Ensure the control valve is “OFF”.

Connect the regulator to the cylinder and ON/OFF valve to the burner, ensure the
connections are secure then turn ON the gas.

Brush the soapy solution on to the hose and all joints. If bubbles appear you have a leak,
which must be rectified before use.

Retest after fixing the fault. Turn OFF the gas at the cylinder after testing.
If detected leakage can not be rectified, change the regulator and hose.
In the event of gas leakage, turn off the gas supply.



REGULATOR AND HOSE

Use only regulators and hose approved for LPG at the above pressures (See technical
information). The life expectancy of the regulator is estimated as 10 years. It is
recommended that the regulator is changed within 10 years of the date of manufacture.

The use of the wrong regulator or hose is unsafe; always check that you have the correct
items before operating the appliance.

The hose used must conform to the relevant standard for the country of use. The length of
the hose must be 1.5 meters (maximum). Worn or damaged hose must be replaced.

Ensure that the hose is not obstructed, kinked, or in contact with any part of the pizza oven
other than at its connection.

The hose should comply with the standard EN16436.

The hose should not be twisted or kinked when attached to the gas cylinder.

Flexible metal or rubber pipe, used to connect the appliance with the LPG cylinder must be
changed within the prescribed intervals and according to the National Rules in force.

No part of the hose should touch any part of the appliance.

The pizza oven can be used with a gas hose with a 74" thread or a gas hose with a nipple
and hose clamp.

Make sure that the thread and/or clamp are securely tightened and that the connections
don'’t leak!

When fitting a gas hose to the hose connection using a hose clamp, it is recommended to
place the hose in hot water, and to apply a little washing-up liquid to the inside of the hose,
which will make it easier to fit the hose to the hose connection.

STORAGE OF THE APPLIANCE

Storage of an appliance indoors is only permissible if the cylinder is disconnected and
removed from the appliance. When the appliance is not to be used for a period of time it
should be stored in its original packaging in a dry dust free environment.
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GAS CYLINDER

The appliance can be used with any gas cylinder of weights between 4.5
KGS and 15 KGS butane, 3.9 KGS to 13 KGS propane. The gas cylinder
should not be dropped or handled roughly! If the appliance is not in use,
the cylinder must be disconnected. Replace the protective cap on the
cylinder after disconnecting the cylinder from the appliance.

MaxBE( men

Cylinders must be stored outdoors in an upright position and out of the
reach of children. The cylinder must never be stored where temperatures
can reach over 50°C.

Do not store the cylinder near flames, pilot lights or other sources of
ignition.

Max30.0 mm

CLEANING AND CARE

CAUTION: All cleaning and maintenance should be carried out when the pizza oven is cool
and with the fuel supply turned OFF at the gas cylinder.

Recommend to clean and maintenance the appliance at least once a month.

CLEANING

“Burning off” the pizza oven after every use (for approx 15 minutes) will keep excessive food
residue to a minimum.

OUTSIDE SURFACE

Use mild detergent or baking soda and hot water solution. Non-abrasive scouring powder
can be used on stubborn stains, then rinse with water.

PLASTIC SURFACES

Wash with a soft cloth and hot soapy water solution. Rinse with water. Do not use abrasive
cleaners, degreasers or a concentrated barbecue cleaner on plastic parts.

PIZZA STONE

Use a mild soapy water solution. Non-abrasive scouring powder can be used on stubborn
stains, then rinse with water.
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THE BEST PIZZAS ARE BAKED IN A COZZE PIZZA OVEN

For best results, you need a good dough and a very hot pizza oven, preferably about 400
°C. In short, the pizza oven must be VERY hot, because it is the high temperature that
makes the pizza crisp and airy.

Light the pizza oven in plenty of time before baking your pizza.
What to do:

Make sure that the pizza oven and the pizza stone are correctly positioned. Connect a gas
bottle to the pizza oven and start the oven at the highest temperature. Your Cozze pizza
oven has three burners in total, two in the sides and one at the back of the oven.

Check that all three are lit.
The thermometer indicates the temperature in the oven and is for guidance only.

The stone will always take longer to heat up than the oven itself and will only be hot enough
after a minimum of 20 minutes of heating.

A Cozze infrared thermometer can be used to determine the exact temperature of the stone.
Be aware that heating time can be affected by the wind and temperature outside.

Allow the pizza oven to heat up for about 20 minutes. It will then be ready to bake the most
delicious pizzas.

When your pizza is ready to be baked, gently push it into the oven on the pizza stone using
a pizza paddle. Turn the heat down to medium so that the top of your pizza does not burn.

Until your pizza is crisp and the cheese has melted.
Gently remove the pizza from the oven and place it on a cutting board.

Leave your steaming hot pizza to cool slightly before cutting it and sharing it with your loved
ones.

Turn the pizza oven up to the highest temperature and leave it a few minutes before baking
your next pizza.

Enjoy your pizza oven and bon appétit!
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WARRANTY

Cozze’s warranty includes the following:
2-year warranty

* Gas burners.

* Flame retarders, protect burners.

« Barbecue racks

NB - There is no warranty on plastic parts

The above warranty is subject to the following conditions:
* The Cozze product is used according to the instructions in the user manual.

» Itis properly assembled in accordance with the instructions.
» Itis maintained and frequently cleaned.
» Itis stored covered with a cover when the oven is not in use.

» Cozze winter storage: All wooden parts and accessories for Cozze products must be
stored indoors during the winter.

* The Cozze product must be connected to the correct type of gas.

* It must be placed on a level, secure surface.

» Non-original Cozze parts must not be installed on the Cozze product.

» The Cozze product must not be stored as a permanent component close to the sea or

swimming pools or spas containing chlorine.

Cleaning:
Cozze products have a long life provided the oven is cleaned after use.

» The burner unit in all Cozze ovens is stainless steel and can be cleaned using oven
cleaner if necessary.

* The interior and exterior of the Cozze product must be cleaned thoroughly after use.

* The inside of the oven and the pizza stone must be cleaned after use using a sponge
and hot water and washing-up liquid. Make sure to remove excess water and detergents
after cleaning.

» Barbecue racks must be cleaned in the same way with hot water and washing-up liquid
or oven cleaner. (Do not use a steel brush on the rack)

* The stainless steel parts can be lubricated using Caramba® multispray and a cotton
cloth.
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GAS-PIZZAOFEN
DE - BENUTZERHANDBUCH

WARNUNG! AUS SICHERHEITSGRUNDEN NUR IM FREIEN VERWENDEN!

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig durch und stellen Sie sicher, dass |hr Pizzaofen gemaf
diesen Anweisungen ordnungsgemanl zusammengebaut, installiert, gepflegt und gewartet
wird. Die Nichtbeachtung dieser Anweisungen kann zu schweren Personen- und/oder
Sachschaden fiihren.

Wenn Sie Fragen zum Zusammenbau oder zur Bedienung dieses Pizzaofens haben,
wenden Sie sich bitte an [hren Handler.

Hinweise fiir den Benutzer:
NUR IM FREIEN VERWENDEN.
LESEN SIE DIE GEBRAUCHSANWEISUNG, BEVOR SIE DAS GERAT VERWENDEN.

WARNUNG: TEILE DES OFENS KONNEN SEHR HEISS WERDEN, HALTEN SIE
KLEINKINDER VOM GERAT FERN.

BEWEGEN SIE DAS GERAT NICHT WAHREND DES GEBRAUCHS.
HEBEN SIE DIE GEBRAUCHSANWEISUNG ZUM SPATEREN NACHSCHLAGEN AUF.

TECHNISCHE DATEN

Modell Nr.: 90426 (CG-PZ03A-3-BK) Pin-Nr.:
Bezeichnung Gas-Pizzaofen CE 2531D0-0030
Driicke InjektorgréiRe

Bestimmungsland Kategorien Gasart (mbar) (mm) / Injektor- Brennwert (Hs)
kennzeichnung

BE, FR, IT, LU, LV,
IE, GB, GR, PT, 13+(28-

ES. CY, CZ LT, SK, 30/37) Butan/Propan 28-30/37 1,20

CH, SI

LU, NL, DK, FI, SE, 6,0 kW (437 g/H)
CY, CZ, EE, LT, LV, Butan/Propan/

MT, SK, SI, BG, IS, 13 B/P(30) Flussiggas- 30 1,20

NO, TR, HR, RO, gemische

IT, HU

Hersteller: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Danrmark



WICHTIGER HINWEIS:

Lesen Sie die folgenden Anweisungen sorgfaltig durch und stellen Sie sicher, dass der
Pizzaofen ordnungsgemal zusammengebaut, installiert, gepflegt und gewartet wird. Die
Nichtbeachtung dieser Anweisungen kann zu schweren Personen- und/oder Sachschaden
fuhren.

Wenn Sie Fragen zum Aufbau oder zur Bedienung haben, wenden Sie sich an lhren
Handler oder Gaslieferanten.

Das Gerat und die Gasflasche miissen auf einer ebenen Flache stehen und dirfen nicht
bewegt werden, wahrend der Pizzaofen in Betrieb ist.

Beim Wechseln der Gasflasche dirfen sich keine Zindquellen in der Nahe befinden.

Es wird empfohlen, beim Umgang mit besonders heifen Bauteilen Schutzhandschuhe zu
tragen.

Werkseitig versiegelte Bauteile durfen vom Benutzer nicht manipuliert werden.
HINWEISE FUR DEN VERBRAUCHER: Zum spateren Nachschlagen aufbewahren.

50 cm

50 ¢cm

50 cm
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GEBRAUCH UND EIGENSCHAFTEN

Der Pizzaofen ist sicher und einfach in der Bedienung. Als Gase sind Butan bei 30 mbar
vorgesehen. Bitte stellen Sie sicher, dass Sie lhren Pizzaofen nur mit dem richtigen Druck
benutzen, flir den das Gerat ausgelegt ist.

Eine ausreichende Beluftung ist fir die Verbrennung und die Effizienz des Pizzaofens von
entscheidender Bedeutung. Dies gewahrleistet die Sicherheit des Benutzers und anderer
Personen in der Nahe des Bereichs, in dem das Gerat verwendet wird. Verwenden Sie das
Gerat niemals in geschlossenen Raumen.

Es empfiehlt sich, vor dem Pizzabacken den Pizzastein vorzuheizen.
Verwenden Sie den Pizzastein NICHT Uber offener Flamme.

Der Pizzastein vertragt keine extremen Temperaturschwankungen. Legen Sie NIEMALS
tiefgekuhlte Lebensmittel auf den heien Stein.

Der Stein ist stoflempfindlich und kann brechen, wenn er herunterfallt.

Wahrend des Gebrauchs wird der Stein sehr heill und bleibt auch nach Gebrauch lange Zeit
heil.

Klhlen Sie den heilen Stein NICHT mit Wasser ab.

Nach einer Reinigung mit Wasser muss der Pizzastein vollkommen trocken sein, ehe Sie
ihn erneut verwenden kdnnen. Zum Trocknen kdnnen Sie ihn in den Backofen legen.

Kinder dirfen sich nicht unbeaufsichtigt in der Nahe des Ofens aufhalten, wahrend dieser in
Gebrauch ist.

Lassen Sie Kinder niemals auf dem Ofen sitzen, stehen oder in seinem Umkreis spielen.

Achten Sie darauf, dass keine Kleidung oder andere entziindliche Materialien mit den
Brennern oder heilRen Oberflachen in Berlihrung oder ihnen zu nahe kommen, ehe diese
abgekiihlt sind. Der Stoff kann sich entziinden und schwere Verletzungen verursachen.

Tragen Sie zur personlichen Sicherheit angemessene Kleidung. Tragen Sie niemals
locker sitzende Kleidungsstiicke oder Armel beim Gebrauch des Pizzaofens. Manche
Synthetikstoffe sind leicht entzlindlich und stellen beim Kochen eine Gefahr dar.

Erhitzen Sie keine ungetffneten Lebensmittelbehalter im Pizzaofen, da der sich
aufbauende Druck im Innern den Behalter zum Bersten bringen kann. Seien Sie immer
vorsichtig beim Anziinden des Brenners.

Verwenden Sie den Ofen nicht zum Zubereiten von sehr fetthaltigem Fleisch oder ahnlichen
Produkten, da hierbei Brandgefahr entsteht.

Die Temperatur unter dem Ofen ist hoch. Stellen Sie den Ofen nicht auf einen
Kunststofftisch, einen Tisch mit brennbarer Tischdecke oder andere brennbare Unterlagen.

WARNUNG: Berihren Sie niemals die AuRenflache des Pizzaofens, den Pizzastein oder
die unmittelbare Umgebung des Geréats, da diese Bereiche extrem heild werden und
Verbrennungen verursachen kénnen.

Bei Windgeschwindigkeiten iiber 2 m/s muss die Offnung des Pizzaofens vom Wind
abgewandt sein.

Das Gerat ist nur fir den Gebrauch im Freien bestimmt.
Nehmen Sie keine Eingriffe am Gerat vor.
Das Gerat darf wahrend des Betriebs nicht bewegt werden.

Dieses Gerat ist nicht fir die Verwendung auf einem Boot bestimmt. Dieses Gerat ist nicht
fur die Verwendung in einem Wohnwagen oder Wohnmobil bestimmt.
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Drehen Sie nach Gebrauch des Pizzaofens die Gasflasche zu.

Am Gerat vorgenommene Anderungen jeder Art kdnnen gefahrlich sein und zu Personen-
oder Sachsché&den flhren.

Jeder unbefugte Eingriff am Gerat fiihrt zum Erldschen der Garantie.

Dieses Gerat muss wahrend des Gebrauchs von brennbaren Materialien ferngehalten
werden.

Uber dem Pizzaofen diirfen sich keine Objekte wie Baume oder ein liberstehendes Dach
befinden.

Der Pizzaofen muss so aufgestellt werden, dass seitlich und hinter dem Ofen 50 cm
Freiraum vorhanden sind.

Der Pizzaofen darf nicht in der Nahe von brennbaren Materialien verwendet werden.
(Erdolbasierte Produkte, Verdlnner oder andere Stoffe, die als brennbar eingestuft sind.)
Es ist gefahrlich und VERBOTEN, den Pizzaofen in geschlossenen Rdumen zu verwenden.
Die Pizzaofentur ist eine mobile Tur fur lnren Cozze Pizzaofen im Freien. Die Verwendung
dieser Pizzaofentlr wahrend des Aufheizens kann die Aufheizzeit um 20-30% verkirzen.

Die Pizzaofentir MUSS entfernt werden, wenn die Temperatur 450 °C erreicht. Wenn die
Temperatur sinkt, konnen Sie die Pizzaofentiir zwischen dem Pizzabacken wieder einbauen,
aber die Ofentemperatur darf 450 °C nicht Uberschreiten.

Die Pizzaofentlir muss wahrend des Backens mit einer ebenen Oberflache am Pizzaofen
angebracht sein. Platzieren Sie die Pizzaofentlr wahrend des Backens nicht auf dem
Pizzaofen.

EINLEGEN UND WECHSELN DER BATTERIE

Um die Batterie in lhren Cozze-Pizzaofen einzulegen oder auszutauschen, drehen Sie den
Zundknopf gegen den Uhrzeigersinn, bis sie enthnommen werden kann.

Legen Sie die 1,5-V-AA-Batterie ein oder tauschen Sie sie aus und schrauben Sie den
Zundknopf wieder fest.

Achten Sie darauf, dass die Batteriepole richtig herum angebracht sind.

19



LED-LICHT

SCHRITT 1: Legen Sie 4 Batterien in den Batteriekasten ein und befestigen Sie den
Batteriekasten an der richtigen Position.

N

SCHRITT 2: Stellen Sie nach dem Einlegen der Batterien sicher, dass sich der Bedienknopf
in der Position ,OFF* befindet, driicken Sie den Starter, um das LED-Licht einzuschalten,
das LED-Licht zeigt weilRe Farbe, drehen Sie den Bedienknopf gegen den Uhrzeigersinn,
das LED-Licht wechselt zu rot. Denken Sie daran, den Starter erneut zu driicken, um das
LED-Licht nach Gebrauch auszuschalten.

| Ny ]
=< "

of S~ ] )
I ;-.LQ___ ]\:0@_0 .
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DREHMOTOR

SCHRITT 1: Legen Sie den Pizzastein auf die rotierende Unterlage.

SCHRITT 2: Stellen Sie sicher, dass der Batteriekasten in die Batterien eingesetzt ist.
Driicken Sie den Starter, um den Drehmotor einzuschalten, und der Pizzastein beginnt sich
zu drehen.
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GEBRAUCH

Befolgen Sie diese Anweisungen sorgfaltig, um zu vermeiden, dass lhr Pizzaofen ernsthaft
beschadigt wird und Sie und lhr Eigentum Schaden erleiden.

1.
2.

w

SO

Bauen Sie den Pizzaofen genau nach der Aufbauanleitung zusammen.

Schlieflen Sie den Gasschlauch an den Pizzaofen an. SchlieRen Sie den Regler an den
Schlauch an.

SchlieRen Sie den Regler an das Gasflaschenventil an wie in der beiliegenden Anleitung
fur den Regler beschrieben.

Drehen Sie alle Bedienknopfe auf ,OFF*, bevor Sie die Gaszuleitung zum Gerat 6ffnen.

Bedienen Sie den Regler wie in der zugehorigen Gebrauchsanleitung beschrieben.

ZUNDEN DES PIZZAOFENS

1.
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SchlielRen Sie die Gasflasche gemal} den fiir den Regler mitgelieferten Anweisungen an
den Pizzaofen an.

Drehen Sie den Bedienknopf auf ,OFF*.

Offnen Sie die Gaszuleitung an der Gasflasche oder am Regler gemaR den hierfiir
geltenden Anweisungen. Uberpriifen Sie den Schlauch und die Anschliisse mit Hilfe
von Seifenwasser auf Undichtigkeiten. An undichten Stellen bilden sich Seifenblasen.
Nehmen Sie den Pizzaofen keinesfalls in Gebrauch, wenn Undichtigkeiten auftreten.
Holen Sie sich Rat beim Gas- oder Pizzaofenlieferanten.

Um den Brenner anzuziinden, driicken Sie den Bedienknopf ein, halten ihn gedrtickt
und drehen ihn dabei entgegen dem Uhrzeigersinn bis zum Anschlag voll auf. Driicken
Sie nun die Ziindtaste. Der Brenner wird dadurch geziindet. Uberpriifen Sie, ob der
Brenner geziindet ist. Sollte dies nicht der Fall sein, wiederholen Sie den Ziindvorgang.

Hat der Brenner nach zwei Versuchen nicht geziindet, missen Sie den Bedienknopf auf
,OFF“ stellen und 5 Minuten warten, ehe Sie den Ziindvorgang wiederholen.

Wenn der Brenner gezundet hat, kann die Brennerstarke durch Eindriicken und Drehen
des Bedienknopfes gegen den Uhrzeigersinn auf eine beliebige Stellung zwischen hoch
und niedrig eingestellt werden.

Nachdem der Ofen vorgeheizt ist, sollte die Temperatur wahrend des Backens
heruntergeregelt werden. Der Ofen strahlt viel Hitze ab, daher muss die Temperatur auf
die richtige Backtemperatur eingestellt werden.

Um den Pizzaofen auszuschalten, drehen Sie das Flaschenventil zu oder den Regler auf
,OFF“ und befolgen dabei die Anweisungen fur den Regler. Sobald die Brenner geldscht
sind, drehen Sie alle Bedienkropfe in die Position ,OFF*



Warnung: Wenn sich der Brenner nicht ziinden lasst, drehen Sie den Bedienknopf (im
Uhrzeigersinn) auf OFF und schlieBen das Flaschenventil. Warten Sie fiinf Minuten, bevor
Sie einen neuen Ziindversuch unternehmen. Oder wechseln Sie die AA-Batterien.

SchlieRen Sie nach dem Gebrauch die Gaszuleitung, indem Sie entweder den Schalter am
Regler auf OFF drehen oder das Flaschenventil schlieRRen.

Kommt es zu einem Riickschlagen der Flamme, wahrend das Gerat in Betrieb ist, drehen
Sie Bedienknopf, Flaschenventil und Regler auf ,OFF“. Warten Sie 5 Minuten, bevor Sie
einen neuen Zindversuch starten. Bleibt das Problem nach dem erneuten Anziinden
weiterhin bestehen, wenden Sie sich an lhren Gashandler oder an das Geschaft, in dem Sie
den Pizzaofen gekauft haben, oder an einen qualifizierten Gastechniker zwecks Hilfe oder
Reparatur. Versuchen Sie niemals, das Problem selbst zu beheben, da dies zu schweren
Verletzungen und/oder Sachschaden flihren kann.

Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten Tuch und einem mildem Reinigungsmittel, um
Uberschussiges Fett zu entfernen, ehe Sie es lagern.

Lagern Sie das Gerat an einem sauberen, trockenen Ort.

Lagern Sie lhre Gasflasche nicht im Haus, sondern an einem gut bellfteten Ort ohne direkte
Sonneneinstrahlung.

ANSCHLUSS DER GASFLASCHE AN DAS GERAT

SchlieRen Sie den Schlauch und die Reglerbaugruppe an den LPG-Zylinder an. Verwenden
Sie ausschlieBlich einen Regler mit CE-Zulassung und einen Schlauch mit einem
Ya"-Anschluss.

Flhren Sie eine Leckpriifung mit Seifenwasser durch, bevor Sie den Pizzaofen in Gebrauch
nehmen.

DICHTIGKEITSPRUFUNG

Stellen Sie fir die Lecksuche ca. 100 ml Seifenlésung her, indem Sie 1 Teil Spllmittel mit 3
Teilen Wasser mischen.

Vergewissern Sie sich, dass der Bedienknopf auf ,OFF* steht.
SchlieRen Sie die Gasflasche an und &ffnen Sie den Regler.

Tragen Sie die Seifenldsung auf den Schlauch und alle Verbindungsstellen auf. Wenn sich
Blasen bilden, liegt ein Leck vor, das vor Ingebrauchnahme des Gerats behoben werden
muss.

Nehmen Sie nach dem Beheben des Fehlers erneut eine Dichtigkeitspriifung vor. Schlielen
Sie nach beendeter Priifung die Gasflasche.

Wenn die festgestellte Leckage nicht behoben werden kann, tauschen Sie den Regler und
den Schlauch aus.

SchlieRen Sie im Falle einer Undichtigkeit die Gasflasche.
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REGLER UND SCHLAUCH

Verwenden Sie nur fiir Flissiggas zugelassene Regler und Schlduche mit den oben
genannten Driicken (siehe technische Informationen). Die Lebenserwartung des Reglers
wird auf 10 Jahre geschatzt. Es wird empfohlen, den Regler innerhalb von 10 Jahren nach
Herstellungsdatum zu wechseln.

Die Verwendung eines falschen Reglers oder Schlauchs ist mit Sicherheitsrisiken
verbunden. Uberpriifen Sie immer, ob Sie die richtigen Teile haben, bevor Sie das Gerét in
Betrieb nehmen.

Der verwendete Schlauch muss der fur das Verwendungsland geltenden Norm entsprechen.
Die Lange des Schlauchs darf maximal 1,5 Meter betragen. Ein abgenutzter oder
beschadigter Schlauch muss ersetzt werden.

Stellen Sie sicher, dass der Schlauch nicht gequetscht oder geknickt wird und auf3er am
Anschluss mit keinen anderen Teilen des Pizzaofens in Beriihrung kommt.

Der Schlauch muss der Norm EN16436 entsprechen.
Der Schlauch darf beim Anbringen an der Gasflasche nicht verdreht oder geknickt werden.

Flexible Metall- oder Gummirohre, die zum Verbinden des Gerats mit der Flussiggasflasche
verwendet werden, mussen innerhalb der vorgeschriebenen Zeitintervalle und gemaf den
geltenden nationalen Vorschriften gewechselt werden.

Der Schlauch darf keinesfalls mit dem Pizzaofen in Berlihrung kommen.

Der Pizzaofen kann mit einem Gasschlauch mit 74“-Gewinde oder einem Gasschlauch mit
Nippel und Schlauchklemme verwendet werden.

Achten Sie darauf, dass Gewinde und/oder Klemme fest angezogen sind und die
Verbindungen nicht undicht sind!

Wenn Sie einen Gasschlauch mit einer Schlauchklemme am Schlauchanschluss
befestigen, empfiehlt es sich, den Schlauch in heiles Wasser zu legen und etwas Spulmittel
auf die Innenseite des Schlauchs aufzutragen, um die Montage des Schlauchs am
Schlauchanschluss zu erleichtern.

AUFBEWAHRUNG DES GERATS

Die Aufbewahrung des Gerats in Innenraumen ist nur zulassig, wenn die Gasflasche vom
Gerat getrennt und entfernt wird. Bei langerem Nichtgebrauch sollte der Pizzaofen in der
Originalverpackung an einem trockenen, staubfreien Ort gelagert werden.
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GASFLASCHE

Das Gerat kann mit Gasflaschen mit einem Gewicht zwischen 4,5 kg
und 15 kg Butan und 3,9 kg bis 13 kg Propan verwendet werden. Die
Gasflasche darf nicht fallen gelassen oder grob gehandhabt werden! Bei
Nichtgebrauch muss die Gasflasche vom Gerat getrennt werden. Setzen
Sie die Schutzkappe wieder auf die Gasflasche, nachdem Sie sie vom
Gerat getrennt haben.

Gasflaschen missen aufrecht und auRerhalb der Reichweite von Kindern

im Freien gelagert werden. Gasflaschen dirfen keinesfalls an Orten

gelagert werden, an denen Temperaturen von dber 50 °C erreicht werden |
kénnen. SaEa2ti

Lagern Sie die Gasflasche nicht in der Nahe von offenem Feuer oder anderen Ziindquellen.

REINIGUNG UND PFLEGE

VORSICHT: Reinigungs- und Wartungsarbeiten durfen nur ausgefiihrt werden, wenn der
Pizzaofen abgekuhlt ist und die Gaszuleitung von der Flasche geschlossen wurde.

Es empfiehlt sich, das Gerat mindestens einmal im Monat zu reinigen und zu warten.

Wenn Sie den Pizzaofen nach Gebrauch 15 Minuten weiterlaufen lassen, werden
Speisereste weggebrannt.

MaxBE( men

AUSSENFLACHE

Verwenden Sie ein mildes Reinigungsmittel oder in HeilBwasser aufgelostes Backpulver.
Nicht schleifendes Scheuerpulver kann bei hartnackigen Verschmutzungen verwendet und
anschlieRend mit Wasser abgesplilt werden.

KUNSTSTOFFOBERFLACHEN

Mit einem weichen Tuch und heiller Seifenwasserldsung waschen. Mit Wasser spllen.
Verwenden Sie fir Kunststoffteile keine Scheuermittel, Entfetter oder einen konzentrierten
Grillreiniger.

PIZZASTEIN

Verwenden Sie eine milde Seifenwasserlésung. Nicht schleifendes Scheuerpulver kann bei
hartnackigen Verschmutzungen verwendet und anschlieBend mit Wasser abgesplilt werden.



DIE BESTEN PIZZAS WERDEN IN EINEM COZZE-PIZZAOFEN GEBACKEN

Fir beste Ergebnisse bendtigen Sie einen guten Teig und einen sehr heillen Pizzaofen, am
besten um die 400 °C. Kurz gesagt, der Pizzaofen muss SEHR heif} sein, denn die hohe
Temperatur macht die Pizza knusprig und luftig.

Zunden Sie den Pizzaofen rechtzeitig, bevor Sie Ihre Pizza backen.
Was zu tun ist:

Stellen Sie sicher, dass der Pizzaofen und der Pizzastein richtig positioniert sind.
SchlieRen Sie eine Gasflasche an den Pizzaofen an und starten Sie den Ofen auf héchster
Temperatur. Ihr Cozze-Pizzaofen verfligt insgesamt iber drei Brenner, zwei an den Seiten
und einen an der Riickseite des Ofens.

Uberpriifen Sie, ob alle drei geziindet sind.
Das Thermometer zeigt die Temperatur im Ofen an und dient nur zur Orientierung.

Der Stein braucht immer langer zum Aufheizen als der Ofen selbst und ist erst nach
mindestens 20 Minuten Aufheizzeit heil® genug.

Mit einem Infrarot-Thermometer von Cozze kann die genaue Temperatur des Steins
bestimmt werden.

Beachten Sie, dass die Heizzeit durch Wind und AuRentemperatur beeinflusst werden kann.

Lassen Sie den Pizzaofen etwa 20 Minuten lang aufheizen. Dann ist er bereit, die leckersten
Pizzen zu backen.

Wenn |hre Pizza zum Backen bereit ist, schieben Sie sie vorsichtig mit einem Pizzaschieber
auf den Pizzastein im Ofen. Reduzieren Sie die Hitze auf mittlere Stufe, damit die Oberseite
lhrer Pizza nicht anbrennt.

Bis die Pizza knusprig und der Kase geschmolzen ist.
Nehmen Sie die Pizza vorsichtig aus dem Ofen und legen Sie sie auf ein Schneidebrett.

Lassen Sie lhre dampfend heilRe Pizza etwas abkiihlen, bevor Sie sie schneiden und mit
lhren Lieben teilen.

Stellen Sie den Pizzaofen auf die hochste Temperatur und lassen Sie ihn einige Minuten
stehen, bevor Sie lhre nachste Pizza backen.

Geniellen Sie lhren Pizzaofen und guten Appetit!
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GARANTIE

Die Garantie von Cozze umfasst Folgendes:
2 Jahre Garantie

* Gasbrenner.

*  Flammschutzmittel, schiitzen Brenner.

* Grillroste

Hinweis: Auf Kunststoffteile gibt es keine Garantie

Die oben genannte Garantie unterliegt den folgenden Bedingungen:

+ Das Cozze-Produkt wird gemaR den Anweisungen in der Gebrauchsanweisung
verwendet.

* Es wurde gemal den Anweisungen ordnungsgemal zusammengebaut.
» Es wird gewartet und haufig gereinigt.

» Es wird mit einer Abdeckung abgedeckt aufbewahrt, wenn der Ofen nicht verwendet
wird.

* Cozze-Winteraufbewahrung: Alle Holzteile und Zubehorteile flir Cozze-Produkte missen
im Winter drinnen gelagert werden.

+ Das Cozze-Produkt muss an die richtige Gasart angeschlossen werden.

» Es muss auf einer ebenen, sicheren Oberflache platziert werden.

» Nicht-originale Cozze-Teile dirfen nicht im Cozze-Produkt installiert werden.

» Das Cozze-Produkt darf nicht als dauerhafter Bestandteil in der Nahe des Meeres oder
von Schwimmbadern oder Spas, die Chlor enthalten, gelagert werden.

Reinigung:

Cozze-Produkte haben eine lange Lebensdauer, sofern der Ofen nach Gebrauch gereinigt
wird.

+ Die Brennereinheit aller Cozze-Ofen besteht aus Edelstahl und kann bei Bedarf mit
Ofenreiniger gereinigt werden.

+ Das Innere und AuRere des Cozze-Produkts muss nach Gebrauch griindlich gereinigt
werden.

* Das Innere des Ofens und der Pizzastein mussen nach Gebrauch mit einem Schwamm
und heiflem Wasser und Spulmittel gereinigt werden. Achten Sie darauf, Uberschussiges
Wasser und Reinigungsmittel nach der Reinigung zu entfernen.

*  Grillroste mussen auf die gleiche Weise mit heilem Wasser und Spulmittel oder
Ofenreiniger gereinigt werden. (Verwenden Sie keine Stahlburste auf dem Rost)

» Die Edelstahlteile kdnnen mit Caramba® Multispray und einem Baumwolltuch
geschmiert werden.
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FOUR A PIZZA AU GAZ

FR - MODE D’EMPLOI

AVERTISSEMENT !

POUR VOTRE SECURITE, UTILISER EN EXTERIEUR UNIQUEMENT.

Lire attentivement ces instructions, et s’assurer que le four a pizza soit correctement installé,
assemblé, entretenu et révisé conformément a ces instructions. Le non-respect de ces
instructions peut entrainer des blessures graves et/ou des dommages matériels.

En cas de questions concernant 'assemblage ou I'utilisation de ce four a pizza, consulter le
revendeur.

Notes pour I'utilisateur :
UTILISER EN EXTERIEUR UNIQUEMENT.
LIRE LES INSTRUCTIONS AVANT D'UTILISER L'APPAREIL.

AVERTISSEMENT : LES PARTIES ACCESSIBLES PEUVENT ETRE TRES CHAUDES,
TENIR LES JEUNES ENFANTS A LECART.

NE PAS DEPLACER L'APPAREIL PENDANT LA CUISSON.
CONSERVER POUR CONSULTATION ULTERIEURE.

INFORMATIONS TECHNIQUES

N° de modéle 90426 (CG-PZ03A-3-BK) PIN n°
Désignation de I'appareil Four a pizza au gaz c € 2531D0O-0030
Taille
Pressions dinjecteur
Pays de destination Catégories | Type de gaz (mbar) (mm) / Débit calorifique (Hs)
marquage
d'injecteur
BE, FR, IT, LU, LV, IE,
GB,GR,PT.ES CY.CZ | o /(3?;3)‘ gga;‘fé 28-30/37 1,20
LT, SK, CH, SI P
LU, NL, DK, FI, SE, CY, Butane/ 6,0 kW (437 g/H)
CZ, EE, LT, LV, MT, SK, Propane/
SI, BG, IS, NO, TR, HR, 13 B/P(30) Mélanges 30 1.20
RO, IT, HU de gaz GPL

Fabriqué par : Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Danemark



IMPORTANT :

Lire attentivement les instructions suivantes, et s’assurer que le four a pizza soit
correctement installé, assemblé et entretenu. Le non-respect de ces instructions peut
entrainer des blessures graves et/ou des dommages matériels.

En cas de questions concernant 'assemblage ou I'utilisation, consulter le revendeur ou le
distributeur de GPL.

L'appareil et la bouteille doivent étre placés sur une surface plane et ne doivent pas étre
déplacés quand les braleurs sont allumés.

Le remplacement de la bouteille de gaz doit étre effectué loin de toute source
d’inflammation.

Il est recommandé d'utiliser les gants de protection lors de la manipulation de composants
particulierement chauds.

Les pieces scellées par le fabricant ou son agent ne doivent pas étre manipulées par
I'utilisateur.

NOTE POUR LE CONSOMMATEUR : Conserver pour consultation ultérieure.

50 cm

50 ¢cm

50 cm
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UTILISATION ET CARACTERISTIQUES

Le four a pizza est s(r et facile a utiliser. Le gaz spécifié est le butane a une pression de
30 mbar. Veiller a utiliser le four a pizza uniquement a la pression pour laquelle il est congu.

Une ventilation adéquate est essentielle pour la combustion et la performance du four a
pizza. Ceci garantira la sécurité de I'utilisateur et des autres personnes a proximité de la
zone ou I'appareil est utilisé. Ne jamais utiliser I'appareil dans un espace fermé et couvert.

Nous recommandons de préchauffer la pierre a pizza avant la cuisson.
NE PAS utiliser la pierre sur une flamme nue.

Eviter les changements de température extrémes au niveau de la pierre. NE PAS placer
d’aliments congelés sur une pierre chaude.

La pierre est fragile et peut se briser en cas de choc ou de chute.
La pierre est trés chaude pendant I'utilisation et reste chaude longtemps aprés ['utilisation.
NE PAS refroidir la pierre avec de I'eau lorsque la pierre est chaude.

Aprés avoir nettoyé la pierre avec de I'eau, la sécher avant utilisation. Cela peut étre réalisé
dans un four conventionnel.

Ne pas laisser les enfants seuls ou sans surveillance dans un espace dans lequel le four est
utilisé.
Ne jamais permettre aux enfants de s’assoir, se tenir ou jouer a proximité du four.

Ne jamais laisser des vétements ou autres objets inflammables sur/contre ou trop prés d’'un
braleur ou d’'une surface chaude quelconques avant qu’ils n’aient refroidi. Le tissus pourrait
s’enflammer et causer de graves blessures.

Pour des raisons de sécurité personnelle, porter des équipements adaptés. Je jamais porter
de vétements ou manches amples lors de I'utilisation du four. Certains tissus synthétiques
sont hautement inflammables et ne doivent pas étre portés pour cuisiner.

Ne pas faire chauffer des récipients de produits alimentaires fermés, puisque la pression
accumulée peut conduire a la rupture du récipient. Lors de I'allumage du brdleur, il convient
d’étre particulierement attentif a ce que I'on fait.

Ne pas utiliser le four pour des mets extrémement gras ou d’autres produits qui peuvent
prendre feu.

La température sous le four est élevée. Ne pas placer le four sur une table couverte d’'une
nappe inflammable, de plastique ou d’autres matiéres inflammables.

AVERTISSEMENT : Lors de I'utilisation du four, ne pas toucher ses parois extérieures, la
tablette de cuisson en pierre ou leur environnement immédiat, puisqu’elles deviennent tres
chaudes et peuvent causer des brdlures.

Si la vitesse du vent est supérieure a 2 m/seconde, ne pas utiliser le four a pizza face au
vent.

L'appareil est congu pour une utilisation en extérieur uniquement.
Ne pas modifier 'appareil.
Ne pas déplacer I'appareil pendant I'utilisation.

Cet appareil n’est pas congu pour l'installation dans ou sur un bateau. Cet appareil n’est pas
congu pour l'installation dans ou sur un véhicule de loisir.

Apres l'utilisation, couper I'alimentation en gaz au niveau de la bouteille de gaz.

30



Toute modification de I'appareil peut s’avérer dangereuse et causer des blessures ou des
dommages matériels.

Toute modification non autorisée de I'appareil annulera la garantie couvrant cet appareil.
L'appareil doit étre tenu a I'écart des matériaux inflammables pendant I'utilisation.

Ne pas installer le four a pizza sous un arbre ou un préau, etc., mais dans un endroit
dégagé.

Positionner le four a pizza de sorte a garder 50 cm d’espace libre sur les c6té et au dos du
four.

Le four a pizza ne doit pas étre utilisé a proximité de matiéres combustibles. (Produits a
base de pétrole, diluants ou autres substances classées comme inflammables.)
L'utilisation du four a pizza dans des espaces fermés est dangereuse et INTERDITE.

La porte du four a pizza est une porte mobile pour four a pizza Cozze d'extérieur.
L'utilisation de cette porte pour four a pizza pendant la cuisson peut réduire le temps de
cuisson de 20-30 %.

La porte pour four a pizza DOIT étre retirée quand la température atteint 450 °C. Si la
température baisse, il est possible de réinstaller la porte pour four a pizza entre deux
cuissons de pizzas, mais la température du four ne doit jamais dépasser 450 °C.

La porte pour four a pizza doit étre placée sur le four a pizza sur une surface plane pendant
la cuisson. Ne pas placer la porte pour four a pizza sur le dessus du four a pizza pendant la
cuisson.

MISE EN PLACE ET REMPLACEMENT DE LA PILE

Pour mettre en place ou remplacer la pile du four a pizza Cozze, tourner le bouton
d’allumage dans le sens antihoraire jusqu’a ce qu'il puisse étre retiré.

Insérer ou remplacer la pile AA 1,5V, puis revisser le bouton d’allumage.
Veiller a la bonne polarité de la pile.
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VOYANT LED
ETAPE 1 : Insérer 4 piles dans le compartiment & piles, puis fixer celui-ci au bon

emplacement.

ETAPE 2 : aprés avoir installé les piles, vérifier que le bouton de commande sont en position

d’arrét, puis appuyer sur le démarreur pour allumer le voyant LED : celui-ci s’allume en
blanc. Tourner le bouton de commande dans le sens antihoraire : le voyant LED devient
rouge. Penser a appuyer une nouvelle fois sur le démarreur pour éteindre le voyant LED

apres utilisation.

fﬂf&k A = !
U@ D
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MOTEUR DE ROTATION

ETAPE 1 : Placer la pierre & pizza sur le support rotatif.

ETAPE 2 : Veiller a ce que les piles soient bien insérées dans le compartiment a piles.
Appuyer sur le démarreur pour allumer le moteur de rotation, afin que la pierre a pizza
commence a tourner.
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INSTRUCTIONS D’UTILISATION

Suivre attentivement ces instructions pour éviter d'endommager gravement le four a pizza,
de se blesser et de causer des dommages matériels.

1. Assembler le four a pizza en suivant attentivement les instructions d’assemblage.
2. Raccorder le tuyau de gaz au four a pizza. Fixer le détendeur sur le tuyau.

3. Fixer le détendeur sur le robinet de la bouteille en suivant les instructions fournies avec
le détendeur.

»

Avant d'ouvrir I'alimentation en gaz de I'appareil, tourner tous les boutons de commande
sur la position d’arrét.

5. Utiliser le détendeur conformément aux instructions fournies avec celui-ci.

ALLUMER LE FOUR A PIZZA

1. Raccorder la bouteille au four a pizza en suivant les instructions fournies avec le
détendeur.

N

Tourner le bouton de commande sur la position « OFF » (arrét).

i

Ouvrir 'alimentation en gaz au moyen du commutateur de la bouteille ou du détendeur
en suivant les instructions de raccordement et d’utilisation du détendeur. Au moyen
d’eau savonneuse, s’assurer de I'absence de fuite au niveau du branchement entre la
bouteille et le détendeur et de celui entre le tuyau et I'orifice d’entrée de tuyau du four a
pizza. Toute fuite se manifestera par des bulles dans la zone concernée. Si une fuite est
détectée, ne pas utiliser le four a pizza. Consulter le fournisseur de gaz ou le fournisseur
du four a pizza pour obtenir des conseils.

»

Pour allumer le braleur, appuyer sur le bouton de commande et le maintenir ainsi tout en
le tournant dans le sens antihoraire sur la position « Puissance max. », puis appuyer sur
le bouton d’allumage. Le brileur s’allume. Vérifier que le brlleur est allumé. Si le braleur
n’est pas allumé, répéter I'opération.

o

Si le braleur n’est pas allumé au bout de deux tentatives, fermer le robinet de gaz et
attendre 5 minutes avant de retenter la séquence d’allumage.

o

Une fois le braleur allumé, il est possible de régler sa puissance en appuyant sur le
bouton et en le tournant dans le sens antihoraire sur n'importe quelle position entre les
puissances maximale et minimale.

N

Aprés le préchauffage, il convient de baisser la température du four pendant la cuisson.
Le four dégage beaucoup de chaleur et la température doit étre ajustée a la température
de cuisson correcte.

©

Pour éteindre le four a pizza, tourner le robinet de la bouteille ou le commutateur du
détendeur sur la position d’arrét en suivant les instructions fournies avec le détendeur.
Une fois les brlleurs éteints, tourner tous les boutons de commande en position d’arrét.



Avertissement : Si le brlleur ne s’allume pas, tourner le bouton de commande dans le
sens horaire et fermer le robinet de la bouteille. Attendre cing minutes avant de retenter la
séquence d’allumage. Remplacer les piles AA.

Aprés utilisation, fermer I'alimentation en gaz en tournant le commutateur du détendeur sur
la position d’arrét ou en fermant le robinet de la bouteille.

En cas de retour de flamme pendant I'utilisation de I'appareil. Tourner le bouton de
commande sur la position d’arrét, fermer le robinet de la bouteille et placer le détendeur en
position d’arrét. Attendre 5 minutes avant de tenter de rallumer I'appareil. Si le probleme
persiste apres rallumage, consulter le fournisseur de gaz, le magasin dans lequel le four

a pizza a été acheté ou un technicien en gaz qualifié afin d'obtenir de I'aide ou de faire
procéder a des réparations. Ne jamais tenter de résoudre le probléeme soi-méme car cela
pourrait entrainer des blessures graves et/ou des dommages matériels.

Avant de ranger I'appareil, éliminer I'excés de graisse en utilisant un chiffon humide et une
solution détergente douce pour procéder au nettoyage.

Ranger 'appareil dans un environnement propre et sec.

Ne pas ranger la bouteille de gaz en intérieur. La ranger dans un endroit bien ventilé, a I'abri
de la lumiére directe du soleil.

RACCORDEMENT DE LA BOUTEILLE DE GAZ A L’APPAREIL

Brancher le tuyau avec le détendeur sur la bouteille de GPL. Utiliser uniquement un
détendeur et tuyaux homologués CE et équipés d’un raccord %4”.

Effectuer un contréle de fuite avec de I'eau savonneuse avant d'utiliser le four a pizza.

POUR VERIFIER S’IL Y A DES FUITES

Préparer 60 a 90 ml de solution de détection de fuite en mélangeant une mesure de liquide
vaisselle avec 3 mesures d’eau.

S’assurer que le robinet de la bouteille est fermé.

Fixer le détendeur sur la bouteille et relier la vanne au brlleur. Vérifier que les
branchements sont correctement faits, puis ouvrir I'alimentation en gaz.

Appliquer la solution savonneuse sur le tuyau et tous les joints. L’apparition de bulles
indique la présente d'une fuite, qui doit étre réparée avant utilisation.

Effectuer un nouveau test aprés avoir corrigé le défaut. Aprés le test, couper I'alimentation
en gaz au niveau de la bouteille.

Si la fuite constatée ne peut pas étre éliminée, il convient de remplacer le détendeur et le
tuyau.

En cas de fuite de gaz, couper I'alimentation en gaz.



DETENDEUR ET TUYAU

Utiliser uniguement des détendeurs et des tuyaux approuvés pour le GPL aux pressions
ci-dessus (voir la fiche technique). L'espérance de vie du détendeur est estimée a 10 ans. Il
est recommandé de remplacer le détendeur dans les 10 ans suivant sa date de fabrication.

L'utilisation d’'un détendeur ou tuyau inadapté est dangereuse ; veiller a toujours disposer du
matériel correct avant d'utiliser I'appareil.

Le tuyau utilisé doit étre conforme a la norme applicable dans le pays d’utilisation. La
longueur du tuyau doit étre de 1,5 métre (maximum). Si le tuyau est usé ou endommagé, il
doit étre remplaceé.

Veiller a ce que le tuyau ne soit pas obstrué, plié ou en contact avec toute autre partie du
four a pizza que son orifice de raccordement.

Le tuyau doit étre conforme a la norme EN 16436.

Le tuyau ne doit pas étre tordu ou plié lorsqu’il est fixé a la bouteille de gaz.

Le tuyau flexible en métal ou en caoutchouc utilisé pour raccorder I'appareil a la bouteille
de GPL doit étre remplacé selon la périodicité prescrite et la réglementation nationale en
vigueur.

Aucune partie du tuyau ne doit toucher une partie quelconque de I'appareil.

Le four a pizza peut étre utilisé avec un tuyau de gaz équipé d’un raccord fileté %4” ou un
tuyau de gaz doté d’un raccord rapide.

Veiller a ce que le raccord fileté et/ou rapide soit correctement serré et ne présente pas de
fuite !

Lors du raccordement d'un tuyau de gaz au raccord de tuyau au moyen d'un collier de
serrage, il est recommandé de placer le tuyau dans de I'eau chaude et d’appliquer un peu
de liquide vaisselle a l'intérieur du tuyau, ce qui permettra de raccorder plus facilement ce
dernier au raccord.

RANGEMENT DE L’APPAREIL

Il n’est autorisé de ranger I'appareil a l'intérieur que si la bouteille est débranchée et retirée.
Si 'appareil ne doit pas étre utilisé pendant un certain temps, il doit étre rangé dans son
emballage d'origine, dans un environnement sec et sans poussiére.
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BOUTEILLE DE GAZ

L’appareil peut étre utilisé avec une quelconque bouteille de butane entre
4,5 kg et 15 kg et de propane entre 3,9 kg et 13 kg. Ne pas laisser tomber
la bouteille de gaz ou la manipuler brutalement ! Quand I'appareil n’est pas
utilisé, la bouteille doit étre débranchée. Apres avoir débranché la bouteille
de I'appareil, remettre en place son bouchon de protection.

Les bouteilles doivent étre entreposées a I'extérieur en position verticale
et hors de portée des enfants. La bouteille ne doit jamais étre rangée dans
des endroits ou la température peut dépasser 50°C.

Ne pas ranger la bouteille prés de flammes, de veilleuses ou d’autres
sources d’inflammation.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

ATTENTION : Toutes les opérations de nettoyage et de maintenance doivent étre réalisées
quand le four a pizza est froid et avec I'alimentation coupée au niveau de la bouteille de gaz.

Il est recommandé de nettoyer et d’entretenir 'appareil au moins une fois par mois.

NETTOYAGE

Un nettoyage par pyrolyse du four a pizza aprés chaque utilisation (pendant env.
15 minutes) réduira au minimum les résidus alimentaires.

MaxBE( men

Max30.0 mm

SURFACE EXTERIEURE

Utiliser un détergent doux ou une solution de bicarbonate de soude et d’eau chaude. II
est possible d’utiliser de la poudre a récurer non abrasive sur les taches tenaces. Rincer
ensuite a I'eau.

SURFACES EN PLASTIQUE

Laver avec un chiffon doux et une solution d’eau chaude savonneuse. Rincer a I'eau.
Ne pas utiliser de nettoyants abrasifs, de dégraissants ou de nettoyants concentrés pour
barbecue sur les piéces en plastique.

PIERRE A PIZZA

Utiliser une solution d’eau savonneuse tiede. |l est possible d’utiliser de la poudre a récurer
non abrasive sur les taches tenaces. Rincer ensuite a I'eau.



LES MEILLEURES PIZZAS SONT CUITES DANS UN FOUR A PIZZA COZZE

Pour de meilleurs résultats, vous avez besoin d’une bonne pate et d'un four a pizza trés
chaud, de préférence a 400 °C environ. En résumé, le four a pizza doit étre TRES chaud car
c'est la température élevée qui rend la pizza croustillante et aérienne.

Allumer le four a pizza bien avant de cuire la pizza.
Instructions d'utilisation :

Assurez-vous que le four a pizza et la pierre a pizza sont correctement positionnés.
Brancher une bouteille de gaz au four a pizza et allumer le four a sa température maximale.
Le four a pizza Cozze est équipé d’un total de trois brileurs, deux sur les cotés et un a
I'arriére du four.

S’assurer qu'’ils sont bien tous allumés.
Le thermomeétre indique la température dans le four et sert uniquement de référence.

La pierre prendra toujours plus de temps a chauffer que le four lui-méme et ne sera
suffisamment chaude qu’aprés un temps de chauffe minimum de 20 minutes.

Il est possible d'utiliser un thermometre infrarouge Cozze pour déterminer la température
exacte de la pierre.

Il faut avoir conscience que le temps de chauffe peut étre affecté par le vent et la
température extérieure.

Laisser le four a pizza chauffer pendant environ 20 minutes. Il sera ensuite prét a cuire les
pizzas les plus délicieuses.

Quand la pizza est préte a étre cuite, poussez-la doucement dans le four sur la pierre a
pizza a 'aide d'une pelle a pizza. Baisser la température a la valeur minimale de sorte a ne
pas briler la surface de la pizza.

Cuire jusqu’a ce que la pizza soit croustillante et que le fromage ait fondu.
Sortir doucement la pizza du four et la placer sur une planche a découper.

Laisser refroidir un peu la pizza fumante avant de la couper et de la partager avec vos
proches.

Régler la température du four a pizza a sa valeur maximale et la laisser ainsi pendant
quelques minutes avant de cuire la pizza suivante.

Profitez de votre four a pizza et bon appétit !

38



GARANTIE

La garantie Cozze porte sur les éléments suivants :
Garantie 2 ans

* Brdleurs a gaz.

* Retardateurs de flamme protégeant les brileurs.
* Grilles de barbecue

Remarque — aucune garantie n’est accordée sur les piéces en plastique

La garantie ci-dessus est soumise aux conditions suivantes :
* Le produit Cozze est utilisé conformément aux instructions du manuel d'utilisation.

» Il est correctement assemblé conformément aux instructions.
+ ll est entretenu et fréquemment nettoyé.
» |l est rangé sous une housse lorsque le four n'est pas utilisé.

» Entreposage hivernal des produits Cozze : Pendant I'hiver, tous les éléments en bois et
les accessoires des produits Cozze doivent étre entreposés a l'intérieur.

* Le produit Cozze doit étre raccordé au type de gaz correct.
» |l doit étre placé sur une surface plane et solide.

* Aucune piece autre que les pieces d'origine Cozze ne doit étre installée sur le produit
Cozze.

* Le produit Cozze ne doit pas étre entreposé en permanence prés de la mer ou de
piscines ou de spas contenant du chlore.

Nettoyage :

Les produits Cozze ont une longue durée de vie a condition que le four soit nettoyé aprés
utilisation.

* Le bloc brdleur de tous les fours Cozze est en acier inoxydable et peut étre nettoyé avec
du nettoyant pour fours si nécessaire.

* L'intérieur et I'extérieur du produit Cozze doivent étre soigneusement nettoyés apres
utilisation.

* L'intérieur du four et la pierre a pizza doivent étre nettoyés apres utilisation avec une
éponge, de I'eau chaude et du produit vaisselle. Veiller a éliminer 'excés d’eau et de
détergent apres nettoyage.

» Les grilles de barbecue doivent étre nettoyées de la méme maniére avec de I'eau
chaude et du liquide vaisselle ou du nettoyant pour fours. (Ne pas utiliser de brosse
métallique sur la grille)

* Les éléments en acier inoxydable peuvent étre lubrifiés avec le spray multifonction
Caramba® et un chiffon en coton.
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HORNO DE GAS PARA PIZZAS

ES - MANUAL DE USUARIO

jADVERTENCIA! POR SU SEGURIDAD, UTILICELO SOLO AL AIRE LIBRE.

Lea estas instrucciones detenidamente y asegurese de que su horno para pizzas esté
correctamente instalado, montado, mantenido y revisado tal y como indican estas
instrucciones. El incumplimiento de estas instrucciones podria provocar dafos personales
y/o materiales graves.

Si tiene alguna duda sobre el montaje o el funcionamiento de este horno para pizza,
consulte a su distribuidor.

Notas para el usuario:
USELO SOLAMENTE AL AIRE LIBRE.
LEA LAS INSTRUCCIONES ANTES DE UTILIZAR ESTE APARATO.

ADVERTENCIA: ALGUNAS PARTES ACCESIBLES PUEDEN ESTAR MUY CALIENTES,
MANTENGA ALEJADOS A LOS NINOS PEQUENOS.

NO MUEVA EL DISPOSITIVO MIENTRAS ESTE EN MARCHA.
GUARDE EL MANUAL POR SI NECESITA CONSULTARLO EN EL FUTURO.

DATOS TECNICOS

N° de modelo 90426 (CG-PZ03A-3-BK) N° pin
Nombre del aparato Horno de gas para pizzas c E 2531D0O-0030
Tamafo
Presiones del inyector
Pais de destino Categorias | Tipo de gas (mbar) (mm)/ Entrada de calor (Hs)
Marca del
inyector
BE, FR, IT, LU, LV, IE,
GB, GR, PT, ES, CY, CZ, 'g’g /(3?% Br‘;ta::é 28-30/37 1,20
LT, SK, CH, Sl prop
LU, NL, DK, FI, SE, CY, Mezclas de 6,0 kW (437 g/H)
CZ, EE, LT, LV, MT, SK, gas butano/
S|, BG, IS, NO, TR, HR, 13 B/P(30) propano/ 30 1.20
RO, IT, HU GLP

Fabricante: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Dinamarca



IMPORTANTE:

Lea atentamente las siguientes instrucciones y asegurese de que su horno para pizzas
esta correctamente instalado, montado y cuidado. El incumplimiento de estas instrucciones
podria provocar dafios personales y/o materiales graves.

Si tiene alguna duda sobre el montaje o el funcionamiento, consulte a su distribuidor o al
proveedor de GLP.

El aparato y la bombona deben colocarse en una superficie plana y no deben moverse
mientras el aparato esté encendido.

Cambie la bombona de gas lejos de cualquier fuente de ignicion.

Recomendamos usar guantes de proteccion para manipular componentes especialmente
calientes.

El usuario no debe manipular las piezas selladas por el fabricante o su agente.
NOTA PARA EL CONSUMIDOR: Guarde el manual por si necesita consultarlo en el futuro.

50 cm

50 ¢cm

50 cm
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USO Y CARACTERISTICAS

El horno para pizzas es seguro y facil de usar. Los gases indicados para su uso son: butano
a 30 mbar. Asegurese de usar su horno para pizzas solo con la presion correcta para la que
esta disefiado.

Una ventilacion adecuada es vital para la combustion y el rendimiento del horno de pizza.
Esto garantizara la seguridad del usuario y de otras personas que se encuentren en las
proximidades de la zona donde se utiliza el aparato. No use nunca el aparato en un lugar
cerrado y cubierto.

Recomendamos precalentar la piedra para pizza antes de hornear la pizza.
NO use la piedra sobre una llama descubierta..

Evite que la piedra quede sometida a cambios extremos de temperatura. NO coloque
alimentos congelados sobre la piedra caliente.

La piedra es fragil y puede romperse si se golpea o se cae.

La piedra se calienta mucho durante el uso y permanece caliente durante mucho tiempo
después de haber sido utilizada.

NO enfrie la piedra con agua cuando esté caliente.

Después de limpiar la piedra con agua, séquela antes de usarla. Puede secarla de la
manera normal.

No se debe dejar a los nifios solos o desatendidos en el lugar en que se esté utilizando el
horno.

No permita que los nifios se sienten, se queden de pie o jueguen alrededor del horno en
ningun momento.

No permita que prendas de ropa u otros materiales inflamables entren en contacto o se
acerquen a ningun quemador o superficie caliente del aparato hasta que se haya enfriado:
la tela podria prender fuego y causar graves dafos personales.

Para su seguridad personal, use ropa adecuada. Nunca se deben llevar prendas ni mangas
holgadas mientras se utiliza el horno. Algunos tejidos sintéticos son muy inflamables y no
deben usarse mientras se cocina.

No caliente los envases de alimentos sin abrir, ya que la presién acumulada puede hacerlos
estallar. Al encender el quemador, preste siempre mucha atencién a lo que esta haciendo.

No utilice el horno para cocinar carnes muy grasas u otros productos que aviven las llamas.

La temperatura de debajo del horno es alta. No coloque el horno sobre una mesa con
manteles inflamable, hule ni cualquier otro material inflamable.

ADVERTENCIA: Al usar el horno, no toque la carcasa exterior, la placa de coccién de
piedra ni sus inmediaciones, ya que estas zonas se calientan mucho y tocarlos puede
provocar quemaduras.

Si la velocidad del viento es superior a 2 m/s, no utilice el horno de pizza expuesto al viento.
El aparato esta disefiado para ser utilizado Unicamente en exteriores.

No modifique el aparato.

No mueva el aparato mientras lo esté utilizando.

Este aparato no esta pensado para utilizarse en barcos. Este aparato no esta destinado a
ser instalado en vehiculos de recreo.
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Corte el suministro de gas en la bombona después de utilizarla.
Cualquier modificacion al aparato puede ser peligrosa y causar lesiones o dafios materiales.
Cualquier modificacién no autorizada del aparato invalidara la garantia del mismo.

Mientras se esté utilizando, este aparato debe mantenerse alejado de cualquier material
inflamable.

No debe haber objetos (como arboles o un techo voladizo) por encima del horno para
pizzas.

El horno para pizzas debe colocarse de forma que haya 50 cm de espacio libre a cada lado
y detras del horno.

El horno para pizzas no debe usarse cerca de materiales inflamables. (Productos a base de
petroleo, disolventes u otras sustancias clasificadas como inflamables).

Es peligroso y esta PROHIBIDO utilizar el horno para pizzas en espacios cerrados.

Esta puerta para horno para pizzas es una puerta mévil para su horno para pizza Cozze

al aire libre. El uso de esta puerta de horno para pizzas durante el calentamiento puede
acortar la duracion del calentamiento en un 20- 30%.

La puerta del horno para pizzas DEBE retirarse cuando la temperatura alcance los 450 °C.
Si la temperatura baja, puede volver a colocar la puerta del horno para pizzas entre coccion
y coccion, pero la temperatura del horno nunca debe superar los 450 °C.

Durante la coccién, la puerta para horno para pizzas debe colocarse sobre una superficie
plana. No coloque la puerta para horno para pizzas encima del horno para pizzas durante la
coccion.

COMO COLOCAR Y CAMBIAR LA PILA

Para colocar o cambiar la pila de su horno para pizzas Cozze, gire el botédn de encendido
en sentido contrario a las agujas del reloj hasta que lo pueda sacar.

Introduzca o cambie la pila AA de 1,5 V y vuelva a enroscar el botéon de encendido.
Asegurese de que los polos estén colocados correctamente.
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LUZ LED
PASO 1: Coloque 4 pilas en el compartimiento, y a continuacion fije el compartimiento en la

posicién correcta.

PASO 2: Una vez instaladas las pilas, asegurese de el boton de control estan en la posicion
«off», pulse el botén de encendido para activar la luz LED, que tendra color blanco. Haga
girar el mando de control en el sentido contrario a las agujas del reloj, la luz LED cambiara a
color rojo. Recuerde volver a pulsar el botdon de encendido para apagar la luz LED después

de usarla.
N
R —
T T de@d D
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MOTOR ROTATIVO

PASO 1: Coloque la piedra para pizzas en el soporte rotatorio.

PASO 2: Asegurese de que el compartimiento para pilas se haya insertado. Pulse el
interruptor para activar el motor rotatorio, y la piedra para pizzas empezara a girar.
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INSTRUCCIONES DE USO

Siga estas instrucciones cuidadosamente para evitar dafiar seriamente su horno para
pizzas y provocar(se) dafios personales o materiales.

1.
2.
3.

»

o

Monte el horno para pizzas siguiendo cuidadosamente las instrucciones de montaje.
Conecte el tubo de gas al horno para pizzas. Conecte el regulador al tubo.

Conecte el regulador a la valvula de la bombona siguiendo las instrucciones que llevara
el regulador.

Ponga todos los botones de control en la posicion OFF antes de abrir el suministro de
gas al aparato.

Use el regulador siguiendo las instrucciones que venian con el mismo.

COMO ENCENDER EL HORNO PARA PIZZAS

-

w N

N IS o »

©

Conecte la bombona de gas al horno para pizzas siguiendo las instrucciones que llevara
el regulador.

Ponga el botén de control en la posicién OFF.

Abra el suministro de gas en la bombona o en el interruptor del regulador siguiendo las
instrucciones de conexion y funcionamiento del regulador. Use agua con jabon para
comprobar que no haya fugas en la conexién entre la bombona y el regulador, ni en la
conexién de entrada del tubo del horno para pizzas. Cualquier fuga se mostrara como
burbujas en la zona afectada. Si se encuentra una fuga, no utilice el horno para pizzas y
consulte a su proveedor de gas o de hornos para pizza para que le asesore.

Para encender el quemador, apriete el botén de control y manténgalo apretado mientras
lo hace girar en el sentido contrario a las agujas del reloj hasta la posicion "Full rate",

y pulse el botén de encendido. Esto encendera el quemador. Asegurese de que esté
encendido, y si no lo est4, repita el proceso.

Si el quemador no se ha encendido después de dos intentos, cierre la llave del gas y
espere 5 minutos antes de volver a intentar la secuencia de encendido.

Cuando el quemador se haya encendido, podra controlar la intensidad apretando el
botdén de control y haciéndolo girar en el sentido contrario a las agujas del reloj hasta
dejarlo en cualquier posicion entre la maxima y la minima intensidad.

Después de precalentar el horno, hay que bajar la temperatura durante la coccion. El
horno emite mucho calor, por lo que hay que regular la temperatura de coccion para que
sea correcta.

Para apagar el horno para pizzas, gire la manilla de la valvula de la bombona o el
interruptor del regulador a la posicion OFF siguiendo las instrucciones del regulador.
Una vez que los quemadores se hayan apagado, ponga todos los botones de control en
la posicién OFF.



Advertencia: Si el quemador no se enciende, apague el botdn de control (en el sentido de
las agujas del reloj) y cierre también la valvula de la bombona. Espere cinco minutos antes
de volver a intentar la secuencia de encendido, o cambie las pilas AA.

Después del uso, corte el suministro de gas apagando el interruptor del regulador o
cerrando la valvula de la bombona.

Qué hacer si se producen llamaradas repentinas en el horno durante el uso. Ponga el

botdén de control, la valvula de la bombona y el interruptor del regulador en la posicion OFF.
Espere 5 minutos antes de volver a encender el aparato. Si el problema persiste después
de volver a encender el horno, consulte a su distribuidor de gas, o a la tienda donde compré
el horno para pizzas, o a un ingeniero de gas cualificado para que le ayude o lo repare. No
intente nunca resolver el problema usted mismo, ya que podria provocar lesiones y/o dafios
materiales graves.

Antes de guardar el aparato, limpie el exceso de grasa con un pafio himedo utilizando una
solucion de detergente suave.

Guarde el aparato en un lugar seco.

No guarde la bombona de gas en interiores. Guardela en un lugar fresco donde no le dé la
luz directa del sol.

COMO CONECTAR LA BOMBONA AL APARATO

Conecte el conjunto de tubo y regulador a la bombona de GLP. Use Unicamente un
regulador y un tubo aprobados por la CE con un conector de V4".

Haga una prueba de fugas con agua con jabén antes de usar el horno para pizzas.

COMO DETECTAR FUGAS

Prepare algo menos de 100 ml de solucion detectora de fugas mezclando una parte de
detergente liquido con 3 partes de agua.

Asegurese de que la valvula de control esté en OFF.

Conecte el regulador a la bombona y la valvula ON/OFF al quemador; asegurese de que las
conexiones son seguras y abra el gas.

Aplique la solucién jabonosa al tubo y a todas las juntas. Si aparecen burbujas, significa
que hay una fuga, que debe repararse antes de usar el aparato.

Después de reparar la averia, repita la prueba. Corte el suministro de gas a la bombona
después de utilizarla.

Si la fuga detectada no se puede reparar, cambie regulador y tubo.
En caso de fuga de gas, corte el suministro de gas.



REGULADORY TUBO

Use solamente un regulador y un tubo aprobado para GLP para las presiones indicadas
mas arriba (Véase Datos técnicos). La vida util estimada del regulador es de 10 afios.
Recomendamos cambiar el regulador en un plazo de 10 afios a contar desde la fecha de
fabricacion.

Usar un regulador o tubo incorrectos no es seguro; asegurese siempre de disponer de los
elementos correctos antes de utilizar el aparato.

El tubo debe usarse siguiendo la norma correspondiente al pais de uso. La longitud del tubo
debe ser de 1,5 metros (como maximo). Si el tubo presenta dafos o signos de desgaste,
cambielo.

Asegurese de que el tubo no esté obstruido, doblado ni en contacto con ninguna parte del
horno para pizzas que no sea su conexion.

El tubo debe cumplir la norma EN16436.
El tubo no debe estar retorcido ni doblado cuando se conecta a la bombona de gas.

El tubo flexible de metal o goma utilizado para conectar el aparato con la bombona de GLP
debe cambiarse dentro de los intervalos prescritos y conforme a las normas nacionales
vigentes.

El tubo no debe tocar ninguna parte del aparato.

El horno para pizzas puede utilizarse con un tubo de gas con rosca de 4", o con un tubo de
gas con boquilla y abrazadera.

Asegurese de que la rosca y/o la abrazadera estén bien apretadas y de que las conexiones
no tengan fugas.

Si coloca un tubo de gas en la toma del tubo usando una abrazadera, se recomienda
sumergir el tubo en agua caliente y aplicar un poco de liquido de limpieza en el interior del
tubo, ya que facilitara el ajuste del tubo en la toma.

ALMACENAMIENTO DEL APARATO

Solo se puede guardar el aparato en un espacio interior si la bombona esta desconectada y
retirada del aparato. Si no va a utilizar el aparato durante un periodo prolongado de tiempo,
guardelo en su embalaje original en un entorno seco y sin polvo.
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BOMBONA DE GAS

El aparato puede utilizarse con cualquier bombona de gas cuyo peso esté
entre 4,5 kg y 15 kg de butano y 3,9 kg a 13 kg de propano. jNo deje caer
la bombona de gas, ni la manipule bruscamente! Si no utiliza el aparato, la
bombona debe estar desconectada. Vuelva a colocar el tapon protector en
la bombona después de desconectarla del aparato.

MaxBE( men

Las bombonas deben almacenarse al aire libre en posicion vertical y fuera
del alcance de los nifios. La bombona no debe almacenarse nunca en
lugares donde la temperatura pueda superar los 50°C.

No guarde la bombona de llamas, pilotos ni otras fuentes de ignicion.

Max30.0 mm

LIMPIEZA Y CUIDADO

PRECAUCION: Cualquier limpieza y mantenimiento debe realizarse cuando el horno para
pizzas se haya enfriado y con el suministro de gas de la bombona en OFF.

Recomendamos limpiar y hacer el mantenimiento del aparato al menos una vez al mes.

LIMPIEZA

«Dejar quemar» el horno para pizzas después de cada uso (durante unos 15 minutos)
reducira en gran medida los residuos de comida.

SUPERFICIE EXTERIOR

Utilice un detergente suave o una solucién de bicarbonato de sodio y agua caliente. Se
puede utilizar un polvo limpiador no abrasivo en las manchas mas dificiles, y luego aclarar
con agua.

SUPERFICIES DE PLASTICO

Lavelas con un pafo suave y una solucion de agua caliente con jabdn, y a continuacion
aclare con agua. No use detergentes abrasivos, desengrasantes ni un limpiador
concentrado para barbacoas en las piezas de plastico.

PIEDRA PARA PIZZAS

Use una solucion de agua jabonosa suave. Se puede utilizar un polvo limpiador no abrasivo
en las manchas mas dificiles, y luego aclarar con agua.



LAS MEJORES PIZZAS SE HACEN EN UN HORNO PARA PIZZAS COZZE

Para obtener los mejores resultados, necesita una buena masa y un horno para pizzas muy
caliente, preferiblemente a unos 400 °C. El horno debe estar MUY caliente, porque la alta
temperatura es lo que hace que la pizza quede crujiente y aireada.

Encienda el horno para pizzas con tiempo suficiente antes de hornear la pizza.
Qué hacer:

Asegurese de que el horno para pizzas y la piedra estén correctamente colocados. Conecte
una bombona de gas al horno para pizzas, y enciéndalo a la temperatura mas alta. Su
horno para pizzas Cozze cuenta con un total de tres quemadores, dos en los laterales y uno
en la parte trasera.

Asegurese de que los tres estén encendidos.
El termdmetro indica la temperatura del horno, y es solo orientativo.

La piedra siempre tardara mas en calentarse que el horno en si, y no estara lo
suficientemente caliente hasta que se haya calentado durante un minimo de 20 minutos.

Puede utilizar un termdmetro infrarrojos Cozze para determinar la temperatura exacta de la
piedra.

Tenga en cuenta que el tiempo de calentamiento puede verse afectado por el viento y la
temperatura ambiente.

Deje que el horno para pizzas se caliente durante unos 20 minutos. Asi estara listo para
hacer las pizzas mas deliciosas.

Cuando la pizza esté lista para meterla en el horno, introdizcala suavemente en el horno
sobre la piedra para pizzas utilizando una paleta. Baje el fuego a intensidad media para que
no se queme la parte superior de la pizza.

Repita el proceso hasta que la pizza esté crujiente y el queso se haya derretido,
y a continuacion saque la pizza del horno con cuidado y coléquela en una tabla de cortar.

Deje enfriar un poco la pizza caliente antes de cortarla y compartirla con sus seres
queridos.

Suba la temperatura del horno para pizzas al maximo y déjalo a esta temperatura unos
minutos antes de hornear la siguiente pizza.

Disfrute de su horno para pizzas y jbuen provecho!
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GARANTIA

La garantia de Cozze incluye lo siguiente:

Garantia de 2 afos

*  Quemadores de gas.

* Retardantes de llama, proteccion de los quemadores.
* Rejillas de la barbacoa.

Atencion: no hay garantia sobre las piezas de plastico

Esta garantia esta sujeta a las condiciones siguientes:
+ El producto Cozze se utiliza siguiendo las instrucciones del manual de usuario.

» El aparato se ha montado siguiendo las instrucciones.
« El aparato esta bien mantenido y se limpia con frecuencia.
» El horno se guarda tapado con una funda cuando no se utiliza.

» Como guardar el producto Cozze durante el invierno: Todas las piezas y accesorios de
madera de los productos Cozze deben guardarse en interior durante el invierno.

» El producto Cozze debe conectarse al tipo adecuado de gas.

» El aparato debe estar colocado en una superficie plana y segura.

* No deben instalarse piezas no originales Cozze en el producto Cozze.

» El producto Cozze no debe almacenarse permanentemente cerca del mar ni de piscinas
0 spas que contengan cloro.

Limpieza:

Los productos Cozze tienen una larga vida siempre que el horno se limpie después del uso.

» Entodos los hornos Cozze, la unidad del quemador es de acero inoxidable y puede
limpiarse usando un detergente para hornos si es necesario.

» Después del uso debe limpiarse detenidamente el interior y el exterior del producto
Cozze.

» Elinterior del horno y la piedra para pizzas deben limpiarse después del uso con una
esponja, agua caliente y detergente de lavar platos. Asegurese de retirar cualquier
exceso de agua y detergente después de la limpieza.

» Las rejillas de la barbacoa deben limpiarse del mismo modo, con agua caliente,
detergente de lavar platos o limpiador de horno. (No use un cepillo de acero en la rejilla)

» Las piezas de acero inoxidable pueden lubricarse usando multispray Caramba® y un
trapo de algodon.
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FORNETTO PER PIZZA A GAS

IT - MANUALE D'USO

AVVERTENZA! UTILIZZARE SOLO ALL'APERTO PER LA VOSTRA SICUREZZA.

Leggere attentamente queste istruzioni e assicurarsi che il fornetto per pizza sia
correttamente installato, montato e sottoposto a manutenzione e assistenza, come indicato
nelle presenti istruzioni. Il mancato rispetto di queste istruzioni pud causare gravi lesioni
fisiche e/o danni alle cose.

Per eventuali domande relative al montaggio o all'utilizzo di questo fornetto per pizza,
rivolgersi al proprio rivenditore.

Nota per l'utente:
UTILIZZARE SOLO ALL'APERTO.
LEGGERE LE ISTRUZIONI PRIMA DI UTILIZZARE L'APPARECCHIO.

AVVERTENZA: LE PARTI ACCESSIBILI POSSONO RAGGIUNGERE TEMPERATURE
MOLTO ELEVATE; TENERE LONTANI | BAMBINI.

NON SPOSTARE L'APPARECCHIO DURANTE LA COTTURA.
CONSERVARE PER FUTURE CONSULTAZIONI.

INFORMAZIONI TECNICHE

N. modello 90426 (CG-PZ03A-3-BK) Cod. pin
Nome apparecchio Fornetto per pizza a gas c € 2531D0O-0030
Dimensioni
Pressione iniettore Immissione di calore
Paese di destinazione Categorie Tipo di gas (mm)/
(mbar) Marcatura (Hs)

iniettore
BE, FR, IT, LU, LV, IE,
GB, GR, PT, ES, CY, CZ, 'g’g /(5% F?:’;a;‘gé 28-30/37 1,20
LT, SK, CH, SI P
LU, NL, DK, FI, SE, CY, Miscele di 6,0 kW (437 g/H)
CZ, EE, LT, LV, MT, SK, gas butano/
S|, BG, IS, NO, TR, HR, 13 B/P(30) propano/ 30 1,20
RO, IT, HU GPL

Prodotto da: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Danimarca



IMPORTANTE:

Leggere attentamente queste istruzioni e assicurarsi che il fornetto per pizza sia
correttamente installato, montato e sottoposto a manutenzione. Il mancato rispetto di queste
istruzioni pud causare gravi lesioni fisiche e/o danni alle cose.

Per eventuali domande relative al montaggio o all'utilizzo, rivolgersi al proprio rivenditore o
azienda del GPL.

L'apparecchio e la bombola devono essere posti su una superficie in piano e non devono
essere utilizzati quando sono accesi.

Sostituire la bombola del gas lontano da qualsiasi fonte di accensione.

Si consiglia di utilizzare guanti protettivi quando si maneggiano componenti particolarmente
caldi.

L'utente non deve manipolare le parti sigillate dal costruttore o da un suo rappresentante.
NOTA PER IL CONSUMATORE: Conservare per future consultazioni.

50 cm

50 ¢cm

50 cm
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USO E CARATTERISTICHE

Il fornetto per pizza é sicuro e facile da usare. Il gas specificato per I'uso & il butano a 30
mbar. Assicurarsi di utilizzare il fornetto per pizza solo alla pressione corretta per la quale
I'apparecchio & progettato.

Una ventilazione adeguata € fondamentale per la combustione e per l'efficienza del fornetto
per pizza. In questo modo si garantisce la sicurezza dell'utente e delle altre persone in
prossimita dell'area in cui si utilizza I'apparecchio. Non utilizzare mai I'apparecchio in
ambienti chiusi e coperti.

Si consiglia di preriscaldare la pietra refrattaria per pizza prima di cuocere la pizza.
NON utilizzare la pietra refrattaria su una fiamma libera.

Evitare variazioni estreme di temperatura sulla pietra refrattaria. NON mettere cibi congelati
su una pietra refrattaria calda.

La pietra refrattaria € fragile e puo rompersi in caso di urti o cadute.

La pietra refrattaria raggiunge temperature molto elevate durante l'uso e rimane calda a
lungo dopo l'uso.

Se la pietra refrattaria &€ calda, NON raffreddarla con I'acqua.

Dopo aver pulito la pietra refrattaria con acqua, asciugarla prima dell'uso. E possibile farlo
normalmente.

Non lasciare i bambini da soli o non sorvegliati nell'area in cui si sta utilizzando il fornetto.

Non permettere mai ai bambini di sedersi o salire sul fornetto oppure di giocare intorno ad
esso.

Non avvicinare mai gli indumenti o altri oggetti infiammabili a bruciatori o superfici calde
prima che si raffreddino ed evitare che entrino in contatto con essi. Il tessuto potrebbe
incendiarsi e causare gravi lesioni personali.

Indossare indumenti adeguati per sicurezza personale. Non indossare mai indumenti
larghi o0 maniche larghe durante I'uso del fornetto. Alcuni tessuti sintetici sono altamente
inflammabili e non devono essere indossati mentre si cucina.

Non riscaldare contenitori di alimenti non aperti in quanto I'aumento della pressione
potrebbe causare l'esplosione dei contenitori. Fare sempre molta attenzione quando si
accende il bruciatore.

Non utilizzare il fornetto per cucinare carni estremamente grasse o altri prodotti che
alimentano la famma.

La temperatura sotto il fornetto & elevata. Non mettere il fornetto su un tavolo con tovaglie
inflammabili, plastica o altri materiali infammabili.

AVVERTENZA: Quando si utilizza il fornetto, non toccare l'involucro esterno, il piano del
forno in pietra o I'area immediatamente circostante, in quanto queste aree raggiungono
temperature estremamente elevate e possono causare ustioni.

Se il vento soffia a piu di 2 m/s, non usare il fornetto per pizza rivolto verso la direzione di
provenienza del vento.

L'apparecchio & pensato esclusivamente per |'uso all'aperto.
Non modificare I'apparecchio.
Non spostare I'apparecchio durante I'uso.

Questo apparecchio non & destinato ad essere installato su una barca. Questo apparecchio
non ¢ destinato ad essere installato su un camper o al suo interno.
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Chiudere I'alimentazione del gas la bombola del gas dopo l'uso.

Qualsiasi modifica dell'apparecchio potrebbe essere pericolosa e causare lesioni o danni
alle cose.

Qualsiasi modifica non autorizzata dell'apparecchio comporta I'annullamento della garanzia
sull'apparecchio.

Questo apparecchio deve essere tenuto lontano da materiali infiammabili durante I'uso.
Al di sopra del fornetto per pizza non deve trovarsi nessun oggetto, come alberi o tettoie.

Il fornetto per pizza deve essere posizionato in modo da lasciare 50 cm di spazio libero sui
lati e dietro il fornetto.

Il fornetto per pizza non deve essere utilizzato vicino a materiali combustibili (prodotti a base
di petrolio, diluenti o altre sostanze classificate come infiammabili).

E pericoloso e VIETATO utilizzare il fornetto per pizza in ambienti chiusi.

Lo sportello per fornetto per pizza € uno sportello mobile per il fornetto per pizza Cozze

per esterno. L'uso di questo sportello per fornetto per pizza durante il riscaldamento pud
abbreviare il tempo di riscaldamento del 20-30%.

Lo sportello per fornetto per pizza deve essere rimosso quando la temperatura raggiunge i
450 °C. Se la temperatura scende, € possibile rimettere lo sportello per fornetto per pizza tra
le cotture delle varie pizze, ma la temperatura del fornetto non deve mai superare i 450 °C.
Lo sportello per fornetto per pizza deve essere posto sul fornetto per pizza con una
superficie in piano mentre si cucina. Non mettere lo sportello per fornetto per pizza sopra il
fornetto per pizza durante la cottura.

INSERIMENTO E SOSTITUZIONE DELLA BATTERIA

Per inserire o sostituire la batteria del fornetto per pizza Cozze, girare il pulsante di
accensione in senso antiorario fino a rimuoverlo.

Inserire o sostituire la batteria AAda 1,5 V e riavvitare il pulsante di accensione al suo posto.
Assicurarsi che i morsetti della batteria siano posizionati nel verso giusto.
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LUCE ALED

PASSAGGIO 1: mettere 4 batterie nel vano batterie, quindi fissare il vano batterie nella
posizione giusta.

PASSAGGIO 2: dopo aver inserito le batterie, assicurarsi che la manopola di comando

sia in posizione «OFF» e premere il pulsante di accensione per accendere la luce a LED.
La luce a LED é di colore bianco. Ruotare la manopola di comando in senso antiorario: la
luce a LED cambia colore e diventa rossa. Ricordarsi di premere nuovamente il pulsante di
accensione per spegnere la luce a LED dopo I'uso.

,ﬁj Fa o 5 =
T T de@d D
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MOTORE DI ROTAZIONE

PASSAGGIO 1: mettere la pietra refrattaria per pizza sul supporto di rotazione.

PASSAGGIO 2: assicurarsi che le batterie siano inserite nel vano batterie. Premere il
pulsante di accensione per accendere il motore di rotazione; la pietra refrattaria per pizza
inizia a girare.
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ISTRUZIONI PER L'USO

Seguire attentamente le presenti istruzioni per evitare di danneggiare gravemente il fornetto
per pizza e causare lesioni a se stessi e danneggiare le cose.

1.
2.

w

»

5.

Montare il fornetto per pizza seguendo attentamente le istruzioni di montaggio.

Collegare il tubo flessibile del gas al fornetto per pizza. Collegare il regolatore al tubo
flessibile.

Collegare il regolatore alla valvola della bombola seguendo le istruzioni fornite con il
regolatore.

Portare tutte le manopole su «OFF» prima di aprire I'alimentazione del gas
dell'apparecchio.

Utilizzare il regolatore secondo le istruzioni fornite con il regolatore.

ACCENSIONE DEL FORNETTO PER PIZZA

1.

w N

»

o

o

N

©

Collegare la bombola del gas al fornetto per pizza seguendo le istruzioni fornite con il
regolatore.

Portare la manopola su «OFF».

Portare su «ON» l'interruttore di alimentazione del gas sulla bombola o sul regolatore
secondo le istruzioni di collegamento e utilizzo del regolatore. Usare acqua e sapone
per cercare eventuali perdite nel collegamento tra la bombola e il regolatore e nel tubo
flessibile collegato all'ingresso del tubo flessibile del fornetto per pizza. Le eventuali
perdite si riconoscono dalla formazione di bolle nell'area della perdita. Se si trova una
perdita, non usare il fornetto per pizza. Chiedere consiglio al proprio fornitore del gas o
del fornetto per pizza.

Per accendere il bruciatore, premere e tenere premuta la manopola girandola
contemporaneamente in senso antiorario su «Full rate» e premere il pulsante di
accensione. In questo modo si accende il bruciatore. Controllare che il bruciatore sia
acceso. Se il bruciatore non si € acceso, ripetere la procedura.

Se bruciatore non si € acceso dopo due tentativi, portare il rubinetto del gas su «OFF» e
attendere 5 minuti prima di riprovare la sequenza di accensione.

Dopo che il bruciatore si &€ acceso, & possibile regolare l'intensita del bruciatore
premendo e girando la manopola in senso antiorario in una posizione a piacere fra la
posizione di massimo e di minimo.

Dopo aver riscaldato il fornetto per I'uso, abbassare la temperatura durante la cottura.
Il fornetto emette una grande quantita di calore e la temperatura deve essere quindi
regolata alla corretta temperatura di cottura.

Per spegnere il fornetto per pizza, portare il rubinetto della valvola della bombola o
l'interruttore del regolatore in posizione «OFF» seguendo le istruzioni del regolatore.
Dopo aver spento i bruciatori, portare tutte le manopole su «OFF».



Avvertenza: Se il bruciatore non riesce ad accendersi, chiudere la manopola (in senso
orario) e chiudere anche la valvola della bombola. Attendere cinque minuti prima di riprovare
la sequenza di accensione o sostituire le batterie AA.

Dopo l'uso, chiudere I'alimentazione del gas girando su «OFF» l'interruttore del regolatore o
tirando su «OFF» la valvola della bombola.

In caso di ritorno di fiamma ad apparecchio acceso, portare la manopola su «OFF»,
chiudere la valvola della bombola e spegnere l'interruttore del regolatore. Attendere 5 minuti
prima di riprovare ad accendere I'apparecchio. Se il problema persiste dopo la riaccensione,
rivolgersi al proprio rivenditore del gas, al negozio in cui & stato acquistato il fornetto per
pizza o ad un tecnico del gas qualificato per I'assistenza o la riparazione. Non tentare mai di
risolvere il problema da soli, in quanto si possono causare gravi lesioni e/o danni alle cose.

Pulire I'apparecchio dal grasso in eccesso prima di riporlo, usando un panno umido con una
soluzione di detergente delicato.

Conservare l'apparecchio in un luogo pulito e asciutto.

Non conservare la bombola del gas al chiuso, ma in un ambiente ben ventilato e protetto
dalla luce diretta del sole.

COLLEGAMENTO DELLA BOMBOLA DEL GAS ALL'APPARECCHIO

Collegare l'insieme di tubo flessibile e regolatore alla bombola del GPL. Utilizzare solo un
regolatore omologato CE e un tubo flessibile con attacco da %"

Eseguire un test alla ricerca di perdite usando acqua e sapone prima di utilizzare il fornetto
per pizza.

CONTROLLO DELLE PERDITE

Preparare 60-90 ml di soluzione per il rilevamento delle perdite mescolando 2 parti di
detersivo per piatti con 3 parti d'acqua.

Assicurarsi che la valvola di comando sia su «OFF».

Collegare il regolatore alla bombola e la valvola ON/OFF al bruciatore, assicurarsi che i
collegamenti siano saldi e, quindi, aprire il gas.

Applicare la soluzione di acqua e sapone sul tubo flessibile su tutti i raccordi. Se compaiono
delle bolle, € presente una perdita che deve essere riparata prima dell'uso.

Ripetere la prova dopo aver riparato il guasto. Chiudere il gas dalla bombola dopo la prova.
Se non & possibile risolvere la perdita rilevata, cambiare il regolatore e il tubo flessibile.
In caso di perdita di gas, chiudere I'alimentazione del gas.



REGOLATORE E TUBO FLESSIBILE

Utilizzare solo regolatori e tubi flessibili omologati per il GPL alle pressioni sopra indicate
(vedere Informazioni tecniche). La durata prevista del regolatore € di 10 anni. Si consiglia di
sostituire il regolatore entro 10 anni dalla data di produzione.

L'utilizzo di un regolatore o di un tubo flessibile errati non € sicuro; controllare sempre di
disporre degli articoli giusti prima di utilizzare I'apparecchio.

Il tubo flessibile utilizzato deve essere conforme alla norma vigente nel Paese di utilizzo. La
lunghezza del tubo flessibile deve essere 1,5 metri (massimo). Sostituire il tubo flessibile se
usurato o danneggiato.

Controllare che il tubo flessibile non sia intasato, piegato o a contatto con parti del fornetto
per pizza diverse dall'apposito collegamento.

Il tubo flessibile deve essere conforme alla norma EN 16436.
Non attorcigliare o piegare il tubo flessibile quando & collegato alla bombola del gas.

Il tubo flessibile in metallo o in gomma utilizzato per collegare I'apparecchio alla bombola
del GPL deve essere sostituito entro gli intervalli prescritti e secondo la normativa nazionale
vigente.

Nessuna parte del tubo flessibile deve essere a contatto con alcuna parte dell'apparecchio.

Il fornetto per pizza pud essere utilizzato con un tubo flessibile del gas con filetto da V4"
oppure con un tubo flessibile del gas con nipplo e fascetta.

Assicurarsi che il filetto e/o la fascetta siano serrati saldamente e che i collegamenti non
perdano.

Per montare un tubo flessibile del gas sull'apposito collegamento usando una fascetta per
tubo flessibile, si consiglia di mettere il tubo flessibile in acqua calda e di applicare una
piccola quantita di detersivo liquido all'interno del tubo flessibile per montare piu facilmente il
tubo sul collegamento.

CONSERVAZIONE DELL'APPARECCHIO

E consentito conservare I'apparecchio al chiuso solo dopo aver scollegato e tolto la
bombola dell'apparecchio. Se I'apparecchio rimane inutilizzato a lungo, conservarlo nel suo
imballaggio originale in un luogo asciutto e protetto dalla polvere.
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BOMBOLA DEL GAS

L'apparecchio pud essere utilizzato con qualsiasi bombola del gas di peso
compreso fra 4,5 kg e 15 kg per butano e fra 3,9 kg e 13 kg per propano.
Non far cadere la bombola del gas e maneggiarla con cura. Scollegare

la bombola quando non si utilizza I'apparecchio. Rimettere il cappuccio
protettivo sulla bombola dopo aver scollegato la bombola dell'apparecchio.

MaxBE( men

Le bombole devono essere conservate all'aperto in posizione verticale e
fuori dalla portata dei bambini. Non conservare mai la bombola in luoghi
che possono raggiungere temperature superiori a 50°C.

Non conservare la bombola vicino a fiamme, fiamme pilota o altre fonti di
accensione.

PULIZIA E MANUTENZIONE

ATTENZIONE: Tutti i lavori di pulizia e manutenzione devono essere eseguiti quando il
fornetto per pizza & freddo e dopo aver chiuso I'alimentazione del gas dalla bombola del
gas.

Max30.0 mm

Si consiglia di eseguire la pulizia e la manutenzione dell'apparecchio almeno una volta al
mese.

PULIZIA

Bruciare i residui nel fornetto per pizza dopo ogni utilizzo (per circa 15 minuti) per ridurre il
piu possibile i residui di cibo in eccesso.

SUPERFICIE ESTERNA

Utilizzare una soluzione di acqua calda con detergente delicato o bicarbonato di sodio.
E possibile utilizzare una polvere non abrasiva per pulire macchie ostinate; quindi,
risciacquare con acqua.

SUPERFICI IN PLASTICA

Lavare con un panno morbido e una soluzione di sapone e acqua calda. Sciacquare con
acqua. Non usare detergenti abrasivi, sgrassanti o detergenti concentrati per barbecue sulle
parti in plastica.

PIETRA REFRATTARIA PER PIZZA

Utilizzare una soluzione di acqua e sapone delicato. E possibile utilizzare una polvere non
abrasiva per pulire macchie ostinate; quindi, risciacquare con acqua.



LE PIZZE MIGLIORI CUOCIONO IN UN FORNETTO PER PIZZA COZZE

Per ottenere i migliori risultati serve un buon impasto e un fornetto per pizza molto caldo,
preferibilmente a circa 400 °C. In breve, il fornetto per pizza deve essere MOLTO caldo,
perché & questa temperatura elevata a rendere la pizza croccante e ben alveolata.

Accendere il fornetto per pizza molto prima di cuocerla.
Procedura:

Assicurarsi che il fornetto per pizza e la pietra refrattaria per pizza siano posizionati
correttamente. Collegare una bombola del gas al fornetto per pizza e accendere il fornetto
alla massima temperatura. Il fornetto per pizza Cozze & dotato di tre bruciatori in tutto: due
sui lati e uno sul retro del fornetto.

Controllare che tutti e tre siano accesi.
Il termometro indica la temperatura nel fornetto e funge solo da riferimento.

La pietra refrattaria richiede sempre piu tempo a scaldarsi rispetto al fornetto e servono
sempre almeno 20 minuti perché si riscaldi a sufficienza.

E possibile utilizzare un termometro a infrarossi Cozze per determinare I'esatta temperatura
della pietra refrattaria.

Ricordare che il tempo di riscaldamento puod essere influenzato dal vento e dalla
temperatura esterna.

Far riscaldare il fornetto per pizza per circa 20 minuti, dopodiché sara pronto per cuocere
delle pizze deliziose.

Quando la pizza & pronta per essere cotta, spingerla delicatamente nel fornetto sulla pietra
refrattaria per pizza usando una pala da pizza. Ridurre il calore a livello medio per evitare di
bruciare la parte superiore della pizza.

Attendere che la pizza sia croccante e il formaggio si sia fuso.
Estrarre delicatamente la pizza dal fornetto e metterla su un tagliere.

Lasciar raffreddare leggermente la pizza fumante prima di tagliarla e condividerla con i
commensali.

Alzare al massimo la temperatura del fornetto per pizza e attendere alcuni minuti prima di
cuocere la pizza successiva.

Godetevi il vostro fornetto per pizza e buon appetito!
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GARANZIA

La garanzia Cozze comprende quanto segue:
2 anni di garanzia

* Bruciatori a gas.

» Ritardanti di fiamma, protezione bruciatori.
»  Griglie del barbecue.

N.B. - Le parti in plastica non sono coperte da garanzia

La garanzia sopra indicata é soggetta alle seguenti condizioni:
» |l prodotto Cozze ¢ utilizzato secondo le istruzioni del manuale d'uso.

« E montato correttamente nel rispetto delle istruzioni.
« E sottoposto a manutenzione e pulito di frequente.
« E conservato coperto da una copertura quando il fornetto non & utilizzato.

* Rimessaggio invernale Cozze: Tutte le parti e gli accessori in legno per i prodotti Cozze
devono essere riposti al chiuso durante l'inverno.

» |l prodotto Cozze deve essere collegato al giusto tipo di gas.

» Deve essere posto su una superficie in piano e ferma.

» Sul prodotto Cozze non devono essere installate parti non originali Cozze.

» |l prodotto Cozze non deve essere conservato come installazione permanente vicino al

mare o in prossimita di piscine o SPA che contengono cloro.

Pulizia:
| prodotti Cozze hanno una lunga durata a condizione che il fornetto venga pulito dopo I'uso.

« |l gruppo bruciatore di tutti i fornetti Cozze & in acciaio inossidabile e puo essere pulito
con del detergente per forni, se necessario.

* L'interno e I'esterno del prodotto Cozze devono essere puliti accuratamente dopo I'uso.

» L'interno del fornetto e la pietra refrattaria devono essere puliti dopo I'uso con una
spugna usando acqua calda e detersivo. Assicurarsi di rimuovere I'acqua e i detergenti
in eccesso dopo la pulizia.

* Le griglie del barbecue devono essere pulite allo stesso modo con acqua calda e
detersivo liquido o con un detergente per forni. (non utilizzare spazzole d'acciaio sulla

griglia)

» Le parti in acciaio inossidabile possono essere lubrificate con dello spray multiuso
Caramba® e un panno di cotone.
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PIZZAOVN TIL GAS

DK - BRUGERVEJLEDNING

ADVARSEL! KUN TIL UDEND@RS BRUG AF HENSYN TIL DIN SIKKERHED.

Lees denne brugervejledning grundigt, og sgrg for at samle, installere og vedligeholde
pizzaovnen korrekt i henhold til brugervejledningen. Hvis du ikke fglger brugervejledningen,
kan det medfgre alvorlig tings- eller personskade.

Hvis du har spgrgsmal vedrgrende samling eller brug af pizzaovnen, kan du radfgre dig
med forhandleren, producenten eller importgren.

Bemaerkninger til brugeren:
MA KUN BRUGES UDEND@RS.
LAS BRUGERVEJLEDNINGEN F@R IBRUGTAGNING.

ADVARSEL DELENE KAN BLIVE MEGET VARME! HOLD SMA B@RN PA SIKKER
AFSTAND.

MA IKKE FLYTTES UNDER BRUG!
GEM BRUGERVEJLEDNINGEN TIL SENERE.

TEKNISKE OPLYSNINGER

Modelnummer: 90426 (CG-PZ03A-3-BK) -~ Pin-nr.
q3
Apparatnavn Pizzaovn til gas 2531D0-0030
Dysestarrelse
Modtagerland Kategorier Gastype Tryk (mbar) (mm)/dyse- Varmeindgang (Hs)
meerkning
BE, FR, IT, LU, LV,
IE, GB, GR, PT, 13+(28-
ES. CY, CZ LT, SK, 30/37) Butan/Propan 28-30/37 1,20
CH, SI
LU, NL, DK, FI, SE, 6,0 kW (437 g/H)
Butan/
CY, CZ, EE, LT, LV, Propan/
MT, SK, SI, BG, IS, 13 B/P(30) LPG-p as- 30 1,20
NO, TR, HR, RO, i
IT, HU 9

Fremstillet af: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup, Danmark



VIGTIGT:

Laes brugervejledningen grundigt, og serg for at samle, installere og vedligeholde din
pizzaovn korrekt. Hvis du ikke fglger brugervejledningen, kan det medfgre alvorlig tings-
eller personskade.

Hvis du har spgrgsmal vedrgrende samling eller brug af apparatet, kan du radfere dig med
forhandleren eller gasleverandgren.

Apparatet og gasflasken skal anbringes pa en plan flade.

Udskiftning af gasflasken skal ske pa steder, hvor der ikke forefindes antaendelseskilder.
Det anbefales at bruge grillhandsker, nar du handterer varme genstande.

Dele, som er forseglede fra fabrikken, ma ikke modificeres af brugeren.
BEMARKNINGER TIL FORBRUGEREN: Gem brugervejledningen til senere.

50 cm

50 ¢cm

50 cm
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BRUG OG BESKRIVELSE

Pizzaovnen er sikker og nem at bruge. Den kan tilsluttes butan ved 30 mbar. Serg for at
tilslutte din pizzaovn med det korrekte tryk.

Tilstreekkelig udluftning er n@dvendig for korrekt forbraending og pizzaovnens effektivitet.
Det giver ogsa sikkerhed for brugeren og andre personer, som er i omradet, hvor apparatet
bruges. Brug aldrig apparatet i lukkede overdaekkede rum.

Det anbefales at forvarme pizzastenen, fgr du bager pizzaer.
Brug IKKE pizzastenen direkte over aben ild.

Undga at udseette pizzastenen for hurtige temperaturaendringer. Anbring ALDRIG frosne
fedevarer pa pizzastenen, nar den er varm.

Pizzastenen er skrabelig og kan ga i stykker, hvis den tabes eller udsaettes for slag eller
stad.

Pizzastenen bliver meget varm under brug og forbliver varm i lang tid bagefter.
Afkgl ALDRIG pizzastenen med vand, nar den er varm.

Hvis du har vasket pizzastenen, skal den tgrre helt, inden du bruger den igen. Dette kan
geres i en almindelig ovn.

Bgrn ma ikke efterlades uden opsyn sammen med pizzaovnen, nar den er i brug.
Lad aldrig bern sidde eller sta pa pizzaovnen eller lege omkring den.

Pas pa, at beklaedning og andre braendbare emner ikke kommer i kontakt med eller
for teet pa pizzaovnens varme dele. Stoffet kan anteendes, og det kan medfare alvorlig
personskade.

Af hensyn til din sikkerhed bgr du baere egnet pakleedning. Beer ikke Igstheengende tgj,
nar du bruger pizzaovnen. Visse tekstiler er meget breendbare og ber ikke baeres under
madlavningen.

Opvarm ikke uabnede beholdere med fadevarer, da trykket kan fa beholderne til at
eksplodere. Veer altid saerligt forsigtig, nar du teender breenderen.

Tilbered ikke meget fedtholdige fedevarer i pizzaovnen, da det kan medfare risiko for brand.

Under pizzaovnen bliver temperaturen ogsa meget hgj. Anbring ikke pizzaovnen pa borde af
plast eller andre braendbare materialer, og anbring ikke pizzaovnen pa en dug eller lignende.

ADVARSEL: Under brug ma du aldrig rere ved pizzaovnens kabinet, pizzastenen eller
omradet lige omkring pizzaovnen, da disse kan blive saerdeles varme og medfgre brandsar
ved bergring.

Hvis det blaeser med mere end 2 m/s, ma pizzaovnens abning ikke vende mod
vindretningen.

Apparatet er udelukkende beregnet til udenders brug.
Apparatet ma ikke modificeres.
Flyt ikke apparatet, mens det er i brug.
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Pizzaovnen er ikke beregnet til brug ombord pa en bad. Pizzaovnen er ikke beregnet til brug
i en autocamper eller campingvogn.

Luk for gasflasken, nar du er faerdig med at bruge pizzaovnen.

Det kan veere farligt at modificere apparatet, og det kan medfgre person- eller tingsskade.
Uautoriserede aendringer af apparatet medferer endvidere, at garantien bortfalder.
Apparatet skal veere pa sikker afstand af breendbare emner under brug.

Der ma ikke veere noget som f.eks. treeer eller udhaeng over pizzaovnen.

Pizzaovnen skal anbringes, sa der er et frirum pa 50 cm omkring og bag ved den.

Pizzaovnen ma ikke bruges i naerheden af braendbare materialer. (Petroleumbaserede
produkter, fortynder eller andre stoffer, der klassificeres som brandfarlige).

Det er farligt og FORBUDT at bruge pizzaovnen i lukkede rum.

Frontlagen er en flytbar lage til din cozze pizzaovn til udendgrs brug. Ved at bruge
frontlagen kan forvarmningstiden reduceres med 20-30%.

Frontlagen SKAL fjernes, nar temperaturen nar op pa 450 °C. Hvis temperaturen falder,
kan du seette frontlagen pa igen mellem pizzabagningerne, men ovntemperaturen ma aldrig
overstige 450 °C.

Frontlagen skal sta vandret pa pizzaovnen, nar den bruges. Laeg ikke frontlagen oven pa
pizzaovnen, nar den er varm.

ISETTE OG UDSKIFTE BATTERIET

Drej teendingsknappen mod uret, tag den kan tages af, og du kan iseette eller udskifte
batteriet.

Iseet et 1,5 V AA-batteri, og skru teendingsknappen pa igen.
Kontroller, at batteriet vender korrekt.
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LED-LYS
TRIN 1: Isaet 4 batterier i batteriboksen, og anbring derefter batteriboksen korrekt.

TRIN 2: Kontroller, at knappen er i positionen OFF. Tryk pa knappen til LED-lyset for at
teende for det. LED-lyset lyser hvidt. Drej knappen mod uret, og LED-lyset skifter til rgdt.

Husk at trykke pa knappen til LED-lyset igen efter brug for at slukke for det.

e 1
VAN }___Tg_‘-:'la;@g i
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MOTOR TIL ROTERENDE PIZZASTEN

TRIN 1: Anbring pizzastenen pa den roterende holder.

TRIN 2: Sgrg for, at der er isat batterier. Tryk pa knappen for at taeende for motoren, sa
pizzastenen roterer.

) © |

N
£
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Folg disse anvisninger ngje for at undga at beskadige pizzaovnen eller forarsage person-
eller tingsskade.

1.

o > 0N

Saml pizzaovnen ved at fglge samlevejledningen ngje.

Seet gasslangen pa pizzaovnen. Szt regulatoren pa gasslangen.

Seet regulatoren pa gasflasken. Falg anvisningerne, som fulgte med regulatoren.
Drej apparatets knapper til positionen OFF (fra), fer du abner for gasforsyningen.

Brug regulatoren i henhold til de anvisninger, som fulgte med regulatoren.

TZANDE PIZZAOVNEN

w b=

»>

IS o

N

©

Slut pizzaovnen til gasflasken. Fglg anvisningerne, som fulgte med regulatoren.
Drej pizzaovnens knap til positionen OFF.

Abn for gasforsyningen pé regulatoren. Fglg anvisningerne, som fulgte med regulatoren.
Foretag en laekagetest pa slangen og forbindelserne mellem gasflasken og pizzaovnen
ved hjeelp af saebevand. Hvis der er en laekage, vil der dannes bobler omkring den. Hvis
du opdager en lzekage, ma du ikke bruge pizzaovnen. Radfer dig med forhandleren eller
din gasleverandgr.

Teend for breenderen ved at trykke betjeningsknappen ind og holde den inde, mens du
drejer den mod uret til den hgjeste indstilling. Tryk pa teendingsknappen. Braenderen
teendes. Kontroller, at breenderen er teendt. Hvis braenderen ikke er teendt, skal du
gentage processen.

Hvis breenderen ikke teendes efter to forsgg, skal du dreje knappen til positionen OFF og
vente 5 minutter, inden du gentager processen.

Nar braenderen er taendt, kan du indstille varmen ved at dreje knappen til en position
mellem den hgjeste og den laveste indstilling.

Nar pizzaovnen er varmet op, skal du skrue ned for varmen under tilberedningen.
Pizzaovnen afgiver meget varme, og derfor skal temperaturen indstilles til den korrekte
bagetemperatur.

Luk for regulatoren for at slukke for pizzaovnen. Nar breenderne er gaet ud, skal du dreje
alle knapperne til positionen OFF.

Advarsel: Hvis du ikke kan taende for braenderen, skal du dreje betjeningsknappen til
positionen OFF og lukke for regulatoren. Vent 5 minutter, inden du prgver igen. Eller udskift
AA-batterierne.



Efter brug skal du lukke for regulatoren eller gasflaskens ventil.

Hvis der sker en opflamning, mens apparatet er teendt, skal du lukke for regulatoren og dreje
betjeningsknappen til positionen OFF. Vent 5 minutter, inden du teender apparatet igen. Hvis
problemet opstar igen, skal du radfgre dig med forhandleren eller din gasleverandgr og om
ngdvendigt fa pizzaovnen efterset og repareret. Forsgg aldrig selv at udbedre problemet, da
det kan medfare alvorlig personskade eller tingsskade.

Inden opbevaring skal du fierne fedt fra apparatet med en fugtig klud og et mildt
renggringsmiddel.

Opbevar apparatet rent og tert.

Gasflasken ma ikke opbevares indendgrs. Gasflasken skal opbevares pa et sted med god
udluftning. Den ma ikke udsaettes for direkte sollys.

TILSLUTNING AF GASFLASKE

Slut slangen og regulatoren til gasflasken. Brug kun en CE-godkendt regulator og slange
med en V4 -tilslutning.

Foretag laekagetest med seebevand fer du bruger pizzaovnen.

LAKAGETEST

Lav cirka 1 deciliter seebeoplgsning af 1 del opvaskemiddel og 3 dele vand.
Kontroller, at betjeningsknappen star pa positionen OFF.
Tilslut gasflasken, og abn for regulatoren.

Borst saebeoplasningen pa slangen og pa alle forbindelser. Hvis der dannes bobler, er der
en leekage, som skal udbedres fgr brug.

Ret fejlen, og foretag en ny leekagetest. Luk for gasflasken, nar du er faerdig med
leekagetesten.

Hvis en fundet leekage ikke kan udbedres, skal du udskifte regulator og slange.
Luk for gasforsyningen, hvis du opdager en laekage.



REGULATOR OG SLANGE

Brug kun slange og regulator, som er godkendt til de gastryk, som er vist i skemaet i
brugervejledningen. Regulatorens driftslevetid forventes at veere cirka 10 ar. Regulatoren
bar udskiftes senest 10 ar fra produktionsdatoen.

Det kan veere farligt at bruge en forkert slange eller regulator. Kontroller, at du bruger de
korrekte dele.

Slangen skal opfylde de krav, der geelder i dit land. Slangens leengde ma ikke overstige 1,5
m. Slidte eller beskadigede slanger skal udskiftes.

Kontroller, at slangen ikke er i klemme, knaekket eller i kontakt med pizzaovnen, undtaget pa
det sted, hvor den er tilsluttet.

Slangen skal opfylde standarden EN16436.
Slangen ma ikke snos eller knaekkes, nar den tilsluttes gasflasken.

Fleksible metal- eller gummislanger, som bruges til tilslutning af gasflaske, skal udskiftes
med det interval, som geelder i dit land.

Slangen ma ikke bergre apparatet.

Pizzaovnen kan bruges med en gasslange med '4’-gevind eller en gasslange med en nippel
og et speendeband.

Sgrg for at tilslutte slangen korrekt, sa den ikke er uteet ved samlingen.

Hvis du vil fastspaende slangen med et spaendeband, skal du ferst lsegge enden af slangen
i varmt vand og pafere lidt opvaskemiddel pa indersiden af slangens ende for at fa den til at
glide nemmere ind over studsen.

OPBEVARING

Apparatet ma kun opbevares indendgrs, hvis det ikke er tilsluttet gasflasken. Hvis apparatet
ikke skal bruges i en lzengere periode, bar det opbevares i den originale emballage pa et
tort og stevfrit sted.
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GASFLASKE

Apparatet kan bruges med gasflasker pa 4,5 til 15 kg (butan) og 3,9 til
13 kg (propan). Gasflasken ma ikke tabes eller handteres hardheendet.
Afbryd altid gasflasken fra apparatet, nar det ikke er i brug. Saet
beskyttelseshaetten pa gasflasken, nar du tager regulatoren af den.

Gasflasker skal opbevares staende udendgrs, utilgeengeligt for barn.
Gasflasken ma ikke opbevares pa steder, hvor temperaturen kan overstige
50 °C.

Opbevar ikke gasflasken pa steder, hvor der kan forekomme aben ild eller
antaendelseskilder.

MaxBE( men

Max30.0 mm

RENG@RING OG VEDLIGEHOLD

FORSIGTIG! Pizzaovnen skal vaere kglet af, og gasforsyningen skal vaere lukket pa
regulatoren inden rengaring og vedligehold.

Apparatet bar renggres og vedligeholdes mindst en gang om maneden.

RENGQRING

Hvis du lader pizzaovnen braende i et kvarter efter brug, breendes eventuelle madrester af.

UDVENDIGT

Brug et mildt renggringsmiddel eller bagepulver oplgst i varmt vand. lkke-skurende
rengeringsmidler kan bruges til genstridigt snavs. Skyl efter med rent vand.
PLASTFLADER

Vask med mildt seebevand og en blgd klud. Skyl efter med rent vand. Brug ikke skure- eller
affedtningsmidler eller grillrens pa plastdele.

PIZZASTEN

Vask med mildt seebevand. Ikke-skurende renggringsmidler kan bruges til genstridigt snavs.
Skyl efter med rent vand.



DE BEDSTE PIZZAER BAGES | EN COZZE PIZZAOVN

Du opnar de bedste resultater med en god dej og en meget varm pizzaovn, helst omkring
400 °C. Kort sagt skal pizzaovnen veere MEGET varm, da det er den hgje temperatur, som
ger pizzaen sprgd og luftig.

Teend derfor for pizzaovnen i god tid, inden du skal bage pizza.
Sédan ger du:

Kontroller, at pizzaovnen og pizzastenen er anbragt korrekt. Slut pizzaovnen til gasflasken,
og teend for pizzaovnen péa den hgjeste temperaturindstilling. Din cozze pizzaovn har tre
breendere i alt: to i siderne og en bagest i ovhrummet.

Kontroller, at alle tre er teendt.
Termometeret angiver temperaturen i ovnrummet. Den viste temperatur er alene vejledende.

Det tager altid leengere tid at opvarme pizzastenen end ovnrummet, og du skal regne med
mindst 20 minutters forvarmning.

Det infrargde termometer fra cozze kan bruges til at fastsla den ngjagtige temperatur pa
pizzastenen.

Veer opmaerksom pa, at forvarmningstiden kan pavirkes af vinden og den omgivende
temperatur.

Lad pizzaovnen forvarme i mindst 20 minutter. Derefter er den klar til at bage de mest
vidunderlige pizzaer.

Nar din pizza er klar til at komme i pizzaovnen, skal du skubbe den forsigtigt over pa
pizzastenen fra din pizzaspade. Skru temperaturen ned til middel, sa oversiden af pizzaen
ikke braendes.

Vent, til pizzaen er sprad, og osten er smeltet.
Tag forsigtigt pizzaen ud af pizzaovnen, og flyt den over pa et skaerebreet.

Lad din rygende varme pizza kgle af et gjeblik, inden du skeerer den ud og deler den med
din familie og dine venner.

Skru temperaturen op pa maksimal indstilling, og lad pizzaovnen varme op i nogle minutter,
inden du bager den naeste pizza.

Nyd pizzaovnen - god appetit!
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GARANTI

Cozzes garanti omfatter falgende:

2 ars garanti

* Gasbreendere

* Flammeskjold, breenderbeskyttere
*  Grillstativer

Bemezerk - Der ydes ikke garanti pa plastdele.

Ovennavnte garanti er under forudsaetning af felgende:
» Cozze-produktet er anvendt i overensstemmelse med brugervejledningen.

» Cozze-produktet er samlet korrekt i henhold til anvisningerne.
» Cozze-produktet er vedligeholdt og rengjort regelmaessigt.
»  Cozze-produktet er opbevaret tildeekket med overtreek, nar det ikke er i brug.

» Vinteropbevaring: Alle treedele samt tilbehar til Cozze-produkter skal opbevares
indendgrs om vinteren.

» Cozze-produktet er tilsluttet den korrekte type gas.

» Cozze-produktet er placeret pa et plant og sikkert underlag.

» Cozze-produktet ikke er pAmonteret uoriginale dele.

» Cozze-produktet ikke er opbevaret som en fast installation teet pa havet, klorholdige

swimmingpools eller spabade.

Renggring:
Cozze-produkter har en lang driftslevetid, hvis de bliver rengjort efter brug.

» Braenderenheden i alle vores pizzaovne er udfert i rustfrit stal og kan om ngdvendigt
renggres med ovnrens.

» Cozze-produktet skal renggres grundigt indvendigt og udvendigt efter brug.

+ Ovnrummet og pizzastenen skal renggres med en svamp og varmt opvaskevand efter
hver brug. Sgrg for at afterre overskydende vand og opvaskemiddel efter rengaringen.

*  Girillstativer skal renggres pa samme made med varmt opvaskevand eller ovnrens. (Brug
ikke en stalbarste pa grillstativet).

» Dele i rustfrit stal kan smgres med Caramba® multispray og en bomuldsklud.
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GASSPIZZAOVN

NO - BRUKSANVISNING

ADVARSEL! BARE TIL UTEND@RS BRUK AV HENSYN TIL DIN SIKKERHET.

Les brukanvisningen grundig og serg for & installere, montere og vedlikeholde pizzaovnen
riktig i henhold til denne brukanvisningen. Hvis bruksanvisningen ikke fglges, kan dette fgre
til alvorlig personskade og/eller materiell skade.

Hvis du har spgrsmal om montering eller bruk av denne pizzaovnen, kan du kontakte
forhandleren.

Merknader til brukeren:
BARE TIL UTENDYRS BRUK.
LES BRUKSANVISNINGEN N@YE FOR BRUK.

ADVARSEL: TILGJENGELIGE DELER KAN BLI SVART VARME, HOLD SMA BARN PA
TRYGG AVSTAND.

MA IKKE FLYTTES UNDER BRUK.
TA VARE PA BRUKSANVISNINGEN FOR SENERE REFERANSE.

TEKNISK INFORMASJON

Modellnr. 90426 (CG-PZ03A-3-BK) Pin-nr.

Apparatnavn Gasspizzaovn c .E 2531D0-0030
Trvkk Dysestarrelse

Mottakerland Kategorier Gasstype ry (mm) / Varmeinngang (Hs)
(mbar) ;

dysemerking

BE, FR, IT, LU, LV,

IE, GB, GR, PT, 13+(28-

ES. CY, CZ LT, SK, 30/37) Butan/propan 28-30/37 1,20

CH, SI

LU, NL, DK, FI, SE, 6,0 kW (437 g/H)

CY, CZ, EE, LT, LV, Butan/propan/

MT, SK, SI, BG, IS, 13 B/P(30) LPG-gass- 30 1,20

NO, TR, HR, RO, blandinger

IT, HU

Produsert av: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Danmark



VIKTIG!

Les bruksanvisningen ngye, og sgrg for at riktig installasjon, montering og vedlikehold av
pizzaovnen. Hvis bruksanvisningen ikke fglges, kan dette fgre til alvorlig personskade og/
eller materiell skade.

Hvis du har spgrsmal om montering eller bruk, kontakt forhandleren eller gassleverandgren.
Apparatet og gassflasken ma plasseres pa et flatt underlag.

Utskifting av gassflasken ma gjgres pa et sted der det ikke finnes antennelseskilder.

Bruk grillhansker nar du handterer varme gjenstander.

Deler som er forseglet fra fabrikken, ma ikke modifiseres av brukeren.

MERKNAD TIL BRUKEREN: Ta vare pa brukanvisningen for senere bruk.

50 cm

50 ¢cm

50 cm
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BRUK OG BESKRIVELSE

Pizzaovnen er trygg og enkel & bruke. Fglgende gasstype kan brukes: butan ved 30 mbar.
Searg for & koble pizzaovnen med det riktige trykket.

Tilstrekkelig ventilasjon er nedvendig for & oppna riktig forbrenning og best mulig effektivitet
for pizzaovnen. Dette gir ogsa sikkerhet for brukeren og andre personer som befinner

seg i neerheten av omradet der pizzaovnen brukes. Bruk aldri pizzaovnen pa lukkede og
overdekkede steder.

Vi anbefaler forvarming av pizzasteinen for pizzaen stekes.

IKKE bruk steinen direkte over apen ild.

Ikke utsett steinen for bra temperatursviningninger. IKKE legg frossen mat pa en varm stein.
Steinen er skjor og kan brekke hvis den utsettes for stet eller faller ned.

Steinen blir sveert varm under bruk og holder seg varm lenge etter bruk.

IKKE avkjgl steinen med vann nar steinen er varm.

Etter rengjering av steinen ma den terke for den brukes pa nytt. Dette kan gjgres i en vanlig
ovn.

Barn ma ikke veere uten tilsyn pa omradet der ovnen brukes.
Ikke la barn sitte eller sta pa eller leke rundt ovnen pa noe tidspunkt.

Ikke la kleer eller andre brennbare gjenstander komme i kontakt med eller for naer
pizzaovnens varme deler. Stoffet kan ta fyr, og dette kan fgre til alvorlige personskader.

Av hensyn til din sikkerhet méa du bruke egnede kleer. Ikke bruk lgstsittende plagg eller plagg
med vide ermer nar du bruker pizzaovnen. Enkelte tekstiler er lett antennelige og ber ikke
brukes under matlagingen.

Ikke varm opp uapnede matbeholdere, for trykkoppbygningen kan fa beholderne til &
sprekke. Veer alltid forsiktig nar du tenner brenneren.

Ikke tilbered ekstremt fete matvarer i pizzaovnen, for det kan innebaere brannfare.

Temperaturen under pizzaovnen blir sveert hgy. Ikke sett ovnen pa bord av plast eller andre
brennbare materialer, og ikke sett ovnen oppa bordduken.

ADVARSEL: Nar du bruker ovnen, ma du ikke bergre pizzaovnens kabinett, pizzasteinen
eller omradet omkring ovnen, for disse omradene blir sveert varme og kan forarsake
forbrenninger.

Ved sterkere vind enn 2 m/s ma apningen i pizzaovnen ikke plasseres mot vinden.
Apparatet er bare beregnet for utendars bruk.

Ikke modifiser apparatet.

Ikke flytt apparatet mens det er i bruk.

Dette apparatet er ikke beregnet for bruk ombord i en bat. Dette apparatet er ikke beregnet
for bruk i en bobil eller campingvogn.

Sla av gasstilfgrselen pa gassflasken etter bruk.
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Enhver modifisering av apparatet kan veere farlig og forarsake personskader eller materielle
skader.

Enhver uautorisert modifisering vil gjgre garantien pa pizzaovnen ugyldig.
Pizzaovnen ma holdes unna brennbare materialer under bruk.

Det ma ikke vaere noen gjenstander over pizzaovnen, slik som treaer eller et overhengende
tak.

Pizzaovnen ma plasseres slik at det er 50 cm fritt omrade pa sidene og bak ovnen.

Pizzaovnen ma ikke brukes i neerheten av brennbare materialer (petroleumsbaserte
produkter, tynnere eller andre stoffer som er klassifisert som brannfarlige).

Det er farlig og FORBUDT & bruke pizzaovnen i lukkede rom.

Pizzaovndgren er en mobil der til din Cozze pizzaovn utendgrs. Ved a bruke denne
pizzaovndgren under oppvarming kan oppvarmingstiden reduseres med 20-30 %.

Pizzaovndgren MA fiernes nar temperaturen nar 450 °C. Hvis temperaturen faller, kan du
sette pa dgren pa pizzaovnen igjen, mellom steking av flere pizzaer, men ovnstemperaturen
ma aldri overstige 450 °C.

Pizzaovndgren ma settes pa pizzaovnen med et flatt underlag under tilberedning. lkke
plasser pizzaovndgren oppa pizzaovnen under steking.

SETTE | OG SKIFTE UT BATTERIET

For a sette i og skifte ut batteriet i din Cozze pizzaovn, dreier du tenningsknappen mot
urviseren til den kan tas av.

Sett i eller skift ut 1,5 V AA-batteriet, og skru tenningsknappen pa igjen.
Kontroller at batteriet er satt i riktig vei.
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LED-LYS

TRINN 1: Sett 4 stk. batterier inn i batterikassen, og fest batterikassen i riktig posisjon

TRINN 2: Etter & ha installert batteriene ma du forvisse deg om at kontrollbryteren er i
posisjonen “off”. Trykk pa startknappen for & sla pa LED-lyset, LED-lyset viser hvit farge
Drei kontrollbryteren mot urviseren, LED-lyset skifter til rad farge. Husk a trykke en gang til

pa startknappen for a sla av LED-lyset etter bruk.
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ROTERENDE MOTOR

TRINN 1: Plasser pizzasteinen pa det roterende underlaget.

TRINN 2: Kontroller at batteriene er satt inn i batterikassen. Trykk pa startknappen for a sla
pa den roterende motoren, da vil pizzasteinen begynne a rotere.
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Folg disse anvisningene ngye for & unnga skade pa pizzaovnen og personskader eller
materielle skader.

1. Monter pizzaovnen ved a fglge monteringsanvisningen ngye.
2. Koble gasslangen til pizzaovnen. Koble regulatoren til slangen.
3. Koble regulatoren til gassflasken. Folg bruksanvisningen som fulgte med regulatoren.

4. Drei alle kontrollbryterne til posisjonen OFF (av) fer du slar pa gasstilfgrselen til
pizzaovnen.

5. Bruk regulatoren i samsvar med bruksanvisningen som fulgte med regulatoren.

TENNE PIZZAOVNEN

1. Koble gassflasken til pizzaovnen. Fglg bruksanvisningen som fulgte med regulatoren.

N

Sett kontrollbryteren i posisjonen OFF.

@

Apne gasstilfarselen pa gassflasken eller regulatoren. Fglg anvisningene som fulgte
med regulatoren. Foreta lekkasjetest av slangen og forbindelsene mellom slangen og
pizzaovnen ved hjelp av sapevann. Hvis det er lekkasje, vil det dannes bobler rundt
lekkasjestedet. Hvis du oppdager lekkasje, méa du ikke bruke pizzaovnen. Radfer deg
med forhandleren eller gassleverandgren.

»

For a tenne brenneren trykker du ned kontrollbryteren og holder den inntrykt mens

du dreier den mot urviseren til den hgyeste innstillingen. Trykk pa tenningsknappen.
Brenneren tennes. Kontroller at brenneren er tent. Hvis brenneren ikke er tent, gjentar
du prosessen.

o

Hvis brenneren ikke er tent etter to forsgk, dreier du kontrollbryteren til posisjonen OFF
og venter i 5 minutter far du gjentar prosessen.

o

Nar brenneren er tent, kan du justere varmen ved a trykke ned og dreie kontrollbryteren
mot urviseren til en posisjon mellom hgyeste og laveste innstilling.

N

Nar ovnen er varmet opp for bruk, skal temperaturen slas ned under stekingen. Ovnen
produserer mye varme, og temperaturen ma derfor justeres til riktig steketemperatur.

©

Steng regulatoren for a sla av pizzaovnen. Nar brenneren slukner, dreier du
kontrollbryteren til posisjonen OFF. Nar brennerne har sluknet, setter du alle
kontrollbryterne i posisjonen OFF.



Advarsel! Hvis du ikke klarer & tenne brenneren, dreier du kontrollbryteren til posisjonen
OFF og stenger regulatoren. Vent fem minutter fgr du prever pa nytt. Eller skift ut AA-
batteriene.

Etter bruk stenger du regulatoren.

Hvis brenneren flammer opp mens pizzaovnen er i bruk, stenger du regulatoren og dreier
kontrollbryteren til posisjonen OFF. Vent fem minutter fgr du tenner pizzaovnen igjen. Hvis
problemet oppstar pa nytt, ma du kontakte gassleverandgren eller butikken der du kjgpte
pizzaovnen, og om ngdvendig f& pizzaovnen ettersett og reparert. Ikke prgv a utbedre feilen
selv, for dette kan fare til alvorlig personskade og/eller materielle skader.

Far ovnen settes til oppbevaring, fierner du fett fra pizzaovnen med en fuktig klut og et mildt
oppvaskmiddel.

Oppbevar pizzaovnen i rene og tarre omgivelser.

Ikke oppbevar gassflasken innendgrs. Ma oppbevares pa et godt ventilert omrade beskyttet
mot direkte sollys.

KOBLE GASSFLASKEN TIL PIZZAOVNEN

Koble slangen og regulatorenheten til LPG-sylinderen. Bruk bare en CE-godkjent regulator
og slange med V4"-kobling.

Utfar lekkasjetesten med sapevann fgr pizzaovnen tas i bruk.

LEKKASJETEST

Lag cirka 1 dl sapeopplgsning ved a blande 1 del oppvaskmiddel og 3 deler vann.
Kontroller at kontrollbryteren star pa OFF.
Koble til gassflasken og apne regulatoren.

Bgrst sapeoppl@sningen pa slangen og pa alle koblingene. Hvis det dannes bobler, er det
en lekkasje, og den ma utbedres for pizzaovnen kan tas i bruk.

Test pa nytt nar feilen er utbedret. Steng gassflasken nar du er ferdig med lekkasjetesten.
Hvis en lekkasje ikke kan utbedres, ma du skifte ut regulator og slange.
Steng gasstilfarselen hvis du oppdager en lekkasje.



REGULATOR OG SLANGE

Bruk bare regulatorer og slanger som er godkjent for gasstrykkene ovenfor (se Teknisk
informasjon). Levetiden for regulatoren forventes & veere cirka 10 ar. Vi anbefaler utskifting
av regulatoren senest 10 ar etter produksjonsdatoen.

Bruk av feil type regulator eller slange kan veere farlig. Kontroller alltid at du har de riktige
delene fer du bruker pizzaovnen.

Slangen ma veere i samsvar med de relevante standardene i brukslandet. Slangen ma ikke
veere lengre enn 1,5 meter. En slitt eller skadet slange ma skiftes ut.

Kontroller at slangen ikke er kommet i klem, ikke har knekk og ikke er i kontakt med andre
deler pa pizzaovnen enn tilkoblingen.

Slangen ma oppfylle kravene i standarden EN16436.
Slangen ma ikke vaere vridd eller ha knekk nar den er festet til gassflasken.

Fleksible metall- eller gummislanger, som brukes til & koble pizzaovnen til gassflasken, ma
skiftes ut i henhold til intervallene som gjelder i landet ditt.

Slangen ma ikke bergre pizzaovnen.

Pizzaovnen kan brukes med en gasslange med 4’-gjenger eller en gasslange med en
nippel eller slangeklemme.

Sgrg for at gjengene og/eller klemmen er godt festet og at tilkoblingene ikke lekker!

Nar du monterer en gasslange til slangetilkoblingen med en slangeklemme, anbefales det a
legge slangen i varmt vann og stryke litt flytende oppvaskmiddel pa innsiden for & gjgre det
enklere & montere slangen pa slangekoblingen.

OPPBEVARING

Oppbevaring av pizzaovnen innendgrs er bare tillatt nar gassflasken er frakoblet og
fiernet fra ovnen. Nar apparatet ikke skal brukes pa en stund, bgr det oppbevares i
originalemballasjen pa et tart og stevfritt sted.
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GASSFLASKE

Pizzaovnen kan brukes med gassflasker pa 4,5 kg til 15 kg (butan) og
3,9 kg til 13 kg (propan). Ikke mist ned gassflasken, og ikke handter den
hardhendt! Nar pizzaovnen ikke er i bruk, méa gassflasken veere frakoblet.
Sett beskyttelseshetten pa gassflasken nar du har fiernet regulatoren.

Gassflasker skal oppbevares utenders i oppreist stilling og utenfor barns
rekkevidde. Gassflasken ma ikke oppbevares pa steder der temperaturen
kan overstige 50 °C.

Ikke oppbevar gassflasken i neerheten av apen ild eller andre
antennelseskilder.

MaxBE( men

Max30.0 mm

RENGJQRING OG VEDLIKEHOLD

FORSIKTIG: Alt rengjgrings- og vedlikeholdsarbeid skal utfgres nar pizzaovnen er kald og
gasstilfarselen er stengt pa regulatoren.

Pizzaovnen bgr rengjeres og vedlikeholdes minst én gang i maneden.

RENGJGRING

Hvis du lar pizzaovnen brenne i et kvarter etter bruk, brennes eventuelle matrester bort.

UTVENDIG

Bruk et mildt rengjeringsmiddel eller bakepulver opplast i varmt vann. Ikke-slipende
rengjgringsmidler kan brukes pa gjenstridige flekker. Husk & skylle med vann etterpa.

PLASTFLATER

Vask med en myk klut og varmt sapevann. Skyll etter med rent vann. Ikke bruk slipende
rengjeringsmidler, avfettingsmidler eler konsentrert grillrens pa plastdeler.

PIZZASTEIN

Vask med mildt sapevann. lkke-slipende rengjgringsmidler kan brukes pa gjenstridige
flekker. Husk & skylle med vann etterpa.



DE BESTE PIZZAENE STEKES | EN COZZE PIZZAOVN

For a fa best resultat trenger du en god deig og en sveert varm pizzaovn, helst pa rundt 400
°C. Kort sagt ma pizzaovnen veere SVART varm, ettersom det er den hgye temperaturen
som gj@r pizzaen sprg og luftig.

Tenn pizzaovnen i god tid for du skal steke pizzaen.
Dette gjer du:

Kontroller at pizzaovnen og pizzasteinen er plassert riktig. Koble en gassflaske til
pizzaovnen og sla pa ovnen pa den hgyeste temperaturen. Din Cozze pizzaovn har til
sammen tre brennere, to pa sidene og en bak pa ovnen.

Kontroller at alle tre er slatt pa.
Termometeret viser temperaturen i ovnen og er bare ment som en orientering.

Steinen vil alltid bruke lengre tid pa a varmes opp enn selve ovnen, og den er ikke varm nok
for etter minst 20 minutters oppvarming.

Et Cozze infrargdt termometer kan brukes til &8 male den ngyaktige temperaturen pa steinen.

Veer oppmerksom pa at oppvarmingstiden kan pavirkes av temperatur og vind i
omgivelsene.

La pizzaovnen varmes opp i cirka 20 minutter. Da er den klar til & steke de mest vidunderlige
pizzaer.

Nar pizzaen din er Kklar til steking, skyver du den forsiktig inn i ovnen pa pizzasteinen med
en pizzaspade. Skru varmen ned til medium slik at toppen av pizzaen ikke svis.

Vent til pizzaen er sprg og osten har smeltet.
Fjern pizzaen forsiktig fra ovnen og sett den pa et skjeerebrett.

La den glovarme pizzaen avkjgles litt for du skjeerer den opp og deler den med dem du er
glad i.

Skru pizzaovnen opp til maksimal temperatur og vent noen minutter for du steker den neste
pizzaen.

Kos deg med pizza, og velbekomme!
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GARANTI

Cozzes garanti inkluderer fglgende:
2-ars garanti

* gassbrennere

» flammedempere, beskytter brennerne
» grillstativ

NB - Det gis ingen garanti pa plastdeler

Denne garantien er underlagt folgende betingelser:
+ Cozze-produktet brukes i henhold til instruksjonene i bruksanvisningen.

» Det erriktig montert i samsvar med instruksjonene.
» Det er vedlikeholdt og rengjort ofte.
» Det har veert oppbevart dekket av et trekk nar ovnen ikke er i bruk.

» Vinterlagring av Cozze: Alle tredeler og alt tilbehgr til Cozze-produkter ma oppbevares
innendgrs om vinteren.

» Cozze-produktet ma veere koblet til riktig gasstype.

+ Det ma veere plassert pa et flatt og trygt underlag.

* lkke-originale Cozze-deler ma ikke monteres pa Cozze-produktet.

»  Cozze-produktet ma ikke lagres som en fast komponent i nzerheten av saltvann eller
klorholdige svemmebasseng eller spabad.

Rengjgring:

Cozze-produkter har lang levetid forutsatt at ovnen rengjgres etter bruk.

» Brennerenheten i alle Cozze-ovner er laget av rustfritt stal og kan rengjeres med
ovnsrens om ngdvendig.

* Innsiden og utsiden av Cozze-produktet ma rengjeres grundig etter bruk.

* Innsiden av ovnen og pizzasteinen ma rengjeres etter bruk med en svamp og varmt
vann med flytende oppvaskmiddel. Husk & fierne overskuddsvann og vaskemidler etter
rengjgringen.

*  Grillstativ ma rengjgres pa samme mate, med varmt vann og flytende oppvaskmiddel
eller ovnsrens. (Ikke bruk stalberste pa stativet.)

» Delene av rustfritt stal kan smgres med Caramba® multispray med en bomulisklut.
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PIZZAUGN GASOL

SE — BRUKSANVISNING

VARNING! ENDAST FOR UTOMHUSBRUK - FOR DIN EGEN SAKERHET.

Las dessa instruktioner noga och se till att din pizzaugn &r korrekt monterad och har fatt
underhall och service i enlighet med dessa instruktioner. Om dessa instruktioner inte féljs
kan det leda till allvarliga personskador och/eller materiella skador.

Om du har nagra fragor gallande montering eller anvandning av denna pizzaugn, kontakta
din aterforséljare.

Information till anvandaren:
ENDAST FOR UTOMHUSBRUK.
LAS INSTRUKTIONERNA INNAN DU ANVANDER APPARATEN.

VARNING: TILLGANGLIGA DELAR KAN BLI MYCKET VARMA, HALL SMA BARN PA
AVSTAND.

FLYTTA INTE APPARATEN UNDER TILLAGNING.
FORVARA FOR FRAMTIDA REFERENS

TEKNISK INFORMATION

Modell nr: 90426 (CG-PZ03A-3-BK) Pin nr.

Apparatnamn Pizzaugn gasol c E 2531D0O-0030
Tryck Injektorstorlek Ingaende

Destinationsland Kategorier Typ av gasol (mbar) (mm)/lnjgktor— varmeeffekt (Hs)

markering

BE, FR, IT, LU, LV,

IE, GB, GR, PT, 13+(28- Butanol/

ES, CY, CZ, LT, 30/37) propanol 28-30/37 1.20

SK, CH, SI

LU, NL, DK, FI, 6,0 kW (437 g/H)

SE, CY, CZ, EE, Butanol/

LT, LV, MT, SK, SI, 13 B/P(30) propanol/gasol- 30 1,20

BG, IS, NO, TR, blandningar

HR, RO, IT, HU

Tillverkad av: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Danmark



VIKTIGT:

Las nedanstaende instruktioner noga och se till att din pizzaugn &r korrekt installerad,
monterad och underhallen. Om dessa instruktioner inte foljs kan det leda till allvarliga
personskador och/eller materiella skador.

Om du har nagra fragor om montering eller anvandning, kontakta din aterforséljare eller
gasleverantor.

Apparaten och flaskan maste placeras pa en jamn yta och far inte flyttas medan ugnen ar
tand.

Byte av gasolflaska ska goras pa avstand fran alla antandningskallor.
Vi rekommenderar skyddshandskar vid hantering av mycket varma delar.

Komponenter som forseglats av tillverkaren eller dess representanter ska inte manipuleras
av anvandaren.

INFORMATION FOR ANVANDAREN: Férvara for framtida referens

50 cm

50 ¢cm

50 cm
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ANVANDNING OCH EGENSKAPER

Pizzaugnen ar saker och enkel att anvanda. Specificerad gasol ar butanol vid ett tryck pa 30
mbar. Se till att du endast anvander din pizzaugn vid det tryck som den ar avsedd for.

Tillracklig ventilation ar avgérande for pizzaugnens férbranning och effektivitet. Det gor
anvandningen saker for bade anvandaren och andra personer i narheten av den plats dar
apparaten anvands. Anvand aldrig apparaten i slutna utrymmen.

Vi rekommenderar att du forvarmer pizzastenen innan du tillagar pizzan.

ANVAND INTE stenen 6ver dppen eld.

Undvik att utsatta stenen for stora temperaturvaxlingar. LAGG INTE fryst mat pa en het sten.
Stenen ar bracklig och kan spricka om den utsatts for stotar eller fall.

Stenen blir mycket varm under anvandning och forblir varm lange efter anvandning.

HALL INTE vatten pa stenen for att kyla ner den nar den ar varm.

Efter reng6ring, lat stenen torka innan du anvander den igen. Detta kan géras i en vanlig
ugn.

Barn ska inte Iamnas utan uppsyn i narheten av ugnen nar den anvands.

Lat aldrig barn sitta, sta eller leka pa ugnen.

Lat inte klader eller andra antandliga material komma i kontakt med eller komma f6r néra
nagon brannare eller het yta tills apparaten har svalnat. Tyget kan antandas vilket kan leda
till allvarliga personskador.

Bar lampliga klader for din egen sakerhet. Lost sittande klader eller armar ska inte baras
vid anvandning av apparaten. Vissa syntetiska fibrer ar brandfarliga och ska inte anvandas
under matlagning.

Varm inte upp odppnade livsmedelsférpackningar eftersom trycket som byggs upp kan goéra
att forpackningen exploderar. Var alltid mycket uppmarksam nar du tander brannaren.

Anvand inte ugnen for att tillaga kétt med mycket hog fetthalt eller andra livsmedel som gor
att elden flammar upp.

Temperaturen under ugnen ar hég. Stall inte ugnen pa ett bord med lattantandlig duk, plast
eller andra brandfarliga material.

VARNING: Vid anvandning av ugnen, ror inte vid det yttre holjet, bakbordet eller
dess omedelbara narhet eftersom dessa omraden blir mycket varma och kan orsaka
brannskador.

Nar vindhastigheten ar éver 2 m/s, anvand inte pizzaugnen vand mot vinden.
Apparaten ar endast till for utomhusbruk.

Apparaten far inte modifieras.

Flytta inte apparaten medan den anvands.

Denna apparat ar inte avsedd att installeras pa en bat. Denna apparat ar inte avsedd att
installeras i eller pa en husbil.
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Stang av gasoltillférseln vid gasolflaskan efter anvandning.

Modifiering av apparaten kan vara farligt och orsaka personskador eller materiella skador.
Obehorig modifiering av apparaten gor att garantin forfaller.

Denna apparat maste hallas pa avstand fran brandfarliga material under anvéndning.

Det far inte finnas hinder éver pizzaugnen, som trad eller ett verhangande tak.

Pizzaugnen maste placeras sa att det finns 50 cm fritt utrymme at sidorna och bakom
ugnen.

Pizzaugnen far inte anvandas i narheten av brandfarliga material. (Petroleumbaserade
produkter, thinner eller andra @amnen som ar klassade som brandfarliga.)

Det &r farligt och FORBJUDET att anvénda pizzaugnen i stingda utrymmen.

Pizzaugnens lucka ar en avtagbar lucka for din Cozze-utomhuspizzaugn. Genom att
anvanda denna pizzaugnslucka kan du reducera uppvarmningstiden med 20-30 %.

Pizzaugnens lucka MASTE tas bort nar temperaturen nar 450 °C. Om temperaturen sjunker
kan du montera pizzaugnens lucka igen mellan pizzabakning, men ugnstemperaturen far
aldrig 6verskrida 450 °C.

Pizzaugnens lucka maste vara placerad pa pizzaugnen med jamn yta under tillagning.
Placera inte luckan ovanpa pizzaugnen under tillagning.

SATTA 1 OCH BYTA UT BATTERIET

For att satta i eller byta ut batteriet i din Cozze pizzaugn, vrid tdndknappen motsols tills den
kan tas av.

Satti eller byt ut 1,5 V Aa-batteriet och skruva fast tandknappen igen.
Se till att batteripolerna ar vanda at ratt hall.
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LED-LAMPA
STEG 1: Satt in fyra batterier i batterifacket. Fixera sedan batterifacket i ratt position.

STEG 2: Nar du har satt i batterierna, se till att reglaget ar i lage "OFF”. Tryck pa
startreglaget for att sla pa LED-lampan. LED-lampan har vit farg. Vrid reglaget motsols och
LED-lampan andras till rod farg. Kom ihag att trycka pa startreglaget igen for att stdnga av

LED-lampan efter anvandning.
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ROTORMOTOR

STEG 1: Placera pizzastenen pa den roterande ytan.

STEG 2: Se till att batterifacket med batterier ar isatt. Tryck pa startreglaget pa rotormotorn
och pizzastenen borjar rotera.
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ANVANDNING

F&lj dessa instruktioner noga for att undvika skador pa din pizzaugn samt personskador och
materiella skador.

1.

o > 0N

Montera pizzaugnen genom att félja monteringsanvisningarna noga.

Anslut gasolslangen till pizzaugnen. Anslut regulatorn till slangen.

Anslut regulatorn till flaskans ventil enligt instruktionerna som medféljer regulatorn.
Vrid alla reglage till lage "OFF” innan du slar pa gastillforseln till apparaten.

Anvand regulatorn i enlighet med instruktionerna som medfdljer regulatorn.

TANDA DIN PIZZAUGN

w b=

»>

N o o

©

Anslut gasolflaskan till pizzaugnen enligt instruktionerna som medféljer regulatorn.
Vrid reglaget till positionen "OFF”.

Stall gastillforseln till "ON” pa flaskan eller regulatorn enligt instruktionerna for regulatorn.
Kontrollera anslutningen mellan flaska och regulator samt pizzaugnens slanganslutning
med avseende pa lackage med hjalp av tvallosning. Lackage visas som bubblor i
omradet runt lackan. Om du hittar ett Iackage, anvand inte pizzaugnen. Kontakta din
gasleverantor eller aterforsaljare for hjalp.

For att tanda brannaren trycker du ner reglaget, fortsatter att vrida motsols till full
effekt och trycker pa tandknappen. Brannaren tands. Kontrollera att brannaren ar tand.
Upprepa proceduren om brannaren inte tands.

Om brannaren inte ar tand efter tva forsok, vrid gaskranen till "OFF” och vanta i 5
minuter innan du férsoker tanda igen.

Nar brannaren har tants kan dess effekt justeras genom att reglaget trycks ner och vrids
motsols till valfri position mellan full och lag effekt.

Nar ugnen ar uppvarmd ska temperaturen sankas under bakning. Ugnen avger mycket
varme, darfor maste temperaturen justeras till korrekt baktemperatur.

For att stanga av pizzaugnen vrider du flaskans ventil eller regulator till positionen "OFF”
och féljer instruktionerna for regulatorn. Nar brannarna ar slackta, vrid alla reglage till
position "OFF”.

Varning: Om brénnaren inte tands, vrid reglaget till OFF (medsols) och stang av flaskans
ventil. Vanta fem minuter innan du forsdker tanda igen. Eller byt ut AA-batterierna.

Efter anvandning, stang av gastillférseln genom att antingen vrida brytaren pa regulatorn till
"OFF” eller vrida flaskans ventil till position "OFF”.



Om apparaten slocknar under anvandning. Vrid reglaget, flaskans ventil och regulatorns
ventil till position "OFF”. Vanta i fem minuter innan du forsoker tdnda apparaten igen. Om
problemet kvarstar efter att du har tant igen, kontakta din gasaterforsaljare eller den butik
dar du kopte pizzaugnen, eller en kvalificerad gastekniker for hjalp eller reparation. Férsdk
aldrig att atgarda problemet pa egen hand eftersom det kan leda till allvarliga skador och/
eller materiella skador.

Rengdr apparaten fran dverblivet fett med en fuktig trasa och en mild tvallésning innan den
ska forvaras.

Forvara apparaten i ett rent och torrt utrymme.

Forvara inte gasolflaskan inomhus. Forvara den i ett valventilerat utrymme, skyddat fran
direkt solljus.

ANSLUTA GASOLFLASKAN TILL APPARATEN

Anslut slangen och regulatorn till gasolflaskan. Anvand endast en CE-méarkt regulator och
slang med "4"-anslutning.

Utfor ett lackagetest med tvallésning innan du anvander pizzaugnen.

LACKAGEKONTROLL

Tillverka lamplig méngd tvallésning genom att blanda en del diskmedel med 3 delar vatten.
Se till att kontrollventilen star i lage "OFF”.

Anslut regulatorn till flaskan och ON/OFF-ventilen till brannaren och se till att anslutningarna
ar korrekta innan du vrider gasen till ON.

Pensla tvallésningen pa slangen och alla anslutningar. Om bubblor uppstar foreligger
lackage som maste atgardas innan anvandning.

Testa igen efter atgard. Vrid gasolflaskans ventil till OFF efter utférd kontroll.
Om lackaget inte kan atgardas, byt ut regulatorn och slangen.
Stang av gastillforseln vid eventuellt gaslackage.



REGULATOR OCH SLANG

Anvand endast regulatorer och slangar som &r godkanda for gasol vid ovanstaende tryck
(se teknisk information). Regulatorns livslangd ar beraknad till 10 ar. Vi rekommenderar att
regulatorn byts ut inom 10 ar efter tillverkningsdatum.

Anvandning av fel regulator eller slang ar farligt. Kontrollera alltid att du har ratt
komponenter innan du anvander apparaten.

Slangen som anvands maste uppfylla kraven i tillampliga standarder i det land dar den
anvands. Slangens langd maste vara 1,5 m (max). Slitna eller skadade slangar maste bytas
ut.

Se till att slangen inte ar blockerad, bojd eller i kontakt med nagon del av pizzaugnen utom
sjalva anslutningen.

Slangen ska uppfylla kraven i standarden EN16436.
Slangen far inte vridas eller bojas nar den ansluts till gasolflaskan.

Det flexibla roret i metall eller gummi som anvéands for att ansluta apparaten till gasolflaskan
maste bytas ut med féreskrivna intervaller och i enlighet med nationella regler.

Ingen del av slangen ska berdra nagon del av apparaten.

Pizzaugnen kan anvandas med en gasolslang med %4"-ganga eller gasolslang med en
nippel och slangklamma.

Se till att gdngan och/eller klamman ar atdragna och att anslutningarna inte lacker!

Nar du ansluter en gasolslang till slanganslutningen med hjalp av en slangklamma
rekommenderar vi att du lagger slangen i varmt vatten och tillsatter lite diskmedel inuti
slangen, da detta gor det enklare att ansluta slangen.

FORVARA APPARATEN

Forvaring av apparaten inomhus ar endast tillatet om gasolflaskan kopplas ifran och tas
bort fran apparaten. Om apparaten inte ska anvandas under en langre tidsperiod ska den
forvaras i sin originalférpackning i ett dammfritt utrymme.

96



GASOLFLASKA

Apparaten kan anvéndas med alla gasolflaskor med en vikt pa mellan 4,5
kg och 15 kg (butanol) och 3,9 kg och 13 kg (propanol). Gasflaskan far

inte tappas eller hanteras ovarsamt! Gasolflaskan ska kopplas ifran nar
apparaten inte anvands. Byt ut skyddskapan pa cylindern efter frankoppling
av gasolflaskan fran apparaten.

MaxBE( men

Gasolflaskor maste forvaras utomhus i staende position och utom rackhall
fér barn. Gasolflaskor far aldrig férvaras i utrymmen dar temperaturen kan
overstiga 50 °C.

Forvara inte gasolflaskor i narheten av 6ppen eld eller andra
antandningskallor.

RENGORING OCH SKOTSEL

VAR FORSIKTIG: All rengéring och underhall ska géras nar pizzaugnen har svalnat och
gastillférseln ar avstangd pa gasolflaskan.

Max30.0 mm

Vi rekommenderar att du rengér och utfér underhall av apparaten minst en gang i manaden.

Att "branna av” pizzaugnen efter varje anvandning (i ca 15 minuter) minimerar fastbranda
matrester.

UTSIDAN

Anvand ett milt rengoéringsmedel eller bikarbonat blandat med varmt vatten. Icke-slipande
rengoringspulver kan anvandas pa envisa flackar, spola med vatten efterat.

YTOR | PLAST

Tvatta med en mjuk trasa med tvallésning. Spola av med vatten. Anvand inte slipande
rengdringsmedel, avfettningsmedel eller koncentrerat grillrengdringsmedel pa ytor i plast.
PIZZASTEN

Anvand en mild tvallésning. Icke-slipande rengéringspulver kan anvandas pa envisa flackar,
spola med vatten efterat.



DE BASTA PIZZORNA BAKAS | EN COZZE-PIZZAUGN

For basta resultat behdver du en bra deg och en mycket varm pizzaugn, helst ca 400 °C. |
korthet maste pizzaugnen vara MYCKET varm, eftersom det ar den hoga temperaturen som
gor pizzan frasig och luftig.

Sla pa pizzaugnen i god tid innan du bakar pizzan.
Gor sa har:
Se till att pizzaugnen och pizzastenen ar korrekt placerade. Anslut en gasolflaska till

pizzaugnen och starta ugnen pa hogsta temperatur. Din Cozze pizzaugn har totalt tre
bréannare, tva pa sidan och en langst bak i ugnen.

Kontrollera att alla tre &ar tdnda.
Termometern indikerar temperaturen inne i ugnen och ar endast till for vagledning.

Stenen tar alltid Iangre tid att vdrma upp an sjalva ugnen och den blir tillrackligt varm forst
efter minst 20 minuter.

En Cozze infrardd termometer kan anvandas for att avgora stenens exakta temperatur.
Observera att uppvarmningstiden kan paverkas av vind och temperatur utomhus.

Lat pizzaugnen varmas upp i ca 20 minuter. Den ar da klar for att baka de mest delikata
pizzorna.

Nar pizzan &r klar fér bakning, for den forsiktigt in i ugnen pa pizzastenen med en
pizzaspade. Sank temperaturen till medium sa att dverdelen av pizzan inte branns.

Vanta tills pizzan ar frasig och osten har smalt.

Ta forsiktigt ut pizzan ur ugnen och placera den pa en skarbrada.

Lat den mycket varma pizzan svalna nagot innan du skar den och delar den med dina kéara.
Oka till den hégst temperaturen igen och vénta nagra minuter innan du bakar nasta pizza.
Mycket n6je med din pizzaugn och bon appétit!
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GARANTI

Cozzes garanti omfattar féljande:
Tva ars garanti

* Gasolbrannare

* Flamhammare, skyddsbrannare
*  Grillgaller

OBS! Garantin galler inte plastdelar

Garantin ovan ar foremal for féljande villkor:
» Cozze-produkten anvands enligt instruktionerna i bruksanvisningen.

» Den monteras korrekt enligt instruktionerna.
+ Den underhalls och rengérs regelbundet.
» Den forvaras 6vertackts med ett Overdrag nar den inte anvands.

*  Cozze-vinterforvaring: Alla tradelar och tillbehér for Cozze-produkter maste forvaras
inomhus under vintern.

» Cozze-produkten maste anslutas till ratt typ av gasol.

» Den maste placeras pa en plan och saker yta.

» Delar som inte ar Cozze-originaldelar far inte monteras pa Cozze-produkten.

*  Cozze-produkten far inte forvaras som en permanent del nara sjé/hav eller
simbassanger eller spa som innehaller klorin.

Rengoring:

Cozze-produkter har en lang livslangd forutsatt att de rengdrs efter varje anvandning.

+ Brannarenheten i alla Cozze-ugnar ar tillverkade i rostfritt stal och kan rengéras med
ugnsrengoringsmedel vid behov.

» Cozze-produktens insida och utsida maste rengdras noga efter anvandning.

* Insidan av ugnen och pizzastenen maste rengéras med en svamp, varmt vatten och
diskmedel efter anvandning. Avlagsna rester av vatten och rengéringsmedel efter
rengoring.

* Grillgallren maste rengdras pa samma satt med varmt vatten och diskmedel eller
ugnsrengdringsmedel. (Anvand inte en stalborste pa gallret)

» Delarna i rostfritt stal kan smoérjas med Caramba® multispray och en trasa.
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GASKNUINN PiTSUOFN

IS - NOTENDAHANDBOK

VIDVORUN! NOTIST ADEINS UTANDYRA — ORYGGIS bINS VEGNA.

Lestu pessar leidbeiningar vandlega og tryggdu ad uppsetning, samsetning og vidhald a
pitsuofninum séu i samraemi vid peer. Ef pessum leidbeiningum er ekki fylgt getur pad leitt til
alvarlegs likamstjons og/eda eignatjons.

Ef spurningar vakna um samsetningu eda notkun pitsuofnsins skaltu hafa samband vid
so6luadilann.

Athugasemdir til notanda:
NOTIST ADEINS UTANDYRA.
LESTU LEIDBEININGARNAR ADUR EN pU NOTAR T/KID.

VIDVORUN: ADGENGILEGIR HLUTAR GETA VERID BRENNANDI HEITIR — HALDID
BORNUM FJARRI.

EKKI FAERATAKID VID ELDUN.
GEYMID TIL SIDARI NOTA.

TAKNILEGAR UPPLYSINGAR

Tegundarnumer 90426 (CG-PZ03A-3-BK) Audkennisnr.
Heiti taskis Gas Pizza Oven c E 2531D0-0030
Steerd
Vistskuland Flokkar Tegund prystingur [ spiss (mm) Hitainntak (Hs)
gass (mbor) / merking
spiss
BE, FR, IT, LU, LV, IE, ]
GB,GR,PT.ES, CY,CZ, | ‘2% Ban/ 28-30/37 1,20
LT, SK, CH, SI ) prop
LU, NL, DK, FI, SE, CY, Bléndur 6,0 KW (437 g/H)
Cz, EE, LT, LV, MT, SK, 13 B/P(30 br”éagﬁaisss' 30 1,20
SI, BG, IS, NO, TR, HR, (30) p/ fFétagr1d' '
RO, IT, HU _fjotandl
jardoliugass

Framleidandi: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Danmdrku

100



MIKILVAEGT:

Lestu eftirfarandi leidbeiningar vandlega og gakktu ur skugga um ad uppsetning, samsetning
og vidhald pitsuofnsins séu i samraemi vid paer. Ef pessum leidbeiningum er ekki fylgt getur
pad leitt til alvarlegs likamstjons og/eda eignatjons.

Ef spurningar vakna um samsetningu eda notkun skaltu hafa samband vid s6luadila
steikingarpénnunnar eda gaskutsins.

Teekid og gaskuturinn verda ad vera a sléttu yfirbordi og ekki ma nota pau & medan kveikt er
a teekinu.

Skipta skal um gaskut fijarri hvers konar kveikjuvaldi.

Radlagt er ad nota hlifdarhanska vid medhdéndlun mjég heitra hluta.

Notandi ma ekki eiga vid hluta sem eru innsigladir af framleidanda eda fulltria hans.
ATHUGASEMD FYRIR NEYTENDUR: Geymid leidbeiningarnar til sidari nota.

50 cm

50 ¢cm

50 cm
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NOTKUN OG EINKENNI

Pitsuofninn er 6ruggur og einfaldur i notkun. Nota skal batangas vid 30 mbér. Gaettu pess
ad nota pitsuofninn réttan prysting sem teekid er hannad fyrir.

Naegileg loftun er naudsynleg fyrir bruna og skilvirka notkun pitsuofnsins. Slikt tryggir 6ryggi
notandans og annarra i namunda vid pitsuofninn pegar hann er i notkun. Aldrei ma nota
teeki® 4 lokudu svaedi.

Radlagt er ad forhita pitsusteininn adur en pitsa er bokud.

EKKI nota steininn yfir opnum eldi.

Fordist miklar hitabreytingar a steininum. EKKI setja frosinn mat a heitan stein.
Steinninn er vidkvaemur og getur brotnad ef hann rekst i hluti eda fellur.
Steinninn er mjog heitur vid notkun og helst heitur i langan tima eftir notkun.
EKKI keela steininn med vatni pegar hann er heitur.

Pegar steinninn hefur verid hreinsadur med vatni skal purrka hann fyrir notkun. betta ma
gera a hefdbundinn hatt.

Aldrei ma skilja born efir an eftirlits i namunda vid ofn sem er i notkun.
Aldrei ma leyfa bornum ad sitja, standa eda leika sér umhverfis ofninn.

Fot eda 6nnur eldfim efni mega aldrei komast i snertingu vid eda vera of nalaegt brennara
eda heitu yfirbordi. Kviknad gaeti i efninu og pad gaeti valdié alvarlegu likamstjoni.

Klaedast skal videigandi fatnadi til ad tryggja 6ryggi. Aldrei ma kleedast flaksandi fatnadi eda
ermum a medan ofninn er notadur. Sum gerviefni eru mjog eldfim og ekki ma klaedast peim
vid eldun.

Ekki hita 6opnud matarilat, par sem uppsafnadur prystingur getur sprengt ilat. Syna skal
arvekni pegar kveikt er & brennurum.

Ekki nota ofninn til ad elda mjog feitt kjot eda annan mat sem getur aukid logamyndun.

Heitt verdur undir ofninum. Ekki setja ofninn a bord med eldfimum duk, plasti eda 6dru
eldfimu efni.

VIDVORUN: begar ofninn er notadur mé ekki snerta ytra yfirbord hans, békunarsteininn eda
naesta umhverfi par sem pessi svaedi verda mjog heit og geta valdid bruna.

begar vindhradi er meiri en 2 m/sek. ma pitsuofninn ekki snta i att ad vindi pegar hann er
notadur.

Teekid er eingdngu gert fyrir notkun utandyra.

Ekki breyta teekinu.

Ekki feera teekid @ medan pad er i notkun.

Teaekid er ekki eetlad til uppsetningar i eda a bat. Teekid er ekki aetlad til uppsetningar i eda a
hasbil.

Skrafadu fyrir gaskutinn eftir notkun.
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Hvers kyns breytingar a teekinu geta verid haettulegar og valdid likamstjoni eda eignatjoni.
Oleyfilegar breytingar a taskinu fella abyrgd pess ur gildi.

Halda verdur teekinu fjarri eldfimum efnum & medan pad er notad.

Engir hlutir mega vera fyrir ofan pitsuofninn, svo sem tré eda pak.

Pitsuofninn verdur ad vera stadsettur pannig ad 50 cm plass sé laust @ badum hlidum hans
og fyrir aftan hann.

Ekki ma nota pitsuofninn nalaegt eldfimum efnum. (Efni ger® ur jardoliu, pynnar eda énnur
efni sem flokkast sem eldfim.)

Pad er haettulegt og BANNAD ad nota pitsuofninn a lokudum svaedum.

Pitsuofnsloki® er laust lok fyrir Cozze-pitsuofn til notkunar utandyra. Notkun pessa
pitsuofnsloks vid hitun getur stytt hitunartima um 20-30%.

Pad VERDUR ab fjarlaegja pitsuofnslokid pegar hitastigid naer 450 °C. Ef hitastigid fellur ma
setja pitsuofnslokid aftur & & milli pess sem pitsur eru bakadar, en hitastig ofnsins ma aldrei
fara yfir 450 °C.

Setja verdur pitsuofnslokid a pitsuofns sem stendur a sléttu yfirbordi vid eldun. Ekki setja
pitsuofnslokid ofan a pitsuofninn vid eldun.

RAFHLAD SETT i OG SKIPT UM RAFHLOBU

Til ad setja rafhlodu i Cozze-pitsuofninn eda skipta um rafhl6du skaltu snua
kveikihnappinum rangseelis par til heaegt er ad fjarleegja hann.

Settu inn eda skiptu um 1.5 V AA-rafhl6du og skrafadu kveikihnappinn aftur & sinn stad.
Gakktu ur skugga um ad skaut rafhladanna snui rétt.
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LED-LJOS

SKREF 1: Settu 4 rafhlodur i rafhl6duhdlfid og komdu peim fyrir i réttri stodu

SKREF 2: begar rafhlodunum hefur verid komid fyrir skaltu ganga ur skugga um ad
stjornhnappinum séu i stédunni ,OFF* og yta a kveikirofann til ad kveikja & LED-ljésinu
LED-j6sid lysir pa i hvitum lit. Snudu stjornhnappinum rangseaelis og pa verdur ljésid rautt
Mundu ad yta aftur a kveikirofann til ad slékkva a LED-lj6sinu eftir notkun.

f’T.T N
3/\\ JH — -\
T @o \
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SNUNINGSMOTOR

SKREF 1: Settu pitsusteininn & snuningsstodina.

SKREF 2: Gakktu ar skugga um ad rafhlédurnar hafi verid settar i rafhléduhélfis. Yttu &
rofann til ad kveikja & snuningsmétornum og pa byrjar pitsusteinninn ad snuast.
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NOTKUNARLEIDBEININGAR

Fylgdu pessum leidbeiningum nakvaemlega til ad fordast ad skemma pitsuofninn og verda
fyrir meidslum eda eignatjoni.

1.
2.
3.

ISUE

Settu pitsuofninn saman med pvi ad fylgja samsetningarleidbeiningunum nakvaemlega.
Tengdu gasslénguna vié pitsuofninn. Tengdu prystijafnarann vid slénguna.

Tengdu prystijafnarann vid gaskutsventilinn med pvi ad fylgja leidbeiningum sem fylgdu
med prystijafnaranum.

Snudu 6llum styrihnéppum a ,OFF* adur en pu skrufar fra gasinu fyrir teekid.

Notadu prystijafnarann i samraemi vié leidébeiningarnar sem fylgdu med honum.

KVEIKT A PITSUOFNINUM

1.

w N

»

o

o

N

©

Tengdu gaskutinn vié pitsuofninn med pvi ad fylgja leidbeiningum sem fylgdu med
prystijafnaranum.

Snudu stjérnhnappinum a ,OFF*.

Skrafadu fra gasinntaki a gaskatinum eda prystijafnaranum med pvi ad fylgja
leidbeiningunum um tengingu og notkun prystijafnarans. Athugadu hvort tenging
gaskutsins vid prystijafnarann og tenging slongunnar vid pitsuofninn leki med pvi ad
nota sapuvatn. Ef leki er til stadar sjast sapukulur a sveedi lekans. Ef leki finnst skal
ekki nota pitsuofninn. Haféu samband vid soluadila gaskutsins eda pitsuofnsins til ad fa
radleggingar.

Kveiktu & brennaranum med pvi ad yta stjornhnappinum nidur og halda honum inni &
medan honum er snuid rangseelis a fullan hrada (,Full rate®) og yta a kveikihnappinn. ba
kviknar a brennaranum. Gakktu ur skugga um ad pad hafi kviknad & brennaranum. Ef
ekki skaltu endurtaka ferlio.

Ef ekki kviknar a brennaranum eftir tveer tilraunir skal skrufa fyrir gasié og bida i 5
minutur par til reynt er aftur.

Ef pad hefur kviknad & brennaranum er heaegt ad stilla styrk brunans meé pvi ad yta
hnappinum nidur og snda honum rangseelis & stédu milli mikils og litils styrks.

Pegar ofninn hefur verid hitadur upp fyrir notkun a ad leekka hitann fyrir békun. Ofninn
gefur mikinn hita fra sér og pvi parf ad stilla hitastigi® a rétt hitastig fyrir bokun.

SIokkt er & pitsuofninum med pvi ad snua handfangi gaskutsventilsins eda
prystijafnarans a ,OFF* i samraemi vid leidbeiningar prystijafnarans. Pegar slokknad
hefur & brennurunum skaltu snta 6llum stjornhnéppunum a ,,OFF*.
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Vidvorun: Ef ekki kviknar & brennaranum skaltu snda slokkva med stjornhnappinum (snua
honum réttseelis) og skrufa einnig fyrir gaskutsventilinn. Biddu i fimm minatur a8ur en pu
reynir aftur kveikja a brennurunum. Eda skiptu um AA-rafhlédur.

Eftir notkun skaltu skrufa fyrir gasinntak med pvi ad annadhvort slékkva med rofa
prystijafnarans eda skrufa fyrir gaskutsventilinn.

Ef blossar koma upp @ medan teekid er i notkun. Snudu stjérnhnappinum, gaskutsventlinum
og rofa prystijafnarans a ,OFF“. Biddu i 5 minatur adur en pu reynir aftur kveikja upp i
teekinu. Ef vandinn er enn til stadar eftir ad aftur hefur verid kveikt upp i teekinu skaltu hafa
samband vid soluadila gaskutsins eda pitsuofnsins, eda vidurkenndan teeknimann sem
gefur veitt adstod eda gert vid taekid. Ekki reyna ad leysa vandamal upp a eigin spytur par
sem pad geeti valdid alvarlegu likamstjoni og/eda eignatjoni.

Hreinsadu umframfitu af taekinu adur en pad er sett i geymslu med pvi ad nota rakan klat
med mildu hreinsiefni.

Geymdu taekid & hreinum og purrum stad.
Ekki geyma gaskutinn innandyra. Geymist a vel loftraestum stad fjarri solarljosi.

TENGING GASKUTS VID TAKID

Tengdu sléngu med aféstum prystijafnara vié gaskutinn. Adeins méa nota CE-sampykktan
prystijafnara og sléngu med 4" tengi.
Athugadu leka med sapuvatni adur en pitsuofninn er notadur.

TIL AD ATHUGA LEKA

Budu til 0,5-1 litra sapuvatnslausn til ad athuga leka med pvi ad blanda einum hluta af
upppvottalegi saman vid prja hluta af vatni.

Gakktu ur skugga um ad stjérnlokinn sé a ,OFF*“.

Tengdu prystijafnarann vid gaskutinn og ON/OFF-lokann vid brennarann, gaettu ad pvi ad
tengingar séu tryggar og skruafadu svo fra gasinu.

Burstadu sapulausnina a slonguna og 6ll samskeyti. Ef sapur koma fram er leki til stadar
sem verdur ad lagfeera fyrir notkun.

Profadu aftur eftir ad bilunin hefur verid lagfaerd. Skrufadu fyrir gaskatinn eftir profun.
Ef ekki tekst ad lagfaera greindan leka skal skipta um prystijafnara og slongu.
Ef gas lekur skal skrufa fyrir gaskatinn.
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PRYSTIJAFNARI OG SLANGA

Adeins skal nota prystijafnara og sléngu sem eru sampykkt til notkunar med fljétandi
jardoliugasi vid ofangreindan prysting (sja teeknilegar upplysingar). Aaetladur endingartimi
prystijafnara er 10 ar. Radlagt er ad skipta um prystijafnara innan 10 ara fra framleiéslu.

Ekki er 6ruggt ad nota rangan prystijafnara eda sléngu; gakktu alltaf ur skugga um ad pu
sért ad nota rétta hluti 4dur en pu notar teekid.

Slangan sem er notud verdur ad uppfylla videigandi stadla i notkunarlandi. Slangan ma ekki
vera lengri en 1,5 metrar. Skipta verdur um slitnar eda skemmdar slongur.

Gakktu ur skugga um ad slangan sé ekki med hindrunum, bogin eda i snertingu vid nokkra
hluta pitsuofnsins annars stadar en vid tenginguna.

Slangan verdur ad uppfylla stadalinn EN16436.
Ekki ma snua upp a sldnguna eda beygja hana pegar hun er tengd vid gaskutinn.

Skipta verdur um leidslu Ur sveigjanlegum malmi eda gummii, sem notud er til ad tengja
taekid og gaskaut, innan pess tima sem mzelt er fyrir um samkvaemt gildandi reglum.

Engir hlutar sléngunnar eiga ad snerta nokkurn hluta teekisins.

Nota ma pitsuofninn med gasslongu med 4" praedi eda gasslongu med nippli og
hosuklemmu.

Gakktu ur skugga um ad pradurinn og/eda klemman séu hert tryggilega og ad tengingar leki
ekki.

Pegar gasslanga er fest vid slongutengi med hosuklemmu er radlagt ad setja slénguna i
heitt vatn og setja 0rlitid ad upppvottalegi innan i hana til ad audvelda festingu slongunnar
vid sléngutengid.

GEYMSLA TAKISINS

Adeins ma geyma teekid innandyra ef gaskuturinn er aftengdur og fjarlaegdur fra taekinu.
Pegar teekid er ekki notad i lengri tima skal pad geymt i upprunalegum umbudum a purrum
og ryklausum stad.
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GASKUTUR

Nota ma taeki® med gaskuti sem er a milli 4,5 og 15 kg ef um butangas er
ad reeda en 3,9 til 13 kg ef um prépangas er ad raeda. Ekki ma lata gaskuta
falla eda fara 6gaetilega med pa! Aftengja verdur gaskuatinn pegar teekid er
ekki i notkun. Settu 6ryggislok gaskutsins aftur & pegar hann hefur veri®
aftengdur taekinu.

Geyma verdur gaskuta upprétta utandyra par sem born na ekki til. Aldrei
ma geyma gaskuta par sem hiti getur farié yfir 50°C.

Ekki geyma gaskut neerri logum, gaumljosum eda 66rum kveikjuvoldum.

MaxBE( men

Max30.0 mm

HREINSUN OG VIDHALD

VARUD: Adeins skal hreinsa og sinna vidhaldi & pitsuofninum pegar hann er kaldur og
skrufad er fyrir gasinntak a gaskuti.

Radlagt er ad hreinsa og vidhalda taekinu ad minnsta kosti einu sinni i manudi.

PRIF
Med pvi ad ,brenna af* pitsuofninum eftir hverja notkun (i um 15 mindtur) haldast matarleifar
i lagmarki.

YTRA YFIRBORD

Notadu milt hreinsiefni eda bokunarsoda i heitu vatni. Einnig ma nota reestiduft sem ekki er
svarfandi a erfida bletti og skola svo med vatni.

PLASTYFIRBORD

Pvodu plastyfirbord med mjukum klut og heitu sapuvatni. Skoladu med vatni. Ekki nota
hreinsiefni sem er svarfandi, fituhreinsa eda grillhreinsipykkni & plasthluta.

PITSUSTEINN

Notadu milda sapuvatnslausn. Einnig ma nota raestiduft sem ekki er svarfandi a erfida bletti
og skola svo med vatni.
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BESTU PITSURNAR ERU BAKAPAR | COZZE-PiTSUOFNI

Til ad utkoman verdi sem best parf gott deig og mjég heitan pitsuofn, helst um 400 °C. i
stuttu mali parf pitsuofninn ad vera MJOG heitur pvi pad er hinn mikli hiti sem gerir pitsuna
stokka og létta.

Kveiktu a pitsuofninum vel adur en pu aetlar ad baka pitsuna.
pad sem & ad gera:

Gakktu ur skugga um ad stadsetningar pitsuofnsins og pitsusteinsins séu réttar. Tengdu
gaskut vid pitsuofninn og stilltu hann a haesta hitastig. brir brennarar eru i Cozze-
pitsuofninum; tveir & hlidum og einn aftast.

Gakktu ur skugga um ad kveikt sé a peim ollum.
Hitamaelirinn synir hitastigid i ofninum og er adeins aetladur til leiébeiningar.

bad tekur alltaf lengri tima ad hita steininn en sjalfan ofninn og hann veréur adeins naegilega
heitur eftir hitun i minnst 20 minatur.

Nota ma innraudan Cozze-hitameeli til ad finna nakvaemt hitastig steinsins.
Haféu i huga ad vindur og hitastig uti geta haft ahrif & hitunartima.

Leyféu pitsuofninum ad hitna i um 20 minudtur. Pa er hann tilbdinn til ad baka ljuffengar
pitsur.

Pegar pitsan er tilbuin i bakstur skaltu yta henni gaetilega a pitsusteininn inn ofninum med
pitsuspada. Leekkadu hitann nidur a midlungshita til ad toppur pitsunnar brenni ekki.

Biddu par til pitsan er stokk og osturinn hefur bradnad.
Fjarlaegdu pitsuna varlega ur ofninum og settu hana & skurdbretti.

Lattu rjukandi heita pitsuna kélna 6rlitid adur en pu skerd hana og deilir henni med félkinu
pinu.

Stilltu pitsuofninn a heesta hita og lattu hann bida i nokkrar minutur adur en pu bakar naestu
pitsu.

Njottu pitsuofnsins og verdi pér ad godu!
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ABYRGPH

Abyrgd Cozze felur i sér eftirfarandi:

2 ara abyrgo

» Gasbrennarar.

* Logahamlarar, verjandi brennararar.
*  Grillrekkar.

Athugid ad engin abyrgd er a plasthlutum

Ofangreind abyrgd er had eftirfarandi skilyroum:
* AJ Cozze-varan sé notud i samraemi vid leidbeiningar i notendahandbok.

* Ad hun sé sett saman rétt i samraemi vid leiébeiningar.
* Ad henni sé haldid vid og hreinsud reglulega.
* A hun sé geymd med hlif pegar ofninn er ekki i notkun.

* Geymsla Cozze yfir vetur: Geyma verdur alla vidarhluta og vidarfylgihluti Cozze-vara
innandyra yfir vetur.

» Cozze-varan verdur ad vera tengd vid rétta tegund gass.

* Hun verdur ad vera & j6fnu og tryggu yfirbordi.

» Ekki ma nota hluta sem ekki eru fra Cozze i Cozze-vorunni.

» Ekki ma geyma Cozze-vOruna varanlega neerri sjo, sundlaugum eda laugum sem

innihalda klor.

Hreinsun:
Endingartimi Cozze-vara er langur ef ofninn er hreinsadur eftir notkun.

+ Brennaraeining allra Cozze-fna er Ur rydfriu stali og hreinsa ma hana med ofnhreinsiefni
ef porf er a.

» Hreinsa verdur innra og ytra byrdi Cozze-vorunnar vandlega eftir notkun.

» Hreinsa verdur innri hluta ofnsins og pitsusteininn eftir notkun med svampi, heitu vatni
0g upppvottalegi. Geettu pess ad fjarlaegja eftirstandandi vatn og hreinsiefni eftir prif.

» Hreinsa verdur grillrekka & sama hatt med heitu vatni og upppvottalegi eda
ofnhreinsiefni. (Ekki prifa rekkann med stalbursta.)

*  Smyrja ma hluta Ur rydfriu stali med Caramba® fjdInota ida og bomullarkidt.
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GAZOWY PIEC DO PIZZY

PL — INSTRUKCJA OBSLUGI

OSTRZEZENIE! ZE WZGLEDOW BEZPIECZENSTWA URZADZENIA NALEZY UZYWAC
TYLKO NA ZEWNATRZ.

Nalezy zapoznac¢ sie ze zrozumieniem z tg instrukcjg obstugi, a takze upewnic sie, ze

piec do pizzy jest zainstalowany, ztozony, konserwowany i serwisowany zgodnie z tymi
instrukcjami. Zignorowanie tych instrukcji moze doprowadzi¢ do powaznych obrazen ciata i/
lub uszkodzenia mienia.

W razie jakichkolwiek pytan dotyczacych montazu lub obstugi pieca do pizzy nalezy
skontaktowac¢ sie ze sprzedawca.

Uwagi skierowane do uzytkownikow:
UZYWAC TYLKO NA WOLNYM POWIETRZU.

PRZED ROZPOCZECIEM KORZYSTANIA Z URZADZENIA NALEZY ZAPOZNAC SIE
Z INSTRUKCJA OBSLUGI.

OSTRZEZENIE: CZESCI MOGA BYC BARDZO GORACE. NIE DOPUSZCZAC DZIECI
W POBLIZE URZADZENIA.

NIE PRZEMIESZCZAC URZADZENIA W TRAKCIE UZYTKOWANIA.
PRZECHOWYWAC INSTRUKCJE OBSEUGI DO UZYTKU W PRZYSZLOSCI.

DANE TECHNICZNE
Nr modelu 90426 (CG-PZ03A-3-BK) Nr identyfikacyjny
Nazwa urzadzenia Gazowy piec do pizzy c IE 2531D0O-0030
Rozmiar
. . wtryskiwacza e
Kraj docelowy Kategorie Rodzaje Cisnienie (mm) / Obcigzenie cieplne
gazu (mbar) Oznaczenie (Hs)
wiryskiwacza
BE, FR, IT, LU, LV, IE,
GB, GR, PT, ES, CY, '33/(578)' Brzta:rﬂ 28-30/37 1,20
CZ, LT, SK, CH, SI prop
LU, NL, DK, FI, SE, CY, Butan / 6,0 kW (437 g/H)
CZ, EE, LT, LV, MT, SK, propan /
S|, BG, IS, NO, TR, HR, 13 B/P(30) mieszanka 30 1,20
RO, IT, HU gazow LPG

Producent: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup — Dania
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WAZNE

Zapoznac sie z ponizszymi instrukcjami ze zrozumieniem i upewnic sie, ze piec do pizzy
jest zainstalowany, ztozony i konserwowany prawidtowo. Zignorowanie tych instrukcji moze
doprowadzi¢ do powaznych obrazen ciata i/lub uszkodzenia mienia.

W razie jakichkolwiek pytan dotyczgcych sktadania lub obstugi nalezy skontaktowac ze
sprzedawca lub firmg dostarczajgcg gaz LPG.

Urzadzenie i butle nalezy umiesci¢ na poziomej powierzchni. Nie wolno go przemieszczac,
gdy jest uzywane.

Butle z gazem nalezy wymienia¢ z dala od zrédet zaptonu.
Podczas obstugi bardzo gorgcych podzespotéw nalezy uzywac rekawic ochronnych.

Uzytkownik nie moze otwiera¢ czesci zaplombowanych/zamknietych przez producenta lub
jego przedstawiciela.

UWAGA DLA UZYTKOWNIKA: Przechowywac instrukcje obstugi do uzytku w przysztosci.

50 cm

50 ¢cm

50 cm
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SPOSOB UZYTKOWANIA | CECHY URZADZENIA

Piec do pizzy jest urzadzeniem tatwym w obstudze i bezpiecznym. Mozna go zasila¢
butanem pod cisnieniem 30 mbar. Pieca do pizzy mozna uzywac tylko z gazem pod
cis$nieniem, dla ktérego urzgdzenie zostato zaprojektowane.

Nalezy zapewni¢ odpowiednig wentylacje, aby umozliwi¢ prawidtowe spalanie i wydajnosé
pieca do pizzy. Zapewni to bezpieczenstwo uzytkownika i innych oséb przebywajgcych
w poblizu urzgdzenia. Nigdy nie uzywac¢ urzgdzenia w zamknietych pomieszczeniach.

Zaleca sie nagrzanie pieca do pizzy przed pieczeniem pizzy.
NIE uzywac kamienia do pizzy nad otwartymi ptomieniami.

Zapobiega¢ gwattownym zmianom temperatury kamienia do pizzy. NIE umieszczac
zmrozonych potraw na gorgcym kamieniu do pizzy.

Kamien jest kruchy i moze pekng¢ po uderzeniu lub upuszczeniu.

Kamien do pizzy nagrzewa sie mocno w trakcie uzytkowania i utrzymuje temperature przez
dtugi czas po jego uzyciu.
NIE chtodzi¢ kamienia wodg, gdy jest goracy.

Po oczyszczeniu kamienia do pizzy wodg nalezy go osuszy¢ przed ponownym uzyciem.
Mozna to zrobi¢ w sposob tradycyjny.

Nie zostawia¢ dzieci bez nadzoru w miejscu, w ktérym uzywany jest piec do pizzy.
Nie dopuszczac dzieci w poblize pieca ani nie pozwalaé¢ im sie bawi¢ w jego poblizu.
Nigdy nie dopuszczaé do kontaktu ani nie zbliza¢ ubran lub innych fatwopalnych materiatéw

do palnika lub gorgcych powierzchni zanim nie ostygng. Materiat moze sie zapali¢,
powodujgc powazne obrazenia ciata.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa nosi¢ odpowiednie ubrania. Nie wolno nosi¢ luznych ubran
ani ubran z szerokimi rekawami podczas korzystania z pieca. Niektére tkaniny syntetyczne
sg bardzo fatwopalne i nie wolno ich nosi¢ podczas pieczenia.

Nie podgrzewa¢ zamknietych pojemnikéw z zywnoscig, poniewaz wzrost cisnienia moze
spowodowac ich wybuch. Podczas zapalania palnika zachowac¢ szczegdlng ostroznosé.

Nie uzywac pieca do pieczenia bardzo ttustych mies ani innych produktow, ktére mogg
powodowaé wzrost ptomienia.

Temperatura pod piecem jest bardzo wysoka. Nie umieszczac pieca do pizzy na stole
przykrytym tatwopalnym obrusem, tworzywem sztucznym ani innymi materiatami
tatwopalnymi.

OSTRZEZENIE: Podczas korzystania z pieca nie wolno dotykaé zewnetrznej obudowy,
kamienia do pizzy ani powierzchni w jego poblizu, poniewaz mogg by¢ one bardzo gorgce
i spowodowac oparzenia.

Kiedy predkos$¢ wiatru przekracza 2 m/s, nie wolno ustawiaé¢ pieca do pizzy w strone wiatru.
Urzadzenie jest przeznaczone do uzytkowania na wolnym powietrzu.

Nie modyfikowac urzgdzenia.

Nie przemieszczaé¢ urzadzenia w trakcie uzytkowania.
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Urzadzenia nie wolno instalowac na todzi ani w jej wnetrzu. Urzadzenia nie wolno
instalowac na pojezdzie rekreacyjnym ani w jego wnetrzu.

Po zakonczeniu uzywania odtgczy¢ doptyw gazu za pomocg zaworu butli z gazem.

Wszelkie modyfikacje urzadzenia mogg by¢ niebezpieczne i przyczynic¢ sie do obrazen ciata
lub uszkodzenia mienia.

Wszelkie nieupowaznione modyfikacje urzgdzenia spowodujg uniewaznienie gwarancji tego
urzgdzenia.

Podczas uzytkowania nie zbliza¢ urzadzenia do materiatéw tatwopalnych.

Nad piecem do pizzy nie moga sie znajdowac zadne przedmioty, takie jak drzewa lub
zadaszenia.

Piec do pizzy nalezy ustawic tak, aby ze wszystkich jego stron byto 50 cm wolnej
przestrzeni.

Pieca do pizzy nie wolno uzywac w poblizu fatwopalnych materiatéw. (Produkty na bazie
benzyny, rozpuszczalniki lub inne podobne substancje nalezg do substanc;ji tatwopalnych).

NIE WOLNO uzywa¢ pieca do pizzy w zamknietych pomieszczeniach, poniewaz jest to
niebezpieczne.

Produkt to przenosne drzwiczki do zewnetrznych piecéw do pizzy Cozze. Zastosowanie
tych drzwiczek pieca do pizzy moze skréci¢ czas nagrzewania o 20—-30%.

Drzwiczki pieca do pizzy NALEZY koniecznie wymontowaé, gdy temperatura osiggnie
450°C. Jesli temperatura spadnie, mozna je ponownie zamontowa¢ pomiedzy pieczeniem
pizzy, ale temperatura pieca nie moze nigdy przekroczy¢ 450°C.

Drzwiczki pieca do pizzy wolno zamontowac tylko do pieca do pizzy, ktory jest ustawiony
na poziomej powierzchni. Podczas pieczenia nie umieszczac drzwiczek pieca do pizzy
na gorze pieca.

WKLADANIE | WYMIANA BATERII

Aby wiozy¢ lub wymieni¢ baterie w piecu do pizzy firmy Cozze, nalezy obrdéci¢ przycisk
zaptonu w lewo, a nastepnie wyciagnac¢ go.

Wiozy¢ lub wymieni¢ baterie typu AA 1,5 V. Potem wkreci¢ przycisk zaptonu na miejsce.
Upewnic¢ sig, ze bateria jest wiozona z zachowaniem prawidtowej biegunowosci.
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LAMPKA LED

KROK 1: Wiozy¢ 4 sztuki baterii do przegrody na baterie, a nastepnie zamocowac
przegrode na baterie we wtasciwej pozyciji.

N

KROK 2: Po zainstalowaniu baterii nalezy upewni¢ sie, ze pokretto jest ustawione w pozycji
,off”, nacisng¢ przycisk aby wigczy¢ lampke LED, lampka LED bedzie $wieci¢ na biato,
obréci¢ pokretto sterujgce w lewo, lampka LED zmieni kolor na czerwony. Nalezy pamietac,
aby po uzyciu ponownie nacisngc¢ przycisk, aby wytgczy¢ lampke LED.

| -
}/\\;\_‘ l e -:'\'._‘ =]
4 ,-T&'_Lo @-g >
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SILNIK OBROTOWY

KROK 1: Umiesci¢ kamien do pizzy na podstawce obrotowej.

KROK 2: Upewnic¢ sie, ze baterie sg umieszczone w przegrodzie na baterie. Nacisngé
wigcznik, aby uruchomic silnik obrotowy. Kamien do pizzy zacznie sie obracac.
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INSTRUKCJE UZYTKOWANIA

Postepowac zgodnie z tymi instrukcjami, aby unikng¢ uszkodzenia pieca do pizzy oraz
obrazen ciata i uszkodzenia mienia.

1.
2,
3.
4,

5.

Ztozy¢ piec do pizzy, postepujgc zgodnie z instrukcjami montazu.
Podtgczy¢ przewdd gazowy do pieca do pizzy. Podigczy¢ reduktor do przewodu.
Podtgczyc¢ reduktor do zaworu butli, postepujgc zgodnie z instrukcjg obstugi reduktora.

Przed otwarciem doptywu gazu do urzadzenia obroci¢ wszystkie pokretta w pozycje
LOFF”.

Obstugiwa¢ reduktor zgodnie z instrukcjg obstugi dostarczong z reduktorem.

ZAPALANIE PIECA DO PIZZY

1.

w N

»

o

o

N

©

Podtgczy¢ butle z gazem do pieca do pizzy, postepujgc zgodnie z instrukcjg obstugi
reduktora.

Ustawic¢ pokretto sterujgce w pozycje ,OFF”.

Wigczy¢ doptyw gazu na zaworze butli lub reduktorze, postepujac zgodnie z instrukcjami
podtaczania i obstugi reduktora. Sprawdzi¢ szczelnos¢ potgczenia butli z reduktorem
oraz potgczenia przewodu gazowego z kré¢cem wlotowym pieca do pizzy, uzywajac
wody z ptynem do naczyn (lub mydtem). Wszelkie nieszczelnosci bedg powodowaé
powstawanie pecherzykow. W razie stwierdzenia wycieku gazu nie uzywac pieca do
pizzy. Zasiegng¢ porady dostawcy gazu lub pieca do pizzy.

Aby zapali¢ palnik, nalezy nacisng¢ pokretto i przytrzymac je, obracajac je w lewo

w pozycje ,duzego ptomienia”, a nastepnie nacisng¢ przycisk zaptonu. Palnik powinien
sie zapali¢. Sprawdzi¢, czy palnik jest zapalony. Jezeli palnik nie jest zapalony,
powtoérzyé procedure.

Jezeli palnik nie zapali sie po dwdéch prébach, odcig¢ doptyw gazu (pozycja ,OFF”)
i poczekac pie¢ minut przed ponowieniem procedury zapalania.

Po zapaleniu palnika mozna regulowac¢ ptomien, wciskajgc pokretto i obracajac je
w lewo w dowolng pozycje miedzy symbolem duzego, a matego ptomienia.

Po ogrzaniu pieca przed uzyciem nalezy obnizy¢ temperature podczas pieczenia.
Piec emituje duzo ciepta, dlatego temperature nalezy dostosowaé do prawidtowej
temperatury pieczenia.

Aby wytgczy¢ piec do pizzy, zamkng¢ zawér butli z gazem lub zamknaé wytgcznik
reduktora, postepujgc zgodnie z instrukcjg obstugi reduktora. Po zgaszeniu palnikow
obréci¢ wszystkie pokretta w pozycje ,OFF”.
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Ostrzezenie: Gdy palnik nie odpali, obroci¢ pokretto w pozycje wytgczenia (w prawo) oraz
zamkng¢ zawér butli. Odczekaé pie¢ minut przed przystgpieniem do ponownego wykonania
procedury odpalania palnikow. Moze by¢ tez konieczna wymiana baterii AA.

Po uzyciu zamkng¢ doptyw gazu, zamykajgc wytgcznik reduktora lub zamykajac zawor butli
z gazem.

W razie zgasniecia ptomienia w trakcie uzytkowania urzgdzenia obréci¢ pokretto w pozycje
,OFF” oraz zamkng¢ zawor butli z gazem i wytgcznik reduktora. Odczekac pie¢ minut przed
przystapieniem do ponownego wykonania procedury odpalania palnika. Jezeli problem
bedzie sie powtarza¢ po ponownym zapaleniu, nalezy skontaktowac sie ze sprzedawcg butli
z gazem lub sklepem, w ktérym zostat zakupiony piec do pizzy. Mozna tez zasiegnaé¢ porady
wykwalifikowanego gazownika. Nigdy nie podejmowac préb samodzielnego rozwigzania
problemu, poniewaz moze to spowodowac powazne obrazenia ciata i/lub uszkodzenia
mienia.

Przed przechowywaniem oczyscic¢ urzgdzenie z ttuszczu, uzywajgc wilgotnej szmatki

z dodatkiem srodka czyszczgcego.

Przechowywac urzgdzenie w czystym i suchym miejscu.

Nie przechowywac butli z gazem w pomieszczeniach. Przechowywac jg w dobrze
wentylowanym miejscu z dala od bezposredniego promieniowania stonecznego.

PODLACZANIE BUTLI Z GAZEM DO URZADZENIA

Podtgczy¢ przewdd z reduktorem do butli z gazem LPG. Uzywaé wytgcznie reduktoréw ze
znakiem CE i przewodow ze ztgczem 4"

Przed przystgpieniem do uzytkowania pieca nalezy przeprowadzi¢ test szczelno$ci za
pomocg wody z ptynem do naczyn (lub mydtem).

SPRAWDZANIE WYCIEKOW

Rozrobi¢ do 100 ml roztworu do wykrywania nieszczelnosci, mieszajgc jedng czes$é ptynu
do mycia naczyn z trzema czesciami wody.

Upewnic¢ sie, ze zawor sterujgcy jest w pozycji ,OFF”.
Podtgczyc¢ reduktor do butli z gazem, a zawor odcinajgcy do palnika. Potem sprawdzi¢, czy
potgczenia sg bezpieczne i wigczy¢ doptyw gazu.

Nanie$¢ na przewdd i wszystkie potgczenia roztwor wody i ptynu do naczyn (lub mydta)
za pomocg pedzla. Jezeli pojawig sie pecherzyki, oznacza to wyciek, ktory trzeba usungé
przed uzyciem pieca.

Sprawdzi¢ ponownie po usunieciu usterki. Po testach odcigé doptyw gazu za pomocg
zaworu butli z gazem.

Jezeli nie mozna usuna¢ wykrytego wycieku gazu, nalezy zmieni¢ reduktor i przewod
gazowy.

W razie wycieku gazu nalezy odcig¢ doptyw gazu.
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REDUKTOR | PRZEWOD GAZOWY

Nalezy uzywac¢ tylko reduktoréw i przewoddéw przeznaczonych do gazu LPG

o nastepujgcych wartosciach cisnienia (patrz dane techniczne). Okres eksploatacji reduktora
to w przyblizeniu 10 lat. Zaleca sie wymiane reduktora po uptywie 10 lat od daty produkgiji.
Uzycie niewtasciwego reduktora lub przewodu jest niebezpieczne. Przed obstugg
urzgdzenia zawsze sprawdzac, czy te podzespoty sg prawidtowe.

Uzywany przew6d musi by¢ zgodny z wymogami normy obowigzujgcej w kraju eksploatacji
pieca. Przewdd musi mie¢ dtugosc 1,5 m (maksimum). Zuzyty lub uszkodzony przewod
nalezy wymienié.

Upewnic¢ sie, ze przewdd nie jest przyciety, zagiety ani nie dotyka zadnej czesci pieca do
pizzy innej niz krociec przytgczeniowy.

Przewdd powinien by¢ zgodny z normg EN16436.

Podczas podtgczania przewodu do butli z gazem nie wolno go skrecaé¢ ani zaginac.
Elastyczng rure metalowa lub gumowg uzywang do podtgczania urzadzenia do butli

z gazem LPG nalezy wymienia¢ w zalecanych interwatach i zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

Zadna cze$¢ przewodu nie powinna dotyka¢ urzgdzenia.

Do pieca do pizzy mozna podtgczac przewodd gazowy ze ztgczem V4" lub przewdd gazowy
ze ztgczka i zaciskiem do przewodow.

Upewnic¢ sie, ze ztgcze gwintowane i/lub zacisk sg dokrecone prawidtowo, a potgczenie jest
szczelne.

Przed podtgczeniem przewodu gazowego do ztgcza przewodu za pomocg zacisku zaleca
sie zanurzenie przewodu w gorgcej wodzie i nasmarowanie wnetrza przewodu ptynem do
naczyn, aby utatwi¢ zatozenie przewodu na ztgcze przewodu.

PRZECHOWYWANIE URZADZENIA

Przechowywanie urzadzenia w pomieszczeniach zamknietych jest dozwolone, tylko
jezeli butla jest odtgczona i zdjeta z urzadzenia. Jezeli urzadzenie nie bedzie uzywane
przez pewien czas, nalezy je przechowywac¢ w oryginalnym opakowaniu w niezapylonym
otoczeniu.
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BUTLA Z GAZEM

Urzgdzenia mozna uzywac z dowolng butlg z gazem o masie od 4,5 kg =
do 15 kg w przypadku butanu i od 3,9 kg do 13 kg w przypadku propanu. :
Butli z gazem nie wolno upuszcza¢ ani obchodzi¢ sie z nig nieostroznie.
Jezeli urzadzenie nie jest uzywane, nalezy odtgczy¢ butle z gazem. Po
odfgczeniu butli z gazem od urzagdzenia nalezy ponownie zabezpieczy¢ jg
zatyczkg ochronna.

MaxBE( men

Butle z gazem nalezy przechowywac na zewnatrz w pozycji stojgcej
i w miejscu niedostepnym dla dzieci. Butli nie wolno przechowywaé w
miejscach, gdzie temperatura moze osiggng¢ ponad 50°C.

Nie nalezy przechowywac butli w poblizu ptomieni, ptomykow
oszczednosciowych lub innych zrédet zaptonu.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

PRZESTROGA Wszystkie procedury czyszczenia i czynnosci konserwacyjne nalezy
wykonywacé, gdy piec do pizzy jest zimny, a doptyw gazu odtgczony na zaworze butli
z gazem.

Max320.0 mm

Zaleca sie czyszczenie i wykonywanie czynnosci konserwacyjnych przynajmniej raz
W miesigcu.

CZYSZCZENIE

+Wypalanie” pieca do pizzy po kazdym uzyciu (przez okoto 15 minut) pozwoli ograniczy¢
pozostatosci po zywnosci do minimum.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

Uzywac roztworu tagodnego $rodka czyszczgcego lub sody oczyszczonej z gorgcg

woda. Aby usung¢ trudne do usuniecia plamy, mozna uzywac niesciernego proszku do
szorowania, a nastepnie sptuka¢ woda.

POWIERZCHNIE Z TWORZYWA SZTUCZNEGO

Umy¢ miekka szmatkg i roztworem gorgcej wody z ptynem do mycia naczyn. Sptukaé czystg
woda. Nie uzywac sciernych srodkoéw czyszczgcych, odttuszczaczy ani skoncentrowanych
srodkow do czyszczenia grilla na czesciach z tworzywa sztucznego.

KAMIEN DO PIzzY

Uzywac roztworu tagodnego $rodka czyszczgcego z wodg. Aby usung¢ trudne do usunigcia
plamy, mozna uzywac niesciernego proszku do szorowania, a nastepnie sptuka¢ woda.
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NAJLEPSZE PIZZE PIECZE SIE W PIECACH DO PIZZY FIRMY COZZE

Aby uzyskac¢ najlepsze rezultaty, potrzebne jest dobre ciasto i bardzo gorgcy piec do pizzy,
najlepiej rozgrzany do temperatury 400°C. Krotko moéwigc, piec do pizzy musi by¢ BARDZO
goracy, poniewaz wysoka temperatura sprawia, ze pizza jest chrupigca i puszysta.

Piec do pizzy nalezy zapali¢ odpowiednio wczesniej przed przystgpieniem do pieczenia.
Sposéb postepowania:

Upewnic¢ sig, ze piec do pizzy i kamien do pizzy sg ustawione prawidtowo. Podtgczy¢ butle
z gazem do pieca do pizzy i uruchomi¢ piec, ustawiajgc najwyzszg temperature. Piec do
pizzy firmy Cozze ma tgcznie trzy palniki, dwa po bokach i jeden z tytu pieca.

Sprawdzi¢, czy wszystkie trzy sg zapalone.

Termometr wskazuje temperature w piecu. Ma ona charakter wytgcznie informacyjny.

Nagrzanie kamienia do pizzy zajmuje znacznie diuzej niz samego pieca. Osigga on
odpowiednig temperature dopiero po przynajmniej 20 minutach.

Do okreslania doktadnej temperatury kamienia do pizzy mozna uzywac termometru na
podczerwien firmy Cozze.

Nalezy pamietac, ze na czas nagrzewania mogg wptywac wiatr i temperatura na zewnatrz.

Poczeka¢ okoto 20 minut, az piec do pizzy sie nagrzeje. Dopiero wtedy bedzie mozna piec
najsmaczniejsze pizze.

Kiedy pizza jest gotowa po pieczenia, nalezy jg wsuna¢ delikatnie na kamien do pizzy,
uzywajac topaty do pizzy. Zmniejszy¢ temperature na srednig, tak aby nie spali¢ wierzchu
pizzy.

Powtarzac, az pizza bedzie chrupigca, a ser roztopi sie.

Delikatnie wyjgc¢ pizze z pieca i umiescic jg na desce do krojenia.

Zostawi¢ parujgca pizze do ostygniecia przed przystgpieniem do ciecia i dzieleniem sie
Z innymi.

Ponownie ustawi¢ temperature na maksymalng na kilka minut przed pieczeniem kolejnej
pizzy.

Zyczymy przyjemnego korzystania z pieca do pizzy i smacznego!
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GWARANCJA

Gwarancja firmy Cozze obejmuje nastepujgce elementy:
Gwarancja 2-letnia

* palniki gazowe;

» substancje opdzniajgce palenie, palniki ochronne;

* ruszty do grillowania.

UWAGA — gwarancja nie obejmuje czgsci z tworzyw sztucznych.

Powyzsza gwarancja obowigzuje po spetnieniu ponizszych warunkéw.
» Produkt firmy Cozze uzywany jest zgodnie z instrukcjami zawartymi w instrukcji obstugi.

» Zostat poprawnie zmontowany zgodnie z instrukcjami.
» Zostaje poddany konserwacji i czestemu czyszczeniu.
* W okresie bezczynnosci pieca przechowuje sie go pod przykryciem.

* Przechowywanie produktu firmy Cozze w okresie zimowym: w okresie zimowym
wszystkie drewniane czgsci i akcesoria produktéw firmy Cozze nalezy przechowywa¢ w
pomieszczeniu.

*  Produkt firmy Cozze nalezy podtgczy¢ do odpowiedniego rodzaju gazu.
* Nalezy go ustawi¢ na réwnej, bezpiecznej powierzchni.

* W produkcie firmy Cozze nalezy instalowa¢ wytgcznie oryginalne czesci dostarczone
przez firme Cozze.

*  Produktu firmy Cozze nie wolno przechowywac na state w poblizu morza lub basenoéw i
spa, w ktorych stosuje sie chlor.

Czyszczenie

Produkty firmy Cozze posiadajg dtugg zywotno$¢ pod warunkiem czyszczenia pieca po
uzyciu.

*  Modut palnika we wszystkich piecach firmy Cozze wykonano ze stali nierdzewnej i w
razie potrzeby mozna go czys$ci¢ srodkiem do czyszczenia piecow.

*  Wewnetrzne i zewnetrzne powierzchnie produktu firmy Cozze wymagajg doktadnego
czyszczenia po uzytku.

*  Wnhnetrze pieca i kamien do pizzy nalezy po uzyciu czysci¢ ggbkg i gorgca wodg
oraz ptynem do mycia naczyn. Po czyszczeniu nalezy usung¢ pozostatosci wody i
detergentow.

* Ruszty do grillowania nalezy czysci¢ w ten sam sposo6b, za pomocg gorgcej wody i
ptynu do mycia naczyn lub $rodka do czyszczenia pieca. (Nie szorowac rusztu stalowg
szczotkq).

» Czesci ze stali nierdzewnej mozna smarowac sprejem wielofunkcyjnym Caramba® i
bawetniang szmatka.
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GAS-PIZZAOVEN

NL - GEBRUIKSAANWIJZING

WAARSCHUWING! VOOR UW VEILIGHEID: ALLEEN BUITEN GEBRUIKEN.

Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door en zorg ervoor dat uw pizzaoven correct
wordt geinstalleerd, gemonteerd en onderhouden in overeenstemming met deze
gebruiksaanwijzing. Het niet-naleven van deze gebruiksaanwijzing kan leiden tot ernstig
lichamelijk letsel en/of schade aan eigendommen.

Als u vragen heeft over de montage of het gebruik van deze pizzaoven, moet u contact
opnemen met uw dealer.

Opmerkingen voor de gebruiker:
ALLEEN BUITEN GEBRUIKEN.
LEES DE GEBRUIKSAANWIJZING DOOR VOORDAT U HET APPARAAT GEBRUIKT.

WAARSCHUWING: TOEGANKELIJKE ONDERDELEN KUNNEN ZEER HEET ZIJN,
BUITEN BEREIK VAN KLEINE KINDEREN HOUDEN.

VERPLAATS HET APPARAAT NIET TIJDENS HET BAKKEN.
BEWAREN OM LATER TE KUNNEN RAADPLEGEN.

TECHNISCHE INFORMATIE

Modelnr. 90426 (CG-PZ03A-3-BK) Pin-nr.
Apparaatnaam Gas-pizzaoven c IE 2531D0-0030
Injectorformaat .

Land van gebruik Categorieén Soort gas Drukken (mm) / injector- Warmte-invoer
(mbar) markering (Hs)

BE, FR, IT, LU,

LV, IE, GB, GR, 13+(28- Butaan/

PT, ES, CY, CZ, 30/37) propaan 28-30/37 1,20

LT, SK, CH, SI

LU, NL, DK, FI, Butaan/ 6,0 kW (437 g/H)

SE, CY, CZ, EE, o E;Z”n ’

LT, LV, MT, SK, SI, | 13 B/P(30) EPGP - 30 1,20

BG, IS, NO, TR, men-iels-

HR, RO, IT, HU 9

Geproduceerd door: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Denemarken
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BELANGRIJK:

Lees de volgende gebruiksaanwijzing zorgvuldig door en zorg ervoor dat uw pizzaoven
correct geinstalleerd, gemonteerd en onderhouden wordt. Het niet-naleven van deze
gebruiksaanwijzing kan leiden tot ernstig lichamelijk letsel en/of schade aan eigendommen.
Als u vragen over montage of gebruik heeft, moet u uw dealer of LPG-leverancier
raadplegen.

Het apparaat en de gasfles moeten op een effen opperviak worden geplaatst en mogen niet
worden verplaatst als het apparaat is ingeschakeld.

Het vervangen van de gasfles moet buiten bereik van een ontstekingsbron worden
uitgevoerd.

Aanbevolen wordt om de beschermende handschoenen te gebruiken, met name als hete
onderdelen worden gehanteerd.

De onderdelen die door de fabrikant of diens agent zijn afgedicht mogen niet door de
gebruiker worden gemanipuleerd.

OPMERKING VOOR DE CONSUMENT: Bewaren om later te kunnen raadplegen.

50 cm

50 ¢cm

50 cm
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GEBRUIK EN KENMERKEN

De pizzaoven is veilig en eenvoudig te gebruiken. De gespecificeerde gassen voor gebruik
zijn butaangassen op 30 mbar. Zorg ervoor dat u uw pizzaoven alleen gebruikt met de
correcte druk waarvoor het apparaat is ontworpen.

Adequate ventilatie is essentieel voor verbranding en efficiéntie van de pizzaoven. Dit
waarborgt de veiligheid van de gebruiker en andere personen in de omgeving van het
apparaat. Gebruik het apparaat nooit in een afgesloten, overkapte ruimte.

Aanbevolen wordt om de pizzasteen voor te verwarmen voordat de pizza wordt gebakken.
Gebruik de steen NIET boven open vuur.

Vermijd extreme temperatuursveranderingen van de steen. Plaats GEEN bevroren
levensmiddelen op een hete steen.

De steen is fragiel en kan barsten als ertegen aan gestoten wordt of als deze valt.
De steen is zeer heet tijdens gebruik en blijft na gebruik nog lange tijd heet.
Koel de steen NIET af met water als de steen heet is.

Nadat de steen met water is gereinigd, moet de steen voor gebruik worden gedroogd. Dit
kan op een gebruikelijke wijze worden uitgevoerd.

Kinderen mogen niet alleen of zonder toezicht in de omgeving van de oven worden gelaten.
Zorg ervoor dat kinderen nooit zitten, staan of spelen in de buurt van de oven.

Laat kleding of andere brandbare voorwerpen nooit in contact komen met of te dicht bij een
brander of heet oppervlak komen totdat dit is afgekoeld. Het materiaal kan ontbranden,
waardoor ernstig lichamelijk letsel ontstaat.

Draag geschikte kleding voor uw persoonlijke veiligheid. Ruim zittende kleding of mouwen
mogen nooit gedragen worden als deze oven wordt gebruikt. Sommige synthetische
materialen zijn zeer ontvlambaar en mogen niet tijdens het bakken worden gedragen.

Verwarm geen ongeopende bakken met eten, aangezien de opgebouwde druk ervoor kan
zorgen dat de bakken gaan barsten. Als u de brander aansteekt moet u altijd goed opletten
bij wat u doet.

Gebruik de oven niet om extreem vettige gerechten of andere producten te bakken die
opflakkering kunnen veroorzaken.

De temperatuur onder de oven is hoog. Plaats de oven niet op een tafel met brandbaar
tafellinnen, plastic of andere zeer brandbare materialen.

WAARSCHUWING: Tijdens het gebruik van de oven mag de buitenste behuizing, de stenen
bakplaat of de directe omgeving worden aangeraakt omdat deze delen extreem heet worden
en brandwonden kunnen veroorzaken.

Als de windsnelheid boven 2m/s is, mag de pizzaoven niet in de wind gericht worden
gebruikt.

Het apparaat is alleen voor buitengebruik bedoeld.
Breng geen wijzigingen aan het apparaat aan.
Verplaats het apparaat niet als deze in gebruik is.

Dit apparaat is niet bedoeld voor installatie in of op een boot. Dit apparaat is niet bedoeld
voor installatie in of op een recreatievoertuig.

Draai de gastoevoer bij de gasfles uit na gebruik.

Wijziging van het apparaat kan gevaarlijk zijn en kan letsel of schade aan eigendommen
veroorzaken.
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Door ongeautoriseerde wijziging van het apparaat zal de garantie op dit apparaat komen te
vervallen.

Het apparaat moet tijdens gebruik uit de buurt van brandbare materialen worden gehouden.

Er mogen zich geen objecten boven de pizzaoven bevinden, zoals bomen of een uitstekend
dak.

De pizzaoven moet zodanig geplaatst zijn dat er 50 cm vrije ruimte aan de zijkanten en
achter de oven is.

De pizzaoven mag niet worden gebruikt in de buurt van brandbare materialen.
(Aardoliegebaseerde producten, verdunningsmiddelen of andere substanties die als
ontvlambaar geclassificeerd zijn)

Het is gevaarlijk en VERBODEN om de pizzaoven in een afgesloten ruimte te gebruiken.

De pizzaovendeur is een mobiele deur voor buitengebruik van uw Cozze-pizzaoven Gebruik
van deze pizzaovendeur tijdens opwarmen kan de verwarmingstijd met 20-30% verlagen.

De pizzaovendeur MOET verwijderd worden als de temperatuur 450 °C bereikt. Als de
temperatuur daalt, kunt u de pizzaovendeur weer tussen het bakken van pizza's door
terugplaatsen, maar de oventemperatuur mag nooit hoger zijn dan 450 °C.

De pizzaovendeur moet tijJdens het bakken horizontaal op de pizzaoven zijn geplaatst.
Plaats de pizzaovendeur niet bovenop de pizzaoven tijdens het bakken.

BATTERIJ PLAATSEN EN VERVANGEN

Voor het plaatsen of vervangen van de batterij in uw Cozze-pizzaoven moet u de
ontstekingsknop linksom draaien tot deze verwijderd kan worden.

Plaats of vervang de 1,5 V AA-batterij en schroef de ontstekingsknop terug op z'n plek.
Zorg ervoor dat de polen correct worden geplaatst.
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LEDLAMPJE

STAP 1: plaats 4 batterijen in het batterijvak en bevestig het batterijvak vervolgens in de
juiste positie.

N

STAP 2: Nadat de batterijen geplaatst zijn, moet u controleren of de regelknop in de 'OFF'-
stand staan. Druk de startknop in om het ledlampje in te schakelen. Het ledlampje brandt wit
en als de regelknop naar links wordt gedraaid brandt het ledlampje rood. Vergeet niet om de
startknop opnieuw in te drukken om het ledlampje na gebruik uit te schakelen.

| -
}/\\;\_‘ l e -:'\'._‘ =]
4 ,-T&'_Lo @-g >
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ROTERENDE MOTOR

STAP 1: Plaats de pizzasteen op de draaiende ondersteuning.

STAP 2: Zorg ervoor dat de batterijen in de batterijdoos zijn geplaatst. Druk op de startknop
om de roterende motor in te schakelen, en de pizzasteen begint te draaien.
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GEBRUIKSAANWIJZING

Neem deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig in acht om ernstige schade aan uw pizzaoven en
lichamelijk letsel bij uzelf en schade aan eigendommen te voorkomen.

1.
2.
3.

»

o

Monteer de pizzaoven door de montage-aanwijzingen zorgvuldig op te volgen.
Sluit de gasslang aan op de pizzaoven. Sluit de regelaar aan op de slang.

Sluit de regelaar aan op de gasflesklep door de aanwijzingen voor de regelaar op te
volgen die bij de regelaar zijn meegeleverd.

Schakel alle regelknoppen naar de 'OFF'-stand voordat u de gastoevoer naar het
apparaat inschakelt.

Bedien de regelaar in overeenstemming met de aanwijzingen die bij de regelaar zijn
meegeleverd.

UW PIZZAOVEN AANSTEKEN

1.

w N

»

o

o

N

©

Sluit de gasfles aan op de pizzaoven door de aanwijzingen op te volgen die bij de
regelaar zijn meegeleverd.

Draai de regelknop in de 'OFF'-stand.

Zet de gastoevoer bij de gasfles of regelaarschakelaar op 'ON' na de aansluiting van

de regelaar en het in acht nemen van de aanwijzingen. Controleer de aansluiting
gasfles naar regelaar en slang naar slanginlaataansluiting van de pizzaoven op lekkage
met zeepwater. Bij lekkage ontstaan er bellen rond de plek van de lekkage. Als er

een lek is gevonden mag de pizzaoven niet worden gebruikt. Raadpleeg uw gas- of
pizzaovenleverancier voor advies.

Om de brander aan te steken moet de regelknop ingedrukt worden gehouden

en tegelijkertijd naar links worden gedraaid naar de 'Full rate'-stand en moet de
ontstekingsknop worden ingedrukt. Hierdoor zal de brander worden aangestoken.
Controleer of de brander is aangestoken. Als de brander niet aangestoken is moet dit
proces worden herhaald.

Als de brander na twee pogingen niet is aangestoken, moet de gaskraan op 'OFF'
worden gedraaid en moet 5 minuten worden gewacht voordat de ontstekingsvolgorde
opnieuw wordt uitgevoerd.

Als de brander is aangestoken, kan de brandersterkte worden aangepast door de
knop in te drukken en linksom te draaien naar een stand tussen volledige en lage
brandersterkte.

Als de oven voor gebruik is verwarmd, moet de temperatuur tijdens het bakken worden
verlaagd. De oven geeft veel warmte af en de temperatuur moet daarom worden
aangepast aan de juiste baktemperatuur.

Om de pizzaoven op 'OFF' te zetten, moet de hendel van de gasflesklep of
regelaarschakelaar naar de 'OFF' positie worden gedraaid door de aanwijzingen voor de
regelaar op te volgen. Zodra de branders gedoofd zijn moeten alle regelknoppen naar
de 'OFF'-stand worden gedraaid.
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Waarschuwing: Als de brander niet aangestoken kan worden, moet de regelknop naar 'OFF'
(rechtsom) en moet ook de gasflesklep naar 'OFF' worden gedraaid Wacht vijf minuten
voordat de ontstekingsvolgorde weer wordt uitgevoerd. Of vervang de AA-batterijen.

Na gebruik moet de gastoevoer worden gesloten door de schakelaar op de regelaar naar
'OFF' te draaien of door de gasflesklep naar 'OFF' te draaien.

In geval van vlamterugslag terwijl het apparaat in gebruik is. Draai de regelaar, gasflesklep
en regelaarschakelaar naar de 'OFF'-stand. Wacht vijf minuten voordat het apparaat
opnieuw wordt aangestoken. Als het probleem aanwezig blijft na opnieuw aansteken moet
u uw gasdealer, de winkel waar u de pizzaoven gekocht hebt of een erkende gasmonteur
voor assistentie of reparatie raadplegen. Probeer nooit om het probleem zelf te verhelpen,
aangezien dit kan leiden tot ernstig letsel en/of schade aan eigendommen.

Verwijder overtollig vet voorafgaand aan opslag van het apparaat met een vochtige doek en
een milde reinigingsoplossing.
Bewaar het apparaat op een schone en droge plek.

Bewaar uw gasfles nooit binnenshuis. Bewaar deze in een goed geventileerde omgeving,
buiten bereik van direct zonlicht.

DE GASFLES OP HET APPARAAT AANSLUITEN

Sluit de slang en de regelaareenheid op de LPG-gasfles aan. Gebruik alleen een CE-
goedgekeurde regelaar en een slang met een 4" connector.

Voer een lektest uit met zeepwater voordat de pizzaoven wordt gebruikt.

CONTROLE OP LEKKEN

Maak 57-85 gram lekdetectieoplossing door een deel afwasmiddel te mengen met 3 delen
water.

Zorg ervoor dat de regelknop op 'OFF' staat.

Sluit de regelaar aan op de gasfles en de ON/OFF-klep naar de brander, zorg ervoor dat de
aansluitingen goed vastzitten en zet het gas vervolgens op 'ON'.

Borstel de zeepoplossing op de slang en alle verbindingen. Als er bellen verschijnen is er
sprake van een lek, dat verholpen moet worden voordat het apparaat wordt gebruikt.

Test opnieuw nadat de fout is verholpen. Draai het gas bij de gasfles op 'OFF' na het testen.

Als de gedetecteerde lekkage niet kan worden verholpen, moeten de regelaar en de slang
worden vervangen.

Bij gaslekkage moet de gastoevoer worden uitgeschakeld.
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REGELAAR EN SLANG

Gebruik alleen regelaars en slangen die goedgekeurd zijn voor LPG op de bovenstaande
drukken (Zie Technische informatie). De verwachte levensduur van de regelaar is 10 jaar.
Aanbevolen wordt om de regelaar binnen 10 jaar na de productiedatum te vervangen.

Het gebruik van de verkeerde regelaar of slang is onveilig; controleer altijd dat u over de
correcte artikelen beschikt voordat u het apparaat gebruikt.

De slang moet conform de betreffende norm voor het land van gebruik zijn. De lengte van
de slang moet 1,5 meter (maximaal) zijn. Een versleten of beschadigde slang moet worden
vervangen.

Zorg ervoor dat de slang niet geblokkeerd, geknikt of in contact komt met de pizzaoven,
behalve bij de aansluiting.

De slang moet voldoen aan de norm EN16436.
De slang mag niet gedraaid of geknikt zijn bij bevestiging op de gasfles.

Flexibele metalen of rubberen leiding die wordt gebruikt om het apparaat op de LPG-
gasfles aan te sluiten, moet worden vervangen binnen de voorgeschreven intervallen en in
overeenstemming met de nationale regelgeving die van kracht is.

Geen deel van de slang mag in contact komen met het apparaat.

De pizzaoven kan worden gebruikt met een gasslang met een 4" draad of een gasslang
met een nippel en slangklem.

Zorg ervoor dat het draad en/of de klem goed zijn bevestigd en dat de aansluitingen niet
lekken!

Bij het aansluiten van een gasslang op de slangaansluiting met een slangklem wordt
aanbevolen om de slang in heet water te plaatsen en om wat afwasmiddel aan de
binnenkant van de slang aan te brengen, zodat de slang eenvoudiger op de slangaansluiting
kan worden aangesloten.

APPARAAT OPBERGEN

Een apparaat binnenshuis opslaan is alleen toegestaan als de gasfles losgekoppeld en
verwijderd van het apparaat is. Als het apparaat gedurende langere tijd niet wordt gebruikt
moet het in de oorspronkelijke verpakking in een stofvrije omgeving worden opgeslagen.
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GASFLES

Het apparaat kan worden gebruikt met een gasfles met een gewicht tussen
4,5 kg en 15 kg butaan en 3,9 tot 13 kg propaan. De gasfles mag niet
vallen of hardhandig worden gehanteerd! Als het apparaat niet in gebruik
is, moet de gasfles worden losgekoppeld. Plaats de beschermkap terug op
de gasfles nadat de gasfles van het apparaat is losgekoppeld.

Gasflessen moeten buitenshuis in een rechtopstaande stand en buiten
bereik van kinderen worden opgeslagen. De gasfles mag nooit op een plek
worden opgeslagen waar temperaturen boven 50°C kunnen voorkomen.
Sla de gasfles niet op in de buurt van vlammen, controlelampen of andere
ontstekingsbronnen.

REINIGING EN VERZORGING

LET OP: Reiniging en onderhoud moet worden uitgevoerd als de pizzaoven koel is en de
brandstoftoevoer bij de gasfles op OFF is gezet.

MaxBE( men

Max30.0 mm

Aanbevolen wordt om het apparaat minimaal een keer per maand te reinigen en
onderhouden.

"Wegbranden" in de pizzaoven na elk gebruik (gedurende ca. 15 minuten) zal overmatige
voedselresten tot een minimum beperken.

BUITENOPPERVLAK

Gebruik mild reinigingsmiddel of natriumbicarbonaat en een heetwateroplossing. Niet-
schurend schuurpoeder kan worden gebruikt voor hardnekkige vlekken, daarna afspoelen
met water.

PLASTIC OPPERVLAKKEN

Wassen met een zachte doek en een hete zeepwateroplossing. Spoelen met water. Gebruik
geen schurende reinigingsmiddelen, ontvetters of een geconcentreerde barbecuereiniger op
plastic onderdelen.

PIZZASTEEN

Gebruik een milde zeepwateroplossing. Niet-schurend schuurpoeder kan worden gebruikt
voor hardnekkige vlekken, daarna afspoelen met water.
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DE BESTE PIZZA'S WORDEN GEBAKKEN IN EEN COZZE-PIZZAOVEN

Voor de beste resultaten heeft u goed deeg en een zeer hete pizzaoven van bij voorkeur
400 °C nodig. De pizza moet dus ZEER heet zijn, omdat de hoge temperatuur voor een
knapperige en luchtige pizza zorgt.

Steek de pizzaoven ruim voordat u uw pizza gaat bakken aan.
Wat moet u doen:

Zorg ervoor dat de pizzaoven en de pizzasteen correct geplaatst zijn. Sluit een gasfles aan
op de pizzaoven en start de pizzaoven op de hoogste temperatuur Uw Cozze-pizzaoven
heeft in totaal drie branders, twee aan de zijkanten en een aan de achterkant van de oven

Controleer of alle drie de branders branden.
De thermometer geeft de temperatuur in de oven aan en is alleen bedoeld ter referentie.

De steen heeft altijd langer nodig om warm te worden dan de oven zelf en zal alleen heet
genoeg zijn na minimaal 20 minuten verwarmen.

Een Cozze-infraroodthermometer kan worden gebruikt om de exacte temperatuur van de
steen te bepalen.

Let op dat de opwarmtijd beinvioed kan worden door de wind en de buitentemperatuur.

Laat de pizzaoven ongeveer 20 minuten opwarmen. Daarna is de pizzaoven klaar om de
heerlijkste pizza's te bakken.

Als uw pizza klaar is om gebakken te worden moet u deze met een pizzaschep voorzichtig
in de oven op de pizzasteen schuiven. Verlaag de warmte tot middelmatig zodat de
bovenkant van uw pizza niet verbrandt.

Tot uw pizza knapperig en de kaas gesmolten is.
Haal de pizza voorzichtig uit de oven en plaats deze op een snijplank.

Laat uw gloeiend hete pizza wat afkoelen voordat u deze gaat snijden en delen met
anderen.

Draai de pizzaoven op de hoogste temperatuur en laat dit zo enkele minuten staan voordat
u uw volgende pizza bakt.

Eet smakelijk!
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GARANTIE

De garantie van Cozze omvat het volgende:
2 jaar garantie

* Gasbranders.

* Vlamvertragers, branderbescherming.

» Barbecueroosters

N.B.- Er zit geen garantie op plastic onderdelen

De bovenstaande garantie is onderhevig aan de volgende omstandigheden:

* Het Cozze-product is gebruikt in overeenstemming met de aanwijzingen in de
gebruiksaanwijzing.

* Het product is in overeenstemming met de aanwijzingen correct gemonteerd.
* Het product is onderhouden en regelmatig gereinigd.
* Het product is opgeslagen met een afdekking als de oven niet in gebruik was.

* Cozze-winteropslag: Alle houten onderdelen en accessoires voor Cozze-producten
moeten tijdens de winter binnenshuis worden opgeslagen.

» Het Cozze-product moet worden aangesloten op het correcte type gas.
* Het moet worden geplaatst op een effen, stabiel oppervlak.

* Niet-originele Cozze-onderdelen moeten niet op het Cozze-product worden
geinstalleerd.

* Het Cozze-product mag niet worden opgeslagen als een permanent onderdeel dichtbij
de zee of zwembaden of spa's met chloor.

Reiniging:

Cozze-producten hebben een lange levensduur, op voorwaarde dat de oven na gebruik

wordt schoongemaakt.

» De brandereenheid in alle Cozze-ovens is van roestvrij staal en kan indien nodig worden
gereinigd met ovenreiniger.

* De binnen- en buitenkant van het Cozze-product moet na gebruik grondig worden
gereinigd.

* De binnenkant van de oven en de pizzasteen moeten na gebruik worden gereinigd
met een spons en heet water en afwasmiddel. Zorg ervoor dat overtollig water en
reinigingsmiddel na reiniging worden verwijderd.

» Barbecueroosters moeten op dezelfde manier met heet water en afwasmiddel of
ovenreiniger worden gereinigd. (Gebruik geen stalen borstel op het rooster)

* De roestvrij stalen onderdelen kunnen worden gesmeerd met Caramba® multispray en
een katoenen doek.
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FORNO DE PIZZA A GAS

PT - MANUAL DO UTILIZADOR

AVISO! PARA SUA SEGURANGCA, UTILIZE APENAS NO EXTERIOR.

Leia atentamente estas instru¢des e assegure-se de que o seu forno de pizza esta
corretamente instalado, montado, mantido e em boas condi¢des operacionais, de acordo
com as presentes instrugdes. A inobservancia destas instrugdes podera resultar na
ocorréncia de lesbes corporais e/ou danos materiais graves.

Caso tenha alguma duvida relacionada com a montagem ou a operagéao deste forno de
pizza, por favor consulte o seu revendedor.

Notas para o utilizador:
UTILIZE APENAS NO EXTERIOR.
LEIAAS INSTRUCOES ANTES DE UTILIZAR O APARELHO.

AVISO: ALGUMAS PEGAS ACESSIVEIS PODERAO ESTAR MUITO QUENTES,
MANTENHAAS CRIANCAS AFASTADAS DO APARELHO.

NAO DESLOQUE O APARELHO DURANTE A SUA UTILIZACAO.
CONSERVE PARA CONSULTA FUTURA.

INFORMACOES TECNICAS
Modelo n.° 90426 (CG-PZ03A-3-BK) N.° Pin
Nome do aparelho Forno de pizza a gas c IE 2531D0O-0030
Tamanho
Pressdes do injetor
Pais de destino Categorias | Tipo de gas (mbar) (mm)/ Entrada de calor (Hs)
marcagao
do injetor
BE, FR, IT, LU, LV, IE,
GB, GR, PT, ES, CY, CZ, 'g’g /(3?% Br‘;ta::é 28-30/37 1,20
LT, SK, CH, Sl prop
LU, NL, DK, FI, SE, CY, Butano/ 6,0 kW (437 g/H)
CZ, EE, LT, LV, MT, SK, propano/
S|, BG, IS, NO, TR, HR, 13 B/P(30) misturas de 30 1,20
RO, IT, HU gas GPL

Fabricado por: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Dinamarca
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IMPORTANTE:

Leia atentamente as instrugdes que se seguem e certifique-se de que o seu forno de pizza
esta corretamente instalado, montado e mantido. A inobservancia destas instrugdes podera
resultar na ocorréncia de lesdes corporais e/ou danos materiais graves.

Caso tenha alguma duvida relacionada com a montagem ou a operagao, consulte o seu
revendedor ou a empresa fornecedora de GPL.

O aparelho e a garrafa devem ser colocados sobre uma superficie nivelada e ndo devem
ser manuseados enquanto estiverem acesos.

A troca da garrafa de gas deve ser efetuada longe de qualquer fonte de ignigao.

E recomendado o uso de luvas de protegdo ao manusear, em particular, componentes
quentes.

As pecas seladas pelo fabricante ou pelo seu agente ndo devem ser manipuladas pelo
utilizador.

NOTA PARA O CONSUMIDOR: Conservar para consulta futura.

50 cm

50 ¢cm

50 cm

137



UTILIZAGAO E CARACTERISTICAS

O forno de pizza é seguro e facil de utilizar. Os gases especificados para utilizagédo séo:
butano a 30 mbar. Assegure-se de que apenas utiliza o seu forno de pizza com a presséo
correta para a qual foi concebido.

E essencial que exista uma ventilagdo adequada para a combustdo e desempenho eficiente
do forno de pizza. Isto assegurara a seguranga do utilizador e de outras pessoas proximas
da area onde o aparelho esta a ser utilizado. Nunca utilize o aparelho numa area coberta e
fechada.

E aconselhavel pré-aquecer a pedra de pizza antes de cozinhar a pizza.
NAO utilize a pedra sobre uma chama exposta.

Evite alteragbes de temperatura extremas da pedra. NAO coloque alimentos congelados
sobre uma pedra quente.

A pedra é fragil e pode partir-se se for sujeita a uma pancada ou queda.

A pedra esta muito quente durante a utilizacado e permanece quente durante um longo
periodo de tempo apods a utilizacao.

NAO arrefeca a pedra com agua quando a pedra estiver quente.

Apos limpar a pedra com agua, seque-a antes de a utilizar. Isto podera ser feito da forma
convencional.

As criangas ndo devem ser deixadas sozinhas ou sem vigilancia numa area onde o forno
esteja a ser utilizado.

Nao deixe, em momento algum, as criangas sentarem-se ou permanecerem ou brincarem
perto do forno.

Nunca deixe roupa ou outros artigos inflamaveis entrarem em contacto ou ficarem muito
préximos de um queimador ou de uma superficie quente, até terem arrefecido. O tecido
podera inflamar-se, provocando lesdes pessoais graves.

Para sua seguranga pessoal, use equipamento apropriado. Durante a utilizagdo do forno
nunca deve ser usado vestuario ou mangas largas. Alguns tecidos sintéticos sao altamente
inflamaveis e ndo devem ser usados enquanto se estiver a cozinhar.

Nao aqueca recipientes de comida fechados, pois 0 aumento de pressao gerado podera
levar a que os recipientes rebentem. Ao acender o queimador, preste sempre muita atengéo
ao que esta a fazer.

N&o utilize o forno para cozinhar carnes extremamente gordas ou outros produtos com
potencial acrescido de se incendiarem.

A temperatura por baixo do forno é elevada. Nao coloque o forno sobre uma mesa com
toalhas de mesa inflamaveis, plasticos ou quaisquer outros materiais inflamaveis.

AVISO: Ao utilizar o forno, ndo toque na sua estrutura exterior, na placa de pedra ou nas
zonas muito préximas destas, pois estas areas ficam extremamente quentes e podem
provocar queimaduras.

Se a velocidade do vento for superior a 2 m/s, nao utilize o forno de pizza virado contra o
vento.

O aparelho foi concebido para ser utilizado exclusivamente no exterior.
Nao modifique o aparelho.
N&o desloque o aparelho durante a sua utilizagéo.
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O aparelho nao se destina a ser instalado num barco. Este aparelho néo se destina a ser
instalado num veiculo recreativo.

Desligue a alimentagao de gas na garrafa apos a utilizagao.

Qualquer modificagéo do aparelho podera ser perigosa e podera causar lesées ou danos
materiais.

Qualquer modificagéo néo autorizada do aparelho invalidara a garantia do mesmo.
Este aparelho deve ser mantido afastado de materiais inflamaveis durante a utilizagao.

Nao devem existir quaisquer objetos por cima do forno de pizza, tais como arvores ou um
alpendre.

O forno de pizza devera ser posicionado de forma a ficar com 50 cm de espaco livre de
cada lado e atras.

O forno de pizza nao devera ser utilizado na proximidade de materiais combustiveis.
(Produtos a base de petréleo, diluentes e outras substancias classificadas como
inflamaveis.)

E perigoso e PROIBIDO utilizar o forno de pizza em espagos fechados.

A porta do forno de pizza € uma porta mével para o seu forno de pizza Cozze de exterior.
A utilizagéo desta porta do forno durante o aquecimento pode encurtar o tempo de
aquecimento em 20-30%.

A porta do forno de pizza TEM de ser removida quando a temperatura atingir 450 °C. Se
a temperatura descer, pode voltar a instalar a porta no forno de pizza entre a cozedura de
diversas pizzas, mas a temperatura do forno nunca devera exceder 450 °C.

A porta do forno de pizza deve ser colocada no forno assente sobre uma superficie nivelada

durante a cozedura. Nao coloque a porta do forno de pizza sobre o forno de pizza durante a
cozedura.

INSERIR E SUBSTITUIR A PILHA

Para inserir ou substituir a pilha do seu forno de pizza Cozze, rode o botédo de igni¢cdo para
a esquerda, até ser possivel remové-lo.

Insira ou substitua a pilha AA de 1,5V e volte a enroscar o botdo de ignicéo.
Certifique-se de que os terminais da pilha estao colocados na posicéo correta.
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LUZ LED
PASSO 1: Coloque 4 pilhas na caixa das pilhas e, em seguida fixe a caixa das pilhas na

posigéo correta.

PASSO 2: Apés instaladas as pilhas, certifique-se de que o botéo de controlo esta na
posicéo "off", pressione o acionador para ligar a luz LED que devera acender-se com

a cor branca, rode o botdo de controlo para a esquerda e a luz LED mudara para a cor
vermelha. N&o se esqueca de voltar a pressionar o acionador para desligar a luz LED apés

a utilizacao.
B
R —
U@ D
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MOTOR ROTATIVO

PASSO 1: Coloque a pedra de pizza no suporte rotativo.

PASSO 2: Assegure-se de que as pilhas estdo inseridas na caixa das pilhas. Pressione o
acionador para ligar o motor rotativo e a pedra de pizza comegara a rodar.
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INSTRUGOES DE UTILIZAGAO

Siga atentamente estas instrugdes para evitar danificar seriamente o seu forno de pizza e a
ocorréncia de lesbes pessoais e danos materiais.

1.
2.
3.

»

5.

Monte o forno de pizza, seguindo cuidadosamente as instrugbes de montagem.
Ligue a mangueira do gas ao forno de pizza. Ligue o regulador a mangueira.

Ligue o regulador a valvula da garrafa de gas, seguindo as instrugdes fornecidas com o
regulador.

Coloque todos os controlos na posigao "OFF" antes de abrir a alimentagédo de gas para
o aparelho.

Opere o regulador de acordo com as instrugdes fornecidas com o mesmo.

ACENDER O FORNO DE PIZZA

1.

w N

»

o

o

N

©

Ligue a garrafa de gas ao forno de pizza, seguindo as instru¢des fornecidas com o
regulador.

Rode o botéo de controlo para a posi¢do "OFF".

Abra a alimentagao de gas na garrafa ou no comutador do regulador, seguindo as
instrugdes de ligacao e utilizagdo do regulador. Verifique se existe alguma fuga na
ligagéo da garrafa ao regulador e da mangueira a conexao de mangueira do forno de
pizza, utilizando agua com sabao. Se existir alguma fuga esta sera evidenciada através
da formagéao de bolhas na area da fuga. Se detetar uma fuga, nao utilize o forno de
pizza. Consulte o seu fornecedor de gas ou do forno de pizza para aconselhamento.

Para acender o queimador, pressione o botdo de controlo, mantenha-o pressionado
enquanto o roda para a esquerda, para a posi¢ao "Full rate" e pressione o botao de
ignigao. Este procedimento acendera o queimador. Verifique se o queimador esta
aceso. Se o queimador ndo estiver aceso, repita o procedimento.

Se o queimador nao se tiver acendido apos duas tentativas, desligue a torneira do gas e
aguarde 5 minutos antes de voltar a tentar a sequéncia de ignigéo.

Quando o queimador estiver aceso, a intensidade da chama podera ser regulada
pressionando o botao e rodando-o para a esquerda, para qualquer posi¢ao entre a
posicao "full" (maxima) e "low" (minima).

Apos o forno estar aquecido para ser utilizado, a temperatura devera ser diminuida
durante a cozedura. O forno emite muito calor e, por conseguinte, a temperatura devera
ser ajustada para a temperatura de cozedura correta.

Para desligar o forno de pizza, coloque o manipulo da valvula da garrafa ou o
comutador do regulador na posi¢ao "OFF", seguindo as instrugdes do regulador. Depois
de os queimadores estarem apagados, coloque todos os botdes de controlo na posigao
"OFF".
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Aviso: Se o queimador nao se acender, coloque o botédo de controlo na posi¢do desligada
(rodando para a esquerda) e coloque a valvula da garrafa também na posicéo desligada..
Aguarde cinco minutos antes de voltar a tentar acender com a sequéncia de ignigao. Ou
troque as pilhas AA.

Apods a utilizagao, feche a alimentagao de gas, colocando o comutador do regulador na
posicao desligada "OFF" ou desligando a valvula da garrafa de gas.

No caso de reacendimento durante a utilizagao do aparelho. Coloque o controlo, a valvula
da garrafa de gas e o comutador do regulador na posigéo "OFF". Aguarde 5 minutos antes
de voltar a tentar acender o aparelho. Se o problema persistir apds o reacendimento,
consulte o seu fornecedor de gas ou a loja onde adquiriu o forno de pizza, ou um técnico de
gas qualificado, para efeitos de assisténcia ou reparagao. Nunca tente retificar o problema
por si mesmo, pois tal podera resultar na ocorréncia de lesdes graves e/ou danos materiais.

Limpe o excesso de gordura do aparelho antes de o guardar, utilizando como meio de
limpeza um pano humedecido com uma solugdo de detergente suave.

Guarde o aparelho num ambiente limpo e seco.

Nao guarde a sua garrafa de gas em espacos interiores/fechados. Armazene num local
bem ventilado, sem incidéncia de luz solar direta.

LIGAR A GARRAFA DE GAS AO APARELHO

Ligue a mangueira e o conjunto regulador a garrafa de GPL. Utilize apenas um regulador e
mangueira com ligagéo %" com homologagéo CE.

Antes de utilizar o forno de pizza, realize um teste de fuga, utilizando agua com sabao.

PARA VERIFICAR SE EXISTEM FUGAS

Faga 60-90 ml de solugéo para detetar fugas, misturando uma parte de detergente liquido
com 3 partes de agua.

Assegure-se de que a valvula de controlo esta desligada.

Ligue o regulador a garrafa e a valvula ON/OFF ao queimador, certifique-se de que as
ligagbes estao seguras e ligue entdo o gas.

Aplique a solugdo de agua e detergente na mangueira e em todas as juntas/unides. Se
aparecerem bolhas € porque existe uma fuga, que tera de ser retificada antes de utilizar o
aparelho.

Volte a testar apds resolver a falha. Desligue o gés na garrafa apos testar.
Se a fuga detetada nao puder ser retificada, substitua o regulador e a mangueira.
Em caso de fuga de gas, desligue a alimentacéo de gas.
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REGULADOR E MANGUEIRA

Utilize apenas mangueiras e reguladores aprovados para GPL as pressdes acima indicadas
(ver informagdes técnicas). A vida Util prevista do regulador é de 10 anos. E recomendada
uma substituicdo do regulador 10 anos apds a data de fabrico.

A utilizagdo de mangueiras ou reguladores inadequados néo é segura; verifique sempre se
tem os artigos corretos, antes de colocar o aparelho em funcionamento.

A mangueira utilizada devera estar em conformidade com a norma relevante em vigor no
pais de utilizagdo. O comprimento da mangueira devera ser de 1,5 metros (no maximo).
Uma mangueira que apresente desgaste ou danos devera ser imediatamente substituida.
Certifique-se de que a mangueira ndo esta obstruida, nem dobrada, nem em contacto com
qualquer parte do forno de pizza para além da respetiva conexao.

A mangueira devera estar em conformidade com a norma EN16436.

A mangueira ndo devera estar torcida ou dobrada quando estiver ligada a garrafa de gas.
O tubo metalico ou de borracha flexivel, utilizado para ligar o aparelho a garrafa de GPL
deve ser substituido dentro dos intervalos estipulados e de acordo com os regulamentos
nacionais em vigor.

Nenhuma parte da mangueira devera tocar qualquer parte do aparelho.

O forno de pizza pode ser utilizado com uma mangueira de gas com rosca de 4" ou com
uma mangueira de gas com um bico e bragadeira de mangueira.

Certifiqgue-se de que a rosca e/ou bragadeira estao firmemente apertadas e que as ligagdes
nao tém qualquer fuga!

Ao instalar uma mangueira de gas na conexao para gas utilizando uma bracadeira de
mangueira, € aconselhavel colocar a mangueira em agua quente e aplicar um pouco

de detergente no interior da mesma, para facilitar o encaixe da mangueira na respetiva
conexao.

ARMAZENAMENTO DO APARELHO

O armazenamento do aparelho em espacos interiores apenas é permitido se a garrafa

de gas for desligada e removida do aparelho. Se o aparelho n&o for utilizado durante um
longo periodo de tempo, devera ser guardado na sua embalagem original, num local seco e
isento de po.
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GARRAFA DE GAS

O aparelho pode ser utilizado com qualquer garrafa de gas de butano =
com um peso entre 4,5 kg e 15 Kg, ou de propano com um peso entre :
3,9 Kg e 13 Kg. A garrafa de gas nao deve cair nem ser manuseada de
forma violenta! Se o aparelho néo estiver a ser usado, a garrafa deve
ser desligada. Coloque a tampa protetora na garrafa apés a desligar do
aparelho.

MaxBE( men

As garrafas devem ser armazenadas em espagos exteriores, na vertical e
fora do alcance das criangas. A garrafa nunca deve ser armazenada num
local com temperaturas superiores a 50°C.

N&o armazene a garrafa na proximidade de chamas, chamas piloto ou
outras fontes de igni¢ao.

Max320.0 mm

LIMPEZA E CUIDADOS A TER

CUIDADO: Todos os trabalhos de limpeza e manutengéo deverao ser realizados quando o
forno de pizza estiver frio e com a alimentagéo de combustivel desligada na garrafa de gas.

A frequéncia de limpeza e manutengao recomendada para o aparelho é de, pelo menos,
uma vez por meés.

LIMPEZA

Uma operagéao de queima (“Burning off”) do forno de pizza apds cada utilizagéo (durante
aprox. 15 minutos) reduzira a um minimo os residuos de alimentos excedentes.
SUPERFICIE EXTERIOR

Utilize uma solugao de agua com detergente suave ou bicarbonato de sédio. Para as
manchas persistentes podera utilizar um p6 de limpeza néo abrasivo e enxaguar depois
com agua.

SUPERFICIES DE PLASTICO

Lave com um pano macio e uma solugao de agua e detergente. Enxague com agua.
N&o utilize produtos de limpeza abrasivos, desengordurantes ou um produto de limpeza
concentrado para grelhadores nas pecas de plastico.

PEDRA DE PIZZA

Utilize uma solugao de agua e detergente suave. Para as manchas persistentes podera
utilizar um po de limpeza n&o abrasivo e enxaguar depois com agua.
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AS MELHORES PIZZAS SAO COZINHADAS NUM FORNO DE PIZZA COZZE

Para obter os melhores resultados, vai precisar de uma boa massa e de um forno de pizza
muito quente, de preferéncia a cerca de 400 °C. Resumindo, o forno de pizza tem de estar
MUITO quente porque € a temperatura elevada que torna a pizza estaladica e fofa.

Acenda o forno de pizza com a antecipagao necessaria para cozinhar a sua pizza.
O que fazer:

Certifiqgue-se de que o forno de pizza e a pedra de pizza estdo corretamente posicionados.
Ligue a garrafa de gas ao forno de pizza e ligue o forno a temperatura maxima. O seu forno
de pizza Cozze tem ao todo trés queimadores, dois laterais e um na parte traseira do forno.

Assegure-se de que os trés queimadores estao acesos.
O termometro indica a temperatura no forno e serve apenas como referéncia.

A pedra demorara sempre mais tempo a aquecer que o forno e sé estara suficientemente
quente apds, no minimo, 20 minutos de aquecimento.

Pode ser utilizado um termémetro de infravermelhos Cozze para determinar a temperatura
exata da pedra.

Tenha em atengao que o tempo de aquecimento pode ser influenciado pelo vento e pela
temperatura exterior.

Deixe o forno de pizza aquecer durante cerca de 20 minutos. Estara entdo pronto para
cozer deliciosas pizzas.

Quando a sua pizza estiver pronta para ser cozida, empurre-a suavemente para dentro do
forno, colocando-a em cima da pedra de pizza com uma pa de pizza. Reduza a temperatura
para uma regulacdo média, para que a parte superior da sua pizza néo fique queimada.

Até a sua pizza ficar estaladica e o queijo estar derretido.
Remova suavemente a pizza do forno e coloque-a sobre uma tabua de corte.

Deixe a sua pizza extremamente quente arrefecer um pouco antes de a cortar e de a
partilhar com a sua familia ou amigos.

Aumente a temperatura do forno para o maximo e aguarde alguns minutos antes de
cozinhar a pizza seguinte.

Desfrute do seu forno de pizza e bom apetite!
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GARANTIA

A garantia Cozze inclui o seguinte:

Garantia de 2 anos

* Queimadores de gas

* Retardadores de chama, protegéo de queimadores.
* Grelhas

NB - A garantia ndo é aplicavel a pecas de plastico

A garantia acima esta sujeita as seguintes condigdes:

* O produto Cozze é utilizado de acordo com as instru¢des fornecidas no manual do
utilizador.

+ E corretamente montado, de acordo com as instrugées.
+ E devidamente mantido e frequentemente limpo.
« E armazenado com uma cobertura quando ndo esta a uso.

* Armazenamento do produto Cozze durante o inverno: Todas as pegas de madeira e
acessorios para produtos Cozze devem ser guardados no interior durante o inverno.

* O produto Cozze tem de ser ligado ao tipo correto de gas.

» Tem de ser colocado sobre uma superficie nivelada e firme.

» Nao devem ser instaladas pegas nao originais no produto Cozze.

* O produto Cozze ndo deve ser armazenado como unidade permanente na proximidade
do mar ou de piscinas ou spas contendo cloro.

Limpeza:

Os produtos Cozze tém uma longa vida util, desde que sejam limpos apds a utilizagao.

* Aunidade de queimadores é de ago inoxidavel em todos os fornos Cozze e pode ser
limpa utilizando um produto de limpeza para fornos, se necessario.

* O interior e o exterior do produto Cozze devem ser bem limpos apos a utilizagao.

» O interior do forno e a pedra de pizza devem ser limpos apoés a utilizacao, utilizando
uma esponja e agua quente com detergente da loiga. Certifique-se de que remove a
agua e o detergente residual apos a limpeza.

» As grelhas devem ser limpas da mesma forma, com agua quente e detergente da loica
ou um produto de limpeza para fornos. (N&o utilize uma escova de arame na grelha)

* As pecas de aco inoxidavel podem ser lubrificadas com multispray Caramba® e um
pano de algodao.
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GAASI-PITSAAHI

ET - KASUTUSJUHEND

HOIATUS! ISIKLIKU OHUTUSE HUVIDES KASUTAGE VAID OUES.

Lugege kaesolev juhend tahelepanelikult 1abi, et tagada gaasi-pitsaahju paigaldamine,
kokkupanemine, hooldamine ja teenindamine vastavalt kaesolevatele juhistele. Juhiste
eiramine vOib tuua kaasa raske kehavigastuse ja/voi varalise kahju.

Kui teil on gaasi-pitsaahju kokkupanemise voi td6tamisega seoses kiisimusi, podrduge oma
edasimuuja poole.

Markused kasutajale:
KASUTAGE AINULT OQUES.
LUGEGE KASUTUSJUHEND ENNE SEADME KASUTAMIST LABI.

HOIATUS! LIGIPAASETAVAD OSAD VOIVAD MUUTUDA VAGA KUUMAKS. HOIDKE
VAIKESED LAPSED EEMAL.

ARGE LIIGUTAGE SEADET KUPSETAMISE AJAL.
HOIDKE EDASPIDISEKS KASUTAMISEKS ALLES.

TEHNILINE TEAVE

Mudeli nr 90426 (CG-PZ03A-3-BK) PIN nr
Seadme nimetus GAASI-PITSAAHI c E 2531D0-0030
Pihusti
I~ . R Réhud suurus A
Sihtriik Kategooriad | Gaasi tllp (mbar) (mm) ja Soojussisend (Hs)
margistus
BE, FR, IT, LU, LV, IE,
GB, GR, PT, ES, CY, CZ, '35}32;3 Br‘;ta:;‘; 28-30/37 1,20
LT, SK, CHja SI ) prop
LU, NL, DK, FI, SE, CY, Butaan/ 6,0 kW (437 g/H)
CZ, EE, LT, LV, MT, SK, propaan/
SI, BG, IS, NO, TR, HR, | '3B/PE0) LPG 30 1,20
RO, IT ja HU gaasisegud

Tootja: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup, Taani
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TAHTIS!

Pitsaahju korralikult paigaldamiseks, kokkupanemiseks ja hooldamiseks lugege jargnevad
juhised tahelepanelikult I&bi. Juhiste eiramine voib tuua kaasa raske kehavigastuse ja/voi
varalise kahju.

Kui teil on kokkupanemise voi tootamisega seoses kusimusi, pé6rduge oma edasimudja voi
LPG ettevotte poole.

Seade ja balloon tuleb asetada tasasele pinnale ja neid ei tohi kasutadalahtise leegi lahedal.
Gaasiballooni vahetamine peab toimuma sluteallikatest eemal.

Soovitame kanda, eriti kuumade osade kasitsemisel, kaitsekindaid.

Tootja voi tema esindaja isoleeritud osi ei tohi kasutaja muuta.

TEATIS TARBIJALE: hoidke edaspidiseks kasutamiseks alles.

50 cm

50 ¢cm

50 cm
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KASUTMINE JA FUNKTSIOONID

Pitsaahi on ohutu ja seda on lihtne kasutada. Kasutamiseks ettenahtud gaasiks on butaan
réhul 30 mbar. Veenduge, et kasutaksite pitsaahju ainult dige rohuga, mille jaoks seade on
ette nahtud.

Pitsaahju pSlemiseks ja téhususe tagamiseks on oluline piisav ventilatsioon. See tagab
kasutaja ja teiste seadme kasutuspiirkonna laheduses viibivate inimeste ohutuse. Arge
kunagi kasutage seadet suletud alal.

Enne pitsa valmistamist tuleks pitsakivi eelkuumutada.
ARGE kasutage kivi lahtise leegi kohal.

Valtige kivi puhul d3rmuslikke temperatuurimuutusi. ARGE asetage kuumale kivile
kilmutatud toiduaineid.

Kivi on habras ja voib 166gi v6i maha kukkumise korral puruneda.
Kivi on kasutamise ajal vaga kuum ja pusib parast kasutamist kaua kuumana.
ARGE jahutage kivi veega, kui see on kuum.

Parast kivi veega puhastamist kuivatage kivi enne selle taaskasutamist. Seda saab teha
tavaparasel viisil.

Lapsi ei tohi jatta Uksi ega jarelevalveta kohta, kus ahju kasutatakse.
Arge lubage lastel ahju imber istuda, seista ega méngida.

Arge laske rdivastel véi muudel tuleohtlikel ainetel puutuda kokku péleti véi kuuma pinnaga
voi olla neile liiga lahedal enne, kui see on jahtunud. Kangas vdib sittida, pdhjustades
tosiseid kehavigastusi.

Isikliku ohutuse tagamiseks kandke sobivat riietust. Ahju kasutamise ajal ei tohi kunagi
kanda lohvakaid roivaid ega varrukaid. Méned stinteetilised kangad on vaga tuleohtlikud ja
neid ei tohi toiduvalmistamise ajal kanda.

Arge kuumutage avamata toidundusid, kuna réhu tdus véib pdhjustada ndude I6hkemise.
Pdleti stiitamisel pddrake alati suurt tdhelepanu sellele, mida teete.

Arge kasutage ahju vaga rasvase liha v8i muude leeki suurendavate toodete
klpsetamiseks.

Ahjus on kérge temperatuur. Arge asetage ahju lauale, kus on kergestisiittivad laualinad,
plastik véi méni muu kergestisittiv materjal.

HOIATUS! Ahju kasutamisel arge puudutage valiskesta, kivist kiipsetusplaati ega
lahiiimbrust, kuna need alad muutuvad vaga kuumaks ja voivad pdhjustada pdletusi.

Kui tuule kiirus on Ule 2 m/s, arge kasutage pitsaahju suunaga tuule poole.
Seade on ette nahtud kasutamiseks ainult Gues.

Arge seadet muutke.

Arge seadet kasutamise ajal liigutage.

Seade ei ole ette nahtud paigaldamiseks paati. Seade ei ole ette nahtud paigaldamiseks
matkaautosse.

Parast kasutamist IUlitage gaasiballooni gaasivarustus valja.
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Seadme mis tahes muudatus voib olla ohtlik ja Idppeda vigastuse voi varalise kahjuga.
Seadme igasugune volitamata muutmine muudab selle seadme garantii kehtetuks.
Seda seadet tuleb kasutamise ajal hoida eemal kergestisuttivatest materjalidest.
Pitsaahju kohal ei tohi olla objekte, nagu puud vdi varikatus.

Pitsaahi tuleb paigutada nii, et ahju kilgedele ja taha jaaks 50 cm vaba ruumi.

Pitsaahju ei tohi kasutada kergestisittivate materjalide 1aheduses. (Naftapdhised tooted,
vedeldid ja muud tuleohtlikeks klassifitseeritud ained.)

Pitsaahju kasutamine kinnistes ruumides on ohtlik ja KEELATUD.

Pitsaahju uks on eemaldatav uks Cozze valisele pitsaahjule. Selle pitsaahju ukse
kasutamine kitmise ajal vdib kitteaega lihendada 20-30%.

Pitsaahju uks TULEB eemaldada, kui temperatuur jduab 450 °C-ni. Kui temperatuur langeb,
voib pitsaahju ukse uuesti paigaldada pitsade kiipsetamise vahepeal, kuid ahju temperatuur
ei tohi kunagi tletada 450 °C

Pitsaahju uks tuleb kiipsetamise ajal asetada tasase pinnaga pitsaahju peale. Arge asetage
pitsaahju ust pitsaahju peale kiipsetamise ajal.

PATAREI SISESTAMINE JA VAHETAMINE

Cozze pitsaahju patarei sisestamiseks voi selle vahetamiseks keerake siilitenuppu
vastupaeva, kuni selle saab eemaldada.

Sisestage voi vahetage 1,5 V AA patarei ja keerake sultenupp oma kohale tagasi.
Veenduge, et patarei klemmid oleks digesti paigaldatud.
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LED-TULI

1. SAMM: Asetage patareikarpi 4 patareid, seejarel kinnitage patareikarp digesse asendisse.

2. SAMM: Péarast patareide paigaldamist veenduge, et juhtnupp oleks valjalilitatud asendis,
vajutage LED-tule sisselulitamiseks starterit, LED-tuli naitab valget varvi, keerake juhtnuppu
vastupéeva ja LED-tuli muutub punaseks. Arge unustage péarast kasutamist LED-tule
valjalllitamiseks uuesti starterit vajutada.
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POORDMOOTOR

1. SAMM: Asetage pitsakivi pddrlevale toele.

2. SAMM: Veenduge, et patareid oleks patareikarpi sisestatud. P66rleva mootori
sisselllitamiseks vajutage starterit ja pitsakivi hakkab pddrlema.
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KASUTUSJUHEND

Jargige jargnevaid juhiseid, et valtida pitsaahju tosist kahjustamist ja endale voi varale kahju
tekitamist.

1.
2.
3.

»

5.

Pange pitsaahi kokku, jargides hoolikalt kokkupanemisjuhiseid.

Uhendage gaasivoolik pitsaahjuga. Uhendage regulaator voolikuga.

Uhendage regulaator gaasiballooni ventiiliga, jargides regulaatoriga kaasasolevaid
juhiseid.

Enne seadme gaasivarustuse sissellilitamist keerake kdik juhtnupud valjalilitatud
asendisse.

Kasutage regulaatorit vastavalt regulaatoriga kaasasolevatele juhistele.

PITSAAHJU SUUTAMINE

1.

w N

»

o

o

N

©

Uhendage gaasiballoon pitsaahjuga, jargides regulaatoriga kaasasolevaid juhiseid.
Keerake juhtnupp valjalilitatud asendisse.

Lilitage gaasivarustus gaasiballoon voi regulaatori lilitist sisse, jargides regulaatori
Uhendus- ja kasutusjuhendit. Kontrollige seebiveega gaasiballooni ja regulaatori
Uhendust ning vooliku ja pitsaahju vooliku sisselaskelihendust lekete suhtes. Koik lekked
ilmuvad lekkepiirkonnas nahtavad mullidena. Kui leitate lekke, arge pitsaahju kasutage.
Pidage ndu oma gaasi- voi pitsaahju tarnijaga.

Pdleti stiitamiseks vajutage juhtnuppu alla ja hoidke all, keerates samal ajal vastupaeva
asendisse ,Taismaar® ja vajutage stutenuppu. See suitab pdleti. Kontrollige, kas poleti
pdleb. Kui pdleti ei sitti, korrake protsessi.

Kui pdleti ei siitti parast kahte katset, keerake gaasikraan VALJA ja oodake 5 minutit,
enne kui proovite uuesti stitidata.

Kui poleti on sittinud, saab pdleti kiirust reguleerida, vajutades nuppu alla ja keerates
seda vastupdeva mis tahes asendisse tais- ja madala maara vahel.

Parast ahju kuumutamist tuleb kiipsetamise ajaks temperatuuri alandada. Ahi eraldab
palju soojust ja seetdttu tuleb temperatuur reguleerida digele kiipsetustemperatuurile.

Pitsaahju valjalllitamiseks keerake gaasiballooni klapi kdepide vdi regulaatori lUliti
valjalllitatud asendisse, jargides regulaatori juhiseid. Kui pdletid on kustunud, keerake
koik juhtnupud valjalilitatud asendisse.
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Hoiatus! Kui poleti ei stti, keerake juhtnupp vélja (paripaeva) ja keerake valja ka
gaasiballooni ventiil. Oodake 5 minutit, enne kui proovite uuesti stilitamise jarjestust. Voi
vahetage AA patareid valja.

Parast kasutamist sulgege gaasivarustus, keerates regulaatori lUliti voi gaasiballooni ventiili
valjalllitatud asendisse.

Kerge tagasil6ogi korral seadme kasutamise ajal. Keerake juhtseade, gaasiballooni ventiil ja
regulaatori IUliti valjalulitatud asendisse. Oodake 5 minutit, enne kui proovite seadet uuesti
stiidata. Kui probleem pisib parast uuesti stiitamist, p66rduge abi véi remondi saamiseks
gaasimuuja voi poe poole, kust pitsaahju ostsite, voi votke Uhendust kvalifitseeritud
gaasiinseneriga. Arge kunagi proovige probleemi ise lahendada, kuna see véib I16ppeda
tdsiste vigastuste ja/voi varalise kahjuga.

Enne hoiustamist puhastage seade liigsest rasvast niiske lapiga, kasutades
puhastusvahendina pehmetoimelist pesuainelahust.

Hoidke seadet puhtas ja kuivas kohas.

Arge hoidke oma gaasigaasiballooni siseruumides. Hoidke hasti ventileeritud kohas,
kaitstuna otsese paikesevalguse eest.

GAASIBALONI SEADMEGA UHENDAMINE

Uhendage voolik ja regulaator LPG gaasiballooniga. Kasutage ainult CE-sertifikaadiga
regulaatorit ja Y4-tollise ihendusega voolikut.

Enne pitsaahju kasutamist tehke seebiveega lekkekatse.

LEKKE KONTROLLIMISEKS

Valmistage 60—100 ml lekketuvastuslahust, segades the osa ndudepesuvahendist 3 osa
veega.

Veenduge, et juhtventiil oleks valja lulitatud.

Uhendage regulaator gaasiballooniga ja SISSE/VALJA ventiil pdletiga, veendudes, et
Uhendused on korralikud, ja seejarel ltlitage gaas SISSE.

Pintseldage seebilahust voolikule ja kbikidele thendustele. Mullide tekkimisel on leke, mis
tuleb enne kasutamist kdrvaldada.

Parast probleemi kdrvaldamist testige uuesti. Parast katsetamist IUlitage gaasiballooni gaas
VALJA.

Kui tuvastatud leket ei ole voimalik korvaldada, vahetage regulaator ja voolik valja.
Gaasilekke korral lilitage gaasivarustus valja.
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REGULAATOR JA VOOLIK

Kasutage Ulaltoodud réhkudel ainult LPG jaoks heakskiidetud regulaatoreid ja voolikut (vt
tehnilist teavet). Regulaatori eeldatav eluiga on hinnanguliselt 10 aastat. Regulaatorit on
soovitatav vahetada 10 aasta jooksul alates valmistamiskuupaevast.

Vale regulaatori voi vooliku kasutamine ei ole ohutu — enne seadme kasutamist kontrollige
alati, kas teil on 6iged vahendid.

Kasutatav voolik peab vastama kasutusriigis kehtivatele standarditele. Vooliku pikkus voib
olla kuni 1,5 m (maksimaalselt). Kulunud véi kahjustatud voolik tuleb vélja vahetada.

Veenduge, et voolik ei oleks ummistunud, kokku murtud ega puutuks kokku pitsaahju thegi
osaga peale selle ihenduse.

Voolik peab vastama standardile EN16436.
Gaasigaasiballooni kiilge kinnitamisel ei tohi voolik olla vaanatud ega kokku murtud.

Seadme vedelgaasigaasiballooniga ihendamiseks kasutatavat painduvat metallist voi
kummist toru tuleb vahetada ettendhtud ajavahemike jooksul ja vastavalt kehtivatele
riiklikele eeskirjadele.

Ukski vooliku osa ei tohi puudutada seadme (ihtki osa.

Pitsaahju saab kasutada Y:-tollise keermega gaasivooliku vdi nipli ja voolikuklambriga
gaasivoolikuga.

Veenduge, et keere ja/vdi klamber oleks kindlalt kinni ja Ghendused ei lekiks!

Gaasivooliku paigaldamisel voolikutihendusele voolikuklambri abil on soovitatav asetada
voolik kuuma vette ning vooliku sisemust maarida vaikese kogusei ndbudepesuvahendiga,
mis hdlbustab vooliku Ghendamist.

SEADME HOIUSTAMINE

Seadme hoiustamine siseruumides on lubatud ainult siis, kui gaasiballoon on lahti
Uhendatud ja seadme kuljest eemaldatud. Kui seadet teatud aja jooksul ei kasutata, tuleb
seda hoida originaalpakendis, kuivas ja tolmuvabas keskkonnas.
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GAASIBALLOON

Seadet saab kasutada mis tahes gaasigaasiballooniga, mille kaal on
vahemikus 4,5 KGS kuni 15 KGS butaani ja 3,9 KGS kuni 13 KGS
propaani. Gaasigaasiballoon ei tohi maha kukkuda ja seda ei tohi
ettevaatamatult kasitseda! Kui seadet ei kasutata, tuleb gaasiballoon lahti
Uhendada. Parast gaasiballooni seadme kuljest lahtiihendamist pange
gaasiballooni kaitsekork tagasi oma kohale.

Gaasiballoone tuleb hoida dues pistiasendis ja lastele kattesaamatus
kohas. Gaasigaasiballooni ei tohi kunagi hoida kohas, kus temperatuur
voib tdusta ule 50 °C.

Arge hoidke gaasiballoone lahtise tule, siiliteleekide ega muude
sulteallikate Iaheduses.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

ETTEVAATUST! Kdik puhastus- ja hooldustodd tuleb labi viia siis, kui pitsaahi on jahtunud ja
gaasigaasiballooni juures on kiitusevarustus valja lilitatud.

Soovitatav on seadet puhastada ja hooldada vahemalt kord kuus.

PUHASTAMINE

Pitsaahju ,puhtaks pdletamine” parast iga kasutamist (umbes 15 minutit) hoiab Uleliigsed
toidujdagid minimaalsena.

MaxBE( men

Max30.0 mm

VALISPIND

Kasutage neutraalse toimega pesuvahendi voi s6é0gisooda ja kuumavee lahust. Raskesti
eemaldatavate plekkide eemaldamiseks voib kasutada mitteabrasiivset kidrimispulbrit ja
loputage seejarel veega.

PLASTPINNAD

Peske pehme lapi ja kuuma seebiveega. Loputage veega. Arge kasutage abrasiivseid
puhastusvahendeid, rasvaadrastusvahendeid voi grilli puhastusvahendi kontsentraati
plastosadel.

PITSAKIVI

Kasutage pehmetoimelist seebiveelahust. Raskesti eemaldatavate plekkide eemaldamiseks
vOib kasutada mitteabrasiivset kilrimispulbrit ja loputage seejarel veega.
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PARIMAD PITSAD VALMIVAD COZZE PITSAAHJUS

Parimate tulemuste saavutamiseks vajate head tainast ja vaga kuuma pitsaahju,
eelistatavalt umbes 400 °C. Uhesdnaga pitsaahi peab olema VAGA kuum, sest just kdrge
temperatuur teeb pitsa krébedaks ja 6huliseks.

Enne pitsa kiipsetamist sliltage pitsaahi piisavalt ette.
Mida teha

Veenduge, et pitsaahi ja pitsakivi oleksid digesti paigutatud. Uhendage pitsaahjuga
gaasiballoon ja kaivitage ahi kérgeimal temperatuuril. Cozze pitsaahjul on kokku 3 pdletit:
kaks kulgedel ja Uks ahju tagaosas.

Kontrollige, kas kdik 3 pdlevad.
Termomeeter naitab ahju temperatuuri ja on ainult suunav.

Kivi soojenemine votab alati kauem aega kui ahju enda soojendamine ja see on piisavalt
kuum alles parast vahemalt 20-minutilist kuumutamist.

Kivi tapse temperatuuri maaramiseks saab kasutada Cozze infrapunatermomeetrit.
Pidage meeles, et kutteaega voivad mojutada tuul ja valistemperatuur.

Laske pitsaahjul umbes 20 minutit soojeneda. Seejarel on see maitsvate pitsade
kiipsetamiseks valmis.

Kui pitsa on kiipsetamiseks valmis, likake see pitsalaba abil érnalt ahjus olevale pitsakivile.
Keerake kuumus keskmisele tasemele, et pitsa pealmine osa ei kérbeks.

Kuni pitsa on krobe ja juust sulanud.
Eemaldage pitsa ettevaatlikult ahjust ja asetage Idikelauale.

Laske auraval kuumal pitsal veidi jahtuda, enne kui Idikate selle lahti ja jagate seda oma
lahedastega.

Lulitage pitsaahi kdrgeimale temperatuurile ja jatke méneks minutiks enne jargmise pitsa
kiipsetamist soojenema.

Nautige oma pitsaahju ja head isu!
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GARANTII

Cozze garantii sisaldab jargmist:
2-aastane garantii

* Gaasipoletid.

* Leegiaeglustid ja kaitsvad pdleteid.
*  Grillrestid

NB! — plastosadele garantii ei kehti

Eelnimetatud garantiil on jargmised tingimused.
Cozze toodet on kasutatud vastavalt kasutusjuhendi juhistele.

» See on digesti ja vastavalt juhistele kokku pandud.
+ Seda hooldatakse ja puhastatakse sageli.
» Kui ahju ei kasutata, hoitakse seda kaanega kaetult.

» Cozze talvine hoiustamine: koik puitosad ja Cozze tooted tuleb talveks hoiustada
siseruumidesse.

+ Cozze toode on Uhendatud diget tllipi gaasitoitega.

+ See tuleb asetada tasasele ja kindlale pinnale.

» Cozze tootele ei tohi paigaldada mitteoriginaalseid Cozze'i osi.

» Cozze toodet ei tohi hoiustada tihtse komponendina mere, kloorveega ujumisbasseinide

voi kuumade vannide lahedale.

Puhastamine
Cozze toodetel on pikk kasutusiga, kui ahi parast kasutamist puhastatakse.

» K®digi Cozze ahjude pdletiplokk on roostevabast terasest ja seda saab vajadusel
ahjupuhastusvahendiga puhastada.

» Cozze toote sise- ja valispinda tuleb parast kasutamist pohjalikult puhastada.

* Ahju sisemust ja pitsakivi tuleb peale kasutamist puhastada Svammi ning kuuma
vee ja ndudepesuvahendiga. Parast puhastamist eemaldage kindlasti ligne vesi ja
pesuvahendid.

*  Grillireste tuleb samamoodi puhastada kuuma vee ja ndudepesuvahendi voi
ahjupuhastusvahendiga. (Arge kasutage riestil terasharja)

* Roostevabast terasest osi saab maarida Caramba® multisprei ja puuvillase lapiga.
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KAASUKAYTTOINEN PIZZAUUNI

Fl - KAYTTOOPAS

VAROITUS! OMAN TURVALLISUUTESI TAHDEN: VAIN ULKOKAYTTOON.

Lue tama ohje huolellisesti ja varmista, ettd pizzauunisi on asianmukaisesti asennettu,
koottu, kunnossapidetty ja huollettu ndiden ohjeiden mukaisesti. Naiden ohjeiden
noudattamatta jattdmisesta voi olla seurauksena vakavia ruumiinvammoja ja/tai
esinevahinkoja.

Jos sinulla on kysyttavaa taman pizzauunin kokoamisesta tai toiminnasta, kaanny
jalleenmyyjasi puoleen.

Huomautuksia kayttajalle:
VAIN ULKOKAYTTOON.
LUE KAYTTOOHJEET ENNEN TUOTTEEN KAYTTOA.

VAROITUS: OSAT VOIVAT OLLA ERITTAIN KUUMIA. PIDA LAITE POISSA LASTEN
ULOTTUVILTA.

ALA SIIRRA TUOTETTA RUOANVALMISTUKSEN AIKANA.
SAILYTA MYOHEMPAA TARVETTA VARTEN.

TEKNISET TIEDOT

Malli nro 90426 (CG-PZ03A-3-BK) PIN-nro
Laitteen nimi Kaasukayttsinen pizzauuni C €| 2s3100-0030
Suuttimen
Kohdemaa Luokat Kaasu_n Paineet koko (mm) Lamméntuotto (Hs)
tyyppi (mbar) / Suuttimen
merkinta
BE, FR, IT, LU, LV, IE, .
GB, GR, PT, ES, CY, CZ, 'g’g /(3?% Br‘;ta::r:/i 28-30/37 1,20
LT, SK, CH, SI prop
LU, NL, DK, FI, SE, CY, pEiELZZ"nif/ 6,0 KW (437 g/h)
CZ, EE, LT, LV, MT, SK,
SI,BG, IS, NO, TR, HR, | '3 B/P(30) k;‘:j:ze 30 1,20
RO, IT, HU
okset

Valmistaja: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Tanska
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TARKEAA:

Lue seuraava ohje huolellisesti ja varmista, etta pizzauunisi on asianmukaisesti asennettu,
koottu ja hoidettu. Naiden ohjeiden noudattamatta jattamisesta voi olla seurauksena vakavia
ruumiinvammoja ja/tai esinevahinkoja.

Jos sinulla on kysyttdvaa kokoamisesta tai toiminnasta, kdanny jalleenmyyjasi tai
nestekaasuyhtion puoleen.

Laite ja kaasupullo on sijoitettava vaakatasoiselle alustalle.

Kaasupullo on vaihdettava kaukana kaikista syttymislahteista.
Suosittelemme suojakasineiden kayttdoa varsinkin kuumia osia kasiteltdessa.
Kayttaja ei saa peukaloida valmistajan tai sen edustajan sulkemia osia.
HUOMAUTUS KULUTTAJALLE: Sailyta myohempaa tarvetta varten.

50 cm

50 ¢cm

50 cm
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KAYTTO JA OMINAISUUDET

Pizzauuni on turvallinen ja helppokayttdinen. Se toimii butaanikaasulla 30 mbar:n paineella.
Varmista, etta kaytat pizzauuniasi ainoastaan oikealla paineella, jota varten laite on
suunniteltu.

Riittava ilmanvaihto on ehdoton edellytys kaasun palamiselle pizzauunissa ja uunin
tehokkaalle toiminnalle. Samalla varmistetaan turvallisuus kayttajalle ja muille laitteen
kayttdpaikan laheisyydessa oleskelijoille. Ala ikina kayta laitetta suljetussa katetussa tilassa.

Suosittelemme pizzakiven esikuumentamista ennen pizzan paistoa.

ALA kayta kivea avotulella.

Valta kiven darimmaéisia lammdnmuutoksia. ALA aseta pakastettua ruokaa kuumalle kivelle.
Kivi on hauras ja voi haljeta, jos siihen osuu isku tai se putoaa.

Kivi tulee erittdin kuumaksi kdyton aikana ja pysyy kauan kuumana.

ALA jaahdyta kuumaa kivea vedella.

Kun olet puhdistanut kiven vedelld, kuivaa kivi ennen kayttda. Sen voi tehda tavallisessa
uunissa.

Lapsia ei saa jattaa yksin ja valvomatta uunin kayttoalueelle.
Alz ikina anna lasten istua, oleskella tai leikkia uunin ymparilla.

Ala paasta vaatetusta tai muu syttyvaa materiaalia kosketukseen tai liian lahelle poltinta
tai kuumaa pintaa, ennen kuin se on jaahtynyt. Kangas voi syttya palamaan ja aiheuttaa
vakavan henkildvahingon.

Kayta asianmukaista vaatetusta henkildkohtaisen turvallisuutesi vuoksi. Ala ikina kaytéa
|0ysia vaateita tai pitkia hihoja uunia kayttaessasi. Osa keinokuiduista on erittdin helposti
syttyvia, eika niita saa kayttaa ruokaa valmistettaessa.

Ala kuumenna avaamattomia elintarvikepakkauksia, koska paineen kasvu voi aiheuttaa
pakkauksen rajahtamisen. Kun sytytat poltinta, ole erittéin huolellinen, mitéa teet.

Ala kypsenna uunissa erittéin rasvaista lihaa tai muita lieskoja aiheuttavia elintarvikkeita.
Uunin alapuolinenkin l&mpétila on korkea. Ala aseta uunia pdydalle, jolla olla helposti
syttyvia poytaliinoja, muovia tai muita helposti syttyvid materiaaleja.

VAROITUS: Kun kaytat unia, ala kosketa ulkokuorta, kivista paistolevya tai niiden lahistoa,
koska ne kuumenevat erittdin kuumiksi ja voivat aiheuttaa palovammoja.

Kun tuulen nopeus on yli 2 m/s, ala kayta pizzauunia niin, etta tuuli paasee puhaltamaan
uuniin.

Laite on tarkoitettu ainoastaan ulkokayttoon.

Laitteeseen ei saa tehdd muutoksia.

AlA siirra laitetta, kun se on toiminnassa.

Laitetta ei ole tarkoitettu asennettavaksi veneeseen. Laitetta ei ole tarkoitettu asennettavaksi
asuntovaunuun tai -autoon.
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Kayton jalkeen sulje kaasunsyo6ttd kaasupullosta.

Laitteeseen tehdyt muutokset voivat olla vaarallisia ja aiheuttaa vammoja tai esinevahinkoja.
Laitteen luvaton muutos aiheuttaa laitteen takuun raukeamisen.

Pida tuote etaalla syttyvista aineista kayton aikana.

Pizzauunin ylapuolella ei saa olla mitaan, kuten puita tai kattoluiskaa.

Pizzauuni on sijoitettava niin, ettd uunin sivuille ja taakse jaa 50 cm tyhjaa tilaa.

Pizzauunia ei saa kayttaa syttyvien materiaalien laheisyydessa. (Oljypohjaiset tuotteet,
liuottimet tai muut herkasti syttyviksi luokitellut aineet.)

Pizzauunin kaytté on vaarallista ja KIELLETTY suljetuissa tiloissa.

Pizzauunin luukku on irrotettava luukku ulkona kaytettavaa Cozze-pitsauuniasi varten.
Pizzauunin luukun kaytté kuumennuksen aikana voi lyhentda kuumennusaikaa 20-30 %.

Pizzauunin luukku TULEE irrottaa, kun Iampétila saavuttaa 450 °C. Jos l[ampdtila laskee,
voit asentaa pizzauunin luukun takaisin pizzojen paistamisen valiajaksi, mutta uunin
lampdtila ei saa missaan vaiheessa ylittaa 450 °C:ta.

Pizzauunin luukku on sijoitettava pizzauuniin vaakatasoiselle alustalle kypsennyksen aikana.
Ald aseta pizzauunin luukkua pizzauunin paalle kypsennyksen aikana.

PARISTON ASETTAMINEN JA VAIHTAMINEN

Paristo asetetaan tai vaihdetaan Cozze-pizzauuniin kiertamalla sytytyspainiketta
vastapaivaan, kunnes se irtoaa.

Aseta tai vaihda 1,5 V:n AA-paristo ja kierra sytytyspainike takaisin paikalleen.
Varmista, etta patterin navat tulevat oikein pain.
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LED-VALO
VAIHE 1: Laita 4 paristoa paristolokeroon ja kiinnita sitten paristolokero oikeaan asentoon.

VAIHE 2: Kun olet laittanut paristot paikoilleen, varmista, etta saatonuppi on "off’-
asennossa, paina kaynnistyspainiketta kytkeaksesi LED-valon paalle, LED-valo palaa
valkoisena, kdanna saatonuppia vastapaivaan, LED-valo muuttuu punaiseksi. Muista painaa

kaynnistyspainiketta uudelleen kytkedksesi LED-valon pois paalta kayton jalkeen.

B _— —
U@ D
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PYORITYSMOOTTORI

VAIHE 1: Aseta pizzakivi pyO0ritystelineelle.

VAIHE 2: Varmista, etta parisatokotelossa on paristot. Kaynnista pyoritysmoottori painamalla
kaynnistyskytkinta, pizzakivi alkaa pyoria.
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KAYTTOOHJEET

Noudata naita ohjeita huolellisesti, jotta valtyt pizzauunin vakavalta vahingoittumiselta seka
vammoilta ja esinevahingoilta.

1.
2.
3.

»

o

Kokoa pizzauuni huolellisesti kokoamisohjeita noudattaen.
Liitd kaasuletku pizzauuniin. Liitd paineensaadin letkuun.

Liitd paineensaadin kaasupullon venttiiliin paineensaatimen mukana toimitettuja ohjeita
noudattaen.

Kaanna kaikki saatimet OFF/KIINNI-asentoon, ennen kuin kytket kaasunsy6ton
laitteeseen.

Kayta paineensaadinta sen mukana toimitettujen ohjeiden mukaisesti.

PIZZAUUNIN SYTYTTAMINEN

1.

w N

»

o

o

N

©

Liitd kaasupullo pizzauuniin paineensaatimen mukana toimitettuja ohjeita noudattaen.
Kaanna saatonuppi OFF/KIINNI-asentoon.

Kaanna kaasupullon tai paineensaatimen kytkimen kaasunsyotté ON/AUKI-asentoon
paineensaatimen liitdnnan ja kayttéohjeiden mukaisesti. Tarkista kaasupullon liitanta
paineensaatimeen ja letkun liitanta pizzauunin letkun sisdantuloon vuotojen varalta
saippuaveden avulla. Vuodot nakyvat kuplina vuotoalueella. Jos havaitset vuodon, ala
kayta pizzauunia. Kysy neuvoa kaasuyhtiolta tai pizzauunin toimittajalta.

Sytyta poltin painamalla saadinta alaspain ja koko ajan kiertamalla sité vastapaivaan
"Taysin auki” -asentoon ja paina sytytyspainiketta. Poltin syttyy. Tarkista, etta poltin
palaa. Jos poltin ei syttynyt, toista toimenpide.

Jos poltin ei syttynyt kahden yrityksen jalkeen, sulje kaasuhana ja odota 5 minuuttia,
ennen kuin yritat sytyttaa uudelleen.

Kun poltin on syttynyt, sen tehoa voidaan saataa painamalla nuppia alaspain ja
kiertamalla sita vastapaivaan haluttuun asentoon.

Kun uuni on kuumennettu kayttoa varten, lampdtilaa on aiheellista laskea paistoa varten.
Uuni sateilee huomattavasti lamp6a, ja lampo on saadettava oikeaan paistolampdtilaan.

Sammuta pizzauuni kdantamalla pullon venttiilin kahva tai paineensaadin OFF/KIINNI-
asentoon toimimalla saatimen ohjeiden mukaan. Kun polttimet ovat sammuneet, kdanna
kaikki sdatimet OFF/KIINNI-asentoon.
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Varoitus: Jos poltin ei syty, kdanna saadin kiinni (myétapaivaan) ja sulje kaasupullon venttiili.
Odota viisi minuuttia, ennen kuin yritat sytyttda uudelleen. Tai vaihda AA-paristot.

Kayton jalkeen katkaise kaasunsyotto joko kaantamalla paineensaatimen kytkin OFF/
KIINNI-asentoon tai sulkemalla kaasupullon venttiili.

Jos laitteessa esiintyy liekin voimistumista kayton aikana. Kéanna saadin, kaasupullon
venttiili ja paineensaadin OFF/KIINNI-asentoon. Odota 5 minuuttia, ennen kuin yritat sytyttaa
uudelleen. Jos ongelma toistuu uudelleensytytyksen jalkeen, ota yhteytta kaasuntoimittajaan
tai liikkeeseen, josta ostit pizzauunin, tai patevaan kaasuasentajaan neuvoja tai korjausta
varten. Al3 ikina yrita korjata ongelmaa itse, koska seurauksena voi olla vakavia
loukkaantumisia ja/tai esinevahinkoja.

Puhdista laitteesta liika rasva ennen varastointia kostealla liinalla kayttden puhdistusaineena
mietoa astianpesuaineliuosta.

Varastoi laitetta puhtaassa ja kuivassa paikassa.

Ala varastoi kaasupulloa sisatiloissa. Varastoi hyvin tuuletetussa paikassa suojassa suoralta
auringonvalolta.

KAASUPULLON LIITTAMINEN LAITTEESEEN

Liita letkun ja paineensaatimen asennelma nestekaasupulloon. Kayta ainoastaan CE-
hyvaksyttya paineensaadinta ja letkua, jossa on %4 tuuman liitin.

Tee vuototesti saippuavedellda ennen pizzauunin kayttoa.

VUOTOJEN TARKISTAMINEN

Valmista vajaa desilitra vuotojentarkistusliuosta sekoittamalla 1 osa astianpesuainetta 3
osaan vetta.

Varmista, etta saatoventtiili on OFF/KIINNI-asennossa.

Liitd paineensaadin kaasupulloon ja sulkuventtiili polttimeen, varmista, etta litdnnat on tehty
oikein ja avaa kaasu.

Harjaa saippualiuosta letkun ja kaikkien liitosten paalle. Jos ilmenee kuplia, laitteistossa on
vuoto, joka on korjattava ennen kayttoa.

Testaa uudelleen korjattuasi vuodon. Sulje kaasu kaasupullosta testin jalkeen.
Jollei havaittua vuotoa pysty korjaamaan, vaihda paineensaadin ja letku.
Jos havaitset vuodon, sulje kaasunsyoétto.
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PAINEENSAADIN JA LETKU

Kayta ainoastaan ylla mainitun paineiselle nestekaasulle hyvaksyttyja paineensaatimia
ja letkuja (katso tekniset tiedot). Paineensaatimen arvioitu kayttdika on 10 vuotta.
Suosittelemme vaihtamaan paineensaatimen 10 vuoden kuluessa valmistuspaivasta.

Vaaran paineensaatimen tai letkun kaytté on vaarallista; tarkista aina ennen laitteen kayttoa,
etté osat ovat oikeat.

Kaytettavan letkun on oltava kayttdmaan asiaa koskevan standardin mukainen. Letkun
pituus saa olla (enintdan) 1,5 metria. Kulunut tai vahingoittunut letku on vaihdettava uuteen.

Varmista, ettei letku ole tukossa, vaantynyt tai kosketa mitddn muuta pizzauunin osaa kuin
sen liitantaa.

Letkun on taytettava standardi EN 16436.

Letku ei saa olla kiertynyt tai mutkalla, kun se liitetdan kaasupulloon.

Laitteen yhdistamiseksi kaasupulloon kaytettava taipuisa metalli- tai kumiletku on
vaihdettava uuteen asiaa koskevien kansallisten maaravalien mukaisesti.

Mikaan letkun osa ei saa koskettaa laitteen osia.

Pizzauunissa voidaan kayttaa kaasuletkua, jossa on %4 tuuman kierre tai ulkokierteitetty
letkunkiinnitin.

Varmista, etta kierre ja/tai kiinnitin on tiukasti kiinni ja etteivat litannat vuoda!

Kun kiinnitat kaasuletkua letkuliitantaan letkunkiinniketta kayttaen, suosittelemme
asettamaan letkun kuumaan veteen ja levittdmaan hieman astianpesuainetta letkun
sisapuolelle, jolloin letku on helpompi kiinnittaa letkuliitantaan.

LAITTEEN VARASTOINTI

Laitteen varastointi on sallittu sisatiloissa vain, jos kaasupullo kytketaan irti ja irrotetaan
laitteesta. Kun laitetta ei kayteta vahaan aikaan, se on varastoitava alkuperaisessa
pakkauksessaan kuivassa ja polyttdomassa tilassa.
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KAASUPULLO

Laitteessa voidaan kayttaa mita tahansa kaasupulloja, joissa on 4,5-15 kg
butaania, 3,9—-13 kg propaania, seka kertakayttdisen kaasukanisterin
kanssa. Kaasupulloa ei saa pudottaa eika kasitella kovakouraisesti! Jollei
laitetta kaytetd, kaasupullo on irrotettava. Aseta kaasupullon suojakorkki
paikalleen, kun kaasupullon on irrotettu laitteesta.

Kaasupulloja on varastoida ulkotiloissa pystyasennossa lasten
ulottumattomissa. Kaasupulloa ei saa ikina varastoida paikassa, jonka
lampdtila voi ylittda 50 °C.

MaxBE( men

Ala varastoi kaasupulloa lahell3 liekkeja, sytytysliekkeja tai muita
sytytyslahteita.

Max30.0 mm

PUHDISTUS JA HOITO

MUISTUTUS: Puhdistus ja kunnossapito on aina tehtava pizzauunin ollessa jaahtynyt ja
polttoaineensyoton ollessa katkaistu kaasupullosta.

Suosittelemme puhdistamaan ja huoltamaan laitteen ainakin kerran kuussa.

PUHDISTUS

Pizzauunin "polttaminen” joka kayttokerran jalkeen (noin 15 minuutin ajan) pitéaa ylimaaraiset
ruokajaamat mahdollisimman vahaisina.

ULKOPINTA

Kayta mietoa astianpesuainetta tai leivontasoodaa ja kuumaa vetta. Sitkeisiin tahroihin voi
kayttaa naarmuttamatonta hankausjauhetta. Huuhtele sen jalkeen vedella.

MUOVIPINNAT

Pese pehmedllz liinalla ja kuumalla saippuavesiliuoksella. Huuhtele vedella. Ala kayta
hankaavia puhdistusaineita, rasvanirrotusaineita tai voimakasta grillinpuhdistusainetta
muoviosiin.

PIZZAKIVI

Kayta mietoa saippuavesiliuosta. Sitkeisiin tahroihin voi kayttda naarmuttamatonta
hankausjauhetta. Huuhtele sen jalkeen vedella.
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PARHAAT PIZZAT PAISTUVAT COZZE-PIZZAUUNISSA

Parhaat tulokset saat, kun taikina on laadukasta ja pizzauuni erittain kuuma, mielellaan n.
400 °C. Lyhyesti sanottuna pizzauuniin on oltava ERITTAIN kuuma, koska kuuma lampdtila
tekee pizzasta rapean ja iimavan.

Sytyta pizzauuni hyvissa ajoin ennen pizzan paistamista.
Toimi nain:
Varmista, etta pizzauuni ja pizzakivi ovat oikein paikoillaan. Liitd kaasupullo pizzauuniin ja

kaynnista uuni korkeimmalle Iampdtilalle. Cozze-pizzauunissa on kaikkiaan kolme poltinta,
kaksi sivuilla ja yksi uunin takaosassa.

Tarkista, etta kaikki kolme syttyvat.
Lampomittari osoittaa uunin lampdétilan ainoastaan viitteellisesti.

Kiven kuumeneminen kestaa aina uunin kuumenemista pitempaan, ja se on tarpeeksi
kuuma vasta vahintaan 20 minuutin kuumennuksen jalkeen.

Kiven tarkka lampétila voidaan mitata Cozze-infrapunalampomittarin avulla.
Huomaa, etta tuuli ja ulkolampdtila voivat vaikuttaa kuumenemisaikaan.

Anna pizzauunin kuumeta noin 20 minuutin ajan. Sen jalkeen se on valmis herkullisten
pizzojen paistamiseen.

Kun pizza on paistovalmis, tyénna se varovasti uuniin pizzakiven paalle pizzalapiolla tai
-lastalla. Alenna lampda noin puoleenvaliin, jottei pizzan ylapuoli pala.

Kunnes pizza on rapea ja juusto sulanut.
Ota pizza varovasti ulos pizzauunista ja aseta se leikkuulaudalle.

Jata hoyryavan kuuma pizza hetkeksi jaahtymaan, ennen kuin leikkaat sen ja jaat
rakkaillesi.

Saada pizzauuni korkeimmalle lampétilalle muutaman minuutin ajaksi, ennen kuin paistat
seuraavan pizzan.

Nauti pizzauunistasi, bon appétit!
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TAKUU

Cozzen takuu sisaltda seuraavat seikat:
Kahden vuoden takuu

» Kaasupolttimet.

» Palonhidastimet, suojapolttimet.

«  Grilliritilat.

Huomio - Takuu ei koske muoviosia.

Edella mainittuun takuuseen sovelletaan seuraavia ehtoja:
+ Cozze-tuotetta kaytetdan kayttdoppaan ohjeiden mukaisesti.

» Se on koottu asianmukaisesti ohjeiden mukaisesti.
+ Sita huolletaan ja puhdistetaan sdanndllisesti.
» Sita sailytetaan peitettyna kannella, kun uuni ei ole kaytossa.

» Cozze-talvisailytys: Kaikki Cozze-tuotteiden puiset osat ja tarvikkeet on sailytettava
talven ajan sisétiloissa.

+ Cozze-tuote on liitettéva oikeanlaiseen kaasuun.

+ Se on sijoitettava tasaiselle, vakaalle pinnalle.

» Cozze-tuotteeseen ei saa asentaa muita kuin alkuperaisia varaosia.

» Cozze-tuotetta ei saa sailyttaa pysyvasti meren tai klooria sisaltavien uima-altaiden tai

kylpyl6éiden laheisyydessa.

Puhdistus:
Cozze-tuotteiden kayttdika on pitka edellyttden, ettd uuni puhdistetaan kayton jalkeen.

» Kaikkien Cozze-uunien poltinyksikkd on ruostumatonta terasta, ja se voidaan
tarvittaessa puhdistaa uuninpuhdistusaineella.

» Cozze-tuotteen sisa- ja ulkopuoli on puhdistettava huolellisesti kayton jalkeen.

» Uunin sisapuoli ja pizzakivi on puhdistettava kayton jalkeen sienellda, kuumalla vedella ja
pesuaineella. Muista poistaa ylimaarainen vesi ja pesuaineet puhdistuksen jalkeen.

+  Grilliritilat on puhdistettava samalla tavalla kuumalla vedelld ja pesuaineella tai
uuninpuhdistusaineella. (Ala kayta terasharjaa ritildan.)

* Ruostumattomasta teraksesta valmistetut osat voidaan voidella Caramba®
-monitoimisuihkeella ja puuvillaliinalla.
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®OYPNOZ MNITZAZ AEPIOY

GR - EMXEIPIAIO XPHZTH

MPOEIAOMOIHZH! MNA THN AZ®AAEIA ZAZ NA XPHZIMOIMOIEITE TO NPOION MONO
ZE EEQTEPIKO XQPO.

AlaBdoTe TTPOCEKTIKAG TIG TTApoUaeg odnyieg kal BeRaiwBdeite OTI N eykaTdoTaon, n
OuvapuoAdynan, N ouvthpnNon Kal To g€PRIG Tou YoUpVou TTTAAG YivovTal HE TOV KATAAANAO
TPOTIO Kal CUPPWVA PE TIG TTapoUoeg odnyieg. Av dev TnpnBoUv ol TTapoUoeg 0dnyieg, YTTOPEI
va TTPokANBei coBapdg TPAUPATIONOG /KAl UAIKN {npId.

Av €XETE QTTOPIEG OXETIKA UE TN GUVAPUOAGYNON 1 TN A&IToupyia Tou GoUpvou TTITOAG,
OUPPBOUAEUTEITE TO £E0UCIOBOTNHEVO KATAOTNHA TTWANCNG.

ZNUEIWTEIG YIa TOV XPNoTN:

NA XPHZIMOMOIEITE TO NPOION MONO ZE EZQTEPIKO XQPO.

AIABAXZTE TIX OAHTIEZ MPOTOY XPHZIMOMOIHZETE TH ZYZKEYH.

MPOEIAOMNOIHXZH: KPATHZTE TA MIKPA MAIAIA MAKPIA AMO TATPOXBAZIMA
E=APTHMATA, KA©GQZ MIMOPEI NA EINAI MOAY ZEXTA.

MHN METAKINEITE TH 2Y2ZKEYH KATA TH AIAPKEIA TOY WHZIMATOZ.
OYNAZTE INA MEAAONTIKH ANAGOPA.

Ap. povtéhou 90426 (CG-PZ03A-3-BK) AvayvwpIoTIKOG ap.
‘Ovopa ouoKkeung Ddoupvog TTiToag agpiou c E 2531D0O-0030
MéyeBog
. c EyXUTHPQ . . .
. . . ToTog Méoeig OeppIkn 10XUG €l0650U
Xwpa TpoopIcuou Karnyopieg aepiou (mbar) (’mm) / (Hs)
onfpavon
EyXUTHPQ
BEATIO, TAAAIA, ITAAIA,
AOYZEMBOYPI O, AETONIA,
IPAANAIA, HNQOMENO BAZIAEIO, 13+ (28 BouTavio/
EANAAA, TTOPTOTMAAIA, IZMANIA, 30/37)_ Noomavio 28-30/37 1,20
KYMPOZ, TEEXIKH AHMOKPATIA, P
AIOOYANIA, ZAOBAKIA, EABETIA,
>AOBENIA
AOYZEMBOYPTO, OAAANAIA, 6.0 kW (437 g/H)
AANIA, ®INAANAIA, ZOYHAIA, Meivuara
KYTPOS, TSEXIKH AHMOKPATIA, qg‘gi’wv
EZOONIA, AlIOOYANIA, AETONIA, .
MAATA, SAOBAKIA, SAOBENIA, I3 B/P (30) E"(‘)’;‘;‘C%‘L’/ 30 1.20
BOYATAPIA, IZAANAIA, up QEnioU
NOPBHTIA, TOYPKIA, KPOATIA, YPagp
POYMANIA, ITAAIA, OYTTAPIA

KaraokeuaoTig: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Aavia
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THMANTIKO

AlaBAoTE TTPOCEKTIKG TIG TTAPAKATW 0dnyieg Kal BeBaiwdeite 6T n eykatdoTtaon, n
ouvappoAdynan Kai n @povTida Tou oUpvou TTIToOG yivovTal Je Tov KATAAANAo TpdTTo. Av
dev TnPnBoUV oI TTapolaeg odnyieg, YTTopEi va TTPokANBEei coBapdg TPaUPATIONOS /KAl UAIKN
gnuid.

Edv éxete atTopieg OXETIKA PE TN cuvappoAdynan r TN AsiIToupyia, GUUBOUAEUTEITE TO
€€ouo1000TNUEVO KATAOTNUA TTWANONG A TNV ETAIPEIO TTAPOXAG UypaEPiou.

H ouokeun kai n @IGAN TTPETTEN va TOTTOBETOUVTAI O€ ETTITTEDN ETTIPAVEIA KAl VO NV
METaKIvoOUvTal OTav €ival O€ Xpron.

H aAAayn TNG @IGANG agpiou TTPETTEI va TTPAYUOTOTTOIEITAI JAKPIA ATTO OTTOINdNTTOTE TNV
avAagAegng.

ZUVIGTATaI VO XPNOIKOTIOIEITE TA TIPOCTATEUTIKA YAvTIa &TaV XEIPICEOTE EEAPTANOTA UE
101aiTepa uYnAR Bepuokpaaia.

Ta eCaptApaTta ToU o@payifovTal aTrd TOV KATOOKEUAGTA | aTTO TOV £§0UCI000TNHEVO
QAVTITTPOOWTTO TOU KOTOOKEUQOTH OEV TTPETTEI VO TPOTTOTTOIOUVTaI OTTO TOV XPNOTH.
>HMEIQ>H NA TON KATANAAQTH: ®uAd&&Te yia peAAOVTIKA avapopd.

50 cm

50 ¢cm

50 cm
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XPHzH KAI XAPAKTHPIZTIKA

O @oUpvog TTiToag gival aoPaAng Kal EUXPNOTOG. Ta TTPodIayeypapPEVa agpIa yia Xpron
eival To Boutdvio ota 30 mbar. BeBaiwbeite 611 XpnoipoTrolgite TOV @oUpvo TTiToag POvo aTn
OwaTH TTiECN yIa TNV OTToia £X€1 OXEOIOOTEI N CUCKEUN.

O emrapkng agpiopdg gival (WTIKAG onuaaciag yia Tnv kalaon Kal TNV ammodoTIKOTNTA TOU
@oupvou TTiToag. Me autdv Tov TpATTO Ba SIaCPANITTEI N aCPAAEIa TOOO TOu XPAOTN 60O
KO TWV UTTOAOITTWY aTOUWY TToU BpioKovTal EVTOG TNG TTEPIOXNAG OTTOU XPNOIUOTIOIEITAI N
ouokeun. MoTé unv XpnNOIYOTIOIEITE TN CUCKEUN O€ KAEIOTO OKETTACTO XWPO.

KaAo givar va TpoBeppaivete Tnv TETPIVA TTAGKA YNOiPATOG TTTOAG TTPOTOU WHOETE TNV
miToa.

MHN xpnoiyoTrolgite TNV TTAGKA YNOiPaTOG TTAVW O€ YUPVH GAOYQ.

ATtropuyeTe TIG akpaieg aAAayEg Beppokpaaiag otnv TTAdka wnaoiyatog. MHN TotroBeTE TE
KOTEWYUYHEVA TPOPIPA ETTAVW OTN 0T TTAGKA YNnOiPaToG.

H mAdka ynoipatog gival e00pauaTn Kal UTTopEi va oTTdoel €av XTUTINOE | TTéo€El 0TO
odamedo. H mAdka wnaoipartog katd mn didpkKela TNG XPAong €ival KauTth kail diatnpei TNV uwnAn
Bepuokpaaia TNG yia HEYAAO XPovIKO SIGCTNUO PETA Th XPNON.

MHN kpuwveTte TNV TTAGKO WNOipaTog Ye vepod otav gival CeaTh.

A@ouU kabapioeTe TNV TTAGKA YNOiUATOG PE VEPO, OTEYVWOTE TNV TTPOTOU TN XPNOIUOTIOINOETE.
AuTO PTTOpEi Va Yivel ue TOV CUPBATIKO TPOTTO.

Ta maidid dev TTPETTEI va JEVOUV POVA TOUG 1 XWPIG ETTIBAEWN OTOV XWPO OTTOU
XPNoIPoTIoIEITal O OUPVOG. Mnv apAveTe Ta TTaidId va k&dBovTal, va aTékovTal A va Traifouv
yUpw o116 TOV OUPVO OTTOIAdNTIOTE GTIYUN.

MoTé punv agrvete pouxa A GAAa eU@AeKTO UAIKG va €pBouv o€ £TTagr ) TTOAU KOVTd o€
KATTOIO E0TIA | O€ {EOTH ETMQAVEIQ PEXPI AUTH VO KPUWOEL. To UQAOUO UTTOPET va ava@Aeyei
TTPOKOAAWVTAG 0OBAPS TPAUNATIOUS avOPWTTWVY.

MNa TPooWTTIKA acPAAEIa, va QopaTe KATAAANAN evOupaaia. Aev TTPETTEN va QOPATE TTOTE
@apdIa poUxa A Yavikia OTav XPNoIYOTIOIEITE TOV PoUpvo. Kdatrola ouvBETIKG upaopara givai
1010iTEPA EUPAEKTO KOI BEV TTPETTEI VA POPIoUVTal KATA TN SIAPKEIA TOU YNnOiuaTog.

Mnv CeoTaiveTe KAEIOTA doxeia TPOPIHWY, KABWG pia UTTEPPOAIKT adgnon Tng TTieong PTTopEi
va kavel Ta doxeia va ekpayouv. OTav avapete TNV 0Tia, divETE TTAVTA TTOAAR TTPOCOXT OTO
TI KAVETE.

Mnv xpnOIUOTIOIEITE TOV POUPVO Yia va WhHoeTe TTOAU AITTapd kp€aTa 1] GAAQ TTPoIdVTa TTOU
au&avouv TNV avaeAegn.

H Beppokpaaia KaTw atrd Tov goUupvo gival upnAf. Mnv ToTtoBeTEiTE TOV OUPVO TTAVW OE
TPATTEQ JE EUPAEKTA TPATTECOUAVTIAQ, TTAQOTIKO 1} GAAD EUPAEKTA UAIKA.

MPOEIAOIMOIHZH: Otav xpnoIYoTIoIEiTE TOV POUPVO, YNV ayyieTe TO ECWTEPIKO TTEPIBANMA,
TNV TETPIVN TTAGKA WNOiPaTOoG ) TO Aeco TTEPIBAAAOV TOU, KABWG OI TTEPIOXEG AUTEG
BeppaivovTal TTapa TTOAU Kal PTTOPET va TTPOEEVATOUV eyKaUPATA.

Ortav n TaxUTNTa TOU avEPOU gival Gvw Twv 2 M/s, unv XPNOIUOTIOIEITE TOV YOUPVO TTITOAG
OTPAUUEVO TTPOG TNV KATEUBUVON TOU aVEUOU.

H ouokeun €xel oxediaaTei HOVO yia xpron o€ eEWTEPIKO XWPO.

Mnv TpoTToTTOIEITE TN CUOKEUR. MV JETOKIVEITE T CUCKEUH EVW TNV XPNOIUOTTOIEITE.

H ouokeun auth dev TTpoopileTal yia eyKaTAoTaon PEOA ) TTAVW O€ OKAPOG. H ocuokeun
auTr dev TTpoopideTal yia eykatdoTaon Péoa ) TTavw o€ TPOXOOTTITO.
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MeTd Tn XpPron, KAEIOTE TNV TTAPOXH agpiou atd Tn QIGAN agpiou.

OT10100ATTOTE TPOTTOTTIOINGN GTN GUCKEUN PTTOPE] va aTtrofei eTTIKivOUVN Kal VO TTPOKOAETEI
TPAUUOTIONO A UAIKA ¢nuid.

OTroiadn1TOTE PN £€0oUTIodOTNHEVN TPOTTOTTOINGN TG CUCKEUNG Ba KATaaTHOEI AKupn TNV
€yyunaon TTou KaAUTTITEI TN OUOKEUN.

AUTA N ouokeun TTPETTEN va dlaTnpEiTal JOKPIG aTTé eUPAEKTA UAIKG KaTd TN SIAPKEIQ TNG
xperong.

Agv TTPETTEI VO UTTAPYXOUV QVTIKEIMEVA TTAVW aTTd TOV POUPVO TNG TTToAg OTTWG dEVTpa A
KATTOI0 UTTOOTEYO.

O @oUpvog TTiToag TTPETTEl va TOTTOBETNOEI e TETOIO TPOTTO, £TC1 WATE va UTTAPXEl 50
€KATOOTA EAEUBEPOG XWPOG OTA TTAGYIA KAl TTICW aT1rd TOV POUPVO.

O @oUpvog TTiToag dev TTPETTEI VA XPNOIUOTTOIEITAl KOVTG 0€ eU@AEKTA UAIKA. (Mapdywya Tou
TTETPEAQiou, TTPOIGVTa apaiwong | GAAEG OUTIEG, TAEIVOUNUEVEG WG EUPAEKTEG.

Eivai emikivouvo kai AMTATOPEYETAI va xpnoiyoTrolgital 0 oUpvog TTIToag o€ KAEIoTOUG
XWPOUG.

H mépTa @oupvou TTiToag gival pia gopnTh TTOPTa YIa ToV @oupvo TTiToag Cozze e§wTepikoU
Xwpou. H xprion autig TNg TTépTag poUpvou TTiToag KaTd Tn dIAPKEIa TNG BEpuavang Tou
oUPVOU PTTOPE Va PEIWOEI TOV Xpovo BEpuavong katd 20-30%.

H moépTa Tou @olpvou Titoag MPEMEI va agaipebei 6tav n Beppokpacia @raoel Toug 450
°C. Edv n Beppokpaaia éael, N TOPTA TOU YOUPVOU TTITOAG PTTOPET va ToTToBeTNOEl Eavad
METOEU TwV WnoludTwy, aAAd n Bepuokpacia Tou @oUpvou dev TIPETTEI TTOTE va UTTEPRET TOUG
450 °C..

O @oUpvog TTTOAg OTOV OTTOIO €ival TOTTOBETNUEVN N TTOPTA GOUPVOU TTITOOG TTPETTEI VA
Bpiokeral Tvw oe eTiredn em@aveia Katd Tn dIGPKEIa Tou Ynoipatog. Mnv ToTToBeTAOETE
TNV TTOPTA POUPVOU TTITOOG OTO ETTAVW PEPOG TOU POUPVOU TTITaAG KATd TN SIGPKEIQ TOU
ynaiyarog.

TOMOOETHZH KAI ANTIKATAZTAZH THZ MIMNATAPIAZ

Ma TNV T0TT0B£TNON KAl eyKaTAoTaon Tou goupvou Tritoag Cozze, yupioTe apioTEPOTTPOPA
TO KOUMTTI ava@AEENG PéXPI va PUTTOPETEL va aQaIPEDEi.

TomroBeTAOTE 1} AVTIKATACTHOETE TNV PTTaTapia 1,5 V AA Kai BAATE TO KOUMTT avaPAEENG TTiow
oTtn Béon Tou.

BeBaiwbeite OTI 01 aKPOBEKTEG PTTATAPIAG Eival TOTTOBETNPEVOI IE TOV OWATS TPOTTO.
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ENAEIKTIKH AYXNIA LED

BHMA 1: TomroBeTAGTE TIG 4 UTTATAPIEG OTO KOUTI UTTOTAPIWY KOI, OTN CUVEXEIQ, OTEPEWOTE TO
KOUTi 0T owaTr B€an.

N

BHMA 2: AQouU eyKaTQOTACETE TIG UTTOTAPIES, BEBAIWOEITE OTI TO KOUWTTI EAEYXOU €gival

oTn Béon «offy Kal, oTn guvéxela, TTaTHOTE TOV BIAKOTITN EVEPYOTTOINONG YIA VO QVAWEI

n evOeIKTIKr Auxvia LED, n omoia B8a yivel Acukr). EQv yupioete 10 KOupTTi EAEyX0U
apIoTEPOOATPOPA, N VOEIKTIKN Auxvia LED Ba yivel kdkkivn. MeTd Tn xprion, unv exaoete va
TTATACETE TTAAI TOV BIOKOTITN EVEPYOTTOINONG YIa va 0RACEI N evOEIKTIKA Auyvia LED.

N ]
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f//\‘:\“‘ l e ':_\-;"“
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NEPIZTPE®OMENOZ KINHTHTPAZ

BHMA 1: TotroBeTAGTE TNV TIETPIVN TTAGKO WNOiWATOG TTITOOG OTO TIEPIOTPEPOUEVO OTAPIYUA.

BHMA 2: BeBaiwBeite 611 01 umratapieg gival ToroBeTnuéveg oTo KIBWTIO YTratapiag. MatioTe
TOV EKKIVNTA YIa va avAWel O TTEPIOTPEPOUEVOG KIVNTAPAG Kal N TTETPIVN TTAGKA WnoipaTog
TiToag Ba apxioel va TTepIoTPEPETAL.

) © |

o
(£
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OAHTIEZ XPHZHZ

AKOAOUBAOTE TTPOTEKTIKA TIG TTAPOKATW 0dNYIiES yIa va atTo@UYETE TNV TTPOKANGN coBaprg

{NMIGG oToV OoUpPVO TTIToAG | GAANG UAIKAG ¢nUIdG, KaBWG Kal Tov dIKG 00G TPAUNATIOHO.

1. ZuvaoppoAOyAOTE TIPOTEKTIKA TOV POUPVO TTITOAG aKoAoUBWVTAG TTIOTA TIG 0dNYieg
OuVapPoAGyNong.

2. ZuvdéaTe ToV EUKAUTITO CWARVA AgPiou OTov OoUPVO TTITOAG. ZUVOEDTE TOV PUBUICTH
OTOV €UKAPTITO OWANva.

3. ZuvdéoTe Tov pubuIoTr oTn BaABida TG GIGANG akoAouBwvTag TIG 0dnyieg TTou
TTAPEXOVTQI JE TOV PUBMIOTA.

4. O¢oTe OAa T KOUPTTIA eAEyxou aTn Béon «OFF» (Atrevepyotroinon) TrpoToU va avoigeTe

TNV TTAPOXI AEPIOU TTPOG TN CUCKEUN.

5. XeipioTeite TOV pUBUIOTA CUPQWVA PE TIG 0ONYiEG TTOU TTapéXovTal Jadi Je Tov pubuIoTr.

ANAYTE TON ®OYPNO MITZAZ ZAZ

1. ZuvdéoTe TN QIGAN agpiou aTov PoUPVO TTITOOG, aKOAOUBWVTAG TIG 0dnyieg TTOU
TTApEXOVTal JE TOV PUBUICTA.

N

lupioTe TO KoupTTi EAEyxou oTn Béon «OFF» (AtrevepyoTtroinan).

i

[upioTe TNV TTapoxn agpiou 1) Tov SIGKOTITN PUBUIOTH TNG GIAANG oTn Béon «ON»
(Evepyotroinon), akoAouBwvTag TIG 0dnyieg oUvdeoNG Kal XEIPIGKOU TOU PUBUIOTH.
EAéyEte TN oUvOEON TNG PIGANG PE TOV PUBUIOTH, KABWG Kal TN oUvOEON TOU EUKAUTITOU
OWARVa QIGANG PE TNV El0aywyr EUKAPTITOU CWAAVA @OoUPVOU TTITOAG VIO VO EPEUVIOETE
edv uTTdpyel dlappor) XPNOIMOTIOIWVTAG OATTOUVOVEPO. EAQV UTTAPXE! KAl N TTOPAPIKPR
Slappor] Ba oxnuaTiIoTouv QUOOAideG 0TO onueio TNG dlappong. Eav eviomioTei diappon,
MNV XPNOIPOTIOINCETE TOV POUPVO TTiIToaG. ATTEUBUVOEiTE GTOV TTPOUNBEUTH agpiou ) OTO
KOTAOTAMUAO aTTO TO OTT0I0 AyOPACaTE TOV POUPVO TTITOOG YIa CUHMBOUAEG.

»

Ma va avawete TNV €0Tia, TTIESTE TTIPOG TA KATW TO KOUMTT EAEYXOU KOl KPATAOTE TO
TTAaTNUEVO EVW OTPIRETE apIoTEPOATPOPa TTPOG TN B€on TG uwnAdTEPNG PUBJIONG «Full
rate» Kal TTaTAoTE TO KOUMTTI ava@AEEns. AuTd Ba avawel Tnv oTia. EAEyETE edv dvaye n
eoTia. EAv n eoTia dev €xel avawel, eravaAdpeTe Tn diadikaaoia.

o

Edv n eoTia dev avawel yetd atmd dUo TpooTrddeleg, yupiaTte Tn Bava agpiou ato «OFF»
Kal TTEPIPEVETE 5 AeTITA TTPOTOU £TTAVAAGBETE TN dladikaoia avagAegng.

o

A@oU avawel n €0Tia, YTTOPEITE VA TTPOCAPPOCETE TN PUBUICH TNG TTATWVTAG KAl
yupifovTag apIoTEPOCTPOPA TO KOUWTTI € OTTOIadATIOTE BE0T, AVANEST OTNV AVWTEPN KAl
oTn XapnAdTEPN pUBUION.

A@ou CeoTaBei 0 oUPVOG yia Xprion, N Bepuokpaacia TTPETTEI va IEIWOET KATA Tn dIAPKEIT
ToU Ynaoipartog. O @oUpvog eKTTEUTTEI TTOAAR BEPUOTNTA KAl CUVETTWG N BEpPoKpaaia
TTPETTEN VA pUBICeETal OTN OWOTH BEpUOKPATia YnoipaTog.

N

®

Ma va atrevepyoTToINOETE TOV POUPVO TTITOAG, YupiaTe TN Aafr) Tng BaABidag i Tov
OIaKAOTITN PUBUIOTA QIGANG 0Tn Béan «OFF», akoAouBwvTag TIG 0dnyieg TTou TTapéXovTal
ME ToV puBuIoTH. AQOoU ORACOUV OAEG 01 £0TiEG YUPioTe OAQ Ta KOUUTTIG EAEyXOU OTn B€on
«OFF».
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Mpoeidotroinon: Edv n eaTia dev avapel, yupioTte To KOUUTTi EAEyxou oTn B€an «off»
(5e€160TPOYQ) KO, £TTIONG, KAgioTE TN BaABida TNG PIGANG. Mepiyévete TTEVTE AeTITd TTPOTOU
ETTIXEIPATETE VO TNV avayeTe {ava akoAouBwvTag Tn diadikaaia ava@Aegng. 'H aAAGETe TIg
ptrarapieg AA.

MeTd Tn Xprion, KAEIoTE TNV TTapoxr agpiou €ite yupidovtag Tov dIaKOTITN TOU PUBUICTA OTN
0¢on «OFF» eite yupidovtag Tn BaABida Tng @IdAng otn Béon «OFF».

>€ TTEPITITWON TTOU XPEIAOTE va avAWeTe Kal TTAAI TN GUOKEUT, evw BpIioKETal 0€ Xpron:
[upioTe Tov XeIpIoTA €Aéyxou, TN BaABida kai Tov SIaKOTITN PUBMICTA TNG PIGANG OTN

0¢éon «OFF». Mepipévere 5 AeTTT@ TTPOTOU ETTIXEIPACETE VO OVAYETE EAVA TN GUOKEUT).

Edv To TpéBAnua TTapapével HETA TNV ETTAVAANWN TOU QVAUUOTOG, atTeubuveeiTe oTO
€€ouO1000TNUEVO KATAOTNUA TTWANONG AgPiou 1) OTO KATAGTNHA ATTd TO OTTOI0 AYOPACATE TOV
@oUpVo TIITOOG 1 o€ KATAAANAQ EKTTAIOEUNEVO UNXAVIKO EQAPUOYWYV AEPIOU yIa UTTOOTAPIEN N
ETTIOKEUN). Z€ Kapia TTEPITITWON PNV ETTIXEIPAOETE va S10pBWOoETE £0¢€ig TO TIPOBANUA, KABWG
auTo Ba ptropolaoe va TTPOKAAETEl coRapd TpaupaTiIoud f/kal UAIKA ¢nuid.

Mpiv atd TN @UAAgN, va KabapileTe TN CUOKEUN AT TNV TTEPICTEI AITTOUG PE UYPO TTavi Kal
SIGdAupa ATTIOU ATTOPPUTTAVTIKOU WG TTPOIOV Kabapiouou.

Na @uAdooeTe TN oUOKEUR 0€ KaBapd Kal OTEYVO XWPO.

Mnv @UAGOOETE TIG QPIGAEG agpiou 0€ EOWTEPIKO XWPO. Na TIG QUAGCTETE O€ XWPO TTOU
agpiceTal KAAG Kal JakpId aTrd TO AUETO NAIOKO QWG.

2YNAEZH THZ ®IAAHZ AEPIOY ZTH ZYZKEYH

ZUVvOEDTE TOV EUKANTITO CWANVA Kal Tn govada pubuioTh oTn QIGAnN uypaspiou.
XpnoipoTroInoTe povo pubuioTr pe opavon moTotnTag CE Kal eUKAUTITO CWARVA PE
ouvdeauo V4.

MpIv XPNOIYOTTOINCETE TOV QOUPVO TTITOOG, TTPAYHATOTIOINOTE BOKIUT dIapPPONRG
XPNOIUOTIOIWVTOG GATTOUVOVEPO.

NQz NA EAET=ZETE ' A AIAPPOEZ

EtoipdoTe 60-90 ml diaAUpaTtog avixveuong diappong, avaulyviovTag éva JEpog uypd
ATTOPPUTTAVTIKG PE 3 pépn VEPO.
BeBaiwbeite 611 N BaABida eAéyxou eival atn Béon «OFF».

>uvd£oTe Tov puBNIOTH 0T PIGAN Kai Tn BaABida «ON/OFF» (evepyotroinong/
atrevepyoTroinong) otnv eoTia. BeBaiwBeite 611 01 cuvdEaelg eival oTn BEon Toug Kal ETTEITA
QavoigTe TNV TTAPOXNA agpiou.

ATAwoTe TO SIGAUPO CATTOUVOVEPOU ETTAVW OTOV EUKOUTITO CWARVA KOl O€ OAEG TIG EVWOEIG.
Edv eppavioTolv guoalideg onuaivel 6T UTTApXEl dlappor Kal To TTPORANUa Ba TTpETTEl va
O10pBwOei TTpIV 116 TN XPrON.

EtmravaAaBete Tov éAeyxo agoul diopBwaeTe To TTPORANUA. MeTd Tov €AeyX0, KAEIOTE TNV
TTapoxr agpiou atrd TN QIAAN.

Edv evromoTei diappon 1rou dev utropei va di1opBwbei, dAAa&e Tov pubuIaTr Kal Tov
€UKAUTITO CWARva.

e TTEPITTITWON dIOPPONG aEPioU, KAEIOTE TNV TTAPOXI) agpiou.
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PYOMIZTHZ KAl EYKAMMNTOZ ZQAHNAZ

Na xpnoiyoTrolgite pUBUIOTEG KAl EUKAUTITOUG OWAAVEG TTOU €ival EYKEKPIPEVOI YIO UYPAEPIO
oTIG TTpoava@epBeioeg METEIG (BA. TEXVIKO OeATIO). H ekTIHWMEVN didpKEIa (WNG TOU
puBuioTA gival 10 €. ZuviaTdTal n aAAayr Tou pubuioTr evtdg 10 ETWV aTTé TNV NUEPOMNVIa
KOTOOKEUNG.

H xprion AavBacuévou pubuIoTA ) eUKauTITOU CwARVa gival emo@alig. Na eAéyxeTe TTavia
edv €xeTe 0TN 0IGBE0T 0OG TO CWOTA EEAPTANOTA TTPIV ATTO TN XPriON TNG CUOKEUNG.

O eUKAUTITOG CWAAVAG TTPETTEI VO CUMUOPQPWVETAI IE TO OXETIKO TTPOTUTTO Yia TN Xwpa OTTou
XPnoigoTrolgiTal. To YAKOG TOu EUKAPTITOU CWAARVA TTPETTEN va gival 1,5 HETPO (TO TTOAU).
Mpétel va avTIKaBIoTATE TOV POAPUEVO 1) KATECTPAPPEVO EUKAPTITO CWANRVA.

BeBaiwbeite 6T 0 eUKaPTITOG OWARVAG Oev eutrodileTal, dev gival AuyIoPEVOG Kal dEV EPXETal
o€ €@ PE Kavéva AAAO TUAPA TOU GoUPVOU TTITOAG EKTOG ATTO TO ONuEI0 OUVOECAG TOU YE
QUTAV.

O eUKapTITOg CWANRVAG Ba TTPETTEI VO CUPHOPPUWVETAI PE TO TTIpOTUTTO EN16436.

O eUKauTITOG CWAARVAG Oev TTPETTEI Va €ival OTPIMPEVOG ) Auyiouévog OTaV GUVOEETAI OTN
@IGAn agpiou.

Mpétel va aAAGCeTE TOV EUKOUTITO JETAAAIKO 1 EAAOTIKO CWANVA, TTOU XPNOIKOTIOIEITAI YIa TN
oUvdEDN TNG OUCKEUAG KE TN QIGAN uypaEgpiou, eVTOG TwV KABOPIOHEVWY BIAOTNPAETWY Kal
oUPPWVa PE TOUG 1I0XU0VTEG £BVIKOUG KAVOVIOUOUG.

Kavéva TuAua Tou UKaPTITOoU CWARVa Oev TTPETTEI VO EPXETAI OE ETTOPN UE OTTOIOONTIOTE
TMAMO TNG CUOKEUNG.

O @oUpvog TTIToOg PTTOPE] VO XPNOIMOTTOINBET Je évav EUKAUTITO CWARAVa agpiou Pe vApa Vs’
1 ME évav EUKAPTITO CWAAVA PE UTTOOTHPIYUA OUVOEONG OPIYKTAPA CWARVA.

BeBaiwbeite 611 TO vApa Kai/fj 0 oQIYKTAPAG gival oQiXTa depEva Kal o CUVOETEIG Oev
Slappéouv!

Katd tnv To1mo6£TNoN €UKAUTITOU CWARVA agPiou OTN GUVOEDT EUKAUTITOU CWARVO
XPNOIUOTIOIWVTAG GPIYKTAPA CWANVA, CUVIOTATAI VO TOTTOBETACETE TOV EUKAUTITO CWAARVA
o€ (€016 vePO Kal va BAAETE Aiyo uypd OTTOPPUTTAVTIKO OTO ECWTEPIKO TOU CWAARVA, TTou Ba
KOTOOTACE! TTI0 €UKOAN TNV TOTTOBETNON TOU EUKAPTITOU CWAAVA 0TN 0UVOETT TOU GWANVA.

®YAA=H THZ ZYZKEYHZ

H @UAan TNG CUOKEUNG O€ ECWTEPIKO XWPO ETTITPETTETAI JOVOV €AV N QIGAN EXEI
atmroouvoebei kal agaipedei atrd Tn ouokeur. Edv n ouokeun dev TTpoKeITal va
XPNoIPoTroINGEi yia éva xpoviko didoTnua, Ba TTpETTEl va QUAGCOETAl TNV APXIKF TNG
ouokeuagia og aTeyvo TePIBAAAOV Xwpig oKovN.
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®IAAH AEPIOY

H ouokeun ptropei va xpnaoiyoTroleital Je otroladnTroTe GIGAN BouTtaviou
Bapoug 4,5 £€wg 15 KIAWY, @IGAN TTpoTTaviou Bdpoug 3,9 éwg 13 KIAWV.
Aev TTPETTEI VO PIXVETE TN QIAAN agpiou 0To £€B0QPOG N va TN XEIPICEOTE

pe atréTopeg Kivroelg! Edv n ouokeun dev XpnOIUOTTOIEITaI, TIPETTEI VOl
atroouvoEeTE TN QIGAN. Na ETTAVATOTTIOBETEITE TNV TTPOCTATEUTIKN) TATTA TNG
@IGANG aYoU TNV ATTOCUVOECETE ATTO TN CUOKEUN.

O1 @IaAeg TTPETTEN VO aTTOBNKEUOVTAl OE ECWTEPIKO XWPO, OE OpBia BEan Kai
MakpI@ o1To TTaIdId. H @IAAn dev TTpETTEl TTOTE va aTroBnKeUETAI € ONUEia
é1rou ptropei va avattuxBouv Bepuokpaaieg dvw Twv 50°C.

Mnv @uAdooeTe TN @IGAN KOVTA 0€ PAOYEG, PAOYEG EVAUTUATOG 1] GAAEG
TTNYES AVAPAEENG.

KAGAPIZMOZ KAl ®PONTIAA

MPOZOXH: OAeg o1 diadikaoieg kaBapiopou kal cuvTipnong Ba TTpETTel va ekTeAoUvTal dTaV
0 QoUpvog TTToag gival KPUOG Kal N TTAPOoxI Kaugiyou atrd Tn @IGAn agpiou gival KAEIOTH.
ZuvioTaTal va KoBapideTe Kal VO GUVTNPEITE TN GUOKEUR TOUAGXIOTOV Hia gopd ToV PAva.

KAGAPIZMOZz

MpayuaroTrolgite «kauon kabapiopou» Tou Youpvou TTiToag PETA aTTd KABe xprion (yia 15
TTEPITTOU AETTTA), WOTE VO PEIWVOVTAI OTO EAAXIOTO T UTTOAEIMMATA TPOPWV.

MaxBE( men

Max30.0 mm

EZQTEPIKH EMI®ANEIA

Na xpnaoiyoTroleite SIGAUPA ATTIOU ATTOPPEUTTAVTIKOU A HaYEIPIKAG 0ddag Kal {e0TOU veEPOU.
MTTOpEITE VO XPNOIPOTIOINCETE MIa N AEIAVTIK OKOVN KaBapIoPOoU OTOUG ETTIHOVOUG AEKEDEG
KOl KATOTTIV va EETTAUVETE JE VEPO.

NAAZTIKEZ EMI®ANEIEZ

KaBapioTe pe pahakd Travi EUTTOTIONEVO O (e0TO OATTOUVOVEPO. ZETTAUVETE PE vEPS. Mnv
XPNOIUOTTOINCETE AEIAVTIKG KOBAPIOTIKA, ATTOAITTAVTIKG ] CUMTIUKVWUEVA KABAPIOTIKA yia
YnoTaplég oTa TTAAOTIKG PEPN TOU pOUPVOU.

NETPINH NAAKA WHZIMATOZ NMITZAZ

XpnoigotroinoTe ATTIO SIGAUPA aaTTouvOvEPOU. MTTOPEITE va XPNOIUOTIOINCETE JIa N
A€1avTIKA oKOVN KOBAPIoPOU OTOUG ETTIHOVOUG AEKEDEG Kal KATOTTIV VO EETTAUVETE E VEPO.
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OI MIO NOZTIMEZ NMITZEZ YHNONTAI ZTON ®OYPNO MITZAZ COZZE

Ma kopugaia ammoTeAéopaTa, XPEIGZEOTE Yia KA {UuN Kal vav goUpvo TTIToaG Pe TTOAU
uywnAn Bepuokpaaia (katd poTignon, mepitrou 400 °C). Ev oAiyoig, o oUpvog TTitoag
mpéTel va gival MOAY (eoTdg, yiati n TTOAU uwnAn Bepuokpaaia gival auTth TTou KAvel TNV
TiToa TpayavA oTn BAoN Kal a@PATn Kal KUWEAWTH) OTO OTEQPAVI.

AvayrTe Tov @oUpvo TTITOOG TTOAAR WPA TTPIV WHAOETE TNV TTITOA 0AG.

T TTPETTEI VO KAVETE:

BeBaiwbeite 0TI 0 OUPVOG TTITOOG KAl N TTETPIVN TTAGKA WNGOiKATOG TTTO0G €X0UV TOTTOBETNOET
OwoTd. ZuvdEDTE Hia PIGAN agpiou oTov GoUPVO TTITOAG KAl EEKIVAOTE TOV QOUPVO GTNV TTIO
uywnAn Bepuokpaaia. O poUpvog TTiToag Cozze €xel TUVOAIKG TPEIG €0TiEG, OUO OTA TTAGYIA
Kal pia 01O TTioW PEPOG TOU POUPVOU.

EAEyETe OTI KOl 01 TPEIG €ival AVOAUMEVEG.

To BepudueTpo deixvel TN BepPOKpATia GTO YoUPVO Kal gival pévo yia kabodrynon.

H métpivn TAdka wnoipaTtog Ba xpelaaTei TTEPICTOTEPO XPOVO yia va BepuavOei atr’ 6,11 o
@oUpVoG Kal Ba xpelaoTouv TOUAdxIoToV 20 AETTTA yIa va BeppavOei ETTAPKWG.

MTropeiTe va xpnoiPoTToINoETe £va BepuduETPO UTTEPUBpWY Cozze yia va TTPoadIopicETE TNV
aKpIPr Beppokpaacia TnNG TETPIVNG TTAAKAG WnoiuaTog.

Nd&BeTe UTTOWN OTI 0 XPOVOG BEPUAVONG PTTOPEI VO ETTNPEACTE ATTO TIG EEWTEPIKEG TUVONKEG,
OTTWG €ival 0 AvePOG Kal N Bepuokpaacia TePIBAAAOVTOG.

AopRoTe Tov oupvo TTiToag va BeppavBei yia epitrou 20 Aetrtd. OTav TTEpAoEel auTdS O
Xpovog, Ba ival £TOIPOG yIa va WAGCETE TIG TTI0 AAXTAPIOTEG TTITOEG.

Ortav n mitoa oag givail éToiun va Ynoei, TOTToBETAOTE TNV TIPOTEKTIKA OTOV (OUPVO, TTAVW
oTnV TETPIVN TTAGKO YNOiPaAToG, XPNOIKMOTIOIWVTAG £va OTUAPI THITOAG. XAUNAWGTE TN QWTIA
o€ PETPIA £TO1 LOOTE VA PNV KAE TO TTAVW PEPOG TNG TTITOAG OAG.

Méxpl n Baon va yivel Tpayavr] Kai va AILoEl TO TUpi.

AQaIPETTE TIPOTEKTIKG TNV TTITOA ATTO TOV POUPVO KAl TOTTOBETAOTE TNV OE HIA ETTIPAVEIT
KOTTNG.

AQACTE TNV OXVIOTA TTITOO VO KPUWOEI EAAQPUIG, TTPIV TNV KOWETE YIA VA TN UOIPOCTEITE WE TA
ayatmnuéva oag TpoowTTd.

AuvapwaoTe Tov oUpvo TTITOOG OTNV UWNAOTEPN BEPUOKPOTia Kal AQATTE TOV JEPIKA AETTTA
TIPIV WHOETE TNV ETTOUEVN TTITOA.

ATtroAaUOoTE TOV QOUPVO TTITOAG KAl KAAr oag opegn!
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EFTYHzZH

H eyyunon Cozze trepidapaver Ta akdAouba:
2eTAG eyyunon

» Eorieg agpiou.

*  EmBpaduvtikd AOyag, €0TiEG TTPOCTATIAG.

*  ZXAPEG YNOiuaTOoG.

Znu. - Agv uttdpyel eyyunon yia Ta TTAAOTIKG pépn.

H Trapatrdvw gyyunon UTrokeITal OTIG aKOAoOUBeg TTpoUTroBéTEIg:

*  To mpoidv Cozze xpnoIYoTIOIEiTAI CUPPWVA PE TIG 0BNYiEG OTO £yXeEIPidIO XPAOTN.
»  'Exel ouvappoAoynOei Pe Tov KATAAANAO TPOTTO Kal GUPQWVA PE TIG 0dNYiEG.

e ZuvTnpeital kal KabapifeTal ouxva.

*  ATOBnKeUETAI OKETTOOPEVO PE KAAUPPQ OTav OEV XPNOIKOTTOIEITAI.

*  AmoBnkeuon Tou TTpoidvTog Cozze katd Tn didpkela Tou Xeipwva: OAa Ta EUAIvVa
eCapTApaTa Kal Ta TTapeAkdueva Twy TTPoidviwy Cozze TPETTel va atroBnkeUovTal O€
E0WTEPIKO XWPO KaTd TN SIAPKEIQ TOU XEIMWVA.

* To mpoidv Cozze péTTel va gival CUVOEDEPEVO OTOV GWOTO TUTTO OEPIOU.

*  To Trpoidv TTPETTEl va gival TOTTOBETNHEVO O€ ETTITTEDN, ATQAARA ETTIQAVEIQ.

*  Aev Tpémrel va eykabioTavTal pn auBevTikd e€aptiuata Cozze oto Tpoidv Cozze.

+  To mpoidv Cozze dev TTPETTEI va ATTOBNKEUETAI WG POVILO GTOIXEIO KOVTA 0T BGAacoq,
o€ oiveg 1] UOPOPATAL TTOU TTEPIEXOUV XAWPIO.

KaBapiopog:

Ta mpoidvta Cozze £xouv peydAn didpkeia (WA UTTO TNV TTPOUTTOBECN OTI 0 POUPVOG
KaBapileTal ETA TN XPAON.

* H povdda Tng eoTiag og 6Aoug Toug poupvoug Cozze gival atrd avogeidwTo xdAuBa Kai
PTTOPEi va kaBapioTei he KaBapIoTIKG @oUpvou €AV gival aTTapaiTnTO.

*  To eowTEPIKO Kal TO EWTEPIKO TOU TTPOIOdVTOG Cozze TTpéTTel va KaBapileTal OXOAAOTIKA
pETA TN XPrioN.

* To eowTeEPIKO TOU YOUPVOU Kal TNG TTETPIVNG TTAAKAG WNOiPATOG TTTOAG TTPETTEl VA
KaBapileTal HETA TN XPAON XPNOIMOTIOIVTAG £Va OQOUYYAP! KOl Uypd ATTOPPUTTIAVTIKO.
BeBaiwbeite 6TI aTTOPAKPUVETE TNV TTEPICTEIN TOU VEPOU KAl TA ATTOPPUTTAVTIKE apoU
KaBapioeTe.

*  O1 0oxapeg PTTdppuTTeKIou TTPETTEN va kaBapifovTal he Tov 010 TPATTo pe (e0Td vePS Kal
uypoO aTropPUTTAVTIKG 1 KaBapIoTIKG @oUupvou. (Mnv xpnoIPoTIoIEiTE CUPUATOROUPTOO
aTn ox4pa)

*  To avogeidwra pépn Yropolv va AadwvovTal Ie TN XPron Tou oTTpél TIOATTAWY
xproewv Caramba® kai éva BapBakepd U@acpa.
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CUPTOR PE GAZ PENTRU PIZZA

RO - MANUAL DE UTILIZARE

AVERTIZARE!

PENTRU SIGURANTA DVS., UTILIZATI PRODUSUL DOAR iN EXTERIOR.

Tn ceea ce priveste cuptorul pentru pizza, cititi cu atentie aceste instructiuni si asigurati-va
ca acesta este montat, asamblat, intretinut si reparat corespunzator, in conformitate cu
aceste instructiuni. Nerespectarea acestor instructiuni poate duce la vatamari corporale si/
sau pagube materiale importante.

Daca aveti intrebari privind asamblarea sau utilizarea acestui cuptor pentru pizza, consultati
distribuitorul.

Observatii adresate utilizatorului:
A SE UTILIZA DOAR IN EXTERIOR.
CITITI INSTRUCTIUNILE INAINTE DE UTILIZAREA APARATULUI.

AVERTIZARE: PIESELE ACCESIBILE POT FI FOARTE FIERBINTI, ANU SE LASA LA
INDEMANA COPIILOR.

NU MUTATI APARATUL IN TIMPUL FUNCTIONARII.
PASTRATI PENTRU CONSULTARI ULTERIOARE.

INFORMATII TEHNICE

Modelul nr. 90426 (CG-PZ03A-3-BK) Nr. PIN

Numele aparatului Cuptor pe gaz pentru pizza c E 2531D0O-0030
Dimensiunea

Tara de destinatie Categorii Tip de gaz F(’rt:s::;' (n;r:i]e)clt(:aril::ul Admisie caldura (Hs)

injectoarelor

BE, FR, IT, LU, LV,

IE, GB, GR, PT, 13+(28- Butan/

ES, CY, CZ, LT, SK, 30/37) propan 28-30/37 1.20

CH, SI

LU, NL, DK, FI, SE, Amestecuri 6,0 kW (437 g/H)
CY, CZ, EE, LT, LV, gazoase

MT, SK, SI, BG, IS, 13B/P(30) | de butan/ 30 1,20

NO, TR, HR, RO, propan/

IT, HU GPL

Fabricat de: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Danemarca
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IMPORTANT:

in ceea ce priveste cuptorul pe gaz pentru pizza, cititi cu atentie instructiunile si asigurati-va
ca acesta este montat, asamblat si ingrijit corect. Nerespectarea acestor instructiuni poate
duce la vatamari corporale si/sau pagube materiale importante.

Daca aveti intrebari privind asamblarea sau utilizarea, consultati distribuitorul sau compania
de GPL.

Aparatul si butelia trebuie amplasate pe o suprafata plana si nu trebuie utilizate cand sunt
aprinse.

Schimbarea buteliei de gaze trebuie efectuata la distanta de orice sursa de aprindere.

Se recomanda utilizarea méanusilor de protectie atunci cand se manevreaza componente
foarte fierbinti.

Piesele sigilate de producator sau de reprezentantul acestuia nu trebuie manipulate de catre
utilizator.

NOTA PENTRU CONSUMATOR: Pastrati pentru consultéri ulterioare.

50 cm

50 ¢cm

50 cm
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UTILIZARE $I CARACTERISTICI

Cuptorul pentru pizza este sigur si usor de utilizat. Gazele specificate pentru utilizare sunt
butanul la 30 mbari. Va rugam sa va asigurati ca utilizati cuptorul pentru pizza numai la
presiunea corecta pentru care a fost proiectat aparatul.

Ventilatia adecvata este esentiald pentru performanta de ardere si eficientd a cuptorului
pentru pizza. Acest lucru va asigura siguranta utilizatorului si a altor persoane din
vecinatatea zonei Tn care este utilizat aparatul. Nu utilizati niciodata aparatul in zone inchise
si acoperite.

Se recomanda sa preincalziti piatra pentru pizza inainte de a prepara pizza.

NU utilizati piatra deasupra unei flacari deschise.

Evitati modificarile extreme de temperatura la nivelul pietrei. NU asezati alimente congelate
pe o piatra fierbinte.

Piatra este fragila si se poate sparge daca este lovita sau scapata.

Piatra se incinge foarte tare in timpul utilizarii si rdmane fierbinte pentru o perioada de timp
indelungata dupa utilizare.

NU raciti piatra cu apa cand aceasta este fierbinte.

Dupa curatarea cu apa, va rugam sa uscati piatra Thainte de utilizare. Acest lucru se poate
realiza in mod conventional.

Copiii nu trebuie Iasati singuri sau nesupravegheati in zona in care este utilizat cuptorul.

Nu le permiteti copiilor sa se aseze, sa stea in picioare pe cuptor sau sa se joace in jurul
acestuia Tn niciun moment.

Nu Iasati niciodata hainele sau alte materiale inflamabile sa intre Tn contact sau sa se
apropie prea mult de un arzator sau de o suprafata fierbinte pana cand acestea nu se
racesc. Materialul textil se poate aprinde, provocand vatamari corporale grave.

Pentru siguranta personald, purtati imbracaminte adecvata. In timpul utilizarii cuptorului
nu trebuie purtate niciodata haine sau maneci largi. Anumite tesaturi sintetice sunt foarte
inflamabile si nu trebuie purtate in timpul gatitului.

Nu Tncalziti recipientele alimentare nedeschise, deoarece o crestere a presiunii poate
provoca explozia acestora. Cand aprindeti arzatorul, acordati intotdeauna atentie sporita
actiunilor pe care le intreprindeti.

Nu utilizati cuptorul pentru a gati carne extrem de grasa sau alte produse care sporesc riscul
de izbucnire a flacarilor.

Temperatura de sub cuptor este ridicata. Nu amplasati cuptorul pe o masa cu fete de masa
inflamabile, plastic sau orice alte materiale inflamabile.

AVERTIZARE: Cand utilizati cuptorul, nu atingeti invelisul exterior, placa de copt din piatra
sau imprejurimile imediate, deoarece aceste zone se incing extrem de tare si pot provoca
arsuri.

Atunci cand viteza vantului este de peste 2 m/s, nu utilizati cuptorul pentru pizza orientat
spre vant.

Aparatul este conceput pentru a fi utilizat doar in exterior.
Nu aduceti modificari aparatului.
Nu mutati aparatul in timpul utilizarii.

Acest aparat nu este destinat instalarii in sau pe o ambarcatiune. Acest aparat nu este
destinat instalarii in sau pe un vehicul de agrement.
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Dupa utilizare, inchideti alimentarea cu gaz de la butelia de gaze.

Orice modificare adusa aparatului poate fi periculoasa si poate provoca vatamari corporale
sau daune materiale.

Orice modificare neautorizata a aparatului va duce la invalidarea garantiei pentru acest
aparat.

Aparatul nu trebuie sa stea in apropierea materialelor inflamabile Tn timpul utilizarii.

Nu trebuie sa existe obiecte deasupra cuptorului pentru pizza, precum copaci sau un
acoperis suspendat.

Cuptorul pentru pizza trebuie pozitionat astfel incat sa existe un spatiu liber de 50 cm in
partile laterale si in spatele cuptorului.

Cuptorul pentru pizza nu trebuie sa fie utilizat in apropierea materialelor inflamabile.
(Produse pe baza de petrol, diluanti sau alte substante clasificate ca fiind inflamabile).
Este periculos si INTERZIS sa se utilizeze cuptorul pentru pizza in spatii inchise.

Usa cuptorului pentru pizza este o usad mobila pentru cuptorul dvs. pentru pizza Cozze in
exterior. Utilizarea acestei usi a cuptorului pentru pizza Tn timpul Tncalzirii poate scurta timpul
de incalzire cu 20-30%.

Usa cuptorului pentru pizza TREBUIE sa fie indepartata cand temperatura ajunge la 450 °C.
Daca temperatura scade, puteti instala din nou usa cuptorului pentru pizza intre momentele
de coacere a pizzei, dar temperatura cuptorului nu trebuie sa depaseasca niciodata 450 °C.
In timpul gétirii, usa cuptorului pentru pizza trebuie sa fie asezata pe cuptorul pentru pizza
cu o suprafata plané. In timpul gatitului, nu asezati usa cuptorului pentru pizza pe partea
superioara a cuptorului pentru pizza.

INTRODUCEREA $1 INLOCUIREA BATERIEI

Pentru a introduce sau a inlocui bateria in cuptorul pentru pizza Cozze, rotiti butonul de
aprindere in sens antiorar pana cand aceasta poate fi scoasa.

Introduceti sau inlocuiti bateria AA de 1,5 V si insurubati Thapoi in pozitie butonul de
aprindere.

Asigurati-va ca bornele bateriei sunt montate in directia corecta.
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corecta.

LUMINA CU LED
PASUL 1: Introduceti 4 baterii in cutia pentru baterii, apoi fixati cutia pentru baterii in pozitia

PASUL 2: Dupa instalarea bateriilor, asigurati-va ca butonul de control se afla in pozitia
Loprit”, apasati butonul de pornire pentru a aprinde lumina cu LED, lumina LED este alba,
rotiti butonul de control in sens antiorar, lumina LED va deveni rosia. Retineti ca trebuie sa

apasati din nou butonul de pornire pentru a stinge lumina cu LED dupa utilizare.

- g 3
}ﬂ;z:_‘\ = . J,
T oee?] S
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MOTORUL ROTATIV

PASUL 1: Asezati piatra pentru pizza pe suportul rotativ.

PASUL 2: Asigurati-va ca in baterii este introdusa cutia pentru baterii. Apasati butonul de
pornire pentru a porni motorul rotativ, iar piatra pentru pizza incepe sa se roteasca.
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INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

Urmati cu atentie aceste instructiuni pentru a evita deteriorarea grava a pietrei pentru pizza
si ranirea dvs. si deteriorarea bunurilor dvs.

1.
2.
3.

»

5.

Asamblati cuptorul pentru pizza urmand cu atentie instructiunile de asamblare.
Conectati furtunul de gaz la cuptorul pentru pizza. Conectati regulatorul la furtun.

Conectati regulatorul la supapa buteliei, urmand instructiunile furnizate impreuna cu
regulatorul.

Rotiti toate butoanele de control in pozitia ,OPRIT” ihainte de a porni alimentarea cu gaz
a aparatului.

Utilizati regulatorul in conformitate cu instructiunile furnizate impreuna cu regulatorul.

APRINDEREA CUPTORULUI PENTRU PIZZA

1.

w N

»

o

o

N

©

Conectati butelia de gaze la cuptorul pentru pizza, urmand instructiunile furnizate
impreuna cu regulatorul.

Rotiti butonul de control in pozitia ,OPRIT”.

Porniti alimentarea cu gaz de la butelie sau de la comutatorul regulatorului, urmand
instructiunile de conectare si de functionare a regulatorului. Verificati daca exista
scurgeri la conexiunea dintre butelie si regulator si la conexiunea de admisie a furtunului
cuptorului pentru pizza, folosind apa cu sapun. Orice scurgere va aparea sub forma

de bule in zona scurgerii. Daca se constata scurgeri, nu utilizati cuptorul pentru pizza.
Pentru sfaturi, consultati-va cu furnizorul de gaze sau de cuptoare pentru pizza.

Pentru a aprinde arzatorul, impingeti in jos butonul de control si mentineti-l apasat
n timp ce 1l rotiti in sens antiorar pana in pozitia ,Debit maxim” si apasati butonul de
aprindere. Prin aceasta actiune se va aprinde arzatorul. Verificati daca arzatorul este
aprins. Daca arzatorul nu s-a aprins, repetati acest proces.

Daca arzatorul nu s-a aprins dupa doua Tncercari, opriti robinetul de gaz si asteptati 5
minute Tnainte de a reincerca secventa de aprindere.

Dupa aprinderea arzatorului, debitul arzatorului poate fi reglat prin apasarea si rotirea
butonului Tn sens antiorar n orice pozitie intre pozitia de debit maxim si cea de debit
redus.

Dupa ce cuptorul este incalzit in vederea utilizarii, temperatura trebuie redusa in timpul
coacerii. Cuptorul emite o cantitate mare de caldura si, prin urmare, temperatura trebuie
reglata la temperatura corecta de coacere.

Pentru a opri cuptorul pentru pizza, rotiti manerul supapei buteliei sau comutatorul
regulatorului in pozitia ,OPRIT”, urméand instructiunile regulatorului. Dupa ce arzatoarele
s-au stins, rotiti toate butoanele de control in pozitia ,OPRIT”.
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Avertisment: Daca arzatorul nu se aprinde, opriti butonul de control (in sens orar) si, de
asemenea, opriti robinetul buteliei. Asteptati cinci minute Thainte de a incerca reaprinderea
cu secventa de aprindere. Sau schimbati bateriile AA.

Dupa utilizare, inchideti alimentarea cu gaz fie prin oprirea comutatorului de pe regulator, fie
prin oprirea robinetului buteliei.

Tn cazul de revenire a aprinderii in timpul utiliz&rii aparatului. Rotiti comutatorul de control,
supapa buteliei si regulatorul in pozitia ,OPRIT”. Asteptati 5 minute Tnainte de a incerca
reaprinderea aparatului. Daca problema persista si dupa reaprindere, consultati-va cu
distribuitorul de gaze, magazinul de unde ati achizitionat cuptorul pentru pizza sau un
inginer de gaze calificat pentru asistenta sau reparatii. Nu incercati niciodata sa remediati
problema pe cont propriu, deoarece acest lucru ar putea avea drept rezultat vatamari
corporale grave si/sau daune materiale.

Tnainte de depozitare, curétati aparatul de grasimea in exces cu o lavetd umeda, folosind ca
agent de curatare o solutie usoara pe baza de detergent.

Depozitati aparatul intr-un mediu curat si uscat.

Nu depozitati butelia de gaze in interior. Depozitati intr-o zona bine ventilata, feritd de lumina
directa a soarelui.

CONECTAREA BUTELIEI DE GAZE LA APARAT

Conectati ansamblul furtunului si al regulatorului la butelia de GPL. Utilizati doar un regulator
si un furtun omologat CE cu un conector de V4"

Efectuati un test de scurgeri folosind apa cu sapun Tnainte de a utiliza cuptorul pentru pizza.

VERIFICAREA PREZENTEI SCURGERILOR

Pregatiti 2-3 uncii lichide de solutie de detectare a scurgerilor amestecand o parte de lichid
de spalare cu 3 parti de apa.
Asigurati-va ca supapa de control este oprita.

Conectati regulatorul la butelie si supapa PORNIT/OPRIT la arzator, asigurati-va ca sunt
sigure conexiunile, apoi porniti gazul.

Periati furtunul si toate imbinarile cu solutia cu sapun. Daca apar bule, exista o scurgere,
care trebuie remediata Thainte de utilizare.

Repetati testul dupa remedierea defectiunii. Dupa testare, opriti gazul de la butelie.
Daca scurgerile detectate nu pot fi remediate, schimbati regulatorul si furtunul.
Tn cazul unor scurgeri de gaze, opriti alimentarea cu gaz.
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REGULATORUL $I FURTUNUL

Utilizati numai regulatoare si furtunuri aprobate pentru GPL la presiunile de mai sus (
consultati informatiile tehnice). Speranta de viata a regulatorului este estimata la 10 ani. Se
recomanda ca regulatorul sa fie schimbat in termen de 10 ani de la data fabricatiei.
Utilizarea unui regulator sau a unui furtun incorect este nesigura; verificati intotdeauna daca
dispuneti de elementele corecte inainte de a utiliza aparatul.

Furtunul utilizat trebuie sa fie in conformitate cu standardul relevant pentru tara de utilizare.
Lungimea furtunului trebuie sa fie de (maximum) 1,5 metri. Furtunul uzat sau deteriorat
trebuie Tnlocuit.

Asigurati-va ca furtunul nu este obstructionat, indoit sau Tn contact cu orice alta piesa a
cuptorului pentru pizza, in afara de punctul de conectare.

Furtunul trebuie sa fie in conformitate cu standardul EN16436.
Furtunul nu trebuie rasucit sau indoit in momentul atasarii la butelia de gaze.

Conducta flexibila de metal sau de cauciuc, utilizata pentru a conecta aparatul la butelia de
GPL, trebuie schimbata la intervalele prevazute si in conformitate cu normele nationale in
vigoare.

Nici o parte a furtunului nu trebuie sa atinga nicio piesa a aparatului.

Cuptorul pentru pizza poate fi utilizat cu un furtun de gaze cu filet de ¥4” sau cu un furtun de
gaze cu un niplu si o clema pentru furtun.

Asigurati-va ca filetul si/sau clema sunt bine stranse si ca nu exista scurgeri la nivelul
conexiunilor!

Cand montati un furtun de gaze pe conexiunea de furtun cu ajutorul unei cleme pentru
furtun, se recomanda sa introduceti furtunul ih apa calda si sa aplicati putin lichid de spalare
pe interiorul furtunului, ceea ce va facilita montarea acestuia pe conexiunea de furtun.

DEPOZITAREA APARATULUI

Depozitarea unui aparat in interior este permisa doar dacé butelia este deconectata si
indepartata de pe aparat. Cand nu este utilizat pentru o perioada de timp, aparatul trebuie
depozitat Tn ambalajul sau original intr-un mediu uscat si fara praf.
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BUTELIA DE GAZE

Aparatul poate fi utilizat cu orice butelie de gaze cu greutati cuprinse intre
4,5 KG si 15 KG pentru butan, intre 3,9 KG si 13 KG pentru propan. Butelia
de gaze nu trebuie scapata sau manevrata cu brutalitate! Daca aparatul nu
este utilizat, butelia trebuie deconectata. Remontati capacul de protectie pe
butelie dupa deconectarea buteliei de la aparat.

Buteliile trebuie depozitate in exterior, in pozitie verticala si nu trebuie
|asate la indeméana copiilor. Butelia nu trebuie depozitata niciodata in locuri
unde temperaturile pot ajunge la peste 50°C.

Nu depozitati butelia in apropierea flacarilor, a lampilor de semnalizare sau
a altor surse de aprindere.

CURATAREA S| INTRETINEREA

ATENTIE: Toate lucrarile de curatare si de intretinere trebuie efectuate cand cuptorul pentru
pizza este rece si cand alimentarea cu combustibil este oprita de la butelia de gaze.

Se recomanda sa curatati si sa intretineti aparatul cel putin o data pe luna.

CURATAREA

LArderea” cuptorului pentru pizza dupa fiecare utilizare (timp de aprox. 15 minute) mentine
la minimum reziduurile alimentare in exces.

MaxBE( men

Max30.0 mm

SUPRAFATA EXTERIOARA

Folositi un detergent neutru sau o solutie de praf de copt si apa calda. Praful de curatat
neabraziv poate fi folosit la petele dificile, apoi trebuie clatit cu apa.

SUPRAFETE DE PLASTIC

Spalati cu o laveta moale si solutie de apa calda si sapun. Clatiti cu apa. Nu utilizati

pe piesele de plastic agenti de curatare abrazivi, degresanti sau un agent de curatare
concentrat pentru gratar.

PIATRA PENTRU PIZZA

Folositi o solutie de apa si sapun neutru. Praful de curatat neabraziv poate fi folosit la petele
dificile, apoi trebuie clatit cu apa.
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CELE MAI BUNE PIZZE SUNT COAPTE INTR-UN CUPTOR PENTRU PIZZA COZZE

Pentru rezultate optime, aveti nevoie de un aluat bun si de un cuptor pentru pizza foarte
incins, de preferinta la aproximativ 400 °C. Pe scurt, cuptorul pentru pizza trebuie sa

fie FOARTE fierbinte, deoarece temperatura ridicata este cea care face ca pizza sa fie
crocanta si aerata

Aprindeti din timp cuptorul pentru pizza nainte de a coace pizza.
Ce trebuie sa faceti:

Asigurati-va ca sunt pozitionate corect cuptorul pentru pizza si piatra pentru pizza. Conectati
o butelie de gaze la cuptorul pentru pizza si porniti cuptorul la cea mai ridicata temperatura.
Cuptorul pentru pizza Cozze are in total trei arzatoare, doua in partile laterale si una in
spatele cuptorului.

Verificati sa fie aprinse toate trei.
Termometrul indica temperatura din cuptor si are doar un rol orientativ.

Piatra va avea intotdeauna nevoie de mai mult timp pentru a se incalzi decat cuptorul
propriu-zis si va fi suficient de fierbinte doar dupa cel putin 20 de minute de incalzire.

Un termometru cu infrarosu Cozze poate fi utilizat pentru a determina temperatura exacta a
pietrei.

Retineti ca timpul de incélzire poate fi afectat de vant si de temperatura exterioara.

Lasati cuptorul pentru pizza sa se incalzeasca timp de aproximativ 20 de minute. Acesta va
fi apoi gata sa coaca cele mai delicioase pizze.

Cand pizza este gata de coacere, impingeti-o usor in cuptor, pe piatra pentru pizza, utilizand
o paleta pentru pizza. Reduceti caldura la valoarea medie pentru a nu se arde partea de sus
a pizzei.

Pana cénd pizza este crocanta si branza s-a topit.
Scoateti usor pizza din cuptor si asezati-o pe un tocator.
Lasati pizza fierbinte sa se raceasca putin inainte de a o taia si de a o impatrti cu cei dragi.

Cresteti temperatura cuptorului pentru pizza la cea mai mare valoare si |asati-l cateva
minute Tnainte de a coace urmatoarea pizza.

Bucurati-va de cuptorul pentru pizza si va dorim pofta buna!
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GARANTIE

Garantia Cozze include urmatoarele:

2 ani garantie

* Arzatoare pe gaze.

» Dispozitive de protectie impotriva flacarilor, protejeaza arzatoarele.
» Rafturi pentru gratar

NB - Nu exista nicio garantie pentru piesele de plastic

Garantia de mai sus este supusa urmatoarelor conditii:
» Produsul Cozze este utilizat in conformitate cu instructiunile din manualul de utilizare.

» Este asamblat corespunzator in conformitate cu instructiunile.
» Este intretinut si curatat in mod frecvent.
» Este depozitat acoperit cu un capac atunci cand cuptorul nu este utilizat.

» Depozitarea produsului Cozze pe timpul iernii: Toate componentele din lemn si
accesoriile pentru produsele Cozze trebuie depozitate in interior pe timpul iernii.

*  Produsul Cozze trebuie conectat la tipul corect de gaz.

» Trebuie amplasat pe o suprafata plana si sigura.

» Piesele Cozze care nu sunt de origine nu trebuie instalate pe produsul Cozze.

*  Produsul Cozze nu trebuie depozitat drept componenta permanenta langa mare, piscine

sau spa-uri care contin clor.

Curatarea:

Produsele Cozze au o durata de viata indelungata, cu conditia ca cuptorul sa fie curatat
dupa utilizare.

» Unitatea arzatorului de pe toate cuptoarele Cozze este din otel inoxidabil si, daca este
necesar, poate fi curatata cu un detergent pentru cuptoare.

» Interiorul si exteriorul produsului Cozze trebuie curatate bine dupa utilizare.

» Interiorul cuptorului si piatra pentru pizza trebuie curatate dupa utilizare, folosind un
burete, apa calda si lichid de spalare. Dupa curatare, asigurati-va ca indepartati apa si
detergentii in exces.

» Rafturile pentru gratar trebuie curatate in acelasi mod, cu apa calda si lichid de spalare
sau solutie de curatare pentru cuptoare. (Nu utilizati o perie de otel pe raft)

» Piesele din otel inoxidabil pot fi lubrifiate utilizand sprayul multifunctional Caramba® si o
laveta din bumbac.
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PLINSKA PEC ZA PIZZU

HR — KORISNICKI PRIRUCNIK

UPOZORENJE!

UPOTREBLJAVAJTE SAMO NA OTVORENOM RADI SVOJE SIGURNOSTI.

Pozorno procitajte ove upute i pobrinite se da vasa pe¢ za pizzu bude pravilno ugradena,
sastavljena, odrzavana i servisirana u skladu s ovim uputama. Ako se ne budete pridrzavali
ovih uputa, moze doci do ozbiljnih tjelesnih ozljeda i/ili materijalne Stete.

Ako imate bilo kakvih pitanja u vezi sa sastavljanjem ili radom ove peci za pizzu, obratite se
svojem prodavacu.

Napomena za korisnika:
UPOTREBLJAVAJTE SAMO NA OTVORENOM.
PROCITAJTE UPUTE PRIJE UPORABE UREDAJA.

UPOZORENJE: DOSTUPNI DIJELOVI MOGU BITI VRLO VRUCI, CUVAJTE IZVAN
DOHVATA MLADE DJECE.

NEMOJTE PREMJESTATI UREDAJ TIJEKOM PECENJA.
ZADRZITE ZA BUDUCU UPORABU.

TEHNICKE INFORMACIJE

Br. modela 90426 (CG-PZ03A-3-BK) ID br.
Naziv uredaja Plinska pe¢ za pizzu c .E 2531D0-0030
Veli¢ina
ubrizgivaca « .
Zemlja odredista Kategorije Vrsta plina | Tlak (mbar) (mm) / Utrosakfoplmske
energije (Hs)
oznaka
ubrizgivaca
BE, FR, IT, LU, LV, IE,
GB.GR,PT.ES,CY,CZ, | 2% Butan/ | 28— 30137 1,20
LT, SK, CH, SI ) prop
Butan /
LU, NL, DK, FI, SE, CY, propan / 6,0 kW(437 g/H)
CZ, EE, LT, LV, MT, SK, mjeSavine
S|, BG, IS, NO, TR, HR, 13 B/P(30) ukapljenog 30 1.20
RO, IT, HU naftnog
plina

Proizvodi: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup, Danska
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VAZNO:

Pozorno procitajte sljede¢e upute i provjerite je li vada pe¢ za pizzu pravilno ugradena,
sastavljena i odrzavana. Ako se ne budete pridrzavali ovih uputa, moze doc¢i do ozbiljnih
tjelesnih ozljeda i/ili materijalne Stete.

Ako imate bilo kakvih pitanja u vezi sa sastavljanjem ili radom, obratite se svojem prodavacu
ili drustvu za ukapljeni naftni plin.

Uredaj i cilindar moraju se postaviti na ravnu povrsinu i ne smiju se upotrebljavati dok su
ukljuc€eni.

Cilindar za plin mora se zamijeniti podalje od izvora zapaljenja.

Preporucuje se noSenje zastitnih rukavica pri rukovanju posebno vru¢im dijelovima.
Korisnik ne smije rukovati dijelovima koje je zapecatio proizvodac ili njegov zastupnik.
NAPOMENA ZA POTROSACA: zadrzite za buduéu uporabu.

50 cm

50 ¢cm

50 cm
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NAMJENA | OBILJEZJA

Pec¢ za pizzu sigurna je i jednostavna za uporabu. Butan pri tlaku od 30 mbar plin je koji je
predviden za uporabu. Pec¢ za pizzu upotrebljavajte iskljuivo pri odgovarajucem tlaku za
koji je uredaj namijenjen.

Prikladna ventilacija klju€na je za izgaranje i u€inkovit rad peci za pizzu. Time ¢e se
zajamciti sigurnost korisnika i ostalih osoba u blizini prostora u kojem se uredaj upotrebljava.
Nikad nemojte upotrebljavati uredaj u zatvorenom natkrivenom prostoru.

Preporucuje se prethodno zagrijavanje kamena za pecenje pizze prije pe€enja pizze.
NEMOJTE upotrebljavati kamen za pecenje na otvorenom plamenu.

Izbjegavajte ekstremne promjene temperature kamena za pecenje. NEMOJTE stavljati
zamrznutu hranu na vru¢i kamen za pecenje.

Kamen za pecenje jest lomljiv i mozZe puknuti ako se udari ili padne.
Kamen za pecenje vrlo je vrué tijekom uporabe i ostaje vru¢ dugo nakon uporabe.
NEMOJTE hladiti kamen za pecenje vodom kada je vrué.

Nakon Sto oCistite kamen za pecenje vodom, osusSite kamen za pecenje prije uporabe. To se
moze uciniti na konvencionalan nacin.

Djeca ne smiju ostati sama ili bez nadzora u prostoru u kojem se pec¢ upotrebljava.
Nikad nemojte pustiti djecu da sjede ili stoje na peci ili da se igraju oko nje.
Nikad nemojte dopustiti da odjeca ili ostali zapaljivi predmeti dodu u kontakt s plamenikom ili

vruéom povrsinom odnosno da im se previse priblize dok se plamenik i povrSina ne ohlade.
Tkanina se moze zapaliti i time nanijeti ozbiljnu tjelesnu ozljedu.

Nosite prikladnu odje¢u radi osobne sigurnosti. Siroka odjeéa ili rukavi nikad se ne bi trebali
nositi tijekom uporabe peci. Neke sintetiCke tkanine iznimno su zapaljive i ne bi se trebale
nositi tijekom pecenja.

Nemojte grijati neotvorene spremnike za hranu jer se zbog povecéanja tlaka mogu rasprsnuti.
Kada palite plamenik, uvijek dobro pazite Sto radite.

Nemojte peéi iznimno masno meso ili druge proizvode koji poti€u rasplamsavanje u peci.
Temperatura ispod peci visoka je. Nemojte stavljati pe¢ na stol sa zapaljivim stolnjakom,
plastikom ili drugim zapaljivim materijalima.

UPOZORENUJE: kada upotrebljavate pe¢, nemojte dirati vanjsku stijenku, plo¢u za kamen za
pecenje ili mjesta u njihovoj neposrednoj blizini jer ta mjesta postaju iznimno vruéa, stoga se
mozete opedi.

Kada je brzina vjetra ve¢a od 2 m/s, nemojte upotrebljavati pe¢ za pizzu tako da je okrenuta
prema vijetru.

Uredaj je namijenjen samo za uporabu na otvorenom.
Nemojte izmjenjivati uredaj.
Nemojte premjestati uredaj tijekom uporabe.
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Ovaj uredaj nije namijenjen za ugradnju u brodicu ili na nju. Ovaj uredaj nije namijenjen za
ugradnju u rekreacijsko vozilo ili na njega.

Iskljucite dovod plina na cilindru za plin nakon uporabe.

Svaka izmjena uredaja moze biti opasna i prouzrociti ozljedu ili materijalnu Stetu.

Svaka neovlastena izmjena uredaja ponistit ¢e jamstvo za uredaj.

Uredaj se mora drzati dalje od zapaljivih materijala tijekom uporabe.

Iznad pedéi za pizzu ne smiju se nalaziti objekti, poput drveca ili nadstreSnice.

Pec¢ za pizzu mora se postaviti tako da na bo¢nim stranama i straznjoj strani ima 50 cm
slobodnog prostora.

Pe¢ za pizzu ne smije se upotrebljavati u blizini zapaljivih materijala (proizvodi na bazi nafte,
razrjedivadi ili druge tvari koje su razvrstane kao zapaljive.)

Uporaba peci za pizzu u zatvorenim prostorima opasna je i ZABRANJENA.

Poklopac pe¢i za pizzu prijenosni je poklopac za uporabu s peci za pizzu marke Cozze na
otvorenom. Uporaba ovog poklopca peci za pizzu tijekom zagrijavanja moze skratiti vrijeme
zagrijavanja za 20 — 30 %.

Poklopac peci za pizzu MORA se ukloniti kada temperatura dosegne 450 °C. Ako se
temperatura spusti, mozete ponovno postaviti poklopac peci za pizzu izmedu pecenja pizza,
no temperatura peci ne smije prijeci 450 °C.

Poklopac peci za pizzu mora se postaviti na pe¢ za pizzu koja je na ravnoj povrsini tijekom
pecenja. Nemojte stavljati poklopac peci za pizzu na pe¢ za pizzu tijekom pecenja.

UMETANJE | ZAMJENA BATERIJE

Kako biste umetnuli ili zamijenili bateriju u peci za pizzu marke Cozze, okrenite gumb za
paljenje u smjeru suprotnom od smjera kazaljke na satu tako da se moze ukloniti.

Umetnite ili zamijenite AA bateriju od 1,5 V i zavrnite natrag gumb za paljenje.
Provijerite jesu li polovi baterije pravilno okrenuti.
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LED RASVJETA

1. KORAK: Umetnite Cetiri baterije u kutiju za baterije pa postavite kutiju za baterije u
odgovarajuci polozaj.
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2. KORAK: nakon sto ugradite baterije, provijerite je li upravljacki gumb u polozaju OFF
(isklju€eno), pritisnite pokreta¢ kako biste ukljucili LED rasvjetu. LED rasvjeta svijetlit ¢e
bijelom bojom. Okrenite upravljacki gumb u smjeru suprotnom od smjera kazaljke na satu i

LED rasvjeta zasvijetlit e crvenom bojom. Nemojte zaboraviti ponovno pritisnuti pokretac
kako biste iskljucili LED rasvjetu nakon uporabe.
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ROTACIJSKI MOTOR

1. KORAK: Postavite kamen za pecenje pizze na rotirajuéi nosac.

2. KORAK: Provijerite je li kutija za baterije umetnuta u baterije. Pritisnite pokreta¢ kako biste
ukljucili rotacijski motor te ¢e se kamen za pecenje pizze poceti okretati.
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UPUTE ZA UPORABU

Pazljivo slijedite ove upute kako biste izbjegli ozbiljno oStecenje peci za pizzu i kako se ne
biste ozlijedili i oStetili imovinu.

1.
2.
3.

»

5.

Pazljivo sastavite pe¢ za pizzu u skladu s uputama za sastavljanje.

Spojite plinsko crijevo na pe¢ za pizzu. Spojite regulator na crijevo.

Spojite regulator na ventil cilindra u skladu s uputama za regulator koje ste dobili s
njime.

Okrenite sve upravljacke gumbe u polozaj OFF (isklju¢eno) prije nego $to ukljucite
dovod plina u uredaj.

Upravljajte regulatorom u skladu s uputama koje ste dobili s regulatorom.

PALJENJE PECI ZA P1ZZU

1.

w N

»

o

o

N

©

Spojite cilindar za plin na pe¢ za pizzu u skladu s uputama koje ste dobili s regulatorom.
Okrenite upravljacki gumb u polozaj OFF (isklju¢eno).

Okrenite dovod plina u polozaj ON (uklju¢eno) na cilindru ili prekidacu regulatora u
skladu s uputama za povezivanje regulatora i uporabu. Provjerite pustaju li spoj cilindra
i regulatora i spoj crijeva i ulaza za crijevo na peci za pizzu plin s pomoéu sapunaste
vode. Ako pustaju, na tom ¢e se mjestu pojaviti mjehuri¢i. Ako otkrijete da pustaju,
nemojte upotrebljavati pe¢ za pizzu. Obratite se dobavljacu plina ili pec¢i za pizzu za
savjet.

Kako biste upalili plamenik, pritisnite upravljacki gumb i drzite ga pritisnutim dok ga
okreéete u smjeru suprotnom od smjera kazaljke na satu u poloZaj jake vatre i pritisnite
gumb za paljenje. Time Cete upaliti plamenik. Provjerite je li se plamenik upalio. Ako se
nije upalio, ponovite postupak.

Ako se plamenik ne upali nakon dva poku$aja, okrenite ventil za plin u polozaj OFF
(iskljuceno) i pricekajte pet minuta prije nego $to ponovno pokusate upaliti plamenik.

Kada se plamenik upali, jacinu plamenika mozete prilagoditi tako da pritisnete gumb i
okrenete ga u smjeru suprotnom od smjera kazaljke na satu u bilo koji polozaj izmedu
polozaja jake i slabe vatre.

Nakon $to se pec ugrije za uporabu, temperatura se treba smanijiti tijekom pecenja. Pe¢
isijava mnogo topline, pa se mora namjestiti odgovaraju¢a temperatura za pecenje.

Kako biste iskljucili pe¢ za pizzu, okrenite ru¢ku ventila cilindra ili postavite prekidac
regulatora u polozaj OFF (isklju¢eno) u skladu s uputama regulatora. Nakon sto se
plamenici ugase, okrenite sve upravljacke gumbe u polozaj OFF (iskljuc¢eno).
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Upozorenje: ako ne uspijete upaliti plamenik, iskljucite upravljacki gumb (u smjeru kazaljke
na satu) i zatvorite ventil cilindra. Pri¢ekajte pet minuta prije nego $to ponovno pokuSate
upaliti plamenik ili zamijenite AA baterije.

Nakon uporabe zatvorite dovod plina tako da postavite prekida¢ regulatora u polozaj OFF
(isklju¢eno) ili da zatvorite ventil cilindra.

U sluc¢aju povrata plamena tijekom uporabe uredaja: okrenite upravljacki gumb, ventil
cilindra i prekida¢ regulatora u polozaj OFF (isklju€eno). Pri¢ekajte pet minuta prije nego
$to ponovno pokuSate upaliti uredaj. Ako je problem prisutan i nakon ponovnog paljenja,
obratite se svojem dobavljacu plina ili trgovini u kojoj ste kupili pe¢ za pizzu ili kvalificiranom
inZenjeru za plin za savjet ili popravak. Nikada nemojte pokuSavati sami rijesiti problem jer
biste time mogli prouzro€iti ozbiljnu ozljedu i/ili oSte¢enje imovine.

Prije pohrane ocistite visSak masti s uredaja vlaznom krpom namo¢enom blagom otopinom
deterdzenta kao sredstvom za CiSc¢enje.

Cuvajte uredaj na &istom, suhom mjestu.

Nemojte duvati cilindar za plin u zatvorenim prostorijama. Cuvajte ga u prozradenom
prostoru podalje od izravne Sunceve svjetlosti.

SPAJANJE CILINDRA ZA PLIN NA UREDAJ

Spojite crijevo i sklop regulatora s cilindrom za ukapljeni naftni plin. Upotrebljavajte samo
regulator i crijevo s prikljuékom od 0,25 in¢a koji nose oznaku CE.

Prije uporabe peci za pizzu provjerite dolazi li do ispustanja plina s pomocu sapunaste vode.

PROVJERA PUSTANJA

Pripremite 60 — 90 ml otopine za otkrivanje pustanja tako da pomijeSate tekucinu za CiScenje
s vodom u omjeru 1 : 3.

Provjerite je li upravljacki ventil u polozaju OFF (isklju¢eno).

Spojite regulator s cilindrom, a ventil za uklju€ivanje/iskljucivanje s plamenikom. Provjerite
jesu li spojevi sigurni pa ukljucite plin.

Premazite crijevo i sve spojeve sapunastom otopinom. Ako se pojave mjehuriéi, to znaci da
pusta plin, a to se mora popraviti prije uporabe.

Ponovno provjerite nakon popravka. Zatvorite plin na cilindru za plin nakon provjere.
Ako ne mozete popraviti mjesto koje pusta, zamijenite regulator i crijevo.
Ako negdje pusta plin, zatvorite dovod plina.
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REGULATOR | CRIJEVO

Upotrebljavajte samo regulatore i crijeva odobrena za ukapljeni naftni plin pri navedenim
tlakovima (pogledajte tehnicke informacije). Procijenjeni vijek trajanja regulatora iznosi deset
godina. PreporuCuje se zamjena regulatora u roku od deset godina od datuma proizvodnje.

Uporaba pogresnog regulatora ili crijeva nije sigurna. Uvijek provjerite imate li odgovarajuce
predmete prije uporabe uredaja.

Crijevo koje upotrebljavate mora biti u skladu s odgovaraju¢om normom u drzavi uporabe.
Duljina crijeva mora biti (najvise) 1,5 metara. Dotrajalo ili oSte¢eno crijevo mora se
zamijeniti.

Provijerite je li crijevo zaprijeCeno necim, savijeno ili u dodiru s bilo kojim dijelom peéi za
pizzu osim sa svojim priklju¢kom.

Crijevo treba biti u skladu s normom EN 16436.

Crijevo se ne smije zavijati ni savijati dok je priklju¢eno na cilindar za plin.

Savitljiva metalna ili gumena cijev kojom se uredaj spaja s cilindrom za ukapljeni naftni plin
mora se zamjenjivati u propisanim intervalima i u skladu s nacionalnim pravilima na snazi.

Nijedan dio crijeva ne smije dodirivati nijedan dio uredaja.

Pe¢ za pizzu smije se upotrebljavati s plinskim crijevom s navojem od 0,25 in¢a ili s plinskim
crijevom s nazuvkom i stezaljkom za crijevo.

Provijerite jesu li navoj i/ili stezaljka ¢vrsto zategnuti i pusta li na spojevimal

Kada prikljucujete plinsko crijevo na prikljucak za crijevo stezaljkom za crijevo, preporucuje
se da stavite crijevo u vru¢u vodu i nanesete malo tekucine za pranje na unutarnju stranu
crijeva, Sto Ce olaksati prikljuCivanje crijeva na prikljuak za crijevo.

POHRANA UREDAJA

Pohrana uredaja u zatvorenom dopustena je samo ako je cilindar odspojen i uklonjen s
uredaja. Kada se uredaj neko vrijeme ne upotrebljava, treba biti pohranjen u originalnom
pakiranju na suhom mjestu bez prasine.
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CILINDAR ZA PLIN

Uredaj se smije upotrebljavati s bilo kojim cilindrom za plin tezine izmedu
4,5 kg i 15 kg butana, 3,9 kg i 13 kg propana. Cilindar za plin ne smije vam
ispasti niti njime smijete grubo rukovati! Ako se uredaj ne upotrebljava,
cilindar ne smije biti spojen. Zamijenite zastitni nastavak na cilindru nakon
Sto ga skinete s uredaja.

MaxBE( men

Cilindri se moraju pohraniti na otvorenom u uspravnom polozaju i izvan
dohvata djece. Cilindar se nikad ne smije pohraniti na mjestu na kojem
temperatura moze premasiti 50°C.

Nemoijte pohranjivati cilindar u blizini plamena, zizaka ili drugih izvora
zapaljenja.

CISCENJE | ODRZAVANJE

OPREZ: ¢iS¢enje i odrzavanje treba se obavljati kada je pe¢ za pizzu hladna i kada je dovod
plina iskljucen na cilindru za plin.

Max30.0 mm

Preporucuje se da uredaj Cistite i odrzavate barem jednom mjesecno.

CISCENJE

Spaljivanjem ostataka hrane u peci za pizzu nakon svake uporabe (otprilike 15 minuta)
viSak ostataka hrane svest ¢e se na najmanju razinu.

VANJSKA POVRSINA

Cistite blagim deterdzentom ili otopinom sode bikarbone u vru¢oj vodi. Neabrazivni pragak
za ribanje moze se upotrijebiti za tvrdokorne mrlje, a zatim isprati vodom.

PLASTICNE POVRSINE

Operite mekom krpom i vru¢éom otopinom sapunaste vode. Isperite vodom. Nemojte
upotrebljavati abrazivna sredstva za ¢iS¢enje, odmaséivace ili koncentrirano sredstvo za
CiScenje rostilja na plasti¢nim dijelovima.

KAMEN ZA PECENJE PIZZE

Upotrijebite blagu otopinu sapunaste vode. Neabrazivni prasak za ribanje moze se
upotrijebiti za tvrdokorne mrlje, a zatim isprati vodom.
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NAJBOLJE PIZZE PEKU SE U PECI ZA PI1ZZU MARKE COZZE

Za najbolje rezultate potrebno vam je dobro tijesto i vrlo vru¢a pec¢ za pizzu, po mogucnosti
oko 400 °C. Ukratko, pe¢ za pizzu mora biti VRLO vruéa jer upravo visoka temperatura ¢ini
pizzu hrskavom i prozracnom.

Upalite pe¢ za pizzu dovoljno rano prije pecenja pizze.
Sto trebate uginiti:

Provjerite jesu li pe¢ za pizzu i kamen za pecenje pizze dobro postavljeni. Spojite plinsku
bocu na pec¢ za pizzu i ukljucite pe¢ na najviSu temperaturu. Pe¢ za pizzu marke Cozze ima
ukupno tri plamenika: dva na bo¢nim stranama i jedan na straznjoj strani peci.

Provijerite jesu li sva tri plamenika upaljena.
Termometar pokazuje temperaturu u peci i sluzi samo kao orijentir.

Kamen ¢e se uvijek zagrijavati dulje od same peci i bit ¢e dovoljno vru¢ tek nakon najmanje
20 minuta zagrijavanja.

To¢na temperatura kamena za pecenje moze se odrediti infracrvenim termometrom marke
Cozze.

Imajte na umu da vjetar i vanjska temperatura mogu utjecati na vrijeme zagrijavanja.

Pustite pe¢ za pizzu otprilike 20 minuta da se zagrije. Zatim Ce biti spremna ispeci
najukusnije pizze.

Kad je vasa pizza spremna za pecenje, njezno je gurnite u pe¢ na kamen za pecenje
lopatom za pizzu. Smanijite toplinu na srednju razinu kako vrh pizze ne bi zagorio.

Sve dok pizza ne postane hrskava i dok se sir ne otopi.
Njezno izvadite pizzu iz peci i stavite je na dasku za rezanje.
Pustite da se vrela pizza malo ohladi prije nego $to je narezete i podijelite s najmilijima.

Podignite temperaturu peci za pizzu na najviSu razinu i ostavite je nekoliko minuta prije
pecenja sljedece pizze.

Uzivajte u svojoj peci za pizzu i dobar tek!
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JAMSTVO

Jamstvo drustva Cozze ukljuCuje sljedece:
Dvogodisnje jamstvo

* Plinski plamenici.

* Inhibitori plamena, Stite plamenike.

* Resetke za rostilj

Napomena — Jamstvo se ne primjenjuje na plasti¢ne dijelove

Navedeno jamstvo podlijeze sljede¢im uvjetima:
* Proizvod drustva Cozze upotrebljava se u skladu s uputama u korisni¢kom priru¢niku.

* Pravilno je sastavljen u skladu s uputama.
* Odrzava se i Cesto se Cisti.
+  Cuva se prekriven kada se peé ne upotrebljava.

» Pohrana proizvoda drustva Cozze tijekom zime: svi drveni dijelovi i dodaci za proizvode
drustva Cozze moraju se Cuvati u zatvorenim prostorima tijekom zime.

» Proizvod drustva Cozze mora biti ukop€an na ispravnu vrstu plina.

* Mora se postaviti na ravnu, sigurnu povrsinu.

* Na proizvod drustva Cozze ne smiju se ugraditi neoriginalni dijelovi.

*  Proizvod drustva Cozze ne smije se Cuvati kao stalna komponenta u blizina mora ili
bazena ili izvora mineralne vode u kojima se nalazi klor.

Ciséenje:

Proizvodi drustva Cozze imaju dugi vijek trajanja pod uvjetom da se pe¢ ocisti nakon
uporabe.

» Jedinica plamenika u svim pec¢ima drustva Cozze od nehrdajucéeg je Celika i po potrebi
se moze Cistiti sredstvom za €iSc¢enje peci.

* Unutrasnjost i vanjski dijelovi proizvoda drustva Cozze moraju se temeljito ocistiti nakon
uporabe.

» Unutradnjost peci i kamen za pecenje pizze nakon uporabe potrebno je ocistiti
spuzvom, vru¢om vodom i sredstvom za pranje posuda. Obavezno uklonite viSak vode i
deterdzenta nakon ¢isc¢enja.

* ReSetke za rostilj morate Cistiti na isti nacin vrucom vodom i sredstvom za pranje posuda
ili sredstvom za CiScenje peci. (Za CiS¢enje reSetki nemojte koristiti Celicnu Cetku)

» Dijelovi od nehrdajuéeg celika mogu se podmazati Caramba® viSenamjenskim sprejem i
pamucnom krpom.
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FASOBA TMEL 3A NMULA

BG - PbKOBOACTBO 3A NOTPEBUTENA

NPEAYNPEXOEHUE!

3A BALWWA BE3OMNACHOCT U3MNON3BAUTE CAMO HA OTKPUTO.

Mpo4yeTeTe BHMMATENHO HACTOSILLIMTE MHCTPYKLUM U OCUTYpETE NPaBUITHO MOHTUPaHE,
crnobsisaHe, nogapbkka 1 06cnyxeaHe Ha Baluarta newy 3a nuua B CbOTBETCTBUE C
HaCTOSILLMTE UHCTPYKUMK. HecnasBaHETO Ha HACTOSALLMTE UHCTPYKLMM MOXe Aa AoBeae A0
CEPWO3HUN TENECHW HapaHsiBaHUS U/UN MaTepuanHm LWeTK.

AKO MMaTe HAKaKBW BbMPOCK OTHOCHO CrioGsiBaHETo Unn paboTtaTa Ha Tasu newy 3a nuua,
ce KOHcynTupanTe ¢ Bawus Tbprosew,.

Benexku kbM noTpebuTens:
M3MON3BANTE CAMO HA OTKPUTO.
MNPOYETETE MHCTPYKUWWUTE, MPEOM OA U3MON3BATE YPELA.

NPEOYMNPEXOEHME: OOCTBMHUTE YACTU MOXE OA CA MHOIO NOPELLN,
OPBXTE MANKW OELA HAJATEY.

HE OBVXXETE YPEOA MO BPEME HA TOTBEHE.
3AMNA3ETE 3A BbAELLN CMNPABKA.

TEXHUHECKA UHO®OPMALINA

Mogen Ne 90426 (CG-PZ03A-3-BK) MWH Ne

Mme Ha ypena [a3oBa newy 3a nuua c E 2531D0-0030
Pa3wvep Ha
UHXeKTopa

Obpxasa Ha Hansranus (mm) / Bxogsia TonnuHHa

Kareropuu Twn ra3
MeCTOHa3Ha4yeHve (mbar) MapK1MpoBKa motyHocT (Hs)
Ha

UHXeKTopa

BE, FR, IT, LU, LV, IE,

GB, GR, PT, ES, CY, CZ, 'gg /(5% r'?y;f:': 28-30/37 1,20
LT, SK, CH, SI P
Cwmecun
LU, NL, DK, FI, SE, CY, ot GyTaH/ 6,0 kW (437 g/H)
CZ, EE, LT, LV, MT, SK, nponan/
S|, BG, IS, NO, TR, HR, 13 B/P(30) BTEYHEH 30 1,20
RO, IT, HU nponaHx-
OyTaH

MpowuseeneHo oT: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - danua
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BAXHO:

MpoyeTeTe BHMMATENHO CreaBaLLUTe MHCTPYKLUM U OCUTypeTe NPaBuiiHO MOHTUPaHE,
crnobsiBaHe, rpuxa Ha Bawara newy 3a nuua. HecnassaHeTo Ha HACTOALWMTE UHCTPYKLMM
MOXe [a [oBeae A0 CePUO3HN TENECHW HapaHABaHUS U/Mnn Matepuarntm WeTn.

AKO MMaTe BbNPOCK OTHOCHO MOHTaxa unv pabotara, KOHCynTMpanTe ce ¢ Bawwms
TbProBew, UNu KOMMNaHUsi 3a BTEYHEH NponaH-OyTaH.

YpenbT 1 razoBata OyTunka TpsibBa Aa 6baaT noctaBeHU Ha paBHa NOBLPXHOCT U HE
TpsibBa Aa ce npemMecTBart, oKaTo paboTaT.

CwmsiHaTa Ha rasoata GyTurka Tpsibea Aa ce U3BbpLLUBa Aariey OT BCSAKAKbB U3TOUHMK Ha
3ananeaHe.

MpenopbyBamMe Aa n3nonaeate 3allMTHU pbKkaBuLM, korato pabotute ¢ ocobeHo ropeLum
KOMMOHEHTH.

YacTtuTte, 3anevyataHu ot nponsBognTena unmn Heroe npegcrasuTen, He TpﬂGBa nace
MaHunynupart ot FIOTpGGVITeI'Iﬂ.

BEJIEXXKA 3A NMOTPEBUTENA: 3anasete 3a 6baelum crnpaBku.
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YNOTPEBA U XAPAKTEPUCTUKU

Mewta 3a nMua e 6e3onacHa 1 nNecHa 3a nsnonseaHe. YkasaHuTe rasose 3a ynotpeba ca
6yTtaH npu Hansrade 30 mbar. Mons, yBepeTe ce, Ye n3nonasaTte newTa 3a nuua camo npu
NPaBUITHOTO HansraHe, 3a KOeTo e NpegHa3HayYeH ypeabT.

Mooxoasiiata BEHTUMALMA € OT CbLUECTBEHO 3HAYeHMe 3a FoPeHETO U edPEKTUBHOCTTA
Ha newyTa 3a nuua. ToBa Lie rapaHTMpa 6e3onacHoOCTTa Ha NoTpebuTens 1 Apyru xopa
B BNM30CT [0 30HaTa, KbOETO Ce U3non3sa ypeabT. Hukora He nanonasaiTte ypeaa B
3aTBOpPEHA MOKpUTa 30Ha.

[MpenopbyBa ce newlTa 3a Nuua Aa ce 3arpee npefBapuTenHo, Npeaun Aa ce neye nuua.
HE n3nonaeanTte kameHHaTa nnova BbpPXY OTKPUT NiaMbK.

M3bsirBaiTe eKCTPEMHM NMPOMEHM HA TemrepaTypaTa Ha kameHHaTa nnoya. HE nocrassvite
3amMpaseHV XpaHn BbpXy ropeLuara KameHHa nrova.

KameHHaTta nnova e Kpexka U MOXe [ia ce cHynu, ako Obae yAapeHa unu nagHe.

KameHHaTta nnova e MmHoro ropetla no Bpeme Ha n3nons3eaHe 1 octaBa ropetlla Abrro
Bpeme cnep Toea.

HE oxnaxgainTe kameHHaTa nnoya ¢ BoAa, KoraTo e ropetua.

Cnep noyncTBaHe Ha KaMeHHaTa nnoya ¢ Boda A u3cyllaBanTe npeaun nanonssaHe. Toea
MOXe [ja ce HanpaBu No 06nYaiHNUs HauvH.

[euata He Tpsiba Aa ObaaT ocTtaBsaHM camu unu 6e3 Hag3op B 30HA, KbAETO Ce 13Non3Ba
newra.

He nosBonsiBaiTe Ha AelLaTta fa ceasT, Aa CTOAT UNKU Aa UrpasT OKONo newita B HATO eauH
MOMEHT.

Hukora He ocTaBsiTe Apexu Unn Apyrv 3ananvmMu NpegMeT 4a BNn3aT B KOHTAKT C
ropenkara unm ropeliara noBbpxHOCT Unu Aa ca TBbpae 6nnso 4o TAX, AoKaTo He ce
oxnaasT. TbkaHUTe MOXe a ce 3anansT v Aa NPUYMHSAT CEPUO3HM HapaHsIBaHUS.

C uen nnyHa 6e3onacHoOCT HoceTe noaxoasLlo obnekno. Hukora He Tpsibea Aa Hocute
CcBODOAHN Apexr UNu LWNPOKN pbKaBu, AoKATO U3nonaeaTe newra. HAKon CUHTETUYHK
TbKaHMW ca CUIHO 3ananumu 1 He TpsibBa a ce HOCHAT Mo BPEME Ha FOTBEHE.

He 3arpsiBaiiTe HEOTBOPEHU CbAOBE C XpaHa, Tbi KaTo yBENMYaBaHETO Ha HansraHeTo
BbTPEe MOXe Aa JoBefe A0 cnykBaHeTo uMm. KoraTto 3anansaTte ropesnkara, BUHaru
obpbLyaniTe cneymanHo BHMMaHWe Ha ToBa, KOETO npaBuTe.

He nsnonaeanTe newra, 3a ga rotBUTE U3KIIOYUTENHO Ma3HU Meca unm LPYyrv NpoayKTH,
Npn KOUTO UMa No-ronama BepoATHOCT 3a 3analrBaHe.

TemnepaTypaTta nog netita e Bucoka. He noctassiinTe newita Bbpxy Maca CbC 3ananvmu
NoKpKBKa, BbPXY nriactMaca unv Apyrv sananvmy Matepuani.

MPEOYNPEXOEHWME: Korato uanonseate newuta, He JOKOCBaWTe BbHLLUHaTa 0OBUBKa,
KaMeHHaTa nroya 3a ne4YeHe unv mecrata B HenmocpeacTBeHa brnmnsocT, Thil KaTo TE3U 30HU
cTaBaT U3KIIOUYUTENHO ropeLLr 1 MoraT Aa NPUYUHAT U3rapsHus.

KoraTo ckopocTTa Ha BATbpa € Hag 2 m/s, He u3non3aearite newuta 3a nuua, oobpHaTa KbM
BATHLpPA.

YpenbT e npefHa3HayeH 3a U3non3BaHe Camo Ha OTKPUTO.
He npaBeTe npomeHu no ypeaa.
He mecTeTe ypeaa no Bpeme Ha M3nosi3BaHe.
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To3mn ypea He e npefHa3Ha4yeH 3a MOHTUpaHe BbB UK Ha J1odKa. Tosun ypea He e
npegHasHa4vyeH 3a MOHTUPaHe BbB UM BbpXY KapaBaHa.

Cnepn v3nonsBaHe U3kntoYeTe NogaBaHETO Ha ra3 oT rasoeaTa byTunka.

Bcsiko n3MeHeHve Ha ypeaa Moxe Aa 6bae onacHo U MoXe Aa NPUYMHU HapaHsiBaHe Uiu
nospeaa Ha UMyLLECTBO.

Bcsiko HeoTopM3npaHo N3MeHeHVe Ha ypeaa e aHynvpa rapaHumusita my.

Tosun ypen TpsbBa fa ce Obpky Aaney oT 3ananuMy matepuany no BpeMe Ha U3ronaBaHe.
Hap newTa 3a nuua He TpsibBa ga nma NnpeaMeTy, Kato AbpBeTa U HagBucHan nokpuBe.
MewrTa 3a nuua TpsbBa Aa 6bae pa3nonoxeHa Taka, Ye OTCTpaHu 1 3ag Hes aa nva 50 cm
cBOOOAHO NPOCTPAHCTBO.

MewTa 3a nuua He TpsibBa Aa ce M3nonsea B 6nmM3ocT Ao 3ananummn matepvanu. (Mpoayktu
Ha NeTposiHa OCHOBA, pa3peauTenu Unu gpyru BewwecTBa, KOUTo ca KnacuduumpaHu KaTto
3ananumu.)

M3nons3BaHeTo Ha newTa 3a nuua B 3aTBOpPEHM npocTpaHcTea e onacHo n SABPAHEHO.
Bpatara Ha newTa 3a nuua e nogBwxkHa BpaTta 3a Bawara newy 3a nuua Cozze npu
13non3BaHe Ha OTKPUTO. M3non3BaHeTo Ha Tasun BpaTa Ha neLuTa 3a nuua no BpemMe Ha
3arpsiBaHe MOXe Aa CbkpaTu BpemeTo 3a 3arpsisaHe ¢ 20-30%.

Bparara Ha newTa 3a nuua TPABBA ga 6bae oTcTpaHeHa, koraTto Temnepartypara
pocturHe 450°C. Ako TemnepartypaTta cnagHe, MoOXeTe [a NocTaBuTe BpaTata Ha newTa 3a
nMua OTHOBO MeXay M3MUYaHETO Ha OTAENHUTE NUuM, HO TeMnepaTtypaTta Ha neLuTa H1Kora
He Tpsibea aa Hagsuwaga 450°C.

Bpatata Ha newta 3a nuua Tpsbea Aa 6bae nocTtaBeHa Ha neluTa 3a nuua ¢ paBHa
NOBBLPXHOCT NO BpeMe Ha neveHe. He nocTtaBsinTe BpaTarta Ha newiTa 3a nuua Bbpxy newta
3a nMua no BpeMe Ha neyeHe.

NOCTABAHE U CMAHA HA BATEPUATA

3a ga nocraBuTe UK 3ameHuTe 6aTep|/|9|Ta Ha newyTta 3a nuua Cozze, 3aBbpTeTE 6yTOH8 3a
3ananesaHe O6paTHO Ha YaCoBHMKOBATa CTperika, A0KaTO CTaHe Bb3MOXHO [a ro ceanute.

MocTtaBeTte unu cmeHete 6atepusTta 1,5 V AA 1 3aBuHTETE OTHOBO OyTOHa 3a 3ananBaHe Ha
MSICTOTO MYy.

YBepeTe ce, Ye krnemuTe Ha GatepusTa ca B MpaBuiiHaTa nocoka.

21



CBETOOUOOHA CBETIIUHA

CTDbIMKA 1: MocTaeeTe 4 6p. 6aTepun B oTAeneHNeTo 3a baTepunte, crieq KOETo 3akpeneTe
oTAeneHneTo 3a batepunte B NpaBuiHaTa nosuums.

CTDbIKA 2: Cneg kaTo noctaBute batepunte, yBepeTe ce, Ye KOMYETO 3a ynpasBreHne € B
nonoxexwve ,OFF* (M3KIJ1.), HaTucHeTe cTapTepa, 3a Aa BKIOYMTE CBETOAMOAHATA CBETNUHA
— 79 we 6bae ¢ 6an UBAT, 3aBbPTETE KOMYETO 3a ynpaeneHne obpaTHO Ha YacoBHMKOBaTa
CTperka, UBETbT Ha CBETOAMOAHATA CBETNNHA e Ce MPOMEHU Ha YepBeH. He 3abpassiite
[a HaTUCHeTe cTapTepa OTHOBO, 3a Aa U3KIUNTE CBETOAMOAHATA CBETNUHA Creq,
ynotpeba.
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POTALMOHEH MOTOP

CTbIKA 1: MNocTaBeTe kKaMeHHaTa nroya 3a nvua Bbpxy BbpTsliaTa ce NocTaBka.

CTDBIKA 2: YBepeTe ce, 4ye batepumTe ca NOCTaBeEHU B OTAENEHNETO 3a baTepuuTe.
HaTncHete cTapTepa, 3a Aa BKIOYMTE POTALMOHHUSA MOTOP, M KaMeHHaTa nnoya 3a nuua
LLie 3ano4He Aa ce BbpTU.
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MHCTPYKUWUU 3A YNNOTPEBA

CnepgaiiTe BHUMATENTHO HACTOSILLMTE UHCTPYKLUMK, 3a a n3berHeTe ceprosHa noespesa Ha
Bawarta newy 3a nuua, HapaHsiBaHe UM MaTepuanHn LWeTK.

1.
2.

»

5.

CrnoGete neluTa 3a nuua, kaTo crieABaTe BHUMATENHO UHCTPYKLMUTE 3a CriobsiBaHe.
CebpxeTe Mapkyya 3a ra3 kbM newyta 3a nuua. CBbpxeTe perynatopa kbM Mapkyya.

CBbpxeTe peryrnatopa KbM KranaHa Ha GyTurkara, kaTto criegsarte MHCTPYKUumTe 3a
perynartopa, npefocTaBeHu C Hero.

Mpeaow fa BKNOYMTE NOAABAHETO HA ra3 KbM ypeaa, 3aBbpTeTe BCUUKM KonyeTa 3a
ynpaerneHue B nonoxeHune ,OFF* (U3KT1.).

Pabortete c perynartopa B CbOTBETCTBME C UHCTPYKUMUTE, NpeaocTaBeHn C Hero.

3AMNAJIBAHE HA MELUTA 3A NMAUUA

1.

w N

s

i

.

N

®

CsbpxeTe razosara 6yTurKa KbM neLLTa 3a nuua, Kato crneasarte MHCTPYKUMnUTe,
npenocTaBeHu ¢ perynaropa.

3aBbpTeTe KOM4eTo 3a ynpaerneHue B nonoxexue ,OFF* (M3KJ1.).

BkritoyeTe nogaBaHeTo Ha ras oT ByTunkara unm oT perynartopa, KaTo crieasarte
MHCTPYKLUUMTE 3a CBbp3BaHe 1 paboTa Ha perynatopa. MNpoBepeTe Bpb3kaTa Ha
ByTunkara c perynaropa u Mapky4a KbM BXOAHMWSI OTBOP 3a MapKyd Ha reLiTta 3a nuua
3a HanMyve Ha Te4yoBe C MOMOLLTa Ha canyHeHa Bogda. Hanuymeto Ha MexypuyeTa
rokassa, Ye B Ta3u 30Ha 1Mma Ted. AKO ce OTKpWe Ted, He M3nonaBaiiTe newyTa 3a nuua.
KoHcynTupaiiTe ce ¢ Balumsi JOCTABYMK Ha ra3 UMM Ha MeLlTa 3a nvua 3a ChBeT.

3a aa 3ananuTe ropernkara, HaTUCHETE KOMYETO 3a ynpaBreHne U NPOabIKeTe Aa ro
HaTuckaTte, oKaTo ro BbpTUTE 06paTHO Ha YacoBHMKOBaTa cTperska Ao nonoxexue ,Full
rate” (IMbnHa MOLWHOCT), crnep KoeTo HaTUCHeTe OyToHa 3a 3ananeaHe. ToBa Lie 3ananu
ropenkarta. lpoBepeTe fanu ropenkara e 3ananeHa. AKoO ropernkaTa He ce 3ananu,
NoBTOpETE Tasu npoueaypa.

AKo ropenkara He ce 3ananuv cnepg ABa onuta, U3KI4eTe KpaHa 3a ra3 u nsyakamte 5
MWHYTW, NPeaun Aa onuMTaTe OTHOBO Aa M3MbIHUTE NociieqoBaTenHOCTTa 3a 3anansaHe.

Korato ropernkara e 3anarneHa, MOLWHOCTTa " MOXe fa ce perynupa 4pes HaTuckaHe un
3aBbpTaHe Ha Kon4yeTo O6paTHO Ha YaCOBHMKOBATa CTperika A0 BCAKa no3numna mexay
NnonoXeHunaTa 3a NbJiHa N HUCKa MOLLHOCT.

Creg kaTo newiTa ce 3arpee 3a ynotpeba, Temneparypara Tpsabsa fa ce Hamasnm no
Bpeme Ha nedyeHeTo. lNelTa oTaAens MHOro ToMnMHa 1 criefoBaTenHo Temneparypara
TpsibBa Aa ce perynupa cbobpasHo npasunHaTta Temreparypa Ha rnedeHe.

3a fga usknounTe nelyTa 3a NUUa, 3aBbpTeTe pbKoxBaTkaTa Ha kianaHa Ha GyTurnkara
Wnu Knova Ha perynartopa B nonoxenune ,OFF* (U3KJ1.), kato cnepgsaTte MHCTpyKUuUTe
3a perynatopa. Crieq kaTo roperikute usracHart, 3aBbpTeTe BCUUKM KON4yeTa 3a
ynpaeneHue B nonoxenune ,OFF* (U3KI1.).
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MpenynpexaeHve: Ako ropenkata He ce 3anarnu, U3KINYeTe KONYeTo 3a ynpasneHme
(3aBbpTETE NO YAaCOBHUKOBATA CTPENKa) U U3KIYEeTE knanaHa Ha bytunkara. Msvakante
neT MUHYTK, Npean Aa ce onuTarte Aa 3ananuTe OTHOBO Ype3 U3MNbIIHABaHE Ha
nocnegoBaTtenHocTTa 3a 3ananeaHe. Vinu cmeHeTe 6atepunte AA.

Cnep ynotpeba 3aTBopeTe NofaBaHETO Ha ra3, kato U3KIMoYMTe NPeBKIOYBaTENS Ha
perynatopa unu knanaHa Ha 6yTtunkara.

B cnyyaii ye cBeTnmHaTa yracHe, OKaTo ypeabT ce U3ron3ea. 3aBbpTeTe KONYETo

3a ynpaereHue, knanaHa Ha byTunkata u perynatopa B nonoxenue ,OFF* (U3KI.).
W3yakarite 5 MuHyTW, Npeamn Aa ce onutaTte Aa 3ananute oTHOBO ypeaa. AKo npobnembT
npogbiikasa crnej NoOBTOPHOTO 3anansaHe, KOHCynTupanTe ce ¢ Bawmsa goctaBymk Ha ras
UNW C MarasuHa, OT KOWTO CTe 3aKynunu newyTa 3a nuua, Unm ¢ KBanuguumnpaH HxXeHep,
cneumanucT no rasoBun ypeau, 3a NOMOLL, UM peMOHT. Hukora He ce onuTBanTe camu ga
OTCTpaHuUTe Npobrnema, Tbil KaTo TOBa MOXe [a AOoBee 4O CEPUO3HO HapaHsiBaHe u/unu
mMaTepuarsnHu WeTun.

MouncTeTe ypeaa OT UsnuLIHaTa MasHuHa, Npeau aa ro npubepeTe, KaTo M3nosna3eare
BMakHa Kbprna 1 MeK Mo4ncTBall pasTeop.

CbxpaHsiBaiiTe ypefa B 4iCTa 1 cyxa cpega.

He cbxpaHsiBainTe rasoBata byTunka Ha 3akputo. CbxpaHsaBanTe s Ha 4obpe NPOBETPUBO
MSICTO, Aaney oT npsika CribHYeBa CBETNMHA.

CBBbP3BAHE HA TA30OBATA BYTUIIKA KbM YPELIA

CebpxeTe bnoka Ha MapKkyya u perynatopa KbM OyTunkarta ¢ BTe4HeH nponaH-byTtaH.
M3nonseante camo ofobpeH 3a EO perynatop 1 mapkyy ¢ KOHeKkTop 4"

Mpeawn fa usnonaeate newita 3a nuua, HanpasBeTe TECT 3a TEYOBE C NOMOLLTA Ha canyHeHa
BoAa.

3A OA NMPOBEPUTE 3A TEHOBE

Mpuroteete 60-90 ml pa3TBOp 3a OTKpPMBAHE Ha TEYOBE, KAaTO CMECUTE efHa YacT OT
npenapar 3a U3M1BaHe Ha Cb0Be C 3 YacTu Boaa.

YBepeTe ce, Ye KnanaHbT 3a ynpasrneHne e U3KITI4eH.

CB'bp)KeTe perynaropa KbMm 6yTVIJ'IKaTa 1 KnanaHa 3a BKIoYBaHe/U3kntovBaHe KbM
roperikata un ce yeBepeTte, 4e CBbp3BaHUATA Ca CUI'ypHW, cnea KOeTo BKIto4yeTe rasa.

HaHecete c YeTka canyHeHUst pa3TBOp BbPXy MapKyda MU BCUYKU CbeanHeHus. AKo ce
NoSIBAT MexypyeTa, UMa Ted, KoNTo Tpsabea ga 6bae oTcTpaHeH npeam ynotpeba.

Crnep oTcTpaHsiBaHe Ha HEU3NpaBHOCTTa NpoBepeTe 0THOBO. Cref TECTBAHETO MU3KIYeTe
rnogaBaHETO Ha ras oT rasoara byTunka.

AKO KOHCTaTMpaHWTe Te4oBe He MoraT Aa GbaT OTCTpaHeHW, CMeHeTe perynaropa u
Mapkyya.

B cnyuaii Ha 3TUMYaHe Ha ras u3knioyeTe NnogaBaHETO Ha rasTa.
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PEIFYNATOP 1 MAPKYY

M3nonsBante camo perynaTopv u Mapkyyu, oqobpeHu 3a BTeHYHEH nponaH 6yTaH npu
NoCoYEHMTE NO-rope HansaraHus (BMKTe TexHudeckaTa MHopmaums). EkcnnoatayoHHNAT
CpOK Ha perynaTopa ce oueHsBa Ha 10 roamHu. MpenopbyBa ce perynaTopsT Aa 6bae
CMeHeH B pamkuTe Ha 10 roguHm OT gaTtarta Ha Npou3BOACTBO.

M3non3BaHeTo Ha HENOAXOASLL, perynaTop Unu Mapkyd He e 6e3onacHo; BuHaru
npoBepsiBanTe ganu n3nonasare NpaBUIHUTE KOMMOHEHTU, Npean Aa pabotute ¢ ypeaa.
V3non3BaHuAT mapkyd TpsibBa Aa CbOTBETCTBA Ha CbOTBETHUSA CTaHOAPT 3a AbpkaBaTta Ha
n3nonasaHe. [IbmkMHaTa Ha Mapkyya Tpsioea aa 6bae 1,5 metpa (MakcumyM). MisHoceHuaT
Unu noBpeaeH Mapkyy Tpsibea ga 6bae CMeHeH.

YBepeTe ce, 4e MapKy4bT He € 3anyLUeH, NperbHaT UK B KOHTAKT C KOSATO U [ia € YacT OT
newyTa 3a nuua, pasnuyHa oT CBbP3BaHETO.

Mapky4bT TpsibBa Aa otroBapsi Ha ctangapTa EN16436.

MapkyybT He TpsibBa Aa 6bAe ycykaH unu nNperbHart, KoraTto ce 3akpensa KbM rasoBarta
oyTunka.

MBkaBaTa MeTarnHa unv rymeHa Tpb6a, 13non3saHa 3a CBbp3BaHe Ha ypeda ¢ bytunkara
C BTeYHeH nponaH-6yTtaH, TpsibBa fa ce CMeHs B paMKuTe Ha NpeanucaHuTe MHTepBanu 1 B
CbOTBETCTBME C AEWCTBALLMTE HALMOHAMNHM NpaBuna.

HuTto efHa yacT oT Mapkyya He TpsibBa Aa JOKOCBa KOATO M Aa e YacT OT ypeaa.
MewTa 3a N1ua MoOXe Aa ce u3nonasa C MapKyy 3a ras ¢ pesba 4" unv mapkyd 3a ras ¢
HWNen n ckoba 3a Mapkyu.

YBeperte ce, Ye pesbarta n/vnu ckobarta ca 34paBo 3aTerHaTv 1 4Ye HIMa Te4oBe OT
cBbp3BaHugaTal

Mpu MOHTUpaHe Ha MapKyd 3a ra3 KbM CBbp3BaHe 3a MapKy4 C NMomoLlTa Ha ckoba 3a
MapKy4 ce npenopbyBa MapKyybT Aa ce NoCTaBu B ropella BoAa v Aa ce HaHece Masiko
npenapar 3a U3M1BaHe Ha CbOBE BbB BbTPELIHOCTTAa HAa MapKyya, KOETO L YecHU
NOCTaBAHETO HAa MapKy4ya KbM CBbP3BaHETO.

CbXPAHEHUE HA YPEQA

CbXxpaHEeHETO Ha ypeaa Ha 3aKpuUTo e JoMyCcTMO camo ako ByTunkaTta e paskadyeHa u
nsBageHa ot ypeaa. Korato ypeabT HAMa [a ce U3Monaea 3a ornpegnereH nepuog ot Bpeme,
TON TpsiGBa [a ce CbXxpaHsiBa B opuUriHasnHaTa cu onakoska B cpefa 6e3 cyx npax.
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FA30OBA BYTUJIKA

YpenbT MOXe @ ce U3MnonaBa C Besika rasosa OyTunka ¢ 6ytaH ¢ Terno
mexay 4,5 kg n 15 kg unu ¢ nponax ot 3,9 kg oo 13 kg. Masosarta byTunka
He TpsibBa fa ce n3nycka u ¢ Hest He Tpsibea ga ce 6opasu rpy6o!

AKo ypenbT He ce 13nonaea, byTunkarta Tpsibea fa 6bae paskayeHa.
MocTaBeTe OTHOBO NpeanasHaTa kanayka Ha byTunkara, cnep kato
paskaunTe ByTunkarta ot ypeaa.

MaxBE( men

ByTunkute TpsbBa fa ce CbxpaHsBaT Ha OTKPUTO B U3MNPABEHO MOMOXeHWe
1 n3BbH obcera Ha deua. ByTunkara Hukora He TpsibBa a ce CcbxpaHsasaT
Ha MecTa, KbAETO TemnepaTypute moraT aa gocturHat Hag 50°C.

Max30.0 mm

He cbxpaHsaBante 6yTunkata B 6n1nM3ocT 4O nnambLm, NUAOTHY NnambLm
WUV OPYrv U3TOYHULM Ha 3anarnBaHe.

NMOYUCTBAHE U TPUXA

BHUMAHWE: Lianoto nouncteaHe n nogapbxka Tpsabsa Aa ce M3BbpLUBAT, Korato newira 3a
nvua e CTyaeHa u C U3KIMIYEH N3TOYHWUK Ha rOpMBO OT razosata ByTunka.

MpenopbyBa ce NouncTBaHe U NoaapbXKKa Ha ypeaa NoHe BeOHBbX MECEYHO.

NMOYNCTBAHE

JM3rapsHeTo® Ha newTa 3a nuua cnef Bcsika ynortpeba (3a okono 15 MuHyTK) LWe ceeae
U3MMLIHUTE OCTaTbLM OT XpaHa [0 MUHUMYM.

BBbHLUHA NOBBPXHOCT

ManonaBaiTe Mek NOYUCTBALL NpenapaT U pa3TBop Ha cofa 3a xns6 1 ropelua Boga.
Bbpxy ynoputi neTHa Moxe fa ce U3nonasa HeabpasvBeH NOYMCTBALL, NpaXx, Crief KOeTo
TpsiGBa Aa M3nnakHeTe ¢ Boaa.

NMNACTMACOBU NMNOBBPXHOCTH

Ma3munTe ¢ Meka kbpna v pasTBop Ha canyH v ropelua Boga. MannakHete ¢ Boga. He
n3anonsgavite abpasvBHY NOYNCTBALLM NpenapaTi, 06e3MacnMTenu NN KOHLEHTpUpaH
novncTBaLL npenapaT 3a CKapy BbpXy nnacTtMacoBUTE YacTu.

KAMEHHA MJIOYA 3A NMULUA

M3nonaeanite pa3TBoOp Ha MeK canyH un Boga. B'pry ynopuTtn neTtHa Moxe aa ce u3nonsea
Hea6pa3MBeH noymncTeall npax, crnen Koeto Tpﬂ6Ba Aa uannakHeTe ¢ BoAa.
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HAW-OOBPUTE NULM CA U3NEYEHM B MELL 3A MULIA COZZE

3a Han-gobpu pesynTatu ce Hyxaaete oT 4OOPO TECTO U MHOrO ropeLla newy, 3a nuua, 3a
npegnoyntaHe okorno 400°C. HakpaTtko, newita 3a nuua tpsioea ga e MHOIMO ropelya,
3aLL0TO BUCOKaTa TeMnepartypa npasu nuuata xpynkaea 1 Bb3ayLUHa.

3ananeTe newta 3a nvMua OCTaTbyYHO BpeMe npean Aa 3anovyHeTte Aa neyete nuuara.
Kakso na HanpasuTe:

YBepeTe ce, Ye newita v KaMbKbT 3a Nuua ca NpaBUIHO No3uLMoHpaHn. CBbpykeTe rasosa
OyTunka KbM NeLyTa 3a NuLa 1 BKMOYETe NelTa Ha Hal-BMUCOKa TeMnepaTtypa. Balwarta neuy
3a nvua Cozze vma o6LLO TPy ropenku, ABe OTCTpaHW 1 eaHa OT3az Ha newiTa.

I'IpOBepeTe Aanum v Tpute ca 3anarieHu.
TepmomeprbT Nnokasea TemMnepartyparta B newta n e camMo 3a OpueHTUpaHe.

3arpsiBaHeTo Ha kaMbka BMHaru e oTHeMa rnoBeve BpeMe OT 3arpsiBaHeTo Ha camara neLy
1 TOM WWe 6bae JocTaTbyHO ropely cneq Han-manko 20 MUHYTU 3arpsiBaHe.

3a onpepensHe Ha ToyHaTa TeMnepaTypa Ha KaMbka MOXe [a Cce U3nosi3sa HppadepseH
TepmomeTbp Cozze.

WmaiTe npensua, Ye BpeMeTo 3a 3arpsiBaHe Moxe Aa 6be NoBAUSHO OT BATbpa 1
TemnepartypaTa HaBbH.

OcrtaBerte newTa 3a nuua aa ce 3arpee 3a okono 20 muHyTW. Cneg ToBa Wwe 6bae rotosa ga
n3neye Han-BKyCHUTE NULN.

Korato nuuarta Bu e rotoBa 3a neyeHe, BHUMATENHO S I/I36yTal7lTe B newjta 3a nuua c
nomoLiTta Ha rpe6r|o 3a nuuya. Hamanete tonnuHata oo cpefHa, Taka 4ye ropHarta 4acTt Ha
nuuarta aa He U3ropu.

[Hokato nuuata By cTaHe xpynkaea U CUPEHETO Ce pasTonMu.
BHumaTenHo useagete nuuaTta oT newTa 1 s NocTaBeTe Ha AbCKa 3a psidaHe.

OcrTaBeTe Bauvrallarta napa nuua aa ce oxnaau feko, Npeay Aa s HapexeTe v Aa s
criogenuTe ¢ GrnsK1Te cu.

3arpenTte dypHaTa 4O HaW-BUCOKaTa TemnepaTypa U S OCTaBeTe Taka HSKONKO MUHYTH,
npeav ga uaneyete criefeallara nuua.

Hacnapete ce Ha Baluara neuy 3a nvua v 6oH anetu!
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FAPAHUUA

lapaHuusaTa Ha Cozze BkMOYBa CNEeQHOTO:

2-roguvlHa rapaHums

» [a3oBuTe ropenku.

* 3abaBuTenu Ha nnambka, NpeanasuTeny Ha ropernkuTe.
» CkapuTte 3a 6apbekio

3abenexka: Hama rapaHuusi 3a nnactmacoBuTe 4acTu

FopHaTa rapaHuusi € NPUNoXuMa Npu cnegHuTe ycroBus:
* TpoaykTbT oT Cozze ce M3MNon3Ba CbIfacHO ykasaHusiTa B PbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba.

+ Toit e NpaBUMHO CrobeH B CbOTBETCTBME C MHCTPYKLMUTE.
» Tlopabpka ce 1 YecTo ce NoYncTea.
» CbxpaHsiBa ce MOKpUT C Karak, Korato rneLita He ce 13nonaea.

+ CwbxpaHeHue Ha Cozze npes 3mata: BCUYKM AbpPBEeHU YacTu 1 akcecoapu 3a Cozze
TpsiGBa [a ce CbxpaHsiBaT Ha 3aKpUTO Npe3 3umara.

* Kbaeto e npunoxumo, npogykTsT oT Cozze e CBbp3aH C NpaBuUIHUS TWM ras.

* TMpoaykTbT TpsibBa Aa 6bAe NocTaBeH Ha paBHa, CTabUHa NOBbPXHOCT.

* Ha npogykTa ot Cozze He TpsiGBa Aa ce MOHTUpAT HeopurMHanHiu Yyactu Cozze.

» [MpogykTbT oT Cozze He TpsibBa Aa ce CbxpaHsiBa 3a NMOCTOSIHHO B 6GMM30CT 4O MOPETO,

0o 6acenHu unv ropeLuy BaHu, B KOMTO MMa XI10p.

MouncTBaHe:

MpoaykTuTe oT Cozze MMaT AbMbI eKCrnoaTalMOHEH XUBOT, NMpY YCIIOBME Ye neLTa ce
noyncTea creg ynotpeba.

*  BnokbT Ha ropenkarta BbB BCUYKU NeLin oT Cozze e o1 HepbXaaemMa CToMaHa 1 MoXe
Oa ce no4yucTea C nomMoLlTa Ha noYmcTBall npenapar 3a (bypHa, ako e Heobxoaumo.

+ BbTpeluHaTa 1 BbHWHATa CTpaHa Ha npogdykta oT Cozze Tpsibea Aa 6baat nouncTeHm
cTaparerHo cneg ynotpe6a.

* BbTpeluHoOCTTa Ha MeluTa 1 KaMbka 3a nuua Tpsibea ga ce noYncTeaT creq ynotpeba ¢
ruba, ropeLla Boga u npenapar 3a usmmBaHe Ha cbaoBe. He 3abpaBsiiTe fa oTcTpaHuTe
M3NMLIHAaTa BoAa U NoYMCTBaLLMTE NpenapaT cneq novnucTeaHe.

» CkapuTe 3a bapbekio TpsibBa Aa ce NoYMCTBAT MO CbLUMSA HaYMH C ropeLya Boga
1 npenapar 3a 3MMBaHe Ha CbOBe WUNK NoYncTBaL npenapar 3a gypHa. (He
n3ron3BaiiTe CTOMaHeHa YeTka 3a ckaparta)

* YacTtute oT Hepbkaaema cToMaHa morat Aa 6baart cmasaHu ¢ mynTtu cnpent Caramba®
1 namy4yHa Kbpna.
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LV - LIETOTAJA ROKASGRAMATA

GAZES PICAS KRASNS

BRIDINAJUMS! SAVAI DROSIBAI LIETOJIET IERICI TIKAI ARPUS TELPAM.

Rupigi izlasiet So instrukciju un parliecinieties, ka jasu picas krasns tiek pareizi uzstadita,
salikta, apkopta un remontéta saskana ar Siem noradijumiem. So noradijumu neievéro$anas
gadijuma pastav smagu traumu un/vai ipaSuma bojajumu risks.

Ja jums ir kadi jautajumi par $1s picas krasns salikSanu vai darbibu, sazinieties ar izplatitaju.
Norades lietotajam:

IZMANTOJIET TIKAI ARPUS TELPAM.

PIRMS IERICES LIETOSANAS IZLASIET VISU INSTRUKCIJU.

BRIDINAJUMS: PIEEJAMAS DALAS VAR BUT LOTI KARSTAS, NELAUJIET MAZIEM
BERNIEM TUVOTIES IERICEI.

GATAVOSANAS LAIKA NEPARVIETOJIET IERICI.
SAGLABAJIET SO ROKASGRAMATU TURPMAKAM UZZINAM.

TEHNISKA INFORMACIJA

Modela nr. 90426 (CG-PZ03A-3-BK) PIN nr.
lekartas nosaukums Gazes picas krasns c € 2531D0O-0030
Spiediena lesmidzinataja
_ " Gazes p_ . izmérs (mm) / Siltuma patérins
Mérka valsts Kategorijas : vértibas o
veids lesmidzinataja (Hs)
(mbar) .
markéjums
BE, FR, IT, LU, LV, IE, =
GB, GR, PT, ES, CY, CZ, 'g’g /(3?% Br‘;tag:é 28-30/37 1,20
LT, SK, CH, Sl prop
LU, NL, DK, FI, SE, CY, Butans/ 6,0 kW (437 g/H)
CZ, EE, LT, LV, MT, SK, propans/
S|, BG, IS, NO, TR, HR, 13 B/P(30) SNG gazes 30 1,20
RO, IT, HU maistjumi

Razotajs: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Denmark
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SVARIGI:

Izlasiet So ingtrukciju un parliecinieties, ka jlsu picas krasns tiek pareizi uzstadita, salikta
un apkopta. So noradijumu neievéroSanas gadijuma pastav smagu traumu un/vai TpaSuma
bojajumu risks.

Ja jums ir kadi jautajumi par salikSanu vai darbibu, sazinieties ar savu izplatitaju vai gazes
uznpémumu.

lekarta un balons ir janovieto uz lidzenas virsmas, un tos nedrikst parvietot iedegta stavoklr.
Gazes balona nomaina javeic drosa attaluma no siltuma avotiem.

Stradajot ar |oti karstam dalam, ieteicams lietot aizsargcimdus.

Aizliegts méginat piekl|t pie dalam, kuras ir aizzimogojis razotajs vai ta parstavis.

NORADE PATERETAJAM: Saglabajiet o rokasgramatu turpmakam uzzinam.

50 cm

50 ¢cm

50 cm
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LIETOSANA UN IPASIBAS

Picas krasns ir droSa un vienkarsi lietojama. Krasns paredzéta lietoSanai ar butana gazi
pie 30 mbar spiediena. Lietojiet picas krasni tikai pie pareiza spiediena, kurai iekarta ir
paredzéta.

Lai nodrosinatu degSanas procesu un picas krasns efektivu sniegumu, ir |oti svariga pareiza
ventilacija. Ventilacija ir nepiecieSama, lai garantétu drosibu lietotajam un citam personam,
kas atrodas iekartas lietoSanas vietas tuvuma. lekartu nedrikst lietot slégtas telpas.

leteicams pirms picas gatavo$anas veikt picas akmens iepriek$éjo uzsildisanu.
NELIETOJIET picas akmeni virs atklatas liesmas.

Izvairieties no picas akmens straujam temperatiras izmainam. NENOVIETOJIET uz karsta
picas akmens sasaldétu partiku.

Picas akmens ir trausls un var saplist triecienu vai nokriSanas gadijuma.

Picas akmens lietoSanas laika ir |oti karsts, un ir karsts ar ilgu laiku péc lietoSanas.
NEMEGINIET dzesét picas akmeni ar Gdeni, kamér akmens vél ir karsts.

Kad notirat akmeni ar Gdeni, nosusiniet to, pirms atsakt lietoSanu. To var izdarit ar
parastajiem pieejamajiem lidzekliem.

Krasns lietoSanas laika ta tuvuma nedrikst atstat nepieskatitus bérnus.

Nelaujiet bérniem sedét vai stavet uz krasns, vai speléties ta tuvuma.

Uzmanieties, lai drébes vai citas viegli uzliesmojoSas lietas nenonaktu parak tuvu un
nesaskartos ar degli vai karstu virsmu, pirms ta atdzisusi. Audums var aizdegties un izraistt
smagas traumas.

Personigajai droSibai valkajiet piemérotas drébes. Nevalkajiet valigas drébes vai garas
piedurknes, lietojot krasni. Dazi sintétiskie materiali ir |oti viegli uzliesmojosi, un tos nav
ieteicams valkat édiena gatavosanas laika.

Neuzsildiet neatvértas partikas tvertnes - spiediena izveidoSanas tvertnes iekSpusé var
izraistt tvertnes spragsanu. Aizdedzinot degli, jabat [oti uzmanigiem.

Nelietojiet krasni, lai gatavotu |oti taukainu partiku vai citus produktus, kas varétu parlieku
veicinat liesmu veidoSanos.

Temperatiira zona zem krasns ir augsta. Nenovietojiet krasni uz galda ar viegli uzliesmojoSu
galdautu, plastmasas materialiem vai jebkadiem citiem viegli uzliesmojoSiem materialiem.

BRIDINAJUMS: Lietojot krasni, nepieskarieties ta aréjam apvalkam, akmens cep$anas
virsmai vai tie§a tuvuma esosajai zonai - §1s zonas k|Ust |oti karstas un var izraistt
apdegumus.

Ja véja atrums parsniedz 2 m/s, nelietojiet picas krasni nepareiza virziena pret véju.
lekarta ir paredzéta tikai lietoSanai arpus telpam.

Neméginiet veikt iekartas modifikacijas.

LietoSanas laika neparvietojiet iekartu.
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lekarta nav paredzéta uzstadiSanai uz laivas. lekarta nav paredzéta uzstadiSanai izklaidei
paredzétos transportlidzek|os.

Péc lietoSanas izslédziet gazes padevi no gazes balona.

Jebkadas iekartas modifikacijas var bat bistamas un izraistt traumas vai materialu
kaitejumu.

Nepilnvarotas iekartas modifikacijas izraisa garantijas anuléSanu.

lekarta lietoSanas laika ir jatur drosa attaluma no viegli uzliesmojosiem materialiem.
Virs picas krasns nedrikst atrasties nekadi priekSmeti - pieméram, koki vai nojumes.
Picas krasns janovieto ta, lai abos krasns sanos un aiz krasns batu 50 cm briva vieta.

Picas krasni nedrikst lietot viegli uzliesmojoSu materialu tuvuma. (Produkti, kas razoti uz
naftas bazes, $kidinataji, vai citas vielas, kas tiek klasificétas ka viegli uzliesmojosas.)
Picas krasni ir AIZLIEGTS lietot telpas - tas ir |oti bistami.

Picas krasns durtinas ir mobila tipa un paredzétas jisu Cozze picas krasnij lietoSanai arpus
telpam. So picas krasns durtinu lietoSana uzkar$anas laika lauj saisinat uzkarSanas laiku
par 20-30%.

Picas krasns durtinas OBLIGATI janonem, kad temperatira sasniedz 450 °C. Kad
temperattra nokritas, laika starp picu gatavosanas reizém atkal varat uzstadit picas krasns
durtinas, tomér krasns temperatdra nedrikst parsniegt 450 °C.

Picas krasns durtinas uz krasns jauzstada, kad ta atrodas uz lldzenas virsmas. CepSanas
laika nenovietojiet picas krasns durtinas uz picas krasns augSpuses.

BATERIJU IEVIETOSANA UN NOMAINA

Lai ievietotu baterijas sava Cozze picas krasni, pagrieziet aizdedzes pogu pulkstena
radrtajiem pretéja virziena, I1dz to var iznemt.

levietojiet vai nomainiet 1,5 V AA bateriju, un tad ieskruvéjiet aizdedzes pogu atpakal.
Parliecinieties, ka baterija tiek ievietota pareizaja virziena.
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LED GAISMA

1. SOLIS: levietojiet 4 baterijas bateriju nodalljuma un parliecinieties, ka tas pagrieztas
pareizaja virziena.

N

2. SOLIS: Kad baterijas ir ievietotas, parliecinieties, ka vadibas poga ir "izslégta” pozicija
un nospiediet startera pogu, lai ieslégtu LED gaismu. LED gaisma degs balta pozicija -
pagrieziet vadibas pogu pretéji pulkstena raditaju virzienam un LED saks degt sarkana
krasa. Péc lietoSanas neaizmirstiet atkal nospiest startera pogu, lai izslégtu LED gaismu.

| -
}/\\;\_‘ l e -:'\'._‘ =]
4 ,-T&'_Lo @-g >
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ROTACIJAS MOTORS

1. SOLIS: Novietojiet picas akmeni uz rotéjosa balsta.

2. SOLIS: Parliecinieties, ka bateriju nodalfjums ir pareizi ievietots. Nospiediet startera pogu,
lai ieslégtu rotacijas motoru - picas akmens saks rotét.
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LIETOSANAS INSTRUKCIJAS

Lai izvairTtos no picas krasns nopietniem bojajumiem, traumu gtaSanas un materialiem
kaitéjumiem, rlpigi ievérojiet Sos noradijumus.

1.
2.
3.

ISUE

Salieciet picas krasni, rapigi ievérojot montazas instrukcijas.
Pievienojiet picas krasnij gazes $|ateni. Savienojiet regulatoru ar $|ateni.

Savienojiet regulatoru ar balona varstu, ieverojot ar kopa ar regulatoru piegadatas
instrukcijas.

Pirms padot gazi iekartai, pagrieziet visas vadibas pogas uz “izslégtu” poziciju.

Lietojiet gazes regulatoru saskana ar instrukcijam, kas piegadatas kopa ar regulatoru.

PICAS KRASNS IEDEDZINASANA

1.

w N

»

o

o

N

©

Savienojiet gazes balonu ar picas krasni, ievérojot ar kopa ar regulatoru piegadatas
instrukcijas.

Pagrieziet vadibas pogu “izslégta” pozicija.

leslédziet gazes padevi pie balona, vai izmantojot regulatora slédzi - saskana ar
regulatora savienoSanas un lietoSanas instrukcijam. Izmantojot ziepjainu tdeni,
parbaudiet, vai nav nopldzu savienojumam starp gazes balonu un regulatoru un
SlOtenes savienojumam ar picas krasns S|atenes ieeju. Nopludes var noteikt péc
burbulu paradisanas noplides tuvuma. Ja konstatéjat noplidi, nelietojiet picas krasni.
Konsultéjieties ar gazes vai picas krasns piegadataju.

Lai aizdedzinatu degli, nospiediet vadibas pogu un turiet to nospiestu, vienlaicigi

to griezot pretéji pulkstena raditaju virzienam [idz “Pilnas jaudas” pozicijai, un tad
nospiediet aizdedzes pogu. Deglis tiks iedegts. Parliecinieties, ka deglis ir iededzies. Ja
deglis nav iededzis, atkartojiet So procedaru.

Ja deglis péc diviem méginajumiem nav iededzies, atslédziet gazes padevi un 5 mindtes
pagaidiet, un tad vélreiz atkartojiet aizdedzinasanas proceddru.

Kad deglis ir iededzies, degla jaudu var noregulét, nospiezot un griezot pogu pretéji
pulkstena raditaju virzienam uz jebkuru poziciju diapazona no pilnas jaudas lidz zemai
jaudai.

Kad krasns ir pietiekami uzkarsusi, lai uzsaktu lietoSanu, gatavo$anas laika temperattru
ieteicams pazeminat. Krasns generé lielu siltuma daudzumu, tadé| temperatara ir
japielago pareizai cepSanas temperatdrai.

Lai izslégtu picas krasni, pagrieziet cilindra varsta rokturi vai regulatora slédzi uz
“izslegtu” poziciju, sekojot regulatora lietoSanas instrukcijam. Kad degli ir izdzisusi,
pagrieziet visas vadibas pogas uz “izslégtu” poziciju.

226



Uzmanibu: Ja deglis neaizdegas, pagrieziet vadibas pogu izslégta pozicija (griezot
pulkstena raditaju virziena), un tapat izslédziet art gazes balona varstu. Pagaidiet piecas
mindtes pirms méginat atkartot aizdegsanas proceddru. Vai arT nomainiet AA baterijas.

Péc lietoSanas aizveriet gazes padevi - vai nu pagriezot regulatora slédzi “izslégta” pozicija,
vai ar1 pagriezot balona varstu “izsleégta” pozicija.
Ja liesma izdziest iekartas lietoSanas laika: Pagrieziet vadibas pogu, balona varstu un

regulatora slédzi “izslégta” pozicija. Pagaidiet piecas minGtes pirms méginat atkartoti iedegt

iekartu. Ja probléma neizzd, konsultéjieties ar savu gazes uznémumu, vai art veikalu, kura
pirkat gazes krasni, vai ar vérsieties pie kvalificéta gazes tehnika, lai sanemtu palidzibu vai
veiktu remontu. Neméginiet labot problému pasu spékiem - tas var izraisit smagas traumas
un/vai materialu kaitéjumu.

Pirms uzglabat iekartu, notiriet no tas taukus, izmantojot mitru drénu un maigu tiriSanas
[Tdzekli.

Uzglabajiet iekartu tira un sausa vieta.

Neuzglabajiet gazes balonu telpas. Uzglabajiet to labi ventiléta vieta, kas pasargata no
tieSas saules staru iedarbibas.

GAZES BALONA PIESLEGSANA PIE IEKARTAS

Pievienojiet Slateni un regulatora bloku pie gazes cilindra. Lietojiet tikai regulatoru ar CE
mark€&jumu un $|ateni ar ¥4” savienojumu.

Pirms picas krasns lietoSanas veiciet noplides testu, izmantojot ziepjainu Gdeni.

NOPLUZU PARBAUDISANA

NoplGzu atraSanai samaisiet 60-90 ml Skiduma, samaisot vienu dalu tiriSanas Iidzekla uz
tris dalam Gdens.

Parliecinieties, ka vadibas poga atrodas "izslégta” pozicija.

Pievienojiet regulatoru pie gazes balona un ieslégSanas/izslégSanas varstu pie degla,
parliecinieties, ka savienojumi ir stingri, un tad ieslédziet gazes padevi.

Ar suku uzklajiet ziepjaino $kidumu uz $|ltenes un visiem savienojumiem. Ja paradas
burbuli, tas nozimé, ka pastav noplide - pirms lietoSanas ta ir janovers.

Péc klomes likvidéSanas atkartojiet So testu. Péc parbaudes veikSanas izslédziet gazes
padevi no gazes balona.

Ja atrasto noplidi nav iesp&jams novérst, nomainiet regulatoru un $|Gteni.
Gazes noplides gadijuma izslédziet gazes padevi.
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REGULATORS UN SLUTENE

Lietojiet tikai regulatorus un $|atenes, kas apstiprinatas lietoSanai ar saskidrinato naftas gazi
pie augsta spiediena (skat. tehnisko informaciju). Regulatora kalpo$anas mizs parasti ir 10
gadi. leteicams nomainit regulatoru 10 gadus péc ta razoSanas datuma.

Nepareiza regulatora vai $|Gtenes lietoSana rada apdraudéjumu; pirms iekartas lietoSanas
obligati parliecinieties, ka lietojat pareizus piederumus.

Izmantotajai $|Gtenei ir jaatbilst standartu prasibam, kas ir spéka lietoSanas valsti. S|atenes
garumam ir jabat 1,5 metri (maksimali). NodiluSas vai bojatas $|atenes ir janomaina.
Nodrosiniet, lai §|utene netiktu nosprostota, saliekta, un nesaskartos ar picas krasns dalam
(iznemot krasns $|ltenes savienojumu).

S|utenei jaatbilst standarta EN16436 prasibam.

Slatene péc savieno$anas ar gazes balonu nedrikst bit saliekta vai saspiesta.

Elastigas metala vai gumijas caurules, ko izmanto iekartas savienosanai ar SNG balonu, ir
janomaina saskana ar spéka eso$ajos standartos noraditajiem intervaliem.

Slatene nedrikst pieskarties nevienai iekartas dalai.

Picas krasni var lietot kombinacija ar gazes $|ateni ar 4" vitni vai gazes $|ateni ar nipeli un
Slatenes skavu.

Parliecinieties, ka vitne un/vai skava ir stingri pievilkta, un savienojumiem nav noplazu!
Pievienojiet gazes $|iteni pie S|atenes savienojuma ar §|Gtenes skavas palidzibu, ieteicams

ievietot S|uteni karsta ddent un $|utenes iekSpusé ievadit nelielu tiriSanas [idzek|a apjomu -
tas atvieglos $|itenes savienojuma veikSanu.

IEKARTAS UZGLABASANA

lekartu atlauts uzglabat telpas tikai tad, ja iekartai nav pievienots gazes balons. Ja iekarta
ilgstosu laiku netiek lietota, to ieteicams uzglabat tas originalaja iepakojuma, sausa vidé bez
putekliem.
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GAZES BALONS

So iekartu var lietot ar jebkadu gazes cilindru svara diapazona no 4,5 kg
[Tdz 15 kg (butdnam) un 3,9 kg Iidz 13 kg (propanam). Nedrikst gazes
balonus nomest zemé vai nevérigi ar tiem apieties! Kamér iekarta netiek
lietota, gazes balonam ir jabat atvienotam. Péc gazes balona atvieno$anas
no iekartas, uzlieciet atpakal gazes balona vacinu.

Gazes baloni jauzglaba arpus telpam vertikala pozicija bérniem
nepieejama vieta. Gazes balonu nedrikst uzglabat vietas, kur temperatira
var parsniegt 50°C.

Neuzglabajiet gazes balonu atklatas liesmas, deglu vai citu aizdegSanas
avotu tuvuma.

MaxBE( men

Max30.0 mm

TIRISANA UN APKOPE

UZMANIBU: Tirianas un apkopes darbus drikst veikt tikai tad, kad picas krasns ir atdzisusi,
un kad gazes balonam ir izslégta gazes padeve.

leteicams iekartas tiriSanu un apkopi veikt vismaz reizi ménesr.

TIRISANA

Picas krasni veicot “sadedzinasanu” péc katras lietoSanas reizes (apm. 15 mindtes), lidz
minimumam samazinasies édiena atlieku daudzums.

AREJA VIRSMA

Izmantojiet saudzigas iedarbibas mazgasanas Iidzekli vai cepama pulvera un karsta ddens
Skidumu. Neabrazivu tiriS§anas pulveri var izmantot noturigiem traipiem, péc tam tas ir
janoskalo ar ddeni.

PLASTMASAS VIRSMAS
Mazgajiet ar mikstu dranu un karstu ziepjadens Skidumu. Noskalojiet ar Gdeni. Plastmasas

detalu tiriSanai neizmantojiet abrazivus tiriSanas 1dzek|us, attaukoSanas Ilidzek|us vai grilam

paredzétu koncentrétu tiriSanas idzekli.

PICAS AKMENS

Izmantojiet saudzigas iedarbibas ziepjidens skidumu. Neabrazivu tiriSanas pulveri var
izmantot noturigiem traipiem, péc tam tas ir janoskalo ar tdeni.
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VISLABAKAS PICAS VAR PAGATAVOT COZZE PICAS KRASNI

Lai iegltu optimalu rezultatu, jalieto laba mikla un |oti karsta picas krasns - vélams ap 400
°C. Tsak sakot, picas krasnij jabat LOTI karstai, jo tie$i augsta temperatira padara picu
krauk$kigu un garsigu.

Pirms picas gatavoSanas pietiekami ilgi uzsildiet picas krasni.

Ko darit:

Parliecinieties, ka picas krasns un picas akmens ir pareizi novietots. Pievienojiet gazes
balonu pie picas krasns un iedarbiniet picas krasni pie visaugstakas temperatdras. Jisu
Cozze picas krasnij kopa ir tris degli - divi sdnos un viens aizmuguré.

Parliecinieties, ka ir iedegusies visi tris degli.

Termometrs norada temperatdru krasnt un ir paredzéts tikai lietotaja informésanai.

Picas akmens vienmér uzsilst Ienak neka pati krasns, un bis pietiekami uzsilis tikai péc
vismaz 20 mindSu karséSanas.

Lai noteiktu precizo akmens temperatdru, var izmantot Cozze infrasarkanas gaismas
termometru.

Nemiet véra, ka uzsilSanas laiku var ietekmét aréjie apstakli - véjS un temperatdra.

Laujiet picas krasnij uzsilt apméram 20 minutes. Tad ta bus gatava lielisku picu
pagatavosanai.

Kad pica ir sagatavota cepSanai, uzmanigi iestumiet to krasnt un uz picas akmens,
izmantojot picas lapstinu. Pazeminiet temperatiru uz vidéjo poziciju, lai neapdegtu picas
augspuse.

Cepiet, l1dz pica ir kraukskiga un ir izkusis siers.

Uzmanigi iznemiet picu no krasns un novietojiet to uz sagrieSanas déelisa.

Pagaidiet, lai svaigi pagatavota pica nedaudz atdziest, tad varat to sagriezt un dalities ar
draugiem.

Pirms nakamas picas pagatavoSanas atkal iestatiet maksimalo krasns temperattru un
dazas mindtes pagaidiet.
Baudiet savu picas krasni un bon appétit!
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GARANTIJA

Cozze garantija sedz $adus komponentus:

2 gadu garantija

»  Gazes deg|i.

» Liesmas slapétaji, deglu aizsargi.

*  Grila rezgi

Piezime - Garantija nesedz plastmasas sastavdalas

Attieciba uz So garantiju ir speka sadi nosacijumi:

+ Cozze izstradajums tiek lietots saskana ar lietoSanas rokasgramata sniegtajiem
noradijumiem.

» lekarta tiek pareizi uzstadita saskana ar instrukcijam.
» Tiek veikta regulara apkope un tirisana.
» Kameér krasns netiek lietota, ta tiek nosegta ar vaku.

* Cozze uzglabasana ziemas laika: Visas Cozze produktu koka dalas un piederumi
ziemas laika ir jauzglaba telpas.

» Cozze izstradajums ir japievieno pareizam gazes veidam.

» lekarta janovieto uz lidzenas un stabilas virsmas.

* Ar Cozze produktiem drikst lietot tikai originalas Cozze rezerves dalas un piederumus.
» Cozze produktu nedrikst uzglabat tuvu jarai, hlorétiem peldbaseiniem vai vannam, kas

satur hloru.

Tirnsana:
Cozze produktiem ir ilgs kalpoSanas mizs, pie nosacijuma, ka krasns péc lietoSanas tiek
regulari tirita.

» Visas Cozze krasnis tiek lietoti nerliséjosa térauda degli, nepiecieSamibas gadijuma tos

var tirit ar krasns tirisanas I1dzekli.
»  Cozze produktu iekSpuse un arpuse péc lietoSanas ir kartigi janotira.

» Krasns iekSpuse un picas akmens péc lietoSanas ir jatira, lietojot stkli, karstu Gdeni un
tiriSanas Iidzekli. Péc tiriSanas nonemiet parpalikuso tGdeni un tiriSanas lidzekli.

*  Grila rezgi jatira tada pasa veida - ar karstu tdeni un tiriSanas Iidzekli vai krasnim

paredzéto tirisanas produktu. (Nelietojiet térauda suku, lai tiritu rezgi)

» NerUsé&josa térauda dalas var e|lot, izmantojot Caramba® Multispray aerosolu un vilnas
dranu.
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DUJINE PICY KROSNIS
LT — NAUDOTOJO VADOVAS

ISPEJIMAS! JUSY PACIY SAUGUMUI NAUDOKITE TIK LAUKE.
Atidziai perskaitykite Sig instrukcija ir jsitikinkite, kad jlasy picy krosnis yra tinkamai

nurodymy, galimi sunkds kiino suzalojimai ir (arba) Zala nuosavybei.

Jei turite klausimy dél Sios picy krosnies surinkimo ar veikimo, kreipkités j pardavéja.
Pastabos naudotojui:

NAUDOKITE TIK LAUKE.

INSTRUKCIJAS PERSKAITYKITE PRIES NAUDODAMI PRIETAISA.

]SPEJIMAS. PRIEINAMOSIOS DALYS GALI BUTI LABAI KARSTOS, LAIKYKITE MAZUS
VAIKUS ATOKIAU.

KEPIMO METU NEBANDYKITE PERKELTI PRIETAISO.
ISSAUGOKITE VADOVA, KAD GALETUMETE PERZIURETI VELIAU.

TECHNINE INFORMACIJA

Modelio Nr. 90426 (CG-PZ03A-3-BK) PIN Nr.
Prietaiso pavadinimas Dujiné picy krosnis c € 2531D0-0030
Purkstuvo
Paskirties Salis Kategorijos Dujy tipas (?]L%%; %ﬂigﬂryg Tiekiz;r;gji(lé_ilsu)miné
zyme

BE, FR, IT, LU, LV, IE,

GB, GR, PT, ES, CY, CZ, 'g’g /(3?% B:‘f‘;:z S/ 28-30/37 1,20

LT, SK, CH, SI prop

LU, NL, DK, FI, SE, CY, Butanas / 6,0 kW (437 g/H)
CZ, EE, LT, LV, MT, SK, propanas /

SI,BG, IS, NO, TR, HR, | 'BPBO) [ "s\pb qujy 30 1,20

RO, IT, HU miginiai

Gamintojas: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Denmark (Danija)

232



SVARBU:
Atidziai perskaitykite Sias instrukcijas ir jsitikinkite, kad picy krosnis yra tinkamai sumontuota,

nuosavybei.

Jei turite klausimy dél surinkimo ar naudojimo, kreipkités j pardavéjg arba SND jmone.
Prietaisas ir cilindras turi bati padéti ant lygaus pavirSiaus ir neturi bati naudojami, kai dega.
Dujy cilindras turi bati kei¢Giamas atokiau nuo uzdegimo Saltiniy.

Dirbant su itin karStais komponentais, rekomenduojama muvéti apsaugines pirstines.
Naudotojas negali manipuliuoti gamintojo arba jo atstovo uzplombuoty daliy.

PASTABA VARTOTOJUI. ISsaugokite vadovg, kad galétuméte perzitréti véliau.

50 cm

50 ¢cm

50 cm
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NAUDOJIMAS IR CHARAKTERISTIKOS

Picy krosnis yra saugi ir paprasta naudoti. Nurodytos naudoti dujos yra butanas (30 mbar).
|sitikinkite, kad picy krosnj naudojate tik pasirinke tinkamg prietaisui skirtg slégj.

Tinkama ventiliacija yra gyvybiSkai svarbi degimui ir efektyviam picy krosnies veikimui.

Tai uztikrins naudotojo ir kity Zmoniy, esanciy Salia prietaiso naudojimo zonos, saugumag.
Niekuomet nenaudokite prietaiso uzdaroje ir uzdengtoje zonoje.

Prie§ kepant picg, rekomenduojama jkaitinti picos akmen);.
NENAUDOKITE akmens vir§ atviros liepsnos.

Venkite dideliy akmens temperatiiros poky¢iy. NEDEKITE $aldyty maisto produkty ant
karsto akmens.

Akmuo yra trapus ir gali suduZzti, jei susitrenks ar nukris.

Akmuo labai jkaista naudojimo metu ir gali iSlikti karStas ilgg laikg po naudojimo.
NEATVESINKITE akmens vandeniu, kai akmuo yra karstas.

Nuplove akmenj vandeniu, iSdziovinkite prie$ vél jj naudodami. Tai galima padaryti jprastu
badu.

Vaiky negalima palikti vieny arba be priezitros krosnies naudojimo zonoje.

Neleiskite vaikams sédéti, stovéti ant krosnies ar zaisti aplink jg.

Niekuomet neleiskite drabuziams arba kitiems degiems objektams prisiliesti arba priartéti
prie degiklio arba karsto pavirSiaus. Audinys gali uzsidegti ir lemti rimtg asmens suzalojima.
Dél asmeninio saugumo dévékite tinkama apranga. Naudojant krosnj niekada negalima
deéveti laisvy drabuziy ar rankoviy. Kai kurie sintetiniai audiniai yra labai degus ir neturéty
bati dévimi kepant.

Nesildykite neatidaryto maisto produkty indo, kadangi dél susidariusio slégio indas gali
sprogti. Uzdegdami degiklj, visuomet atidziai zidrekite, kg darote.

Nenaudokite krosnies labai riebiai mésai arba kitiems produktams, didinantiems galimybe
uzsiliepsnoti, kepti.

Temperatira po krosnimi yra auksta. Nedékite krosnies ant stalo, ant kurio yra degi staltiesé,
plastikinés arba kitos degios medziagos.

JSPEJIMAS. Kai naudojate krosnj, nelieskite iorinio sluoksnio, akmeninés kepimo ploksteés
arba aplinkiniy pavirsiy, kadangi Sios sritys labai jkaista ir gali nudeginti.

Kai véjo greitis yra vir§ 2 m/s, nenaudokite picy krosnies atsuktos j véja.

Prietaisas skirtas naudoti tik lauke.

Nekeiskite prietaiso.

Naudojimo metu nejudinkite prietaiso.

Sis prietaisas néra skirtas montuoti valtyje arba ant jos. Sis prietaisas néra skirtas montuoti
poilsinéje transporto priemonéje arba ant jos.

Po naudojimo iSjunkite dujy tiekima dujy cilindre.
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Bet koks prietaiso pakeitimas gali biti pavojingas ir gali suzaloti arba padaryti zalg
nuosavybei.

Bet koks nejgaliotas prietaiso keitimas panaikins Sio prietaiso garantijg.

Naudojimo metu Sis prietaisas turi bati laikomas atokiau nuo degiy medziagy.

Vir§ picy krosnies neturi bati jokiy objekty, pavyzdziui, medziy arba stogo.

Picy krosnis turi bati padéta taip, kad Sonuose ir uz orkaités likty 50 cm laisvos vietos.

Picy krosnies negalima naudoti Salia degiy medziagy. (Naftos pagrindo produkty, skiedikliy
arba kity medziagy, kurios klasifikuojamos kaip degios.)

Pavojinga ir DRAUDZIAMA naudoti picy krosnj uzdarose vietose.

Picy krosnies durelés yra jisy lauke naudojamos ,Cozze" picy krosnies mobiliosios durelés.
Naudojant Sias picy krosnies dureles pasildymo metu galima sutrumpinti pasildymo trukme
20-30 %.

Picy krosnies dureles reikia NUIMTI, kai temperatlra pasiekia 450 °C. Temperat@rai nukritus
galite vél sumontuoti picy krosnies dureles ir kepti picas, tadiau krosnies temperatira
niekuomet neturi virSyti 450 °C.

Kepimo metu picy krosnies durelés turi bati dedamos ant picy orkaités lygiu pavirSiumi.
Kepdami nedékite picy krosnies dureliy ant picy krosnies virSaus.

BATERIJOS |DEJIMAS IR KEITIMAS

Norédami jdéti arba pakeisti baterijg savo ,Cozze" picy krosnyje, pasukite uzdegimo
mygtukg prie$ laikrodzio rodykle, kol bus galima jj nuimti.

|dékite arba pakeiskite 1,5 V AA baterijg ir uzsukite uzdegimo mygtuka.
|sitikinkite, kad baterija jdéta tinkamai.
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LED LEMPA

1 VEIKSMAS: jdékite 4 baterijas j baterijy skyriy, tuomet pritvirtinkite baterijy skyriy deSinéje
puséje.

6 | AA
..é::._i@ ; ——
s iy —

2 VEIKSMAS: jdéje baterijas, jsitikinkite, kad valdymo rankenélé yra iSjungimo padétyje,
paspauskite paleidiklj, kad jjungtuméte LED lempa, LED lempa Svies balta spalva, pasukite
valdymo rankenéle prie$ laikrodzio rodykle, LED lempa Svies raudona spalva. Nepamirskite
paspausti paleidiklio dar kartag, kad iSjungtumeéte LED lempg po naudojimo.
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ROTACINIS VARIKLIS

1 VEIKSMAS: uzdékite picos akmenj ant besisukancios atramos.

2 VEIKSMAS: jsitikinkite, kad baterijy skyriuje jdétos baterijos. Paspauskite paleidiklj, kad
jjungtuméte rotacinj variklj, ir picos akmuo pradés suktis.
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NAUDOJIMO INSTRUKCIJOS

Kad nesugadintumeéte picy krosnies ir nesusizeistuméte ar nepatirtuméte nuosavybés zalos,
atidziai vykdykite Sias instrukcijas.

1.
2.
3.

»

5.

Surinkite picy krosnj atidziai laikydamiesi surinkimo instrukcijy.
Prijunkite dujy zarng prie picy krosnies. Prijunkite reguliatoriy prie zarnos.

Prijunkite reguliatoriy prie cilindro voZtuvo vadovaudamiesi prie reguliatoriaus pridétomis
instrukcijomis.

Visas valdymo rankenéles nustatykite iSjungimo padétyje pries$ jjungdami dujy tiekimag
prietaise.

Naudokite reguliatoriy vadovaudamiesi prie jo pridétomis instrukcijomis.

PICY KROSNIES UZDEGIMAS

1.

w N

»

o

o

N

©

Prijunkite dujy cilindrg prie picy krosnies vadovaudamiesi prie reguliatoriaus pridétomis
instrukcijomis.

Nustatykite valdymo rankenéle iSjungimo padétyje.

Jjunkite dujy tiekima ties cilindro arba reguliatoriaus jungikliu vadovaudamiesi
reguliatoriaus jungties ir naudojimo instrukcijomis. Naudodami muiluotg vanden;,
patikrinkite, ar cilindro ir reguliatoriaus jungtyje bei Zarnos ir picy krosnies Zarnos
jvedimo angoje néra nuotékio. Bet kokj nuotékj nurodys nuotékio srityje pasirode
burbuliukai. Pastebéje nuotékj, nenaudokite picy krosnies. Kreipkités patarimo j savo
dujy arba picy krosnies tiekéja.

Norédami uzdegti degiklj, pastumkite Zzemyn valdymo rankenéle ir spauskite sukdami
prie$ laikrodzio rodykle iki padéties ,Full rate* (Visa galia) ir paspauskite uzdegimo
mygtuka. Taip uzdegsite degiklj. Patikrinkite, ar degiklis dega. Jei degiklis neuzsidegeé,
pakartokite $j procesa.

Jei degiklis neuzsidegé po dviejy bandymuy, uzsukite dujy Ciaupg ir palaukite 5 minutes
pries vél kartodami uzdegimo veiksmus.

Uzdegus degiklj, degiklio galig galima reguliuoti pastimus Zemyn ir pasukus rankenéle
prie$ laikrodzio rodykle j bet kurig padétj nuo visos galios iki Zemos galios.

|kaitinus krosnj, kepimo metu temperatira turi bati sumazinta. Krosnis iSskiria labai daug
Silumos, todél temperatira reikia sureguliuoti iki tinkamos kepimo temperatiros.

Norédami iSjungti picy krosnj, pasukite cilindro voztuvo rankeng arba reguliatoriaus
jungiklj j iSjungimo padétj vadovaudamiesi reguliatoriaus instrukcijomis. Kai degikliai
uzgesta, nustatykite visas valdymo rankenéles iSjungimo padétyije.
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|spéjimas: jei degiklis neuzsidega, iSjunkite valdymo rankenéle (pagal laikrodzio rodykle)
ir taip pat iSjunkite cilindro voztuvg. Palaukite penkias minutes prie$ bandydami i$ naujo
uzdegti. Arba pakeiskite AA baterijas.

Po naudojimo iSjunkite dujy tiekimg iSjungdami jungiklj ant reguliatoriaus arba cilindro
voztuva.

Jei naudojant prietaisg uzgesta liepsna. Pasukite valdymo, cilindro voztuvg ir reguliatoriaus
jungiklj j iSjungimo padétj. Palaukite 5 minutes prieS bandydami i§ naujo uzdegti prietaisg.
Jei vél uzdegus problema islieka, dél pagalbos arba remonto kreipkités j savo dujy tiekéja
arba parduotuve, kurioje jsigijote picy krosnj, arba kvalifikuotg dujy inzinieriy. Niekuomet
nebandykite iSspresti problemos patys, kadangi tai gali lemti rimtg suzalojimg ir (arba)
nuosavybeés Zalg.

PrieS padédami laikyti prietaisg paSalinkite nuo jo riebalus. Valymui naudokite drégng
Sluoste ir Svelny valymo tirpalg.

Laikykite prietaisg Svarioje ir sausoje vietoje.

Nelaikykite savo dujy cilindro patalpoje. Laikykite gerai védinamoje vietoje, atokiau nuo
tiesioginés saulés Sviesos.

DUJUY CILINDRO PRIJUNGIMAS PRIE PRIETAISO

Prijunkite Zarng ir reguliatoriaus agregatg prie SND cilindro. Naudokite tik CE patvirtintg
reguliatoriy ir Zarng su % col. jungtimi.

Prie§ naudodami picy krosnj atlikite nuotékio bandymag su muiluotu vandeniu.

NUOTEKIY PATIKRINIMAS

Paruoskite 59—89 ml nuotekio aptikimo tirpalo sumaiSydami vieng dalj indy ploviklio su 3
dalimis vandens.

|sitikinkite, kad valdymo voztuvas yra iSjungtas.

Prijunkite reguliatoriy prie cilindro ir jjungimo / iSjungimo voztuva prie degiklio, jsitikinkite,
kad jungtys yra sandarios, tuomet jjunkite dujy tiekima.

Uztepkite muiluotg tirpalg ant Zzarnos ir visy sujungimy. Jei atsiranda burbuliuky, yra
nuoteékis, kurj reikéty pasalinti prie§ naudojima.

Sutvarke atlikite bandyma i$ naujo. Po bandymo iSjunkite dujy tiekima cilindre.

Jei nustatyto nuotékio negalima pasalinti, pakeiskite reguliatoriy ir zarng.

Jei yra dujy nuotékis, iSjunkite dujy tiekima.
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REGULIATORIUS IR ZARNA

Naudokite tik reguliatorius ir Zarnas, kurie yra patvirtinti SND, ir atsizvelgdami j auk$¢iau
nurodytg slégj (zr. technine informacijg). Numatoma reguliatoriaus tarnavimo trukmé yra 10
mety. Rekomenduojama reguliatoriy pakeisti per 10 mety nuo pagaminimo datos.

Néra saugu naudoti netinkamg reguliatoriy arba zarna. Visuomet patikrinkite, kad turite
tinkamus elementus prieS naudodami prietaisg.

Naudojama Zarna turi atitikti atiinkama naudojimo $alies standartg. Zarnos ilgis turi bati 1,5
metro (daugiausia). Nusidévéjusig arba pazeistg zarng reikia pakeisti.

|sitikinkite, kad Zarna néra uzsikimSusi, sulenkta arba lieiasi su kita picy krosnies dalimi nei
jungtimi.

Zarna turi atitikti standartg EN16436.

Zarna neturi bati susukta ar sulenkta, kai yra prijungta prie duijy cilindro.

Lankstus metalinis arba guminis vamzdis, kuriuo prietaisas prijungiamas prie SND cilindro,
turi bati keiCiamas nurodytu intervalu ir laikantis galiojanciy nacionaliniy taisykliy.

Jokia zarnos dalis neturi liesti prietaiso.

Picy krosnj galima naudoti su dujy zarna, turinCia %4 col. sriegj, arba dujy zarna, turinia
antgalj ir gnybta.

|sitikinkite, kad sriegis ir (arba) gnybtas yra sandariai priverztas ir jungtyse néra nuotékio!

Tvirtinant dujy Zarng prie Zarnos jungties naudojant Zarnos gnybtg, rekomenduojama jdéti
Zarng j karstg vanden;j ir uztepti Siek tiek indy ploviklio ant zarnos vidaus, taip bus lengviau
uzdéti zarng ant zarnos jungties.

PRIETAISO LAIKYMAS

Prietaisg galima laikyti patalpoje tik tada, jei cilindras yra atjungtas ir nuimtas nuo prietaiso.
Kai prietaisas nebus naudojamas ilga laika, jis turi bati laikomas savo originalioje pakuotéje
sausoje ir nedulkétoje vietoje.
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DUJU CILINDRAS

Prietaisg galima naudoti su bet kokiu dujy cilindru, kurio svoris yra nuo 4,5
iki 15 kg (butanas) arba nuo 3,9 iki 13 kg (propanas). Negalima numesti
dujy cilindro arba elgtis su juo SiurkSciai! Jei prietaisas nenaudojamas,
cilindrg reikia atjungti. UZsukite apsauginj dangtelj ant cilindro atjunge jj
nuo prietaiso.

MaxBE( men

Cilindrai turi bati laikomi lauke vertikalioje padétyje ir vaikams
nepasiekiamoje vietoje. Cilindro niekuomet negalima laikyti auks$tesnéje nei
50 °C temperatiroje.

Nelaikykite cilindro Salia ugnies, mazy degikliy arba kity uzdegimo $altiniy.

Max30.0 mm

VALYMAS IR PRIEZIURA

PERSPEJIMAS. Valymo ir techninés priezitros darbus reikéty atlikti, kai picy krosnis yra
atvésusi, o dujy tiekimas dujy cilindre iSjungtas.
Rekomenduojama valyti prietaisa ir atlikti technine jo priezitrg bent kartg per ménes;.

VALYMAS

Picy krosnies padeginimas dar 15 minuciy po to, kai iSkepamas maistas, uztikrina, kad joje
likty kuo maziau prikepusiy maisto likuciy.
ISORINIS PAVIRSIUS

Naudokite Svelnaus valiklio arba kepimo sodos vandeninj tirpalg. Neabrazyvinius Sveitimo
miltelius galima naudoti norint pasalinti lengvai nenusivalancias démes; paskui nuplaukite
juos vandeniu.

PLASTIKINIAI PAVIRSIAI

Valykite Svelnia Sluoste, pamirkyta muiluotame vandenyje. Skalaukite vandeniu.
Plastikinéms dalims valyti nenaudokite stipriy valikliy, riebaly Salinimo priemoniy arba
koncentruoty kepsninéms skirty valikliy.

PICOS AKMUO

Valykite muiluotu vandeniu. Neabrazyvinius Sveitimo miltelius galima naudoti norint pasalinti
lengvai nenusivalancias démes; paskui nuplaukite juos vandeniu.
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GERIAUSIA PICA ISKEPAMA ,,COZZE“ PICY KROSNYJE

Jei norite pasiekti geriausiy rezultaty, jums reikés geros teslos ir labai karstos picy krosnies,
geriausia jkaitintos iki 400 °C. Trumpai tariant, picy krosnis turi bati LABAI karsta, kadangi
dél aukstos temperatdros pica iSkepa traski ir lengva.

Uzdekite picy krosnj gerokai prie$ kepdami pica.

Ka daryti:

|sitikinkite, kad picy krosnis ir picos akmuo yra tinkamai padéti. Prijunkite dujy baliong prie
picy krosnies ir nustatykite didZiausig temperatira. Jasy ,Cozze" picy krosnis i$ viso turi tris
degiklius — du Sonuose ir vieng krosnies gale.

Patikrinkite, ar uzsidege visi degikliai.

Termometras nurodo temperatiirg krosnyije ir yra tik rekomendacinio pobtdzio.

Akmuo visuomet jkaista léCiau nei krosnis ir iSliks pakankamai karstas tik praéjus maziausiai
20 kaitinimo minuciy.

Norint nustatyti tikslia akmens temperatiirg, galima naudoti ,Cozze" infroraudonyjy spinduliy
termometra.

|sidémeékite, kad jkaitimo trukme gali paveikti véjas ir lauko temperatira.

Leiskite picy krosniai kaisti mazdaug 20 minuciy. Tuomet ji bus paruoSta kepti skaniausioms
picoms.

Kai jasy pica paruosta kepti, Svelniai jstumkite jg, uzdéta ant picos akmens, j krosnj su picos
lize. Sumazinkite Silumg iki vidutinés, kad nesudegty jlsy picos virSus.

Kepkite, kol pica taps traski, o sris isilydis.

Svelniai iSimkite pica i krosnies ir uzdékite ant pjaustymo lentelés.

Palikite garuojancia karstg pica Siek tiek atvésti, tuomet supjaustykite ir dalinkités su savo
artimaisiais.

Nustatykite didziausig picy krosnies temperatirg ir palikite kelias minutes prie$ kepdami kitg
pica.

Mégaukités savo picy krosnimi ir skanaus!
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GARANTIJA

,Cozze" garantija apima:

2 mety garantija

* Dujy degikliai.

» Ugnies létikliai, apsaugantys degiklius.
» Kepimo grotelés.

Pastaba. Garantija plastikinéms dalims netaikoma.

Auksc€iau nurodyta garantija taikoma Siais atvejais:
,Cozze" gaminys naudojamas pagal naudotojo vadove pateiktas instrukcijas.

» Jis yra tinkamai surinktas pagal instrukcijas.
» Jis laikomas uzdengtas, kai nenaudojamas.

» ,Cozze" laikymas ziema: visos medinés dalys ir ,Cozze" priedai ziemos metu turi bati
laikomi patalpose.

+ ,Cozze" gaminys turi bati prijungtas prie tinkamo tipo dujy.
» Jis turi bati padétas ant lygaus ir saugaus pavirsiaus.
* Ant,Cozze* gaminiy negalima montuoti neoriginaliy ,Cozze" daliy.

* ,Cozze" gaminio negalima nuolat laikyti arti jaros, chloruoty baseiny ar kubily.

Valymas:
,Cozze" gaminiai tarnauja ilgai, jei jie yra valomi po naudojimo.

* Degiklis visose ,Cozze" krosnyse yra i$ neradijanciojo plieno ir gali bati valomas orkaitei
skirtu valikliu, jei to reikia.

* Po naudojimo ,,Cozze" gaminio vidus ir iSoré turi bati kruops$ciai nuvalyti.

* Po naudojimo krosnies vidus ir picos akmuo turi bati nuvalyti naudojant kempine, karstg
vandenj ir indy ploviklj. Batinai pasalinkite vandens pertekliy ir plovikliy likucius.

» Kepimo groteles reikia valyti tokiu paciu budu naudojant karstg vandenj ir indy ploviklj
arba orkaités valiklj. (Groteliy nevalykite plieniniu Sepeciu.)

* Neradijanciojo plieno dalis galima sutepti ,Caramba®" universaliu purskikliu ir medvilnine
Sluoste.
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PLYNOVA PEC NA PIZzU

SK — POUZIVATEL'SKA PRIRUCKA

VAROVANIE! V ZAUJME VASEJ BEZPECNOSTI POUZIVAJTE LEN VONKU.

Tieto pokyny si pozorne precitajte a dbajte na to, aby bola pec na pizzu spravne
nainstalovana, zostavend, udrziavana a servisovana v sulade s tymito pokynmi. Pri
nedodrzani tychto pokynov méze dojst k vaznemu zraneniu alebo Skode na majetku.

Ak mate akékolvek otazky tykajuce sa zostavenia alebo prevadzky tejto pece na pizzu,
obratte sa na predajcu.

Poznamky pre pouzivatela:
POUZIVAJTE LEN VONKU.
SKOR AKO ZACNETE SPOTREBIC POUZIVAT, SI PRECITAJTE POKYNY.

VAROVANIE: PRISTUPNE CASTI MOZU BYT VELMI HORUCE, PRETO MALE DETI
UDRZIAVAJTE V DOSTATOCNEJ VZDIALENOSTI.

POCAS PECENIA SPOTREBIC NEPREMIESTNUJTE.
PRIRUCKU SI ODLOZTE NA PRIPADNE POUZITIE V BUDUCNOSTI.

TECHNICKE INFORMACIE

C. modelu 90426 (CG-PZ03A-3-BK) C.PIN
Nazov spotrebita Plynova pec na pizzu c .E 2531D0-0030
Velkost
Tlak vstrekovaca
Cielova krajina Kategérie Typ plynu Y (mm)/ Tepelny prikon (Hs)
(mbar) Oznaceni
znacenie
vstrekovaca

BE, FR, IT, LU, LV, IE,

GB, GR, PT, ES, CY, CZ, 'gggf Br‘;tég; 28-30/37 1,20

LT, SK, CH, SI ) prop

LU, NL, DK, Fl, SE, CY, Butan/ 6,0 kW (437 g/H)
CZ, EE, LT, LV, MT, SK, propan/

SI, BG, I1S,NO, TR, HR, | '3BPBO) | mesi piynu 30 1,20

RO, IT, HU LPG

Vyrobca: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Dansko
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DOLEZITE:
Nasledujuce pokyny si pozorne precitajte a dbajte na to aby bola pec na pizzu spravne

nainstalovanad, zostavena a udrziavana. Pri nedodrzani tychto pokynov moéze dojst k
vaznemu zraneniu alebo Skode na majetku.

Ak mate akékolvek otazky tykajuce sa zostavenia alebo prevadzky, obratte sa na predajcu
alebo dodavatela LPG.

Spotrebi¢ a flaSa musia byt umiestnené na rovnom povrchu a ked je spotrebi¢ zapaleny,
nevykonavajte Ziadne ukony.

Vymena plynovej flaSe sa musi vykonavat v dostato¢nej vzdialenosti od akéhokolvek zdroja
vznietenia.

Pri manipulacii s obzvlast horucimi suc¢astami vam odpord¢ame pouzivat ochranné
rukavice.

S dielmi zapec€atenymi vyrobcom alebo jeho zastupcom nesmie pouzivatel manipulovat.
POZNAMKA PRE SPOTREBITELA: Prirugku si odloZte na pripadné pouzitie v buduicnosti.

50 cm

50 ¢cm

50 cm
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POUZIVANIE A VLASTNOSTI

Pec na pizzu je bezpecna a lahko sa pouziva. Plyn ur€eny na pouzivanie je butan pri tlaku
30 mbar. Dbajte na to, aby ste pec na pizzu pouzivali len pri spravnom tlaku, pre ktory je
spotrebi€ navrhnuty.

Pre spalovanie a uc¢innost pece na pizzu je nutné dostatocné vetranie. Zaisti sa tym
bezpecie pouzivatela a inych os6b v blizkosti miesta, kde sa spotrebi¢ pouziva. Spotrebi¢
nikdy nepouzivajte na uzavretom krytom mieste.

Pred pecenim pizze vam odporic¢ame predhriat’ pizzovy kamen.
Pizzovy kamefi NEPOUZIVAJTE nad otvorenym ohfiom.

Vyhybajte sa prudkym zmenam teploty kamefia. Na hortci kamefi NEKLADTE mrazené
potraviny.

Kamern je krehky a pri naraze alebo pade sa moze zlomit.
Kamen je poCas pouzivania velmi horuci a zostane horuci aj dlho po pouziti.
Ked je kamen horuci, NEOCHLADZUJTE ho vodou.

Po odisteni kamerna vodou kameri pred dalSim pouzitim osuste. MézZe sa to urobit beznym
spOsobom.

Na mieste, kde sa pouziva pec, by sa deti nemali nechavat samy alebo bez dozoru.
Detom nikdy nedovolte, aby si na pec sadali, stali na nej, alebo sa pri nej hrali.

Nikdy nedovolte, aby sa obleCenie alebo iné horlavé predmety dostali do kontaktu alebo
prili§ blizko k akémukolvek horaku alebo horticemu povrchu, kym nevychladne. Tkanina by
sa mohla vznietit a spdsobit vazne zranenie.

Kvoli osobnej bezpecnosti noste vhodné oblecenie. Ked pouzivate pec, nikdy by ste nemali
mat oblecené volné odevy alebo rukavy. Niektoré syntetické tkaniny su vysoko horfavé a pri
peceni by ste ich nemali mat oblecené.

Nezohrievajte neotvorené nadoby na potraviny, pretoze narast tlaku méze spésobit
prasknutie nadob. Pri zapalovani horaka vzdy venujte velki pozornost tomu, ¢o robite.

Pec nepouzivajte na pripravu mimoriadne mastného masa alebo inych vyrobkov, ktoré by
mohli spdsobit vzplanutie.

Pod pecou je vysoka teplota. Pec neumiestriujte na stdl s horfavym obrusom, plastom alebo
inymi horfavymi materialmi.

VAROVANIE: Pri pouzivani pece sa nedotykajte vonkajSieho plasta, dosky na pecenie na
kameni ani bezprostredného okolia, pretozZe tieto miesta sa extrémne rozhorucia a mohli by
spOsobit popaleniny.

Ked je rychlost vetra vyssia ako 2m/s, nepouzivajte pec na pizzu smerom k vetru.
Spotrebic je ur€eny len na pouzitie vonku.

Spotrebi€ neupravuijte.

Pocas pouzivania spotrebi¢ nepremiestnujte.
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Tento spotrebi€ nie je uréeny na instalaciu v ¢Ine alebo na nom. Tento spotrebic nie je
uréeny na instalaciu v rekreaCnom vozidle alebo na fiom.

Po pouziti vypnite na plynovej flasi privod plynu.

Akakolvek Uprava spotrebic¢a méze byt nebezpecna a moze spdsobit zranenie alebo Skodu
na majetku.

Akakolvek neopravnena Uprava spotrebiCa zrusi platnost zaruky na tento spotrebic.

Tento spotrebi¢ sa musi po€as pouzivania uchovavat v dostato¢nej vzdialenosti od
horfavych materialov.

Nad pecou na pizzu nesmu byt ziadne predmety, napriklad stromy alebo precnievajica
strecha.

Pec na pizzu musi byt umiestnena tak, aby po jej bokoch a za fiou bolo 50 cm volného
miesta.

Pec na pizzu sa nesmie pouzivat v blizkosti horfavych materialov. (Produkty na baze ropy,
riedidla alebo iné latky, ktoré su klasifikované ako horlavé.)

Je nebezpeéné a ZAKAZANE pouzivat pec na pizzu v uzavretych priestoroch.

Dvierka pece na pizzu su mobilné dvierka pre pec na pizzu Cozze na pouzivanie vonku.
Pouzitie tychto dvierok pece na pizzu po€as rozohrievania méze skratit dobu rozohrievania
020 - 30 %.

Dvierka pece na pizzu SA MUSIA odstranit, ked teplota dosiahne 450 °C. Ak teplota klesne,
mobzete medzi pe€enim pizze opat namontovat dvierka pece na pizzu, ale teplota pece
nesmie nikdy prekrocit 450 °C.

Dvierka pece na pizzu musia byt po€as pecenia umiestnené na peci na pizzu s rovhym
povrchom. Pocas pecenia neumiestiujte dvierka pece na pizzu na vrch pece na pizzu.

VLOZENIE A VYMENA BATERIE

Ak chcete do pece na pizzu Cozze vlozit batériu alebo ju vymenit, otacajte tlacidlom
zapalovania proti smeru hodinovych rui€iek, az kym sa nebude dat’ vytiahnut.

Vlozte alebo vymerite 1,5 V batériu typu AA a tlaCidlo zapalovania zaskrutkujte spat na
miesto.

Uistite sa, Ze su svorky batérie vlozené spravnym smerom.
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LED SVETLO

1. KROK: VioZte 4 ks batérii do priehradky na batérie a potom upevnite priehradku na
batérie v spravnej polohe.

1@ m
a;® .
= N —=

2. KROK: Po vlozeni batérii sa uistite, Ze je ovladaci gombik v polohe ,vypnuté® a stlacenim
Startéra zapnite LED svetlo. LED svetlo svieti bielou farbou. Ovladaci gombik otocte proti
smeru hodinovych ruciciek, farba LED svetla sa zmeni na ervenu. Po pouziti nezabudnite
znova stlacit’ Startér, aby sa LED svetlo vyplo.

| _ -
}/\\;\_‘ l e -:'\'._‘ =]
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ROTACNY MOTOR

1. KROK: Pizzovy kameri polozte na oto¢nu podperu.

2. KROK: Uistite sa, ze v priehradke na batérie su vlozené batérie. Stlacenim Startéra
zapnite rotacny motor a pizzovy kamen sa zacne otacat.
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NAVOD NA POUZITIE

Starostlivo dodrziavajte tieto pokyny, aby ste zabranili vaznemu po$kodeniu pece na pizzu a
zraneniu ¢i Skode na majetku.

1.
2,
3.
4,

o

Pec na pizzu zostavte presne podla pokynov na zostavenie.
K peci na pizzu pripojte plynovu hadicu. K hadici pripojte regulator.
Regulator pripojte k ventilu ffaSe podla pokynov dodanych s regulatorom.

Pred zapnutim privodu plynu do spotrebi¢a otocte vSetky ovladacie gombiky do polohy
LOFF* (Vypnuté).

Regulator pouzivajte podfa pokynov dodanych s regulatorom.

ZAPALENIE PECE NA PIZZU

1.

w N

»

o

o

N

©

K peci na pizzu pripojte plynovu flaSu podla pokynov dodanych s regulatorom.
Ovladaci gombik otocte do polohy ,OFF* (Vypnuté).

Zapnite privod plynu (poloha ,ON*) na flasi alebo spinaci regulatora podla pokynov

na pripojenie a prevadzku regulatora. Pomocou mydlovej vody skontrolujte pripojenie
flaSe k regulatoru a pripojenie hadice k privodu hadice na peci na pizzu, ¢i nedochadza
k tinikom. Unik spoznate podra bubliniek v mieste tniku. Ak zistite Unik, pec na pizzu
nepouzivajte. Poradte sa s dodavatelom plynu alebo pece na pizzu.

Ak chcete zapalit horak, stlacte a drzte stlaCeny ovladaci gombik a zaroveri ho otocte
proti smeru hodinovych ruciciek do polohy ,Full rate” (PIna intenzita) a stlacte tlacidlo
zapalovania. Takto horak zapalite. Skontrolujte, Ci je horak zapaleny. Ak sa horak
nezapalil, postup zopakuijte.

Ak sa horak nezapali ani po dvoch pokusoch, vypnite privod plynu (poloha ,OFF*) a
pockajte 5 minut. Potom skuste postup zapalenia zopakovat.

Ked je horak zapaleny, jeho intenzita sa da upravovat’ stlacenim a oto¢enim gombika
proti smeru hodinovych ruciciek do lubovolnej polohy medzi plnou a nizkou intenzitou.

Ked je uz pec vyhriata na pouzitie, mali by ste teplotu po€as pecenia znizit. Pec
uvolfuje vela tepla, preto je potrebné teplotu upravit na teplotu vhodnu na pecenie.

Ak chcete pec na pizzu vypnut (poloha ,OFF*), otoc¢te rukovat ventilu flaSe alebo spinac
regulatora do polohy ,OFF* (Vypnuté) podla pokynov k regulatoru. Po zhasnuti horakov
otocte vSetky ovladacie gombiky do polohy ,OFF* (Vypnuté).
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Varovanie: Ak sa horak nezapali, otoCte ovladaci gombik do polohy vypnutia (v smere
hodinovych rugicgiek) a vypnite aj ventil flase. Pockajte pat minut a potom sa ho znova
pokuste zapalit pomocou postupu zapalenia. Alebo vymerite batérie typu AA.

Po pouziti zatvorte privod plynu bud oto¢enim spinaca na regulatore do polohy ,OFF*
(Vypnuté), alebo oto€enim ventilu flase do polohy ,OFF* (Vypnuté).

V pripade zhasnutia po¢as pouzivania spotrebica. Otocte ovladag, ventil flaSe a spinac
regulatora do polohy ,OFF* (Vypnuté). PocCkajte 5 minut a potom sa pokuste spotrebi¢ znova
zapalit. Ak problém pretrvava aj po opatovnom zapaleni, obratte sa na predajcu plynu

alebo na predajnu, kde ste pec na pizzu kupili, pripadne na kvalifikovaného plynarenského
technika a poziadajte ich o pomoc alebo o opravu. Problém sa nikdy nepokusaijte vyriesit
sami, pretoZe by to mohlo viest k vdznemu zraneniu a/alebo 8kode na majetku.

Pred uskladnenim spotrebi¢ ocistite od zvySkov mastnoty vihkou handri¢kou a ako Cistiaci
prostriedok pouZzite roztok jemného saponatu.

Spotrebi¢ uchovavajte v Cistom a suchom prostredi.

Plynovu flaSu neuchovavajte v interiéri. Uchovavajte ju na dobre vetranom mieste mimo
dosahu priameho sine¢ného svetla.

PRIPOJENIE PLYNOVEJ FIASE K SPOTREBICU

Pripojte zostavu hadice a regulatora k flasi LPG. Pouzivajte len regulator so schvalenim CE
a hadicu so :-palcovou pripojkou.

Pred pouzitim pece na pizzu vykonajte test uniku pomocou mydlovej vody.

KONTROLA UNIKU

Pripravte si priblizne deciliter roztoku na zistovanie unikov zmieSanim 1 dielu prostriedku na
umyvanie riadu s 3 dielmi vody.

Uistite sa, ¢i je ovladaci ventil v polohe ,OFF* (Vypnuté).

Pripojte regulator k flasi a ventil ON/OFF (Zapnuté/Vypnuté) k horaku, uistite sa, ze su
pripojenia bezpe¢né a potom zapnite privod plynu (poloha ,ON*).

Naneste mydlovy roztok na hadicu a vSetky spoje. Ak sa objavia bublinky, dochadza k uniku,
ktory je potrebny pred pouzitim vyrieSit.

Po oprave znova vykonajte test. Po vykonani testu vypnite na flasi privod plynu.
Ak sa zisteny unik neda opravit, vymerite regulator a hadicu.
V pripade uniku plynu vypnite privod plynu.
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REGULATOR A HADICA

Pouzivajte len regulatory a hadice schvalené pre LPG pri vys$Sie uvedenych tlakoch
(pozrite si technické informacie). Odhadovana Zivotnost regulatora je 10 rokov. Regulator
odporu¢ame vymenit do 10 rokov od datumu vyroby.

Pouzivanie nespravneho regulatora alebo hadice je nebezpecné. Skor ako zacnete
spotrebi¢ pouzivat, vzdy skontrolujte, ¢i mate spravne sucasti.

Pouzita hadica musi vyhovovat prislusnej norme krajiny pouzitia. Dizka hadice musi byt
1,5 metrov (maximalne). Opotrebovanu alebo poSkodenu hadicu je nutné vymenit.

Skontrolujte, ¢i hadica nie je upchatd, zalomena alebo ¢i nie je v kontakte so ziadnou €astou
pece na pizzu okrem miesta jej pripojenia.

Hadica by mala vyhovovat norme EN16436.

Pri pripojeni k plynovej flasi by hadica nemala byt skrutena ani zalomena.

Pruznu kovovu alebo gumenu rurku, ktora sa pouziva na pripojenie spotrebica k flasi LPG,
je potrebné menit' v predpisanych intervaloch a v sulade s platnym Statnymi predpismi.
Ziadna &ast hadice by sa nemala dotykat Ziadnej asti spotrebiga.

Pec na pizzu sa mbze pouzivat s plynovou hadicou so Ys-palcovym zavitom alebo plynovou
hadicou so vsuvkou a hadicovou sponou.

Uistite sa, Ze zavit a/alebo spona su bezpetne upevnené a Ze na spojoch nedochadza k
Unikom!

Pri nasadeni plynovej hadice na hadicovu pripojku pomocou hadicovej spony sa odporuca
vlozit hadicu do hortcej vody a na vnutornu stranu hadice naniest trochu prostriedku na
umyvanie riadu, ktory ufah&i nasadenie hadice na hadicovu pripojku.

USKLADNENIE SPOTREBICA

Uskladnenie spotrebi€a v interiéri je povolené len ak je flaSa odpojena a odobrata od
spotrebica. Ked spotrebi¢ nebudete dihSiu dobu pouzivat, mali by ste ho uskladnit v
pbévodnom baleni v suchom a bezpraSnom prostredi.
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PLYNOVA FLASA

Spotrebi¢ sa mdze pouzivat s akoukolvek plynovou flaSou s hmotnostou
od 4,5 kg do 15 kg butanu, a od 3,9 kg do 13 kg propanu. Davajte

pozor, aby vam plynova flaSa nespadla a manipulujte s fiou opatrne!

Ak sa spotrebi¢ nepouziva, flasu je nutné odpoijit. Po odpojeni flaSe od
spotrebia nasadte na flaSu znova ochranny uzaver.

Flase sa musia uchovavat vonku, v zvislej polohe a mimo dosahu

deti. FlaSa sa nikdy nesmie uchovavat na miestach, kde mézu teploty
presiahnut 50 °C.

Flasu neuchovavaijte v blizkosti plameriov, zapalovacich svetiel alebo inych
zdrojov vznietenia.

CISTENIE A STAROSTLIVOST

UPOZORNENIE: VSetko Cistenie a udrzba by sa mali vykonavat, ked je pec na pizzu
studena a privod paliva je na plynovej flasi vypnuty.

Cistenie a udrzbu spotrebi¢a odporti¢ame vykonavat aspofi raz za mesiac.

CISTENIE

,Vypalenim“ pece na pizzu po kazdom pouziti (priblizne na 15 minit) sa odstrani vacsina
zvyskov potravin.

MaxBE( men

Max30.0 mm

VONKAJSI POVRCH

Pouzite roztok jemného saponatu alebo so6da bikarbény a horucej vody. Na odolné Skvrny
sa mdze pouzit neabrazivny Cistiaci praSok a potom oplachnut vodou.

PLASTOVE POVRCHY

Umyte makkou handri¢kou a horucim roztokom mydlovej vody. Oplachnite vodou. Na
plastové Casti nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky, odmastovace ani koncentrovany
Cistiaci prostriedok na grilovanie.

PIZZOVY KAMEN

Pouzite jemny roztok mydlovej vody. Na odoIné Skvrny sa mdze pouzit neabrazivny Cistiaci
prasok a potom oplachnut’ vodou.
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NAJLEPSIA PIZZA JE PIZZA PECENA V PECI NA PIZZU COZZE

Aby ste dosiahli najlepsie vysledky, potrebujete dobré cesto a velmi horicu pec na pizzu,
rozpalenu idealne na 400 °C. Skratka, pec na pizzu musi byt VELMI horuca, pretoze prave
vdaka vysokej teplote bude mat pizza chrumkavu kérku a nadychané cesto.

Pec na pizzu zapalte dostatocne dlho pred pecenim pizze.
Co treba robit:

Uistite sa, Ze pec na pizzu a pizzovy kamen su spravne umiestnené. K peci na pizzu pripojte
plynovu flasSu a zapnite pec na najvysSej teplote. Pec na pizzu Cozze pizza ma spolu tri
horaky, dva na bokoch a jeden v zadnej Casti pece.

Skontrolujte, €i su vSetky tri zapalené.
Teplomer ukazuje teplotu v peci a slizi len na orientaciu.

Rozpalenie kamena trva vzdy dlhSie ako rozpalenie samotnej pece a dostato¢ne horuci
bude az po minimalne 20 mindtach rozohrievania.

Na uréenie presnej teploty kamena sa méze pouzit infraterveny teplomer Cozze.
Majte na pamati, Ze na dobu rozohrievania méze mat vplyv vietor a vonkajSia teplota.

Pec na pizzu nechaijte rozohrievat priblizne 20 minut. Vtedy bude pripravena piect tie
najchutnejSie pizze.

Ked je pizza pripravena na pecenie, jemne ju pomocou lopatky na pizzu zasunte do pece na
pizzovy kamen. Teplotu zniZte na stredny stupen, aby sa vrch pizze nespalil.

Nechajte piect, az kym pizza nebude chrumkava a syr roztopeny.

Pizzu jemne vyberte z pece a polozte ju na dosku na krajanie.

Horucu pizzu nechajte mierne vychladnut, potom ju nakrajajte a podelte sa o fiu so svojimi
blizkymi.

Pred pe€enim dalSej pizze nastavte pec na pizzu na najvyssiu teplotu a nechajte ju niekolko
minut rozohrievat.

Uzivajte si svoju pec na pizzu a dobru chut!
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Zaruka spolo¢nosti Cozze zahfria nasledovné:
2-ro¢na zaruka

* Plynové horaky.

» Spomalovace horenia, ochrana horakov.

* Mriezky na grilovanie

Upozornenie — Na plastové diely sa zaruka nevztahuje

Vyssie uvedena zaruka sa moze uplatnit’ len pri dodrzani nasledujucich podmienok:
» Vyrobok Cozze sa pouziva podla pokynov v pouzivatelskej prirucke.

» Je spravne zostaveny podla pokynov.

* Udrziava sa a Casto sa Cisti.

» Ked sa pec nepouziva, je uskladnena zakryta krytom.

» Uskladnenie Cozze v zime: VSetky drevené diely a prislusenstvo vyrobkov Cozze musia
byt poCas zimy uskladnené v interiéri.

* Vyrobok Cozze musi byt pripojeny k spravnemu typu plynu.

* Musi byt umiestneny na rovhom, bezpe¢nom povrchu.

* Na vyrobok Cozze sa nesmu inStalovat neoriginalne diely.

» Vyrobok Cozze sa nesmie uchovavat ako trvaly komponent v blizkosti mora alebo
bazénov ¢i kupefov obsahujucich chlor.

Cistenie:

Vyrobky Cozze maju dlhd zivotnost, pec sa v8ak musi po pouziti vycistit.

» Horakova jednotka vo vSetkych peciach Cozze je z nehrdzavejlcej ocele a v pripade
potreby sa mdze Cistit pomocou Cistiaceho prostriedku na rary.
* Vnutorny a vonkajsi povrch vyrobku Cozze sa musi po pouziti dokladne ocistit.

* Vnutorny povrch pece a pizzovy kamen sa musia po pouziti o€istit pomocou $pongie a
horucej vody s prostriedkom na umyvanie riadu. Po Cisteni vzdy odstrante nadbyto¢nu
vodu a Gistiace prostriedky.

* Mriezky na grilovanie sa musia Cistit rovnako, pomocou hortcej vody s prostriedkom na
umyvanie riadu alebo pomocou Cistiaceho prostriedku na rary. (Na mriezku nepouzivajte
ocelovu kefu.)

» Diely z nehrdzavejucej ocele sa mézu namazat pomocou viacucelového spreja
Caramba® a bavinenej handricky.
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PLINSKA PECICA ZA PICO

SL - NAVODILA ZA UPORABO

OPOZORILO!

ZARADI VASE VARNOSTI IZDELEK UPORABLJAJTE SAMO NA PROSTEM.

Pozorno preberite ta navodila in poskrbite, da je pecica za pico pravilno namescena,
sestavljena, vzdrzevana in servisirana v skladu s temi navodili. Neupostevanje teh navodil
lahko povzroci hude telesne poskodbe in/ali materialno Skodo.

Ce imate kakrsnakoli vprasanja o sestavljanju ali delovanju te pegice za pico, se obrnite na
prodajalca.

Opombe za uporabnika:
UPORABLJAJTE SAMO NA PROSTEM.
PRED UPORABO NAPRAVE PREBERITE NAVODILA.

OPOZORILO: DOSTOPNI DELI SE LAHKO ZELO SEGREJEJO. NAPRAVO HRANITE
ZUNAJ DOSEGA MAJHNIH OTROK.

NAPRAVE NE PREMIKAJTE MED PEKO.
PRIROCNIK HRANITE ZA PRIHODNJO UPORABO.

TEHNICNI PODATKI

St. modela 90426 (CG-PZ03A-3-BK) St. pin

Ime naprave Plinska pedica za pico c E 2531D0O-0030
Velikost
injektorja

Namembna drzava Kategorija Vrsta plina | Tlak (mbar) (mm)/ Vhodna toplota (Hs)
oznaka
injektorja

BE, FR, IT, LU, LV, IE,

GB.GR,PT.ES,CY,CZ, | 2% Butan/ | 28.30/37 1,20

LT, SK, CH, Sl ) prop

LU, NL, DK, FI, SE, CY, ;zg‘rf/ 6,0 kW (437 g/H)

CZ, EE, LT, LV, MT, SK, )

Sl. BG, IS, NO, TR, HR, 13 B/P(30) m;:gas:iie 30 1,20

RO, IT, HU LPG

Proizvajalec: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup, Danska

256



POMEMBNO:

Pozorno preberite naslednja navodila in poskrbite, da je pecica za pico pravilno namescena,
sestavljena in vzdrzevana. NeupoStevanje teh navodil lahko povzroci hude telesne
poskodbe in/ali materialno $kodo.

Ce imate kakrsnakoli vprasanja o sestavljanju ali delovanju, se obrnite na prodajalca ali
podjetje, ki prodaja utekocinjen naftni plin (LPG).

Naprava in plinska jeklenka morata biti nameS€ena na ravni povrsini ter se ne smeta
uporabljati, medtem ko gorita.

Plinsko jeklenko morate zamenjati na varni razdalji od kakr§negakoli vira vzZiga.

Priporocljivo je, da pri rokovanju z zelo vro€imi komponentami uporabljate zascitne rokavice.
Uporabnik ne sme rokovati z deli, ki jih je zatesnil proizvajalec ali njegov zastopnik.
OPOMBA ZA POTROSNIKA: Priroénik hranite za prihodnjo uporabo.

50 cm

50 ¢cm

50 cm
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UPORABA IN LASTNOSTI

Pecica za pico je varna in enostavna za uporabo. Z njo lahko uporabljate plin butan pri
tlaku 30 mbar. Pecico za pico lahko uporabljate samo z ustreznim tlakom, ki je dolo¢en za
napravo.

Zadostno prezracevanje je klju€nega pomena za zgorevanje in u€inkovito delovanje pecice
za pico Zagotovi varnost uporabnika in drugih oseb v blizini obmocja, kjer se uporablja
naprava. Naprave nikoli ne uporabljajte v zaprtem pokritem obmocju.

Priporocljivo je, da kamen za pico predhodno segrejete pred pecenjem pice.
Kamna NE uporabljajte nad odprtim ognjem.

Kamna ne izpostavljajte vecjim temperaturnim spremembam. Na vro¢ kamen NE
postavljajte zamrznjene hrane.

Kamen je krhek in se lahko ob udarcu ali padcu zlomi.
Kamen je med uporabo zelo vro¢ in ostane vro€ Se zelo dolgo ¢asa po uporabi.
Vrocega kamna NE hladite z vodo.

Kamen po ¢iS¢enju z vodo osusite, preden ga boste ponovno uporabili. To lahko storite na
obi¢ajen nacin.

Ne pustite otrok samih ali brez nadzora v obmocju, kjer se uporablja pecica.

Otrokom nikoli ne dovolite, da bi sedeli ali stali na pecici ali se igrali v njeni okolici.

Preprecite, da bi oblacila ali druge vnetljive stvari prisle v stik z ali preblizu gorilnika ali vroce
povrSine, dokler se ta ne ohladi. Tkanina lahko zagori in povzroci hude telesne poskodbe.

Zaradi lastne osebne varnosti nosite ustrezno oblacilo. Med uporabo pecice nikoli ne nosite
ohlapnih oblacil ali oblacil z ohlapnimi rokavi. Nekatere sinteti¢ne tkanine so zelo vnetljive in
jih ne smete nikoli nositi med pecenjem.

Ne segrevajte zaprtih posod za Zivila, saj bi lahko nakopicen pritisk povzrocil, da se posoda
razpodi. Pri priziganju gorilnika bodite vedno zelo pozorni na to, kar po¢nete.

Pecice ne uporabljajte za pe€enje zelo mastnega mesa ali drugih izdelkov, ki povecujejo
plamen.

Temperatura pod pecico je visoka. Pecice ne postavite na mizo z vnetljivimi namiznimi prti,
plastiko ali drugimi vnetljivimi materiali.

OPOZORILO: Ob uporabi pecice se ne dotikajte zunanjega ohisja, kamnite ploS¢e za
pecenje ali neposredne okolice, saj so ta obmocja izjemno vroca in lahko povzrocijo
opekline.

Ko je hitrost vetra vecja od 2 m/s, pecice za pico ne uporabljajte tako, da bi bila obrnjena
proti vetru.

Naprava je zasnovana samo za uporabo na prostem.
Naprave ne spreminjajte.
Ne premikajte naprave, ko je v uporabi.

Naprava ni namenjena za namestitev na ¢olnu. Naprava ni namenjena za namestitev v
avtodomu.

Po uporabi izklopite dovod plina na plinski jeklenki.

Kakrsnokoli spreminjanje naprave je lahko nevarno in lahko povzroci telesno poskodbo ali
materialno Skodo.
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Kakrsnokoli nepooblas€eno spreminjanje naprave bo razveljavilo garancijo naprave.
Naprava mora biti med uporabo na varni razdalji od vnetljivih materialov.

Nad pecico za pico se ne smejo nahajati nobeni predmeti, kot so drevesa ali previsna
streha.

Pecica za pico mora biti postavljena tako, da je ob njenih straneh in za pecico 50 cm
prostega prostora.

Pecice za pico ne smete uporabljati v blizini vnetljivih materialov. (Izdelki na osnovi petroleja,
razredcila ali druge snovi, ki so razvrscene kot vnetljive.)

Pecico za pico je nevarno in PREPOVEDANO uporabljati v zaprtih prostorih.

Vrata pecice za pico so prenosna vrata za uporabo pecice za pico Cozze na prostem. Z
uporabo teh vrat za pecico za pico med segrevanjem lahko skrajSate ¢as segrevanja za
20-30 %.

Vrata peéice za pico JE TREBA odstraniti, ko temperatura doseze 450 °C. Ce temperatura
pade, lahko vrata pecice za pico znova namestite med peko pic, vendar temperatura pecice
nikoli ne sme preseci 450 °C.

Vrata pecice za pico morate med pecenjem postaviti na pecico za pico z ravno povrsino.
Vrat pecice za pico ne postavljajte na vrh pecice za pico med pecenjem.

VSTAVLJANJE IN ZAMENJAVA BATERIJE

Za vstavitev ali zamenjavo baterije v pecici za pico Cozze zavrtite gumb za vzig v nasprotni
smeri urinega kazalca, tako da ga lahko odstranite.

Vstavite ali zamenjajte baterijo AA 1,5 V in privijte nazaj gumb za vZzig.
PrepriCajte se, da sta terminala baterije pravilno obrnjena.
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LED-LUC

1. KORAK: Vstavite 4 baterije v predal za baterije in nato predal za baterije vstavite na desni
strani naprave.

N

2. KORAK: Ko so baterije namesc¢ene, se prepricajte, da je kontrolni gumb v izklopljenem
polozaju ("off") ter pritisnite zaganjalnik, da vklopite LED-lu¢. Ko LED-Iu¢ sveti belo, zavrtite
kontrolni gumb v nasprotni smeri urinega kazalca in LED-lu¢ bo zacela svetiti rdece. Po
uporabi ne pozabite ponovno pritisniti zaganjalnika, da izklopite LED-Iu¢.

| -
}/\\;\_‘ l e -:'\'._‘ =]
4 ,-T&'_Lo @-g >
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VRTLJIVI MOTOR

1. KORAK: Postavite kamen za pico na vrtljivo oporo.

2. KORAK: Prepri¢ajte se, da so baterije vstavljene v predal za baterije. Pritisnite gumb za
zagon, da vklopite vrtljivi motor, in kamen za pico se bo zacel vrteti.
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NAVODILA ZA UPORABO

Pozorno upostevajte ta navodila, da preprecite resno poskodbo pecice za pico ter poSkodbo
vas in materialno $kodo.

1.
2,
3.
4,

5.

Pecico za pico sestavite tako, da pozorno upostevate navodila za sestavljanje.
Na pecico za pico prikljucite cev za plin. Prikljucite regulator na cev.
Prikljucite regulator na ventil jeklenke ob upoStevanju navodil, ki so priloZena regulatorju.

Preden vklopite dovod plina v napravo, obrnite vse kontrolne gumbe v polozaj "OFF"
(izklopljeno).

Upravljajte regulator v skladu z navodili, ki so mu prilozena.

PRIZIGANJE PECICE ZA PICO

1.

w N

»

o

o

N

©

Prikljucite plinsko jeklenko na pecico za pico ob upos$tevanju navodil, ki so prilozena
regulatorju.

Obrnite kontrolni gumb v polozaj "OFF" (izklop).

Vklopite ("ON") dovod plina na jeklenki ali stikalu regulatorja ob upostevanju navodil
za prikljucitev in uporabo regulatorja. Preverite povezavo med jeklenko in regulatorjem
ter povezavo med cevjo in vhodom za cev na pecici za pico, ali je prisotno puscanje,

z uporabo milnice. Morebitno pusc¢anje bo vidno kot mehurcki na obmocju pus€anja.
Ce najdete pus&anje plina, ne uporabljajte pedice za pico. Za nasvet se obrnite na
dobavitelja plina ali pe€ice za pico.

Za prizig gorilnika kontrolni gumb potisnite navzdol in ga drzite pritisnjenega, medtem
ko ga obracate v nasprotni smeri urinega kazalca v polozaj "Full rate" (polna stopnja)
in pritisnite gumb za vZig. S tem boste prizgali gorilnik. Preverite, ali gorilnik gori. Ce
gorilnik ne gori, ponovite postopek.

Ce se gorilnik ne prizge po dveh poskusih, izklopite ("OFF") plinsko pipo in po&akaijte
5 minut pred ponovim poskusom zaporedja vziga.

Ko je gorilnik prizgan, lahko prilagodite stopnjo gorenja tako, da gumb potisnete navzdol
in ga zavrtite v nasprotni smeri urinega kazalca v Zeleni polozaj med polno in nizko
stopnjo.

Potem ko je pecica segreta za uporabo, morate temperaturo znizati med pecenjem.
Pecica oddaja veliko toplote, zato je treba temperaturo prilagoditi na ustrezno
temperaturo za pecenje.

Za IZKLOP pecice za pico obrnite ro¢aj ventila jeklenke ali stikalo regulatorja v polozaj
"OFF" (izklop) ob upostevanju navodil za regulator. Ko gorilniki ugasnejo, obrnite vse
kontrolne gumbe v polozaj "OFF" (izklop).
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Opozorilo: Ce se gorilnik ne prizge, izklopite kontrolni gumb (obrnite v smeri urinega
kazalca) in izklopite tudi ventil jeklenke. Po¢akajte pet minut pred ponovim poskusom priziga
z zaporedjem vziga. Ali pa zamenjajte baterije AA.

Po uporabi zaprite dovod plina tako, da IZKLOPITE stikalo na regulatorju ali IZKLOPITE
ventil jeklenke.

V primeru povratnega priziga, medtem ko je naprava v uporabi: obrnite kontrolni gumb,
ventil jeklenke in stikalo regulatorja v polozaj "OFF" (izklop). Po¢akajte 5 minut pred
ponovim poskusom priziga naprave. Ce tezava ni odpravljena po ponovnem prizigu, se
obrnite na prodajalca plina ali prodajalno, v kateri ste kupili pecico za pico, oziroma na
usposobljenega plinskega inZenirja za pomo¢ ali popravilo. Tezave nikoli ne poskusajte
odpraviti sami, saj lahko to privede do hude telesne poSkodbe in/ali materialne Skode.

Pred shranjevanjem z naprave ocistite odvecno mascobo z vlazno krpo z uporabo blage
raztopine detergenta kot Cistilnega sredstva.

Napravo shranite v Cistem in suhem okolju.

Plinske jeklenke ne shranjujte v notranjih prostorih. Shranite jo v dobro prezraéenem
obmocdju, zasc¢iteno pred neposredno soncno svetlobo.

PRIKLJUCITEV PLINSKE JEKLENKE NA NAPRAVO

Prikljucite sklop cevi in regulatorja na jeklenko s plinom LPG. Uporabljajte samo regulator z
odobritvijo CE in cev s priklju¢kom V4 palca.

Pred uporabo pecice za pico izvedite preizkus pus€anja z milnico.

PREVERJANJE PUSCANJ

Pripravite 2—3 tekoCe unce (59 do 88 ml) raztopine za odkrivanje pus€anja, tako da zmesate
en del tekocine za pomivanje s 3 deli vode.

Prepricajte se, da je kontrolni ventil IZKLOPLJEN.

Prikljucite regulator na jeklenko in ventil za VKLOP/IZKLOP na gorilnik. Prepri¢ajte se, da
sta povezavi trdni, in nato VKLOPITE plin.

Raztopino milnice nanesite na cev in vse spoje. Ce se pojavijo mehureki, je prisotno
puscanje, ki ga je treba pred uporabo odpraviti.

Potem ko ste odpravili napako, ponovno izvedite preizkus. Po preizku$anju IZKLOPITE plin
v plinski jeklenki.

Ce odkritega puséanja ni mogod&e odpraviti, zamenjajte regulator in cev.
V primeru pusc¢anja plina izklopite dovod plina.
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REGULATOR IN CEV

Uporabljajte samo regulatorje in cevi, odobrene za utekocinjen naftni plin (LPG) pri zgoraj
navedenih tlakih (glejte tehni¢ne podatke). Pricakovana Zivljenjska doba regulatorja je 10 let.
Priporodljivo je, da regulator zamenjate v ¢asu 10 let od datuma izdelave.

Uporaba napacnega regulatorja ali cevi je nevarna; pred uporabo naprave se vedno
prepriCajte, da imate pravilne izdelke.

Uporabljena cev mora biti v skladu z ustreznimi standardi za drzavo uporabe. Dolzina cevi
mora biti (najvec) 1,5 metra. Obrabljeno ali poSkodovano cev morate zamenjati.

PrepriCajte se, da cev ni ovirana, zvita in da se ne dotika nobenega dela pecice za pico,
razen na prikljucku

Cev mora biti skladna s standardom EN16436.

Cevi pri prikljucitvi na plinsko jeklenko ne smete upogibati ali zviti.

Upogljivo kovinsko ali gumijasto pipo, uporabljeno za prikljucitev naprave z jeklenko
s plinom LPG, morate zamenjati znotraj predpisanih ¢asovnih intervalov in v skladu z
veljavnimi nacionalnimi pravili

Noben del cevi se ne sme dotikati nobenega dela naprave.

Pecica za pico se lahko uporablja s cevjo za plin z navojem Y palca ali cevjo za plin z
elektrodnim nastavkom in objemko za cev.

Prepricajte se, da sta navoj in/ali objemka trdno privita in da prikljucki ne puscajo.

Pri namestitvi cevi za plin na priklju¢ek za cev z uporabo objemke za cev je priporocljivo,
da cev postavite v vro¢o vodo in na njeno notranjost nanesete malo tekoCine za pomivanije,
zaradi Cesar boste lahko cev lazje namestili na prikljuek za cev.

SHRANJEVANJE NAPRAVE

Shranjevanje naprave v notranjih prostorih je dovoljeno samo, &e z nje odklopite in
odstranite jeklenko. Ce naprave ne boste uporabljali dlje ¢asa, jo morate shraniti v originalni
embalazi v suhem okolju brez prahu.
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PLINSKA JEKLENKA

Napravo lahko uporabljate s katerimikoli plinskimi jeklenkami s teZo med
4,5 KG in 15 KG butana ter 3,9 KG do 13 KG propana. Plinska jeklenka
vam ne sme pasti na tla in z njo ne smete ravnati grobo! Ce naprava ni
v uporabi, morate jeklenko odklopiti. Po odklopu jeklenke z naprave na
jeklenko ponovno namestite za$c¢itni pokrovcek.

MaxBE( men

Jeklenke morate shraniti na prostem v pokonénem poloZaju in zunaj
dosega otrok. Jeklenke ne smete nikoli shraniti na mestu, kjer lahko
temperature dosezejo vec kot 50°C.

Jeklenke ne hranite v blizini ognja, vzigalnih plamenov ali drugih virov
vziga.

Max30.0 mm

CISCENJE IN NEGA

POZOR: Vso Cis¢enje in vzdrzevanje morate izvesti, ko je pecica za pico hladna in ko je
dovod plina na plinski jeklenki IZKLOPLJEN.

Priporo€amo, da napravo ocistite in vzdrzujete vsaj enkrat na mesec.

CISCENJE

Z "izziganjem" pecice za pico po vsaki uporabi (za priblizno 15 minut) boste poskrbeli za
minimalno ostankov odvecne hrane.

ZUNANJE POVRSINE

Uporabite blag detergent ali raztopino iz sode bikarbone in vro€e vode. Za trdovratne
madeze lahko uporabite neabrazivni praSek za razmasc¢evanje, ki ga morate nato sprati z
vodo.

PLASTICNE POVRSINE

Ocistite z mehko krpo in raztopino vro¢e milnice. Sperite z vodo. Na plasti¢nih delih ne
uporabljajte abrazivnih Cistil, sredstev za razma$cevanije ali koncentriranega Cistila za Zar.
KAMEN ZA PICO

Uporabite blago raztopino milnice. Za trdovratne madeze lahko uporabite neabrazivni
prasek za razmascevanje, ki ga morate nato sprati z vodo.
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NAJBOLJSE PICE SO PECENE V PECICI ZA PICO COZZE

Za najboljSe rezultate potrebujete dobro testo in zelo vro¢o pecico za pico, po moznosti
okrog 400 °C. Skratka, pecica za pico mora biti ZELO vroca, saj pica postane hrustljava in
zraCna ravno zaradi visoke temperature.

Pecico za pico prizgite dovolj Casa prej, preden boste pekli pico.
Kaj narediti:
PrepriCajte se, da sta pecica za pico in kamen za pico pravilno names¢ena. Prikljucite

plinsko jeklenko na pecico za pico ter zaZenite pecico z najvisjo temperaturo. Pecica za pico
Cozze je opremljena s tremi gorilniki, dvema na straneh in enim na zadniji strani pecice.

PrepriCajte se, da vsi trije gorijo.
Termometer prikazuje temperaturo v pecici in je namenjen samo kot napotek.

Kamen se bo vedno segreval dlje ¢asa kot sama pecica in bo dovolj vro€ Sele po najmanj
20 minutah segrevanja.

Natan¢no temperaturo kamna lahko ugotovite s pomocjo infrarde¢ega termometra Cozze.
Upostevaijte, da lahko na ¢as segrevanja vplivata veter in temperatura okolice.

Pustite, da se pecica za pico segreva priblizno 20 minut. Nato bo pripravljena na pecenje
najbolj okusne pice.

Ko je pica pripravljena za pecenje, jo nezno potisnite v pe€ico na kamen za pico z uporabo
loparja za pico. Znizajte toploto na srednjo vednost, da se ne bo zazgal zgornji del pice.

Pocakajte, da pica postane hrustljava in se je sir stopil.
Nezno odstranite pico iz pecice in jo postavite na desko za rezanje.
Vro€o pico pustite, da se nekoliko ohladi, preden jo razrezete in delite s svojimi bliznjimi.

Pecico za pico nastavite na najvisjo temperaturo in jo pustite nekaj minut, preden boste pekli
naslednjo pico.

UzZivajte v svoji pecici za pico in dober tek!
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GARANCIJA

Garancija Cozze vklju€uje naslednje:

2-letna garancija

» plinski gorilniki

»  zaviralci gorenja, za$cite gorilnika

» stojala za peko na zaru

Opomba — garancija ne velja za plasti¢ne dele.

Za zgornjo garancijo veljajo naslednji pogoji:

* lzdelek podjetja Cozze se uporablja v skladu z navodili v navodilih za uporabo.
* lzdelek je pravilno sestavljen v skladu z navodili.

* lzdelek je ustrezno vzdrzevan in ga redno Cistite.

» Pedica je shranjena pokrita s pokrivalom, kadar ni v uporabi.

» Zimsko shranjevanje izdelka podjetja Cozze: Vsi leseni deli in dodatki za izdelke podjetja
Cozze morajo biti pozimi shranjeni v notranjih prostorih.

* lzdelek podjetja Cozze mora biti povezan z ustrezno vrsto plina.

» lzdelek mora biti postavljen na ravno, trdno povrsino.

* Vizdelek podjetja Cozze ni dovoljeno namestiti neoriginalnih delov drugih proizvajalcev.

» lzdelek podjetja Cozze ne sme biti shranjen kot trajna komponenta v blizini morja ali
bazenov, ki vsebujejo klor.

Ciséenje:

Izdelki podjetja Cozze imajo dolgo Zivljenjsko dobo, ¢e pecico ocistite po vsaki uporabi.

*  Gorilnik v vseh pecicah znamke Cozze je izdelan iz nerjavecega jekla in ga lahko po
potrebi ocistite s Cistilom za pecice.

* Notranjost in zunanjost izdelka Cozze je treba po uporabi temeljito ocistiti.

* Notranjost pecice in kamen za pico je treba po uporabi o€istiti z gobo, vro¢o vodo in

tekoCim detergentom. Poskrbite, da po €iS¢enju odstranite ostanke vode in detergenta.

» Stojala za peko na zaru je treba ocistiti na enak nacin z vro¢o vodo in teko¢im
detergentom ali Cistilom za pecice. (Na stojalu ne uporabljajte jeklene krtace)

» Dele iz nerjavecega jekla je mogo¢e namazati z ve€namenskim prsilom Caramba® in
bombazno krpo.
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PLYNOVA PEC NA PIZzU

CS — UZIVATELSKA PRIRUCKA

VAROVANI! V ZAJMU VASi BEZPECNOSTI POUZIVEJTE VYROBEK POUZE VENKU.

Peclivé si tuto pfirucku prectéte, aby bylo mozné zajistit, Ze pec na pizzu bude spravné
nainstalovana, sestavena, udrZzovana a servisovana, v souladu s témito pokyny. Nedodrzeni
téchto pokynd muze vést k vaznému zranéni anebo poskozeni majetku.

Mate-li jakékoli otazky tykajici se sestaveni nebo pouzivani této pece na pizzu, obratte se
na prodejce.

Poznamky pro uzivatele:

POUZIVEJTE VYROBEK POUZE VENKU.

PRED POUZITIM PRISTROJE SI PRECTETE POKYNY.

VAROVANI: DOSAZITELNE CASTI MOHOU BYT VELMI HORKE, TAKZE UDRZUJTE
DETI V DOSTATECNE VZDALENOSTI.

BEHEM PECENI PRISTROJ NEPRESUNUJTE.
POKYNY S| USCHOVEJTE PRO BUDOUCI POUZITI.

TECHNICKE UDAJE

¢. modelu 90426 (CG-PZ03A-3-BK) ¢.PIN
Nazev pistroje Plynova pec na pizzu c .E 2531D0-0030
Velikost
vstfikovace
Cilova zemé Kategorie Typ plynu Tlak (mbar) (mm) / Tepelny pfikon (Hs)
Oznaceni
vstfikovace
BE, FR, IT, LU, LV, IE,
GB, GR, PT, ES, CY, CZ, '35}32;3 Sr‘:)ta;‘é 28-30/37 1,20
LT, SK, CH, Sl ) P
LU, NL, DK, FI, SE, CY, Smés 6,0 kW (437 g/H)
CZ, EE, LT, LV, MT, SK, butanu/
S|, BG, IS, NO, TR, HR, 13 B/P(30) propanu/ 30 1.20
RO, IT, HU LPG

Vyrobce: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup — Dansko
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DULEZITE:

Peclivé si prectéte nasledujici pokyny a ujistéte se, Ze je pec na pizzu spravné
nainstalovana, sestavena a udrzovana. Nedodrzeni téchto pokynt muze vést k vaznému
zranéni anebo poskozeni majetku.

Mate-li jakékoli otazky tykajici se sestavy nebo pouzivani, obratte se na prodejce, pfipadné
na spole¢nost dodavajici LPG.

PFistroj a lahev musi byt umistény na rovném povrchu a nesmi se pouzivat, pokud je gril
zapaleny.

Vymeénu plynoveé lahve je tfeba provadét mimo jakykoli zdroj vzniceni.

PFi manipulaci s mimoradné horkymi sou¢astmi doporucujeme pouzivat ochranné rukavice.
S dily zapeceténymi vyrobcem nebo jeho agentem by uzivatel nemél manipulovat.
POZNAMKA PRO SPOTREBITELE: Pokyny si uschovejte pro budouci pouZiti.

50 cm

50 ¢cm

50 cm
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POUZITi A VLASTNOSTI

Pec na pizzu je bezpecné a jeji pouziti snadné. Pouzivat Ize butan pfi tlaku 30 mbar. Pec na
pizzu pouzivejte pouze pfi spravném tlaku, pro ktery je pfistroj navrzen.

Pro spalovani a uc¢innost pece na pizzu je nutné dostatecné vétrani. Diky tomu bude
zajisténo bezpeci uzivatele a dalSich osob v blizkosti oblasti, ve které se pfistroj pouziva.
Pristroj nikdy nepouzivejte v uzaviené kryté oblasti.

Pred peCenim pizzy doporu€ujeme pizza kdmen predehrat.

Pizza kamen nepouzivejte nad otevienym ohném.

Vyhybejte se prudkym zménam teploty kamene. Na horky kdmen nedavejte mrazené
potraviny.

Kamen je kifehky a mlize se zlomit, pokud do né&j néco bouchne nebo pokud kamen spadne.
Kamen je béhem pouzivani velmi horky a zlstane horky i dlouho po pouziti.

Kémen nechladte vodou, kdyZ je horky.

Po ocisténi kamene vodou kamen pred dalSim pouzitim osuste. To Ize provést béznym
zpUsobem.

Déti by nemély byt ponechany samy nebo bez dohledu v okoli pouzivani pece.
Nedovolte détem, aby si na pec sedaly, staly na ni nebo si v jejim okoli hraly.

Nedovolte, aby se do kontaktu nebo pfili§ blizko k hofaku nebo horkému povrchu dostalo
obleceni nebo jiné hoflavé pfedméty, dokud nevychladnou. Latka by se mohla vznitit

a zpUsobit vazné zranéni.

V zajmu osobni bezpecnosti noste vhodné obleceni. Pfi pouzivani pe€e byste neméli nosit
volné obleceni ani rukavy. Nékteré syntetické latky jsou vysoce hoflavé a nemély byste je
bé&hem peceni nosit.

Nezahfivejte neoteviené nadoby na potraviny, protoZe narlst tlaku by mohl zpUsobit
prasknuti nadoby. PFi zapalovani hofaku vzdy vénujte maximalni pozornost tomu, co délate.
Nepouzivejte pec k pfipravé velmi mastného masa ani jinych vyrobkd, které by mohly
zpusobit vétsi zar.

Pod peci je vysoka teplota. Pec nedavejte na stll s hoflavym ubrusem, z plastu nebo jiného
hoflavého materialu.

VAROVANI: Pti pouZivani pece se nedotykejte vnéj$iho plasté, desky pro pedeni na kameni
ani bezprostfedniho okoli, protoZe tyto oblasti mohou byt velmi horké a mohly by zpUsobit
popaleniny.

Pokud je rychlost vétru vysSi nez 2 m/s, nepouzivejte pec na pizzu smérem k vétru.

PFistroj je ur€en pouze k pouziti venku.

PFistroj neupravuijte.

Béhem pouzivani pfistroj nepfesunujte.

Tento pfistroj neni ur€en k instalaci ve ¢lunu nebo na ném. Tento pfistroj neni urcen
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k instalaci v rekreacnim vozidle nebo na ném.

Po pouziti vypnéte pfivod plynu na plynové lahvi.

Jakékoli upravy pfistroje mohou byt nebezpecné a mohou vést ke zranéni nebo poskozeni
majetku.

Jakékoli neopravnéné Upravy pfistroje zneplatni zaruku na tento pfistroj.

Tento pfistroj musi byt béhem pouzivani uchovavan mimo dosah hoflavych materiald.

Nad peci na pizzu nesmi byt Zadné pfedméty, napfiklad stromy nebo precnivajici stfecha.
Pec na pizzu musi byt umisténa tak, aby kolem bokl a za peci bylo 50 cm volného mista.
Pec na pizzu se nesmi pouzivat v blizkosti hoflavych materiall (vyrobky z ropy, fedidla nebo
jiné latky klasifikované jako hoflavé).

Je nebezpedné a ZAKAZANE pouzivat pec na pizzu v uzavienych prostorach.

Tato dvitka pece na pizzu jsou pfemistitelna dvirka pro vasi venkovni pec na pizzu Cozze.
Pouzivani téchto dvifek pece na pizzu béhem zahfivani mize zkratit dobu zahfivani az
0 20-30 %.

Dvitka pece ha pizzu MUSI byt sejmuta, kdy teplota dosahne 450 °C. Pokud teplota
klesne, muzete dvitka pece na pizzu mezi pe¢enim jednotlivych pizz znovu nasadit, ale
teplota nikdy nesmi pfesahnout 450 °C.

Dvitka pece na pizzu musi byt béhem peceni umisténa v roviné s peci na pizzu. B&€hem
peceni nepokladejte dvitka pece na pizzu na pec na pizzu.

VLOZENi A VYMENA BATERIE

Chcete-li do pece na pizzu Cozze vlozit baterii nebo ji vyménit, otocte tlacitkem zapalovani
proti sméru hodinovych ruci¢ek, dokud je nebude mozné vytahnout.

Vlozte nebo vyménte 1,5V baterii typu AA a zaSroubujte tlaCitko zapalovani zpét.
Ujistéte se, Ze poly baterie jsou na spravnych mistech.
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LED OSVETLENI
KROK 1: Vlozte 4 baterie do schranky na baterie a poté schranku na baterie upevnéte na

spravné misto.

KROK 2: Po instalaci baterii se ujistéte, Ze je ovladaci knoflik v poloze ,Vypnuto®. Stisknutim
spoustéciho tlacitka zapnéte LED osvétleni. LED osvétleni bude svitit bile. Kdyz ovladacim
knoflikem otocite proti sméru hodinovych rucic¢ek, LED osvétlené zméni barvu na ¢ervenou.
Po pouziti nezapomerite znovu stisknout spoustéci tlacitko, aby LED osvétleni zhaslo.

fﬂf&k = !
U@ D
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ROTACNI MOTOR

KROK 1: Umistéte pizza kamen na oto¢nou podpéru.

KROK 2: Ujistéte se, ze jsou baterie vioZzeny do schranky na baterie. Stisknutém startéru
zapnéte rotacni motor. Pizza kamen se zacne otacet.
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POKYNY K POUZIVANI

Peclivé tyto pokyny dodrzujte, abyste zabranili zranéni nebo zavaznému poskozeni pece na
pizzu nebo jiného majetku.

1.

A

o

Pec na pizzu sestavte podle pokynu k sestaveni.
K peci na pizzu pfipojte plynovou hadici. K hadici pfipojte regulator.
K ventilu lahve pfipojte regulator podle pokynd dodanych k regulatoru.

PFed zapnutim pfivodu plynu k pfistroji otocte vSechny ovladaci knofliky do polohy
LOFF* (Vypnuto).

Regulator pouzivejte podle pokyn dodanych s regulatorem.

ZAPALENI PECE NA PI1ZZU

S

»

N o o

®

K peci na pizzu pfipojte plynovou lahev podle pokyn( dodanych k regulatoru.
Otocte ovladaci knoflik do polohy ,OFF* (Vypnuto).

Zapnéte privod plynu (poloha ,ON) na lahvi nebo regulaénim spinaci podle pokynu

k pfipojeni a pouzivani regulatoru. Pomoci mydlové vody zkontrolujte pfipojeni lahve

a regulatoru a pfipojeni hadice k pfivodu hadice pece na pizzu, zda nedochazi k unikam.
Pokud k Uniku dochazi, v daném misté se objevi bublinky. Pokud se objevi unik, pec na
pizzu nepouzivejte. Obratte se na dodavatele plynu nebo pece na pizzu.

Chcete-li zapalit hofak, stlacte ovladaci knoflik a soucasné jim otacejte proti sméru
hodinovych ruci¢ek do polohy ,Full rate* (PIna rychlost) a stisknéte tlacitko zapalovani.
Tim hofak zapalite. Zkontrolujte, Zze je hofak zapaleny. Pokud se hofak nezapalil,
zopakujte tento postup.

Pokud se hofak nezapali ani po dvou pokusech, vypnéte pfivod plynu a pockejte
5 minut. AZ potom postup zapajeni zkuste znovu.

Jakmile je hofak zapaleny, Ize intenzitu hofaku upravit stisknutim a oto€enim knofliku
proti sméru hodinovych rucicek do libovolné polohy od plné do nizké intenzity.

Az bude pec rozehfata pro pouziti, méli byste teplotu béhem peceni snizit. Pec vydava
velké mnozstvi tepla a je tedy tfeba teplotu upravit na teplotu vhodnou pro peceni.

Chcete-li pec na pizzu vypnout (poloha ,,OFF*), otocte ovladace ventilu lahve nebo
regulacéni spina¢ do polohy ,OFF* (Vypnuto) podle pokynu k regulatoru. Po zhasnuti
horaku otocte vS§echny ovladaci knofliky do polohy ,OFF* (Vypnuto).
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Varovani: Pokud se hofak nezapali, otocte ventil lahve i ovladaci knoflik do vypnuté polohy
(po sméru hodinovych rugicek). Pfed dalSim pokusem o zapaleni hofaku pockejte 5 minut.
Nebo vymeénite baterie (typ AA).

Po pouziti zavrete pfivod plynu oto€enim spinace na regulator do polohy ,OFF* (Vypnuto)

nebo oto¢enim ventilu lahve do polohy ,OFF* (Vypnuto).

V pfipadé zhasnuti béhem pouzivani pfistroje: Otocte ovladag, ventil lahve a regulacéni
spina¢ do polohy ,,OFF* (Vypnuto). Pfed dalSim pokusem o zapaleni pfistroje pockejte

5 minut. Pokud problém pretrvava i po opétovném zapaleni, obratte se ohledné pomoci
nebo opravy na prodejce plynu nebo na prodejnu, ve které jste pec na pizzu zakoupili, nebo
na kvalifikovaného plynafského technika. Nikdy se nepokousejte problém opravit sami,
protoze by mohlo dojit k vaznému zranéni anebo poskozeni majetku.

Pred uskladnénim pfistroj ocistéte od zbytk(i mastnoty pomoci vihkého hadfiku a jemného
myciho prostfedku.

PFistroj uchovavejte na Cistém suchém misté.

Plynové lahve neskladuijte v interiéru. Uchovavejte je v dobfe vétranych prostorach, mimo
pfimé slunecni svétlo.

PRIPOJENI PLYNOVE LAHVE K PRISTROJI

PFipojte hadici a sestavu regulatoru k LPG lahvi. Pouzivejte pouze regulator se schvalenim
CE a hadici s 4" konektorem.

PFed pouzitim pece na pizzu provedte test uniku pomoci mydlové vody.

KONTROLA UNIKU

Smichanim jednoho dilu myciho prostfedku se tfemi dily vody pfipravte 2—3 unce roztoku
pro detekci netésnosti.

Ujistéte se, Ze je ovladaci ventil v poloze ,OFF* (Vypnuto).

PFipojte regulator k lahvi a ventil ON/OFF k horaku. Ujistéte se, Ze jsou spoje bezpecné, a
poté zapnéte privod plynu.

Naneste mydlovy roztok na hadici a vSechny spoje. Pokud se objevi bublinky, dochazi
k Uniku, ktery je tfeba pred pouzitim vyresit.

Po opravé provedte test znovu. Po provedeni testu vypnéte pfivod plynu na lahvi.
Pokud zjistény unik nelze opravit, vyménte regulator a hadici.
V pfipadé uniku plynu vypnéte pfivod plynu.
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REGULATOR A HADICE

Pouzivejte pouze regulatory a hadice schvalené pro LPG pfi vySe uvedeném tlaku (viz
Technické udaje). Odhadovana Zivotnost regulatoru je 10 let. Doporucujeme regulator do
10 let od data vyroby vyménit.

Pouzivani nevhodného regulatoru nebo hadice je nebezpecné. Vzdy se ujistéte, ze mate
spravné komponenty, nez budete pfistroj pouzivat.

Pouzita hadice musi splfiovat pfislusné normy dané zemé pouziti. Délka hadice musi byt
(maximalné) 1,5 metru. Opotfebovanou nebo poskozenou hadici je nutné vymenit.

Ujistéte se, ze hadice neni ucpanad, skfipnuta a Ze neni v kontaktu s zadnou ¢asti pece na
pizzu kromé pfipojeni.

Hadice by méla spliiovat normu CSN EN 16436.

Hadice by neméla byt pfi pfipojeni k plynové lahvi zkroucena ani skfipnuta.

Pruznou kovovou nebo pryzovou trubku pouzivanou k pfipojeni pfistroje k LPG lahvi je tfeba
ménit v pfedepsanych intervalech a v souladu s platnymi statnimi nafizenimi.

Zadna &ast hadice by se neméla dotykat zadné &asti pistroje.

Pec na pizzu je mozné pouZzivat s plynovou hadici s %4” zavitem nebo plynovou hadici se
Sroubovou sponou.

Ujistéte se, ze zavit anebo spona jsou bezpecné upevnény a ze na spojich nedochazi

k anikdm.

PFi montazi plynové hadice na hadicovou pfipojku pomoci hadicové svorky se doporucuje
vlozit hadici do horké vody a na vnitfni stranu hadice nanést trochu myciho prostfedku, coz
usnadni montaz hadice na hadicovou pfipojku.

USKLADNENI PRISTROJE

Skladovani pfistroje v interiéru je mozné, jen pokud jsou lahve odpojeny a vytazeny
z pristroje. Pokud nebude pfistroj del$i dobu pouzivan, mél by byt uloZzen v pdvodnim obalu
na suchém bezpraSném misté.
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PLYNOVA LAHEV

PFistroj Ize pouzivat s jakoukoli plynovou lahvi o hmotnosti od 4,5 kg do

15 kg v pfipadé butanu a od 3,9 kg do 13 kg v pfipadé propanu. Davejte
pozor, abyste plynovou lahev neupustili, a zachazejte s ni opatrné. Pokud
pristroj nepouzivate, je tfeba lahev odpojit. Po odpojeni lahve od pfistroje
na lahev nasadte ochrannou krytku.

Lahve musi byt uskladnény venku, postavené na vySku a mimo dosah déti.
Lahev nikdy neskladujte na mistech, kde teplota mize pfesahnout 50°C.

Lahev neskladuijte v blizkosti plamenu, kontrolnich svétel nebo jinych
potencialnich zdroju vzniceni.

MaxBE( men

Max30.0 mm

CISTENI A PECE

UPOZORNENI: Cisténi a tidrzbu je tfreba provadét, kdyz je pec na pizzu studena a privod
paliva na plynové lahvi vypnuty.
Doporucujeme provadét ¢isténi a udrzbu pfistroje alespori jednou za mésic.

CISTENI

LVypaleni“ pece na pizzu po kazdém pouziti (pfiblizné na 15 minut) odstrani vétsinu zbytkd
potravin.

VNEJSi POVRCH

Pouzijte roztok z jemného myciho prostfedku nebo jedlé sody a horké vody. Na odolné
skvrny je mozné pouziti neabrazivni Cistici prasek a poté ho oplachnout vodou.

PLASTOVE POVRCHY

Omyjte jemnym hadfikem a horkou mydlovou vodou. Oplachnéte vodou. Na plastové ¢asti
nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky, odmastovace ani koncentrované CistiCe na grily.

PIZZA KAMEN

Pouzijte jemny roztok mydlové vody. Na odolné skvrny je mozné pouziti neabrazivni Cistici
prasek a poté ho oplachnout vodou.
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TA NEJLEPSI PIZZA JE P1ZZA PECENA V PECI COZZE

Abyste dosahli téch nejlepSich vysledku, potfebujete dobré tésto a dobfe rozpalenou pec na
pizzu, idealné na 400 °C. Stru¢né feceno, pec na pizzu musi byt VELMI horka, protoze jen
diky vysoké teploté ziskate kfupavou kurku a nadychané tésto.

Pec na pizzu je tfeba rozpalit dostatec¢né dlouho pred pecenim.

Co délat:

Ujistéte se, Zze pec na pizzu i pizza kamen jsou spravné umistény. Pfipojte plynovou lahev
k peci na pizzu a pustte pec pfi nejvyssi teploté. Pec na pizzu Cozze ma celkem tfi horaky,
dva po stranach a jeden v zadni ¢asti pece.

Zkontrolujte, zda jsou vSechny tfi zapalené.
Teplomér ukazuje teplotu v peci a slouzi jen jako voditko.

Rozpaleni kamene trva déle nez rozpaleni pece. Dostatecné horky bude nejdfive po
20 minutach rozehfivani.

K urceni pfesné teploty kamene je mozné pouzit infracerveny teplomér Cozze.

Dobu nahtivani mlze ovlivnit vitr a venkovni teplota.

Pec na pizzu nechte nahfivat asi 20 minut. Poté bude pfipravena k upeceni té nejchutné&jsi
pizzy.

Jakmile je pizza pfipravena k peceni, opatrné ji pomoci lopatky vsunte do pece na pizza
kamen. Stahnéte teplotu na stfed, aby se vrch pizzy nespalil.

Pecte, dokud nebude pizza kfupava a syr roztopeny.

Opatrné pizzu vytahnéte z pece a polozte na prkénko.

Pred krajenim nechte pizzu lehce vychladnout a podélte se o ni se svymi nejbliz§imi.

Pfed pecenim dalSi pizzy nastavte maximaini teplotu pece a nechte ji nékolik minut rozpalit.
Uzijte si svou pec na pizzu a pfejeme dobrou chut!
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Zaruka spole¢nosti Cozze zahrnuje nasledujici:

2leta zaruka

Plynové horaky
Zhasedla, chrani¢e horakul

Grilovaci mfizky

Poznamka — Na plastové dily se nevztahuje zadna zaruka.

Aby bylo mozné vyse uvedenou zaruku uplatnit, musi byt splnény nasledujici

podminky:

Vyrobek Cozze je pouzivan v souladu s pokyny v uzivatelské prirucce.
Je fadné sestaven podle pokyna.

Je udrzovan a pravidelné cistén.

Pokud neni pec pouzivana, je pouzit kryt.

Uskladnéni vyrobku Cozze v zimnim obdobi: VSechny dfevéné dily a pfisluSenstvi
k vyrobkim Cozze musi byt béhem zimy uskladnény v interiéru.

Vyrobek Cozze musi byt napojen na spravny typ plynu.
Musi byt umistén na rovném stabilnim povrchu.
K vyrobku Cozze nesmi byt nainstalovany neoriginaini dily.

Vyrobek Cozze nesmi byt trvale uskladnén v blizkosti mofe, bazénl nebo lazni
obsahuijicich chlorin.

Cisteéni:

Vyrobky Cozze maiji dlouhou zivotnost, pokud je pec po kazdém pouziti vycisténa.

Jednotka horakl ve v§ech pecich Cozze je vyrobena z nerez oceli a v pfipadé potfeby
je mozné ji Cistit pomoci CistiCu na trouby.
Vnitfni a vnéjsi povrch pece Cozze je nutné po kazdém pouziti dikladné odistit.

Vnitfni povrch pece a pizza kamen je tfeba po pouziti vygistit pomoci houbicky
a tekutého myciho prostfedku. Po ¢isténi vzdy dikladné odstrarite zbytky vody
a Cisticich prostredka.

Grilovaci mfizky je tfeba Cistit stejné, pomoci horké vody a tekutého myciho prostredku
nebo Cistice na trouby. (Na mfizky nepouzivejte ocelovy kartac.)

Dily z nerez oceli je mozné mazat pomoci viceucelového spreje Caramba®
a bavinéného hadfiku.
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GAZ P1zZASUTH
HU — FELHASZNALOI KEZIKONYV

FIGYELEM! SAJAT BIZTONSAGA ERDEKEBEN CSAK KULTEREN HASZNALJA.

Olvassa el figyelmesen ezt az utmutatot, és gy6z6djon meg arrdl, hogy a pizzasiutd
megfeleléen van felszerelve, 6sszeszerelve, karbantartva és szervizelve az utasitasoknak
megfeleléen. Ezen utasitasok be nem tartasa sulyos testi sérulést és/vagy anyagi kart
okozhat.

Ha barmilyen kérdése van a pizzasitd 0sszeszerelésével vagy miikddésével kapcsolatban,
kérjuk, forduljon keresked6jéhez.

Megjegyzések a felhasznalénak:
CSAK KULTERBEN HASZNALJA.
AKESZULEK HASZNALATA ELOTT OLVASSA EL AZ UTASITASOKAT.

FIGYELEM: A HOZZAFERHETO ALKATRESZEK NAGYON MELEGEK LEHETNEK,
TARTSA TAVOL A KISGYERMEKEKET.

SUTES KOZBEN NE MOZGASSA A KESZULEKET.
ORIZZE MEG A KESOBBI HIVATKOZASHOZ.

MUSZAKI ADATOK
Tipusszam 90426 (CG-PZ03A-3-BK) Pin sz.
Késziilék neve Géz pizzasiits c E 2531D0-0030
Injektor
Nyoméas mérete
Célorszag Kategoriak Gaz tipusa Y (mm)/ Hoébemenet (Hs)
(mbar) S
injektor
jelolése
BE, FR, IT, LU, LV, IE, )
GB, GR, PT, ES, CY, CZ, 'ggg% Efgag r: 28-30/37 1,20
LT, SK, CH, SI P
LU, NL, DK, FI, SE, CY, Butén / 6,0 KW (437 g/H)
CZ, EE, LT, LV, MT, SK, !
S 86,18 No. TR 1R, | 13BIP(30) Zrolf:ne/réPkBeI( 30 1,20
RO, IT, HU gazkev

Gyarté: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup, Dania
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FONTOS:

Olvassa el figyelmesen az aldbbi utasitasokat, és gy6z6djon meg arrdl, hogy a pizzasité
megfeleléen van felszerelve, 6sszeszerelve és karbantartva. Az utasitasok be nem tartasa
sulyos testi sériilést és/vagy anyagi kart okozhat.

Ha barmilyen kérdése van az 6sszeszereléssel vagy uzemeltetéssel kapcsolatban, forduljon
keresked6jéhez vagy PB-gaz szallitdjahoz.

A késziiléket és a palackot vizszintes felliletre kell helyezni, és égés kdzben tilos hasznalni.
A gazpalack cseréjét minden gyujtéforrastdl tavol kell végezni.

Kullondsen forrd alkatrészek kezelésekor javasoljuk a véddkeszty( hasznalatat.

A gyarté vagy képviseldje altal lepecsételt alkatrészeket a felhasznalé nem manipulalhatja.
MEGJEGYZES FOGYASZTOK SZAMARA: Orizze meg a kés6bbi hivatkozashoz.

50 cm

50 ¢cm

50 cm
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FELHASZNALAS ES JELLEMZOK

A pizzasUtd biztonsagos és kdnnyen hasznalhato. A hasznalatra javasolt gaz a 30 mbar
nyomasu butan. Kérjik, gy6z8djon meg arrdl, hogy a pizzasutét csak a megfelel6 nyomason
hasznalja, amelyre a készuléket tervezték.

A megfelel6 szell6zés elengedhetetlen a pizzasité égéséhez és hatékonysagahoz. Ez
biztositja a felhasznalé és a késziilék hasznalatanak helye kdzelében tartézkodoé tébbi
ember biztonsagat. Soha ne hasznalja a készuléket zart, fedett terlleten.

Javasoljuk, hogy a pizza elkészitése el6tt melegitse el6 a pizzakovet.
NE hasznalja a kévet nyilt Iang felett.

Kerllje el a kd széls6séges hdmérséklet-valtozasat. NE tegyen fagyasztott élelmiszereket
forrd kére.

A k6 torékeny, és Utés vagy leejtés esetén eltorhet.
A kb nagyon felforrésodik hasznalat kozben, és hasznalat utan is sokaig meleg marad.
NE hitse le a kdvet vizzel, ha a k6 forré.

A kb vizzel valé megtisztitasa utan hasznalat el6tt szaritsa meg a kdvet. Ezt hagyomanyos
modon lehet megtenni.

A gyerekeket nem szabad egyedil vagy felligyelet nélkil hagyni olyan helyen, ahol a siit6t
hasznaljak.
Soha ne engedije, hogy gyerekek Uljenek, alljanak vagy jatsszanak a stité korul.

Soha ne engedje, hogy ruhazat vagy mas gyulékony anyag érintkezzen vagy tul kdzel
legyen az égéhoz vagy forrd fellilethez, amig az le nem hdlt. Az anyag meggyulladhat, és
sulyos személyi sérllést okozhat.

A személyes biztonsag érdekében viseljen megfeleld ruhazatot. Soha ne viseljen bé
szabasu ruhadarabokat vagy ruhaujjakat a suté hasznalata kbzben. Egyes szintetikus
anyagok nagyon gyulékonyak, ezért nem szabad 6ket viselni f6zés kdzben.

Ne melegitse fel a felbontatlan élelmiszer-taroloedényeket, mert a fellépé nyomas miatt az
edények szétrepedhetnek. Az ég6 meggyujtasakor mindig nagyon figyeljen arra, amit csinal.

Ne hasznalja a sutét rendkivil zsiros husok vagy mas olyan termékek siutésére, amelyek
fokozzak az égést.

A sité alatt magas a hémérséklet. Ne helyezze a sitét olyan asztalra, ahol gyulékony
asztalterit6, mianyag vagy mas gyulékony anyag talalhato.

FIGYELEM: A siité hasznalata kozben ne érintse meg a kiilsé burkolatot, a ké sutéfellletet
vagy a kdzvetlen kdrnyezetet, mert ezek a tertletek rendkivil felforrésodnak és égési
sériiléseket okozhatnak.

Ha a szél sebessége 2 m/s felett van, ne hasznalja a pizzasutét széllel szemben.
A készlléket kizardlag kiltéri hasznalatra tervezték.
Ne modositsa a késziléket.
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Hasznalat kozben ne mozgassa a késziiléket.

Ezt a készliléket nem csénakba vagy hajéra torténd felszerelésre tervezték. Ezt a
készuléket nem szabadid&-jarmibe torténd felszerelésre tervezték.

Hasznalat utan kapcsolja ki a gazellatast a gazpalacknal.

A készlléken végzett barmilyen médositas veszélyes lehet, és sértlést vagy anyagi kart
okozhat.

A késziiléken végzett barmilyen jogosulatlan médositas érvényteleniti a készlilékre
vonatkoz6 garanciat.

Ezt a készliléket hasznalat kozben gyulékony anyagoktdl tavol kell tartani.
A pizzasité felett nem lehetnek targyak, példaul fak vagy tulnyulo tetd.

A pizzasutét ugy kell elhelyezni, hogy a suté oldalan és mogétt 50 cm szabad hely
maradjon.

A pizzasitét nem szabad éghetd anyagok kdzelében hasznalni. (Kbolaj alapu termékek,
higiték vagy egyéb tlizveszélyesnek mindsitett anyagok.)

A pizzasit6 zart térben torténd hasznalata veszélyes és TILOS.

A pizzasit6 ajtaja a Cozze pizzasuto kiltéri sutéhoz vald mobil ajtd. Ha melegités kdzben
hasznalja ezt a pizza slt6-ajtot, 20-30%-kal lerdviditheti a melegitési id6t.

A pizzasit6 ajtajat el KELL tavolitani, ha a hdmérséklet eléri a 450 °C-ot. Ha a hdmérséklet
leesik, a pizzasuté ajtajat a pizzasutések kozott ismét behelyezheti, de a sité hdmérséklete
soha nem haladhatja meg a 450 °C-ot.

A pizzas(t6 ajtajat a pizzasitére kell helyezni a sités idejére. Sttés kdzben ne helyezze a
pizzasité ajtajat a pizzasito tetejére.

AZ AKKUMULATOR BEHELYEZESE ES CSEREJE

Az akkumulator Cozze pizzasitéjébe torténd behelyezéséhez vagy cseréjéhez forgassa el a
gyujtas gombot az éramutaté jarasaval ellentétes iranyba, amig ki nem lehet venni azt.

Helyezze be vagy cserélje ki az 1,5 V-os AA elemet, és csavarja vissza a gyujtasgombot a
helyére.

Gy6z6djon meg arrdl, hogy az akkumulator érintkez6i megfeleléen vannak pozicionalva.
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LED-ES FENY

1. LEPES: Helyezzen 4 elemet az elemtartdba, majd régzitse az elemtartét a megfeleld
pozicidba.

N

2. LEPES: Az elemek beszerelése utan gy6zddjén meg arrél, hogy a vezérlégomb ,KI”
allasban van, nyomja meg az inditét a LED-es fény bekapcsolasahoz, ekkor a LED-es
fény fehéren vilagit, forditsa el a vezérlégombot az éramutaté jarasaval ellentétes iranyba,
a LED-es fény igy piros szin(re valtozik. Ne felejtse el Gjra megnyomni az inditét, hogy
hasznalat utan kikapcsolja a LED-es fényt.
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FORGATO MOTOR

1. LEPES: Helyezze a pizzakdvet a forgd tamasztékra.

2. LEPES: Gy6z6djén meg arrol, hogy az elemtarté doboz be van helyezve az
akkumulatorokba. Nyomja meg az inditét a forgaté motor bekapcsolasahoz, és a pizzakd
forogni kezd.
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HASZNALATI UTMUTATO

Gondosan kdvesse ezeket az utasitasokat, hogy elkerllje a pizzasité sulyos karosodasat,
valamint sajat testi sérilését és a dologi kart.

1.
2.
3.

»>

5.

Szerelje 6ssze a pizzasitét az 6sszeszerelési utasitdsok gondos kdvetésével.
Csatlakoztassa a gaztémlét a pizzasiitéhoz. Csatlakoztassa a szabalyozét a tomléhoz.

Csatlakoztassa a szabalyozot a palackszelephez a szabalyozéhoz mellékelt szabalyozé-
utasitasokat kdvetve.

A késziilék gazellatasanak bekapcsolasa elétt forgassa el az 6sszes vezérlégombot ,KI”
allasba.

Mikodtesse a szabalyozét a szabalyozdhoz mellékelt utasitasok szerint.

A P1ZZA SUTO MEGGYUJTASA

1.

w N

»

o

o

N

©

Csatlakoztassa a gazpalackot a pizzasitéhoz a szabalyozéhoz mellékelt utasitasok
szerint.

Forditsa a vezérlégombot ,OFF” (,KI") allasba.

Kapcsolja ,BE” a gazellatast a palacknal vagy a szabalyoz6 kapcsolonal a szabalyozo
csatlakozasi és hasznalati Utmutatdja szerint. Szappanos vizzel ellenérizze, hogy

a palack és a szabalyozé csatlakozasa, valamint a tomlé és a pizzasuté bemeneti
csatlakozasa nem szivarog-e. Minden szivargas buborékként jelenik meg a szivargas
tertletén. Ha szivargast talal, ne hasznalja a pizzasitét. Tanacseért forduljon a gaz vagy
a pizzasito szallitéjahoz.

Az ég6 begyujtasahoz nyomja le a vezérlégombot, és tartsa lenyomva, mikézben az
o6ramutato jarasaval ellentétes iranyba elforgatja azt a ,Full rate” allasba, majd nyomja
meg a gyujtas gombot. Ez meggyuijtja az ég6t. Ellendrizze, hogy az égé ég-e. Ha az égé
nem gyulladt meg, ismételje meg ezt a folyamatot.

Ha az ég6 két probalkozas utan sem gyulladt ki, zarja el a gazcsapot, és varjon 5 percet,
miel6tt ujra megprobalna a gyujtast.

Amikor az ég6 begyulladt, az ég6 sebessége beallithatd a gomb lenyomasaval és az
o6ramutato jarasaval ellentétes iranyu elforgatasaval a teljes és az alacsony sebesség
koz6tti barmely pozicidba.

Miutan a sutét felfltottek, sutés kozben csdkkenteni kell a hdmeérsékletet. A suté nagy
hét bocsat ki, ezért a hémérsékletet a megfeleld sutési hdmérsékletre kell beallitani.

A pizzas(ité kikapcsolasahoz forditsa a palackszelep fogantyujat vagy a szabalyozé
kapcsolgjat KI” allasba a szabalyoz6 utasitasait kdvetve. Miutan az égék kialudtak,
forditsa az 6sszes vezérlégombot KI” allasba.
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Figyelem: Ha az ég6 nem gyullad be, forditsa el a vezérlégombot (az 6ramutato jarasaval
megegyezd iranyba) ,ki” llasba, és zarja el a palackszelepet is. Varjon 6t percet, miel&tt
megprébalna Ujra begyujtani a gyujtasi eljarassal. Vagy cserélje ki az AA elemeket.
Haszndlat utan zarja el a gazellatast a szabalyozé kapcsoldjanak ,KI” helyzetbe forditasaval
vagy a palack szelepének elzarasaval.

A késziilék hasznalat kdzbeni Gjragyujtasa esetén. Forditsa a vezérlét, a palackszelepet és
a szabalyozo kapcsolot ,KI” allasba. Varjon 6t percet, miel6tt megprébalna ujra begyuijtani
a készlléket. Ha a probléma az Ujragyujtas utan is fennall, segitségért vagy javitasért
forduljon gazkeresked&jéhez vagy ahhoz az lizlethez, ahol a pizzasutét vasarolta, vagy
szakképzett gazszerel6hdz. Soha ne prébalja sajat maga megoldani a problémat, mert ez
sulyos sérllést és/vagy anyagi kart okozhat.

Tarolas el6tt nedves ruhaval tisztitsa meg a készuléket a felesleges zsirtdl, tisztitoszerként
enyhe tisztitoszert hasznalva.

Tarolja a készuléket tiszta, szaraz kornyezetben.

Ne tarolja a gazpalackot zart térben. Tarolja jol szell6z6 helyen, tavol a kozvetlen
napfénytdl.

A GAZPALACK CSATLAKOZTATASA A KESZULEKHEZ

Csatlakoztassa a toml6t és a szabalyozé egységet a PB-palackhoz. Csak CE-jovahagyassal
rendelkezd szabalyozét és tomlI6t hasznaljon Y4"-os csatlakozdval.

A pizzasitd hasznalata el6tt végezzen szivargasprobat szappanos vizzel.

A SZIVARGASOK ELLENORZESERE

Készitsen 2-3 uncia szivargasérzékeld oldatot egy rész mosogatdszer és 3 rész viz
Osszekeverésével.

Gy6z8djon meg arrél, hogy a szabalyozészelep ,KI” allasban van.

Csatlakoztassa a szabalyozot a palackhoz és a KI/BE szelepet az €géhdz, gy6z&djon meg
arrol, hogy a csatlakozasok biztonsagosak, majd kapcsolja BE a gazt.

Kenje fel a szappanos oldatot a tomlére és az 0sszes csatlakozasra. Ha buborékok jelennek
meg, szivargas van, amelyet hasznalat el6tt meg kell szlintetni.

A hiba elharitasa utan tesztelje Ujra. A tesztelés utan kapcsolja ki a gazt a palacknal.
Ha az észlelt szivargast nem lehet elharitani, cserélje ki a szabalyozot és a tomlét.
Gazszivargas esetén kapcsolja ki a gazellatast.
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SZABALYOZO ES TOMLO

Csak PB-gazhoz engedélyezett szabalyozét és témlét hasznaljon a fenti nyomasokon (lasd
a miszaki informaciokat). A szabalyozé varhato élettartamat 10 évre becsiilik. Javasoljuk,
hogy a szabalyozot a gyartastol szamitott 10 éven belll cseréljék ki.

A nem megfelel6 szabalyozd vagy tomld hasznalata nem biztonsagos; A készulék
hasznalata el6tt mindig ellendrizze, hogy megvan-e a megfelel6 eszkoz.

A hasznélt tdmlének meg kell felelnie a felhasznalasi orszag vonatkozé szabvanyanak. A
tomlé hossza 1,5 méter legyen (maximum). A kopott vagy sérilt tomliét ki kell cserélni.

Gy6z8djon meg arrél, hogy a témld nincs elttmédve, megtorve, és nem érintkezik a
pizzasuté egyetlen részével sem, kivéve a csatlakozasi pontjan.

A tomlének meg kell felelnie az EN16436 szabvanynak.

A tdmlének nem szabad megcsavarodnia vagy megtoérni, amikor a gazpalackhoz rogziti.
A készlilék PB-palackhoz val6 csatlakoztatasara szolgald hajlékony fém- vagy gumicsovet
az eldirt id6k6zon belil és a hatalyos Orszagos Szabalyok szerint kell cserélni.

A tomld egyetlen része sem érhet hozza a készulék egyetlen részéhez sem.

A pizzasiuté hasznalhat6 4"-os menetl gaztdml6vel vagy csébilinccsel és tomldbilincesel
ellatott gaztdomlével.

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a menet és/vagy a bilincs szorosan meg van huzva, és a
csatlakozasok nem szivarognak!

Ha egy gaztomlét tomldbilincs segitségével illeszt a tdmlécsatlakozoéra, ajanlott a
tomlét forrd vizbe martani, és a tomld belsejét egy kevés mosogatdszerrel bekenni, ami
megkonnyiti a tdmlécsatlakozéra vald felszerelését.

A KESZULEK TAROLASA

A készllék beltéri tarolasa csak akkor megengedett, ha a palackot levalasztjak és
eltavolitjak a készilékrdl. Ha a készuléket egy ideig nem hasznalja, akkor az eredeti
csomagolasaban, szaraz, pormentes kornyezetben kell tarolni.
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GAZPALACK

A készilék barmilyen 4,5 KG és 15 KG kozotti tomegl butan és 3,9

KG és 13 KG kozotti tomegl propan gazpalackkal hasznalhato. A
gazpalackot nem szabad leejteni vagy durvan kezelni! Ha a készulék nincs
hasznalatban, a palackot le kell valasztani. Helyezze vissza a védékupakot
a palackra, miutan levalasztotta a palackot a készulékrdl.

A palackokat a szabadban, fliggéleges helyzetben, gyermekektdl elzarva
kell tarolni. A palackot soha nem szabad olyan helyen tarolni, ahol a
hémérséklet meghaladhatja az 50°C-ot.

Ne tarolja a palackot lang, 6rlang vagy mas gyujtéforras kdzelében.

MaxBE( men

Max30.0 mm

TISZTITAS ES APOLAS

VIGYAZAT: Minden tisztitast és karbantartast akkor kell elvégezni, amikor a pizzasiité lehilt,
és a gazpalacknal az izemanyag-ellatast kikapcsoltak.

Javasoljuk a készilék tisztitasat és karbantartasat legalabb havonta egyszer.

TISZTITAS

A pizzasité minden hasznalat utani ,leégetése” (kb. 15 percig) minimalisra csokkenti a
tulzott ételmaradék mennyiségeét.

KULSO FELULET

Hasznalja enyhe mososzer vagy szédabikarbona forrd vizes oldatat. A makacs foltokra nem
ddrzsold hatasu suroléport hasznalhat, majd vizzel 6blitse le.

MUANYAG FELULETEK

Mossa le puha ruhéaval és forré szappanos vizzel. Oblitse le vizzel. Ne hasznaljon surold
hatasu tisztitoszereket, zsiroldo szereket vagy tomény grilltisztitét a miianyag részeken.

PIZZAKO

Hasznaljon enyhe szappanos vizes oldatot. A makacs foltokra nem dorzsél6 hatasu
suroloport hasznalhat, majd vizzel oblitse le.
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A LEGJOBB PIZZAK COZZE PI1ZZASUTOBEN KESZULNEK

A legjobb eredmény eléréséhez j6 tésztara és nagyon forro, lehetéleg 400 °C-os pizzasutére
van sziikség. Roviden: a pizzasiitének NAGYON forronak kell lennie, mert a magas
hémérséklet az, amitél a pizza ropogos és kdnnyed lesz.

Gyuijtsa be a pizzasutét joval a pizza sutése el6tt.
Mit kell tenni:

Gy6z8djon meg arrél, hogy a pizzasitd és a pizzakd megfeleléen van elhelyezve.
Csatlakoztasson egy gazpalackot a pizzasitéhoz, és inditsa el a sutét a legmagasabb
hémérsékleten. Az On Cozze pizzasiitéjének dsszesen harom égéje van, kettd a siitd
oldalan és egy a suté hatuljan.

Ellenérizze, hogy mindharom ég-e.
A hémeéré a suté hémérsékletét mutatja, és csak tajékoztato jelleg.

A ké mindig tovabb melegszik, mint maga a sit6, és csak legalabb 20 perces melegités
utan lesz elég forro.

A Cozze infravoros hémérdvel meg lehet hatarozni a ké pontos hdmérsékletét.

Ugyelijen arra, hogy a melegitési idét befolyasolhatja a szél és a kiilsé hémérséklet.

Hagyja felmelegedni a pizzasitét korilbelll 20 percig. Ezutan készen all a legfinomabb
pizzak sutésére.

Amikor a pizza készen all a sitésre, egy pizzalapat segitségével finoman tolja be a sitébe a
pizzakére. Vegye le a h6t kdzepesre, hogy ne égjen meg a pizza teteje.

Amig a pizza ropogos nem lesz, és a sajt el nem olvad.

Ovatosan vegye ki a pizzat a siitébdl, és helyezze egy vagodeszkara.

Hagyja kissé leh(ilni a g6zolg6en forré pizzat, miel6tt felvagna és megosztana szeretteivel.

Kapcsolja fel a pizzasutét a legmagasabb h6mérsékletre, és hagyja néhany percig ugy a
kovetkezd pizza sitése el6tt.

Elvezze a pizzasiit6t és j6 étvagyat!
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GARANCIA

A Cozze garancidja az alabbiakat tartalmazza:
2 éves garancia

*  Gazégok.

«  Egésgatlok, égék védelme.

*  Grillracsok

Megjegyzés - A garancia nem terjed ki a mianyag alkatrészekre

A fenti garanciara az alabbi feltételek vonatkoznak:
* A Cozze terméket a felhasznaloi kézikdnyv utasitasai szerint hasznaljak.

+ Az utasitasoknak megfeleléen, helyesen szerelik 0ssze.
» Karbantartjak, és gyakran tisztitjak.
* Amikor a suté nincs hasznalatban, fedéllel lefedve taroljak.

* A Cozze téli tarolasa: A Cozze termékek valamennyi fa alkatrésze és tartozéka fedett
helyen tarolando télen.

* A Cozze terméket megfeleld tipusu gazhoz kell csatlakoztatni.

+ Vizszintes, stabil fellileten kell elhelyezni.

» Tilos nem eredeti Cozze alkatrészeket a Cozze termékre szerelni.

» Tilos a Cozze terméket tartdsan a tenger vagy klért tartalmazé iszomedencék vagy
gyogyfirdék kézelében tartdsan tarolni.

Tisztitas:

A Cozze termékek hosszu élettartamuak, amennyiben a sutét hasznalat utan tisztitjak.

+ Valamennyi Cozze sitén rozsdamentes acélbdl késziil az égéegység, és siitétisztitoval
tisztithato szlikség szerint.

* A Cozze termék belsejét és kiilsejét alaposan meg kell tisztitani hasznalat utan.

* Asité belsejét és a pizzakdvet hasznalat utan szivaccsal, forré vizzel és
mosogatoszerrel kell megtisztitani. Tisztitas utan feltétlenil tavolitsa el a folosleges vizet
és a tisztitoszereket.

» Ugyanilyen médon kell a grillracsokat tisztitani forré vizzel és mosogatdszerrel vagy
sutétisztitoval. (Ne hasznaljon acélkefét a racson)

* Arozsdamentes acél alkatrészek Caramba® multi-spray és pamut toriékendd
hasznalataval kenhetdk.
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GAZLI PiZZA FIRINI

TR - KULLANICI KILAVUZU

UYARI! KENDi GUVENLIGINIZ iGIN SADECE DIS MEKANDA KULLANIN.

Bu kilavuzu dikkatli sekilde okuyarak pizza firininizin kurulumunun, montajinin, bakiminin
ve servisinin bu kilavuzda yer alan talimatlara uygun olarak yapildigindan emin olun. Bu
talimatlara uyulmamasi ciddi fiziksel yaralanmalara ve/veya maddi hasara neden olabilir.

Pizza firinin montaji veya kullanimina iligkin sorulariniz varsa litfen saticinizla iletisime
gegin.

Kullanici igin notlar:

SADECE DI$ MEKANDA KULLANIN.

CIHAZI KULLANMAYA BASLAMADAN ONCE TALIMATLARI OKUYUN.

UYARI: ULASILABILIR OLAN PARGALAR GOK SICAK OLABILIR KUGUK COCUKLARI
UZAK TUTUN.

PiSIRME iSLEMi ESNASINDA CiHAZI HAREKET ETTIRMEYIN.
ILERIDE BASVURMAK UZERE SAKLAYIN.

TEKNIK BILGILER

Model no. 90426 (CG-PZ03A-3-BK) Pin No.

Cihaz Adi Gazl Pizza Finini CE| 2531000030
Meme

Varis Ulkesi Kategoriler Gaz Turd Bzinig\::)ar (mao)yhljlzjme Isi Girisi (Hs)
Isareti

BE, FR, IT, LU, LV, IE,

GB, GR, PT, ES, CY, CZ, '35}32;3 Sr‘ga;‘:] 28-30/37 1,20

LT, SK, CH, SI ) P

LU, NL, DK, FI, SE, CY, Biitan/ 6,0 kW (437 g/H)
CZ, EE, LT, LV, MT, SK, Propan/

S, BG, IS, NO, TR, HR, | "BBPEO | pg gaz 30 1,20

RO, IT, HU karigimlari

Uretici: Millarco International A/S
Rokhgj 26, 8520 Lystrup - Danimarka
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ONEMLI:

Kilavuzu dikkatli sekilde okuyarak pizza firininizin kurulumunun, montajinin ve bakiminin
yapildigindan emin olun. Bu talimatlara uyulmamasi ciddi fiziksel yaralanmalara ve/veya
maddi hasara neden olabilir.

Montaj veya kullanimina iligkin sorulariniz varsa litfen saticinizla veya LPG Sirketiyle
gorasun.

Cihaz ve silindir, diiz bir ylizeye yerlestirilmeli ve Ust Uste konularak kullaniimamalidir.
Gaz tupu, tim tutusturma kaynaklarindan uzakta degistiriimelidir.

Ozellikle sicak pargalara dokunurken koruyucu eldivenlerin kullaniimasi énerilir.
Uretici veya temsilcisi tarafindan miihirlenen pargalar, kullanici tarafindan
degistiriimemelidir.

TUKETICI ICIN NOT: ileride bagvurmak (izere saklayin.

50 cm

50 ¢cm

50 cm
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KULLANIM VE OZELLIKLER

Pizza firini gtivenli ve kullanimi kolaydir. Kullaniimasi belirtilen gaz, 30 mbar’lik bitandir.
Lutfen pizza firininizi, cihazin tasarlanmis oldugu dogru basingta kullandiginizdan emin
olun.

Pizza firininin yanmasi ve verimli performansi igin yeterli havalandirma ¢ok énemlidir. Bu,
kullanicinin ve cihazin kullanildigi alanin yakininda bulunan diger kigilerin glvenligini saglar.
Cihazi kapali bir alanda kesinlikle kullanmayin.

Pizzayi pisirmeye baglamadan 6nce pizza firininin isitilmasi onerilir.
Tasl, acik ates Uzerinde KULLANMAYIN.

Tasin asiri 1s1 degisimlerine maruz kalmasindan kaginin. Sicak tasin tzerine donmus gidalar
KOYMAYIN.

Tas kirilgandir, carpildiginda veya disurdldugunde kirilabilir.
Kullanim esnasinda tas ¢ok sicaktir ve kullanildiktan sonra uzun sure sicak kalir.
Tas sicakken suyla sogutmaya CALISMAYIN.

Tasl, suyla temizledikten sonra kullanmaya baglatmadan énce litfen kurumasini saglayin.
Tasi, kendi kendine kurumaya birakin.

Cocuklar, firinin kullanildigr alanda tek baslarina veya gozetimsiz olarak birakilmamalidir.

Cocuklarin higbir zaman firinin etrafinda oturmasina, ayakta durmasina veya oynamasina
izin vermeyin.

Soguyana kadar giysilerin veya diger yanici maddelerin herhangi bir briilér veya sicak
yuzeyle temas etmesine veya ¢ok yakinina gelmesine kesinlikle izin vermeyin. Kumas
tutusarak ciddi yaralanmalara neden olabilir.

Kisisel guvenlik agisindan uygun kiyafetler giyilmelidir. Firin kullanilirken bol veya kollari
bol giysiler kesinlikle giyilmemelidir. Bazi sentetik kumaslar, son derece yanicidir ve firin
kullanilirken giyilmemelidir.

Yiyecek kaplarini kapaklari kapali sekilde 1sitmayin, artan basing kaplarin patlamasina
neden olabilir. Bruloru yakarken, ne yaptiginiza her zaman ¢ok dikkat edin.

Firini agin yagl etleri veya alevlenmeyi artiran diger trtinleri pisirmek icin kullanmayin.

Firinin altindaki 1s1 ylksektir. Firini, yanici masa ortisu olan bir masanin, plastik veya diger
yanicl malzemelerin (izerine koymayin.

UYARI: Firini kullanirken, ¢ok sicak olacagi ve yaniklara neden olabilecegi igin dis govdeye,
tas pisirme levhasina veya yakin ¢evresine dokunmayin.

Ruzgar hizi 2 m/sn. izerinde oldugunda pizza firinini riizgara karsi kullanmayin.
Cihaz, sadece dis mekanda kullaniimak tzere tasarlanmistir.

Cihazin Gizerinde yapisal degisiklikler yapmayin.

Cihazi, kullanirken hareket ettirmeyin.

Bu cihaz bir teknenin igine veya Gzerine monte edilmek lGzere tasarlanmamistir. Bu cihaz bir
karavanin igine veya Uzerine monte edilmek tzere tasarlanmamistir.
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Firini kullandiktan sonra gaz beslemesini tlipten kapatin.

Cihazin izerinde yapilacak yapisal degisiklikler tehlikeli olabilir, yaralanma veya maddi
hasara neden olabilir.

Cihazin lGizerinde yapilacak yetkisiz tim yapisal degisiklikler cihazin garantisini gegersiz
kilar.

Bu cihaz, kullanim esnasinda yanici maddelerden uzak tutulmalidir.
Pizza firininin Gizerinde agag veya sagak gibi nesneler olmamalidir.
Pizza firini, yanlarinda ve arkasinda 50 cm bosluk kalacak sekilde yerlestirilmelidir.

Pizza firini, yanici maddelerin yakininda kullanilmamalidir. (Petrol bazh trinler, tiner veya
yanici olarak siniflandirilan diger maddeler.)

Pizza firininin kapali alanlarda kullaniimasi tehlikeli ve YASAKTIR.

Pizza firininin kapagi, Cozze pizza firininiz igin dig mekanda kullanilan taginabilir bir
kapaktir. Isitma sirasinda bu pizza firini kapaginin kullaniimasi, 1sitma siresini %20- 30
oraninda azaltabilir.

Is1 450 °C'ye ulastiginda pizza firini kapagdi CIKARILMALIDIR. Isi dederi diserse pizza
firin1 kapagini pizza pisirme sirasinda tekrar takabilirsiniz ancak firin 1sisi asla 450 °C'yi
asmamalidir.

Pizza firini kapagi, pisirme sirasinda diiz bir ylizeydeki pizza firini Gzerine yerlestiriimelidir.
Pisirme sirasinda pizza firini kapagini pizza firininin Ustine koymayin.

PILIN TAKILMASI VE DEGISTIRILMESI

Cozze pizza firninin pilini takmak veya degistirmek icin yakma dugmesi ¢ikana kadar saat
yonlnun tersi yonde dondurdn.

1,5 V AA pili takin veya degistirin ve yakma diigmesini yerine dondurerek takin.
Pil kutuplarinin dogru sekilde takildigindan emin olun.
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LED ISIK
1. ADIM: 4 adet pili, pil kutusuna yerlestirin ardindan pil kutusunu dogru konumda takin.
2. ADIM: Pilleri taktiktan sonra kontrol digmesinin “off” (kapall) konumda oldugundan emin

olun, LED 15131 agmak igin baslatma digmesine basin, LED isik beyaz renkte yanar, kontrol
digmesini saat yonunun tersinde gevirdiginizde LED 1g1k kirmizi renge doner. Kullandiktan

sonra LED 15131 kapatmak icin baslatma digmesine tekrar basmayi unutmayin.

e 1
VAN }___Tg_‘-:'la;@g i
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DONDURME MOTORU

1. ADIM: Pizza tagini déner destegin Uzerine yerlegtirin.

2. ADIM: Pil kutusuna pillerin yerlestirildiginden emin olun. Déndiirme motorunu ¢aligtirmak
icin calistirma digmesine basin, pizza tasi ddonmeye baslar.
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KULLANMA TALIMATLARI

Pizza firininizin ciddi sekilde hasar gérerek yaralanmaniza ve maddi hasara neden olmasini
onlemek igin bu talimatlara tam olarak uyun.

1.
2.
3.

»

5.

Montaj talimatlarini dikkatlice takip ederek pizza firininin parcalarini birlestirin.
Gaz hortumunu pizza firinina takin. Dedantori hortuma takin.

Dedantorle birlikte verilen dedantor talimatlarini takip ederek dedantérd, tiplin vanasina
takin.

Cihaza giden gaz beslemesini agmadan 6nce tiim kontrol diigmelerini ‘OFF’ (KAPALI)
konumuna getirin.

Dedantoru, dedantorle birlikte verilen dedantor talimatlarina gére kullanin.

PiZZA FIRININIZIN YAKILMASI

1.

w N

»

o

o

N

©

Dedantorle birlikte verilen talimatlari takip ederek tiupl pizza firinina takin.
Kontrol digmesini ‘OFF’ (KAPALI) konumuna getirin.

Dedantor baglantisi ve galistirma talimatlarini takip ederek tiip veya dedantérden

gaz beslemesini 'ON’ (ACIK) konuma getirin. Sabunlu su kullanarak tlp ile regulator
baglantisini ve hortum ile pizza firini hortumu giris baglantisini, gaz kagagi olup
olmadigini gérmek igin kontrol edin. Gaz kacagi olan yerde baloncuklar olugur. Gaz
kagag tespit edilirse pizza firinini kullanmayin. Oneri igin tiip veya pizza firini saticisina
danisin.

Briloru yakmak igin kontrol diugmesini asagiya dogru itin, saat yonuinun tersine “Tam
oran” konumuna gevirirken basil tutun ve yakma digmesine basin. Bu islem brilori
yakar. Brulorin yandigini kontrol edin. Brildr yanmamigsa bu islemi tekrar edin.

iki denemenin ardindan briilér yanmamissa gaz muslugunu ‘KAPATIN’ ve yakma
islemini gergeklestirmeden dnce 5 dakika bekleyin.

Brilor yandiginda brildr alev gucu, dugmeyi asagi bastirarak ve saat yonunuin tersine
tam ve dislik oran konumu arasindaki herhangi bir konuma gevirerek ayarlanabilir.

Firin kullanim igin 1sitildiktan sonra sicaklik, pisirme esnasinda azaltiimahdir. Firin, gok
miktarda isi yayar ve bu nedenle sicaklik dogru pisirme sicakligina ayarlanmalidir.

Pizza firnini ‘KAPATMAK' icin dedantor talimatlarini takip ederek tip vanasi kolunu
veya dedantor digmesini ‘KAPALI" konumuna getirin. Brilorler sondigiinde tim kontrol
digmelerini ‘KAPALI" konuma getirin.
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Uyari: Brilor yanmazsa kontrol digmesini (saat yoninde) ve ayrica tlpun vanasini kapatin.
Yakma islemi ile yeniden yakmaya ¢alismadan 6nce bes dakika bekleyin. Veya AA pilleri
degistirin.

Firini kullandiktan sonra dedantdrdeki digmeyi veya tlpun vanasini ‘KAPATARAK' gaz
beslemesini kesin

Cihazin, kullanim esnasinda sonmesi durumunda. Kontrol digmesini, tlip vanasini ve
dedantor dugmesini ‘KAPALI" konuma getirin. Cihazi yeniden yakmaya ¢alismadan 6nce

5 dakika bekleyin. Yeniden yaktiktan sonra sorun devam ediyorsa yardim ve onarim igin
tlpunuzu veya pizza firininizi satin aldiginiz magazayla ya da uzman bir gaz teknisyeni ile
iletisime gegcin. Ciddi yaralanmalara ve/veya maddi hasara neden olabileceginden sorunu
kesinlikle kendiniz gidermeye caligsmayin.

Cihazi saklamadan 6nce, temizlik maddesi olarak hafif bir deterjan sollisyonu kullanarak
nemli bir bezle fazla yagi temizleyin.

Cihazi, temiz ve kuru bir ortamda saklayin.

TapUndzi, kapall mekanlarda saklamayin. Dogrudan gelen glines i1si§gindan uzakta,
havalandirmasi iyi olan bir alanda saklayin.

TUPUN CiHAZA BAGLANMASI

Hortumu ve dedantori LPG tlpune takin. Sadece CE onayli bir dedantdr ve 4" baglantili bir
hortum kullanin.

Pizza firinini kullanmaya baglamadan 6nce sabunlu suyla gaz kagag: testi yapin.

GAZ KACAGI KONTROLU iGIiN

Bir 6l¢u bulasik deterjani ile 3 dlgu suyu karistirarak 1 litre kacak tespit soliisyonu yapin.
Kontrol vanasinin “KAPALI” oldugundan emin olun.

Dedantori tipe ve ACMA/KAPATMA vanasini briildre takin, baglantilarin saglam
oldugundan emin olun ardindan gazi ACIN.

Sabunlu solisyonu hortuma ve tiim ek yerlerine firgayla suriin. Baloncuklarin gérilmesi,
kullanmadan énce duzeltiimesi gereken bir gaz kacag oldugunu belirtir.

Arizay giderdikten sonra yeniden test edin. Testin ardindan tlipten gazi KAPATIN.
Tespit edilen gaz kagagi giderilemiyorsa dedantori ve hortumu degistirin.
Gaz kagaginin olmasi durumunda gazi kapatin.
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DEDANTOR VE HORTUM

Sadece yukaridaki basinglara sahip LPG igin onaylanmis dedantor ve hortumlari kullanin
(Bkz. teknik bilgiler). Dedantoriin kullanim 6mri 10 yil olarak tahmin edilmektedir.
Dedantorun dretim tarihinden itibaren 10 yil icerisinde degistiriimesi tavsiye edilir.

Yanlis dedantér veya hortumun kullaniimasi glvenli degildir; cihazi ¢alistirmadan énce her
zaman dogru parcalarin olup olmadigini kontrol edin.

Kullanilan hortum, kullanildidi dlke igin ilgili standarda uygun olmaldir. Hortumun uzunlugu,
1,5 metre (maksimum) olmalidir. Yipranmis veya hasar gormis hortum degistirilmelidir.

Hortumun tikanmadigindan, bikilmediginden veya pizza firininin baglanti yeri disinda
herhangi bir pargasiyla temas etmediginden emin olun.

Hortum, EN16436 standardina uygun olmalidir.
Hortum, tupe takiliyken kivrilmis veya bukilmuas olmamalidir.

LPG tupunu cihaza baglamak igin kullanilan esnek metal veya kauguk boru, éngoérilen
araliklarla ve yurirlikteki Ulusal Kurallara gére degistiriimelidir.

Hortumun hicbir kismi cihazin herhangi bir yerine degmemelidir.

Pizza firini, %4” disli bir gaz hortumuyla veya nipeli ve hortum kelepgesi olan bir gaz
hortumuyla kullanilabilir.

Disin ve/veya kelepgenin tam olarak sikilmis oldugundan ve baglantilarda gaz kagagi
olmadigindan emin olun!

Gaz hortumunu, hortum kelepgesi kullanarak hortum baglantisina takarken hortumun sicak
suda bekletilmesi ve hortumun, hortum baglantisina takilmasini kolaylastirmak tzere i¢
kismina bir miktar bulasik deterjani strilmesi onerilir.

CiHAZIN DEPOLANMASI

Cihazin kapali mekanlarda saklanmasina, sadece tup baglantisi kesilerek cihazdan
cikariimissa izin verilir. Cihaz belirli bir sure kullaniimayacaksa orijinal ambalajinin igerisinde
kuru ve tozsuz bir ortamda saklanmalidir.
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GAZ TUPU

Cihaz, tim 4,5 kg ile 15 kg arasindaki bitan ve 3,9 kg ile 13 kg arasindaki
propan gaz tipleriyle birlikte kullanilabilir. Gaz tlipt, dusirilmemeli veya
kotu veya yanlis kullanilmamalidir! Cihaz kullaniimiyorsa tiip cihazdan
ayrilmalidir. TUpu cihazdan ayirdiktan sonra koruyucu kapagdi tipe takin.
Tapler, dik konumda ve gocuklarin ulasamayacagi sekilde dis mekanlarda
saklanmaldir. Tlp, sicakhidin 50°C'nin Uzerine gikabilecegdi yerlerde
kesinlikle depolanmamalidir.

Tupu alevlerin, pilot alevlerinin veya diger atesleme kaynaklarinin
yakininda saklamayin.

MaxBE( men

Max30.0 mm

TEMIZLIK VE BAKIM

DIKKAT: Tiim temizlik ve bakim isleri, pizza firini sogukken ve gaz, tiipten KAPATILMIS
sekildeyken gergeklestiriimelidir.
Cihazin, en az ayda bir kez temizlenmesi ve bakim yapilmasi onerilir.

TEMIZLIK

Her kullanimdan sonra pizza firinini “yakmak” (yaklasik 15 dakika) fazlalk yemek artiklarini
en az dizeyde tutacaktir.

DIS YUZEY

Hafif deterjan veya kabartma tozu ve sicak su sollsyonu kullanin. Asindirici olmayan
temizleme tozu inatgi lekelerde kullanilabilir ve ardindan su ile durulanabilir.

PLASTIK YUZEYLER

Yumusak bir bez ve sabunlu sicak su ile yikayin. Su ile durulayin. Plastik pargalar

Uzerinde asindirici temizleyiciler, yag ¢ozuculer veya konsantre barbeku temizlik maddeleri
kullanmayin.

PiZZA TASI

Ihk sabunlu su soliisyonu kullanin. Asindirici olmayan temizleme tozu inatgi lekelerde
kullanilabilir ve ardindan su ile durulanabilir.
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EN iYi PiZZALAR, COZZE PiZzZA TASINDA PISIRILIR

En iyi sonuglar igin iyi bir hamur ve tercihen yaklasik 400 °C’lik ¢ok sicak bir pizza firinina
ihtiyaciniz vardir. Pizzay! ¢itir gitir ve yumusak yapan ylksek sicaklik oldugu igin pizza firini,
COK sicak olmalidir.

Pizzanizi pisirmeden 6nce pizza firinini uzun sire yakin.
Ne yapmali:

Pizza firininin ve pizza tasinin dogru yerlestirildiginden emin olun. Pizza firinina bir gaz tipu
takarak firini en yuksek sicaklikta ¢alistirin. Cozze pizza firininizin yan taraflarinda iki, arka
tarafinda bir adet olmak lizere toplam (¢ adet briilér bulunmaktadir.

Her tGglndn de yandidini kontrol edin.
Termometre, firinin igerisindeki sicakligi gosterir ve sadece fikir verme amaglidir.

Tasin 1sinmasi her zaman firinin kendisinden daha uzun surer ve yalnizca en az 20
dakikalik isitmanin ardindan yeterince sicak olur.

Tasin tam sicakligini belirlemek igin bir Cozze kizilétesi termometre kullanilabilir.
Isitma slresinin, riizgar ve disaridaki sicakliktan etkilenebilecegini unutmayin.

Pizza firininin, yaklasik 20 dakika isinmasini bekleyin. Ardindan en lezzetli pizzalar
pisirmeye hazir olacak.

Pizzaniz pigiriimeye hazir oldugunda bir pizza kuregiyle pizza tasinin Gzerinde yavasca
firinin igine itin. Isiy1 orta seviyeye getirin, boylece pizzanizin Ust kismi yanmaz.

Pizzaniz ¢itir ¢itir olana ve peynir eriyene kadar.
Pizzayi firindan yavasga cikarin ve bir kesme tahtasinin tzerine koyun.

Dumani titen sicacik pizzanizi kesmeden ve sevdiklerinizle paylasmadan 6nce biraz
sogumaya birakin.

Sonraki pizzanizi pisirmeye baslamadan énce pizza firinini en yuksek sicakliga getirerek
bes dakika bekleyin.

Pizza firininizin keyfini gikarin, afiyet olsun!
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GARANTI

Cozze’nin garantisi sunlari kapsamaktadir:
2 yil garanti

* Gaz brilorleri.

» Alev geciktiriciler, bralor koruyuculari.
» Barbeki 1zgaralari

Lutfen Dikkat - Plastik pargalar garanti kapsamina girmez

Yukaridaki garanti, asagidaki sartlara baghdir:
» Cozze Urinlndn kullanim kilavuzundaki talimatlara uygun olarak kullaniimasi.

«  Finnin talimatlara uygun olarak diizgln sekilde monte edilmesi.
« Firina bakim yapilmasi ve diizenli olarak temizlenmesi.
*  Finn kullaniimadiginda tzeri 6rtilu sekilde muhafaza edilmesi.

* Cozze urunundn kisin muhafaza edilmesi: Cozze Urinlerine ait tim ahsap aksam ve
aksesuarlar kis aylarinda kapali ortamlarda muhafaza edilmeli.

» Cozze Urlinlne dogru tirdeki gaz tiiplniin takilmasi.

* Firnin, duz ve saglam bir yere konulmasi.

» Cozze urunlerinde orijinal Cozze pargalarinin kullaniimamasi.

» Cozze urununun, deniz veya yuzme havuzlari veya klor iceren kaplicalarin yakininda

surekli olarak tutulmamasi.

Temizlik:
Cozze urunleri, kullanildiktan sonra temizlenmesi sartiyla uzun dmarlidar.

* Tum Cozze firinlarinda bulunan brilér Gnitesi paslanmaz geliktir ve gerektiginde firin
temizleyicisi ile temizlenebilir.

*  Cozze UrGnindn ici ve disi kullanimdan sonra iyice temizlenmelidir.

* Finnin igi ve pizza tasi kullanimdan sonra slinger ve sicak su ve bulasik deterjani ile
temizlenmelidir. Temizlikten sonra fazla suyu ve deterjani giderdiginizden emin olun.

» Barbeki 1zgaralari da ayni sekilde sicak su ve bulasik deterjani veya firin temizleyicisi
ile temizlenmelidir. (Izgaralari temizlerken celik firga kullanmayin)

» Paslanmaz celik pargalar, Caramba® multisprey ve pamuklu bir bez kullanilarak
yaglanabilir.
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Millarco International A/S - Rokhej 26, DK-8520 Lystrup

EN: CE Declaration of Conformity. Declares the following conformity pursuant to EU directives and standards for article:
DE: CE-Konformititserklarung. Erklért die folgende Konformitit gemdfl EU-Richtlinien und Normen fiir den Artikel: FR :
Déclaration de conformité CE. Déclare la conformité suivante conformément aux directives et normes de I'UE pour l'article :
ES: Declaracion de conformidad CE. Declara que el articulo siguiente cumple las directivas y estandares de la UE: IT:
Dichiarazione di conformita CE. Dichiara la seguente conformita alle direttive e norme UE per l'articolo: DK : CE-
overensstemmelseserklzering. Erklerer folgende overensstemmelse i medfor af EU-direktiv samt standarder for artikel: NO:
EU-samsvarserklaering. Erklerer folgende samsvar i henhold til EU-direktiver og standarder for artikkelen: SV: CE-intyg
om overensstimmelse. Intygar om dverensstimmelse med EU-direktiv och standarder for foljande produkt: IS: CE-
samraemisyfirlysing. Lysir yfir eftirfarandi samrami samkveaemt tilskipunum og stédlum fyrir voruna: PL: Deklaracja
zgodnosci WE. O$wiadcza sig, ze wspomniane nizej urzadzenie jest zgodne z dyrektywami i normami UE dla artykulu: NL:
CE-conformiteitsverklaring. Verklaart de volgende conformiteit in overeenstemming met EU-richtlijnen en normen voor
artikel: PT: Declaracio CE de Conformidade. Declara a seguinte conformidade, de acordo com as diretivas UE e normas
para o artigo: ET: EU vastavusdeklaratsioon. Kinnitab toote vastavuse vastavalt ELi direktiividele ja standarditele: FI: CE-
vaatimustenmukaisuusvakuutus. Vakuuttaa, ettd seuraava tuote tayttad EU:n direktiivien ja standardien vaatimukset: GR:
Afroon coppépeocng CE. Ankdver v akdlovdn coppdppmon chppova pe Tig odnyieg kot ta tpodtuma g EE ya to
npoidv: RO: Declaratia de conformitate CE. Declara urmatoarea conformitate in conformitate cu directivele si standardele
UE pentru articolul: HR: CE izjava o sukladnosti. U skladu s direktivama i standardima EU-a izdaje se sljedeca izjava o
sukladnosti za proizvod: BG: EO jnexiapanusi 3a cboTBeTcTBHE. [[eKIapHpa CICAHOTO CbOTBETCTBHE CHIIIACHO
qupektuBuTe U ctangaptute Ha EC 3a u3nenuero: LV: EK atbilstibas deklaracija. Tiek deklaréta zemak aprakstita atbilstiba
ES direktivam un atbilsto$ajiem standartiem: LT: EB atitikties deklaracija. Deklaruoja toliau nurodyta gaminio atitiktj pagal
ES direktyvas ir standartus: SK: CE vyhlasenie o zhode. Vyhlasuje nasledujicu zhodu podFa smernic EU a noriem pre
vyrobok: SL: Izjava o skladnosti CE. Izjavlja naslednjo skladnost v skladu z direktivami in standardi EU za izdelek: CZ: CE
prohlaseni o shodé. Prohlasuje shodu se smérnicemi EU a standardy pro nasledujici zbozi: HU: CE megfeleldségi
nyilatkozat. Kijelenti a kovetkez6 megfeleldséget a cikkre vonatkozo EU-iranyelvek és szabvanyok szerint: TR: CE
Uygunluk Beyani. AB direktifleri ve madde standartlar1 uyarinca asagidaki uygunlugu beyan eder:

SINRN? POTPRT TR YW opnm NIITR ORNTA X7 NN 9y s LCE mern nanen :HE

ol gy s V) e 5 g 58 G5 40000 Alladll ey CE A g s¥) cliial gall Aijlas o) :AR

Item name.: Pizza Gas Oven Item Brand: Cozze

Item 90346+90347+90348+90349+90350+90351+90353+90354+90426+90427

Model: CG-PZ03-XX, CG-PZ03A-XX, CG-PZ03A-3-XX

Directive
Gas Appliance Regulation 2016/426 EU
LFGB EC No. 1935/2004 — (Pizza Stone)

Standards:
EN 498:2012
DIN51032-2017- (Pizza Stone)

The authorized body below has done the following:

Notify Body Description Identification Date

DBI Certification A/S, Jernholmen 12, 2650 Modul B: EU Type 2531D0O-0030 20-06-2023
Hvidovre. Denmark. Examination

SGS CSTC Standards Technical Services Co., LFGB test report SDHL2302002259GA 01-03-2023

Ltd. (Guangzhou Branch) 198 Kezhu Road,
Scientech Park Guangzhou Economic &
Technology Development District Guangzhou,
Guangdong Province, 510663 China

DK-8520 Lystrup
weerw millarco. com

Sigheret Lars Baerentsen M c €

CEO
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