Cleo

RESTAURANT

La cave du Cléo

Sélection printemps été

“Lavie esl Lrop courle
pour boire de mauvais vins.”

Johann Wolfgang von Goethe



l.asélection des vins au verre

Blancs
12cl
2023 Anjou Blanc, “Ivoire”, Chateau Soucherie ® 10 €
2023 Bourgogne Cote d’or “Cuvée Ana”, Domaine Comte Senard 14 €
2023 Saint-Joseph, “Les Ribaudes”, Domaine Faury 13 €
2018 Coteaux du Layon ler Cru, “Chaume”, Chateau Soucherie, vin liquoreux 16 €
Rouges
12cl
2019 Anjou Rouge, Chateau Soucherie 10 €
2023 Crozes-Hermitage, Domaine Aléofane 14 €
2022 Givry ler Cru, “Les Bois Chevaux”, Domaine Thenard 14 €
Rosés
12cl
2023 Rosé Pivoine, Chateau Soucherie 8 €

Prix nets, taxes et service compris - Net prices, tax and service included
Sauf mention contraire, tous nos vins sont issus d’Appellations d'Origine Contrélée (AOC) - Except where noted, all our wines come from Appellations of Controlled Origin (AOC)

Les vins portant le logo @ sont issus de I'agriculture biologique - Wines bearing the @ logo are organically produced



| a s¢lection des champagnes

A la Flate

15¢l
Drappier Brut Nature Zéro Dosage 25 €
Champagne Rosé de Mailly 30 €

Brul

75¢l
Drappier Brut Nature Zéro Dosage 120 €
Ruinart Brut, “R de Ruinart” 170 €
Champagne Mailly, Poétique de la terre, “Variation X.V.1.1” 260 €
Dom Perignon “Vintage” Millésimé 2015 520 €

Roseées
Champagne Rosé de Mailly 135 €
Billecart-Salmon Rosé 210 €
Amour de Deutz Rosé Millésimé 2013 260 €
Blanc de Blancs
Billecart-Salmon Blanc de Blancs Grand Cru 230 €
Crémant de 1 oire

Crémant de Loire brut, “les Devants”, Chateau Soucherie ° 54 €

Prix nets, taxes et service compris - Net prices, tax and service included
Sauf mention contraire, tous nos vins sont issus d’Appellations d'Origine Contrélée (AOC) - Except where noted, all our wines come from Appellations of Controlled Origin (AOC)

Les vins portant le logo @ sont issus de I'agriculture biologique - Wines bearing the @ logo are organically produced



Vins blancs

Vallée de la Loire

75¢l
2023 Anjou Blanc, “Ivoire”, Chateau Soucherie @ 49 €
2022 Pouilly Fumé, Bailly Reverdy 60 €
2022 Sancerre, “Monts Damnés”, Bailly Reverdy 82 €
2022 Savenniéres, “Clos des Perrieres”, Chateau Soucherie @ 78 €
2018 Coteaux du Layon ler Cru, “Chaume”, Chateau Soucherie, Vin 85 €

Liquoreux
2022 Vin de France, “Karva”, Chateau Soucherie, Vin Orange ° 89 €
Vallée du Rhone

2021 IGP Ardéche Domaine des Granges de Mirabel, Chapoutier 55 €
2023 Saint-Joseph, “Les Ribaudes”, Domaine Faury 68 €
2022 Chéateauneuf du Pape, Domaine Perrin 105 €
2023 Condrieu, “Le Mornieux”, Domaine Faury 110 €

Prix nets, taxes et service compris - Net prices, tax and service included
Sauf mention contraire, tous nos vins sont issus d’Appellations d'Origine Contrélée (AOC) - Except where noted, all our wines come from Appellations of Controlled Origin (AOC)

Les vins portant le logo @ sont issus de I'agriculture biologique - Wines bearing the @ logo are organically produced



Vins blancs

[.e Jura
75¢l
2022 L’étoile, “Chardonnay Tradition”, Domaine Vandelle 42 €
°
| "Alsace
2022 Alsace Riesling Grand Cru, “Altenberg de Bergbieten”, 92 €
Domaine de Loew @
2022 Gewurztraminer, ”A 1'Orient d’Eden, Fronholz”, 89 €
Domaine Ostertag @
2019 Gewurztraminer Vendanges tardives, “Fronholz”, 98 €
Domaine Ostertag, Vin Liquoreux ©
Bordeaux
2019 Bordeaux Blanc de Lynch-Bages 180 €
[.a Provence
2021 Cotes de Provence, “Clos Mireille”, Domaines Ott 92 €

Prix nets, taxes et service compris - Net prices, tax and service included
Sauf mention contraire, tous nos vins sont issus d’Appellations d'Origine Contrélée (AOC) - Except where noted, all our wines come from Appellations of Controlled Origin (AOC)

Les vins portant le logo @ sont issus de I'agriculture biologique - Wines bearing the @ logo are organically produced



Vins blancs

I.a Bourgogne

75¢cl

2023 Bourgogne Céte d’or “Cuvée Ana”, Domaine Comte Senard 72 €
Maconnais
2022 Macon-Chardonnay “Tradition”, Domaine Vuillemez 48 €
2022 Pouilly-Fuissé, “Bélemnites”, Domaine Morat 82 €
Cote Chalonnaise
2022 Rully, Domaine Rois Mages, Debavelaere 68 €
Chablis
2022 Chablis ler Cru, “Fourchaume”, Domaine Garnier 105 €
Cote de Beaune
2016 Saint-Romain, “Sous le Chateau”, Domaine Bavard 120 €
2022 Saint Aubin ler Cru, “Le Charmois, Au pied du Mont Chauve”, 148 €
Famille Picard

2018 Aloxe Corton, “Les Caillettes”, Domaine Comte Senard 196 €
2022 Meursault ler Cru, “Les Charmes Dessus, Chateau de Meursault @ 275 €
2022 Puligny Montrachet ler Cru, “Les Folatiéres”, Domaine Monnot 342 €
2022 Corton-Charlemagne Grand Cru, Domaine Follin-Arbelet 400 €

Prix nets, taxes et service compris - Net prices, tax and service included
Sauf mention contraire, tous nos vins sont issus d’Appellations d'Origine Contrélée (AOC) - Except where noted, all our wines come from Appellations of Controlled Origin (AOC)

Les vins portant le logo @ sont issus de I'agriculture biologique - Wines bearing the @ logo are organically produced



Vins rouges

Vallée de la Loire

75cl

2019 Anjou Rouge, Chateau Soucherie 42 €
Vallée du Rhone
2022 Saint-Joseph, “Méribets”, Domaine Vallet 62 €
2023 Crozes-Hermitage, Domaine Aleofane @ 72 €
2022 Cote-Rotie, “Les 3 Brunes”, Domaine Faury 115 €
2022 Cornas, Domaine Aleofane @ 125 €
Bordeaux

2018 Pauillac, 5éme Grand Cru Classé, Chateau d’Armailhac 180 €
2004 Saint-Julien, 3éme Grand Cru Classé, Chateau Lagrange 198 €
2003 Saint-Emilion, ler Grand Cru Classé, Chateau La Gaffeliere 290 €
2005 Margaux, 4éme Grand Cru Classé, Chateau Prieuré-Lichine 320 €

Prix nets, taxes et service compris - Net prices, tax and service included
Sauf mention contraire, tous nos vins sont issus d’Appellations d'Origine Contrélée (AOC) - Except where noted, all our wines come from Appellations of Controlled Origin (AOC)

Les vins portant le logo @ sont issus de I'agriculture biologique - Wines bearing the @ logo are organically produced



Vins rouges

I.a Bourgogne

75¢cl

2022 Bourgogne, “17 Rubis”, Domaine Vuillemez 60 €
Cote Chalonnaise
2022 Givry ler Cru, “Les Bois Chevaux”, Domaine Thenard 75 €
Cole de Beaune
2022 Santenay, Vieilles Vignes, Domaine Muzard et Fils 85 €
2019 Chassagne-Montrachet, Domaine Bouchard Pere et fils 139 €
2021 Auxey Duresses ler cru, Domaine Taupenot-Merme 175 €
2020 Volnay ler Cru, “Clos des Chénes”, Chateau de Meursault 220 €
Cole de Nuils
2022 Marsannay, “Es Chezots”, Chateau de Marsannay @ 124 €
2018 Gevrey-Chambertin, Domaine Bouchard Pére et Fils 135 €
2020 Chambolle-Musigny, “Les Quarante Ouvrées”, Domaine Chéron 160 €
2020 Fixin, “La Place”, Domaine Tardy 179 €
2021 Vosne Romanée, “Vigneux”, Domaine Tardy 274 €
2017 Clos Vougeot Grand Cru, “Chéateau de la Tour”, 460 €
Domaine Labet-Déchelette

2022 Romanée Saint Vivant, Domaine Follin Arbelet 890 €
2020 Echézeaux Grand Cru, “Les Treux”, Vieilles vignes, Domaine Tardy 960 €
2022 La Grande Rue, Grand Cru Monopole, Domaine Lamarche 1 420€

Prix nets, taxes et service compris - Net prices, tax and service included
Sauf mention contraire, tous nos vins sont issus d’Appellations d'Origine Contrélée (AOC) - Except where noted, all our wines come from Appellations of Controlled Origin (AOC)

Les vins portant le logo @ sont issus de I'agriculture biologique - Wines bearing the @ logo are organically produced



Vins rouges

Beaujolais

75cl

2023 Brouilly, “Clos de la Roilette”, Domaine Coudert 48 €

2022 Saint-Amour, “A la Folie”, Domaine de Chardigny © 62 €

2022 Moulin a Vent, “Les Greneriers”, Domaine Janin 124 €
LLa Provence

2022 Cotes de Provence, “Cuvée Scirocco”, Rosa 32 130 €

Prix nets, taxes et service compris - Net prices, tax and service included
Sauf mention contraire, tous nos vins sont issus d’Appellations d'Origine Contrélée (AOC) - Except where noted, all our wines come from Appellations of Controlled Origin (AOC)

Les vins portant le logo @ sont issus de I'agriculture biologique - Wines bearing the @ logo are organically produced



Vins roseés

75¢l

2023 Rosé de Loire, “Rosé Pivoine”, Chateau Soucherie 42 €
2022 Cote de Provence, Cuvée Levant, Rosa 32 75 €
2021 Cote de Provence, Bandol, Chateau Romassan, Domaines Ott 90 €

Magnums

150cl

2022 Anjou Blanc, “Ivoire”, Chateau Soucherie ° 102 €
2023 Cotes de Provence, Chateau Peyrassol 115 €
2022 Givry ler cru, “Les Bois Chevaux”, Domaine Thenard 142 €
2022 Saint Aubin ler Cru, “Le Charmois, Au pied du Mont Chauve”, 230 €

Famille Picard

Prix nets, taxes et service compris - Net prices, tax and service included
Sauf mention contraire, tous nos vins sont issus d’Appellations d'Origine Contrélée (AOC) - Except where noted, all our wines come from Appellations of Controlled Origin (AOC)

Les vins portant le logo @ sont issus de I'agriculture biologique - Wines bearing the @ logo are organically produced



| es Lrésors du Cléo

Les trésors du Cléo vous invitent a découvrir des nectars d'exception a la fois
précieux et difficiles a dénicher, pour les connaisseurs en quéte d'une
expérience unique.

Champagne

75cl
Champagne Jacques Sélosse, “Les Carelles du bout du Clos” 1800 €
Vins Rouges
2020 Cote-Rotie, Domaine Jamet 750 €
2015 Solaia, Antorini 840 €
Vins Blancs
2019 Vin de France, “Pur sang”, Domaine Dagueneau 480 €
2005 Sauternes, Chateau d’Yquem Vin Liquoreux 1620 €
2019 Meursault, Domaine Coche Dury 1950 €

Prix nets, taxes et service compris - Net prices, tax and service included
Sauf mention contraire, tous nos vins sont issus d’Appellations d'Origine Contrélée (AOC) - Except where noted, all our wines come from Appellations of Controlled Origin (AOC)

Les vins portant le logo @ sont issus de I'agriculture biologique - Wines bearing the @ logo are organically produced



Découverte Chateau Soucherie

Bruno Aubin, Chef du Cléo, et Vianney de Tastes, maitre de chai du Chéateau
Soucherie ont co-créé des accords Mets & Vins mis en avant au restaurant Cléo, au
gré des inspirations communes et des saisons.

3 verres de vin au choix/ 3 glasses ol wine to choose 45 €
12cl/verre

2019 Anjou Rouge "Chéateau Soucherie", Chateau Soucherie
2022  Anjou Blanc "Ivoire" Chateau Soucherie °
2023 Rosé de Loire "Rose Pivoine", Chateau Soucherie @

2018 Coteaux-du-Layon Premier Cru Chaume , Chateau Soucherie

Prix nets, taxes et service compris - Net prices, tax and service included
Sauf mention contraire, tous nos vins sont issus d’Appellations d'Origine Contrélée (AOC) - Except where noted, all our wines come from Appellations of Controlled Origin (AOC)

Les vins portant le logo @ sont issus de I'agriculture biologique - Wines bearing the @ logo are organically produced



