fr|s MACHIDA SHOTEN
JAPANESE RAMEN
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E.A.K. ist ein Yokohama-Ramen-Stil,
die eine Verbindung zwischen dem Tonkotsu-Stil aus Kyushu
und dem Shoyu-Stil aus Tokio darstellt.
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Machidasholen_sui € ch.machidasholen.com

Alle unsere Speisen kénnen Zutaten enthalten, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen. Bitte wenden
Sie sich bei Fragen zu Allergenen vertrauensvoll an unser Servicepersonal.

Schwein: Frankreich / Huhn: Frankreich / Meresfriichte: China (Tintenfisch) / Fish: FAO 34, FAO 51
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., Reichhaltige Schweine-Soya-Briihe, belegt mit 3 Stiick
Schweinebauch, Spinat, Wachtel Ei, Nori und mariniertes Ei.

27.00 cur
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Reichhaltige Schweine-Soya-Briihe, belegt mit 1 Stlick
Schweinebauch, Spinat, Wachtel Ei und Nori.

22.00car

Extra IIIIIIIIII!IS
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I SchweinelChashu HihnchenChashu Scharfes Hihnchenhack Dried Seaweed Nori
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élchhaltlg hweine-Miso- Briihe, garniert mit scharfem Hahnchenhack,
0 1 Karotten, Sojasprossen, Wachtel Ei, Nori und Spicy Bomb.

26 00 car

Miso Ramen
BRIB S5 —X >

Reichhaltige Schweine-Miso-Briihe, belegt mit Schweinebauch,
Kohl, Karotten, Sojasprossen, Wachtel Ei und Nori.

24.00 car

Spicy Bomh
EYIV

Wachtel Eier. Gemischtes Gemiise Bambussprossen
595058 BFREED RE AUV
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Reichnaltige runner-brune, belegt mit 3 Stuck Hahnchen

hashu, Spinat, Bambussprossen, Wachtel Ei;iNori und
viarinieries k&

25500 cHr

SchweinelChashu Ilﬁhnclien'cliéllu Scharfes Hihnchenhack Dried Seaweed Nori
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Vegane reichhaltige Brihe mit Sojamilch, Sesam und N
Getoppt mit Lotuswurzel, 3 Stiick Inari, Pack Choi, Spinat®

26.00 cur
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Wachtel Eier Gemischtes Gemiise namen ] Bambussprossen Spinat Spicy Bomh
59’5058 BFREED AUV FShAE EIV
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Schiisseln

1860 CHF

Chicken-Don
RIAV—FEIH
20.00 cur
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Rice x
5.00cur
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\ SWEETS /,
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HOJICHA Affogato
Fior di Iatte mit warmem Hojicha / ’
ESURT77AH—h 12.00 cur 7 -
Nur Eiscreme A
EFS50% 7142 — 5.00cHF o
MATCHA Affogato \
Matchaglace mit warmen Matcha
BT T AH—h 12.00 cur .
Nur Eiscreme
AR 5.00chr
KUROGOMA Affogato
Schwarzes Sesam Glace mit espresso \
BXERF7I7AH—K 10.00cur
Nur Eiscreme ¥
B2zg7(2 — 5.00cnr »
\
YIKRUY S -
SOFT DRINK Stilles Wasser
K 6.00cHF /4701
Coca-Cola Sprudel Wasser
s o ) 5.00cuF/ 3a1 RELIK 6.00cHr /47a
d—k—
Coca-Cola Zero
JOAh3—>€0 5.00cur /34 COFFEE
Cold Brew Tea 5.00cHr / 3a1 Ka"ee, Espresso
KEUZE 8.00cHF /541 d—k—,TR7LYY nor /1cep 4.00 cur
Hallsgemacllle Limonade 5.00cur, sa Ilnllllin
HRHULELR—R 8.00cur, sa FFTILVTRFLYY Hot/1icen 6.00chr
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BEER

Asahi cvomrass) 6.00cur sa
7HeEe—IL —— 9.00cur, s5a

KIRIN 0.00%

> 0.00% — 7.00cur/3za

4 Kyoto Craft Beer
RIPEB
Yuzu Ale / Sake Brew
MWFI—IL /| BOHIED
E
HIGHBALL
Nikka Days
—wh T1RX 14.00cur/ 5a1
Nikka Coffey Grain
=—wh AT FL—> 16.00cur /34
Hihiki Harmony
& )\—F=— 20.00cHF / 3a1
COCKTAIL
Shiso Highhall
LZ/INMR—IL 16.00cur
Yuzu Gin Sour
e iy 14.00cur
Ume Spritz
BAEUYY 14.00cur

BUBBLE

3080000 8.00cHF/ 1a1
Rose 12.5% 48.00 cur / 7a1
Liiri Perle

Weiss 12% 72.00cuHr/ 7a1

WINE

Rauschling Lattenberg 9.00ci /1
Weiss 12.5% 54.00cur / 7a1
Rhein Riesling 10.00cnr/ 1ar
Weiss 12.5% 60.00cHF/ 7a1
Chardonnay Otelfingen 12.00cur/ 1
Weiss 14.4% 72.00cHF /741
Ocioto 10,0069 1

Rot14.3% 60.00cur/ 7a




Journey To Deliver
RAMEN As A Gift To 'I'IIG WIII‘III
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Seit der Grindung im Jahr 2008 verfolgt Machida Shoten mit

Leidenschaft und groRer Sorgfalt das Ziel, den authentischen M WW'
Geschmack von IEKEI-Ramen zu bewahren.

Unser Ramen folgt der in Yokohama entstandenen IEKEI-Tradition: v ﬁ'gw 4’,
eine reichhaltige Brihe aus Schweineknochen und Sojasauce,
mittelstarke, gerade Nudeln sowie klassische Toppings wie
Chashu-Schweinefleisch, Spinat und Nori.

Besonderen Wert legen wir auf die Qualitat von Nudeln, Sauce und
Bruhe, damit wir weltweit denselben Standard wie in Japan bieten
konnen.

2025 haben wir unser erstes europaisches Restaurant in Zurich
er6ffnet. Von hier aus mochten wir die japanische Ramen-Kultur in
Europa weiter verbreiten.




¢~ SAPPORO RAMEN / Q HOKKAIDO

Briihe : TONKOTSU, Huhn

Kraftige, herzhafte Schweineknochenbriihe —
lang ausgekocht, warmend und reich an
Collagen.

Geschmack : MISO

Tiefes Umami, leicht nussig, cremig — wie
eine kulinarische Umarmung aus dem hohen
Norden.
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Briithe : TONKOTSU, Huhn

Dunkle, intensive Brilhe mit viel Sojasauce — kraftig
und leicht rauchig.

Geschmack : Sojasauce, schwarzer Pfeffer
Wiirzig, pikant und sehr intensiv — urspriinglich als
Arbeiteressen mit Reis serviert.
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/ 3 TSUGARU RAMEN / Q' AOMORI
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Briihe : Meeresfriichte, Huhn
Klare Briihe auf Basis gerdsteter Sardinen
und Hihnerknochen — intensiv und
salzig-frisch.

Geschmack : Salz
Dezent, fein, mit einer leichten Bitternote —

> \_GYU-KOTSU RAMEN / Q TOT;TRI
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Briihe : Rinderknochen

Herzhafte Rinderbriihe mit Sojasauce und
Schweinespeck — tief und markant.
Geschmack : Sojasauce

Kraftig, vollmundig, mit einem Hauch von
Réstung — wie ein Winterabend am Kamin.

wie ein Spaziergang am japanischen
Kistenwind.

Briihe : TONKOTSU, Huhn,Fisch,
Gemiise

Vielschichtige Briihe mit siiBer Sojasauce —

eine harmonische Fusion aus Land und Meer.

ONOMICHI RAMEN//
Q ONOMICHI,HIROSHIMA
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Briihe : TONKOTSU, Huhn
Feine Schweineknochenbriihe mit Sojasauce
und Schweinespeck — ausgewogen und leicht {
fettig.
Geschmack : Sojasauce » 4 4 “\
Herzhaft, rund — mit einem Hauch "’
geschmolzenem Speckaroma. ‘
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Brithe : TONKOTSU
Intensiv gekochte, milchig-weilRe
Schweineknochenbriihe — konzentriert und
umami-reich.

Geschmack : Sojasauce

Deftig, stark und wiirzig — traditionell mit sehr
duinnen, festen Nudeln serviert.

Geschmack : Sojasauce
Leicht stRlich, rund und mild — ein vertrauter
Geschmack mit Tiefe und Charakter.

.

= SANO RAMEN/ QTOCHIGI
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Briihe : TONKOTSU, Huhn, Gemiise
Leichte, klare Hiihner-Gemiisebruhe — sanft
und wohltuend.

Geschmack : Sojasauce

Zart, fein abgestimmt — wie eine fliichtige
Erinnerung an ein warmes Zuhause.
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Briihe : TONKOTSU, Huhn, Gemiise
Traditionelle, helle Briihe mit klassischem
Huhner- und Schweinefond.

Geschmack : Sojasauce
Ausgewogen, klar und elegant —
zuriickhaltend, aber mit feiner Tiefe.
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JAPANESE RAMEN
MACHIDA SHOTEN
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Briihe : TONKOTSU, Huhn, Gemiise
Leichte, klare Hiihnerbriihe mit Sojasauce —
serviert im dampfenden Tontopf.
Geschmack : Sojasauce, MISO

Klar, warmend und mild — ein
Geborgenheit verstromt.

SUSAKLKOCHII
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Briihe : TONKOTSU, Huhn, Gemiise,

Meeresfriichte

Dicke, kraftige Brithe mit Fisch und
Schweineknochen — separat serviert zum
Eintauchen.
Geschmack : MISO, Sojasauce
Herzhaft, salzig, tief — perfekt zum Eintunken
der kiihlen Nudeln.
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Briihe : TONKOTSU, Huhn
WeiRe Briihe aus Schwein und Huhn —
vollimundig und cremig, mit einem Hauch
Sojasauce.
Geschmack : Sojasauce

Herzhaft, salzig und fettig — ein klassischer
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Wohlfiihigeschmack aus Yokohama.
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Und beim dritten Mal wird es zum unvergesslichen

'8 MACHIDA SHOTEN
#|E JAPANESE RAMEN





