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Vosne Romanée 1er Cru les Beaumonts


Millésime :  2023

Cépage : 100% Pinot Noir 

Région : Côte de Nuits, parcelles situées sur la commune de Vosne Romanée, partie haute des Beaumonts.

Géologie : sol ferrugineux, calcaire et marneux, sol très pauvre quasiment sur la roche mère.

Vinification : Vendange entière. 8 mois en fût, 3 mois en cuve inox. Pas de collage ni filtration.
50% Fûts neufs 

Notes de dégustation : Texture élégante et séductrice sur le palais, accompagnée de notes de cerise et réglisse. Tannins bien équilibrés.

Apogée : 10 à 14 ans
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