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Pommard 1er cru Les Grands Epenots


Millésime :  2023

Cépage : 100% Pinot Noir 

Région : Côte de Beaune, parcelles situées sur la commune de Pommard, à la limite de Beaune. Rangs très longs (400m).

Géologie : sol argilo-calcaire, foncé dû au fer rouge.

Vinification : Vendange entière. 8 mois en fût, 3 mois en cuve inox. Pas de collage ni filtration.
50% Fûts neufs 

Notes de dégustation : Nez qui rappelle les fleurs séchées, la pivoine, tannins soyeux et élégants.

Apogée : 8 à 14 ans
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