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Pommard 1er cru Les Chaponnières


Millésime :  2023

Cépage : 100% Pinot Noir 

Région : Côte de Beaune, parcelle située sur la commune de Pommard, sous les Rugiens.

Géologie : sol argilo-calcaire, foncé dû au fer rouge.

Vinification : Vendange entière. 9 mois en fût, 3 mois en cuve inox. Pas de collage ni filtration.
50% Fûts neufs (production de 2 fûts).

Notes de dégustation : Bouche gourmande, arômes de cerise juteuse avec des tannins soyeux. 

Apogée : 8 à 14 ans
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