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Chassagne Montrachet « Les Chênes »


Millésime : 2023

Cépage : 100% Chardonnay 

Région : Côte de Beaune, village de Chassagne Montrachet, sous le 1er cru Clos de la Maltroie, en début de côteau.

Géologie : sol argilo-calcaire, vieilles vignes de 70 ans.

Vinification : Récolte manuelle. 11 mois en fût, 6 mois en cuve inox. 
75% Fûts neufs 

Notes de dégustation : Beau volume en bouche, vin qui fait saliver, une pointe d’amertume en fin de bouche accompagnée de notes de noisette grillée.

Apogée : 7 à 12 ans
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