[image: ../../../../../Desktop/Capture%20d’écran%202018-12-04%20à%2]




Chassagne Montrachet 


Millésime : 2023

Cépage : 100% Chardonnay 

Région : Côte de Beaune, dans village de Chassagne, parcelle « Champs de Morjot »

Géologie : sol argileux.

Vinification : 100% vendanges entières. 11 mois en fût de 456L, 6 mois en cuve inox. 
100% Fûts neufs 

Notes de dégustation : Notes de fruits à chair blanche et d’agrumes, fraicheur vibrante, belle minéralité.

Apogée : 10 à 20 ans
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