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Chassagne Montrachet 1er cru
« Les Vignes Blanches »


Millésime : 2023

Cépage : 100% Chardonnay 

Région : Côte de Beaune, à côté du Chassagne 1er cru Morgeot.

Géologie : sol d’argile et marne blanches.

Vinification : Vendange entière. 12 mois en fût de 456l, 4 mois en cuve inox.
100% Fûts neufs 

Notes de dégustation : Notes de fleurs et d’agrumes qui se confondent. La minéralité est très présente en fin de bouche, belle tension.

Apogée : 10 à 15 ans
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