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Chassagne Montrachet 1er cru
« La Maltroie » blanc


Millésime : 2023

Cépage : 100% Chardonnay 

Région : Côte de Beaune, dans le village de Chassagne Montrachet. 

Géologie : sol argilo-calcaire, sol rocheux et pierreux.

Vinification : Récolte manuelle. 12 mois en fût de 456L, 4 mois en cuve inox. 
100% Fûts neufs 

Notes de dégustation : Vin plein de sève et d’énergie, il représente la puissance et l’élégance en bouche.

Apogée : 10 à 20 ans
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