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Chambertin Clos de Bèze Grand Cru


Millésime : 2023

Cépage : 100% Pinot Noir 

Région : Côte de Nuits, parcelles situées sur la commune de Gevrey Chambertin, au-dessus des Griottes Chambertin. Son nom fait référence à une Abbaye proche de Dijon (Monastère de Bèze), fondée en 630 sous le règne du Duc de Bourgogne pour expier ses pêchers. Des parcelles de vignes ont été placées sous son autorité.

Géologie : vignes de 80 ans. Sol calcaire, léger et aérien.

Vinification : 100% vendange entière. 9 mois en fût, 2 mois en cuve inox. Pas de collage ni filtration.
100% Fûts neufs 

Notes de dégustation : Arômes de rose et pivoine. Vin profond et soyeux avec une touche de minéralité.
 
Apogée : 15 à 25 ans
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