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Beaune 1er Cru 
« Les Grandes Epenotes »


Millésime : 2023

Cépage : 100% Chardonnay depuis 2019, avant 100% Pinot Noir.

Région : Côte de Beaune, parcelle située le plus au sud de la commune de Beaune, à 7m des Pommard 1er cru Les Epenots.

Géologie : sol argilo-calcaire très drainant, exposition sud-est. Taille courte et palissage mi-haut (1.70m en fin de cycle).

Vinification : 100% vendange entière. 12 mois en fût, 4 mois en cuve inox. 
40% Fûts neufs de 456 L.

Notes de dégustation : Vin vibrant aux notes d’agrumes accompagnées d’une belle acidité.

Apogée : 8 à 12 ans.
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