
Sol : Calcaire 

1 parcelle : 

Raisonnée 

Millésime 2023 : 1040  Bouteilles 

Fermentation alcoolique en fût de chêne âgé de 0 à 4 ans 

Elevage : entre 11 et 18 mois en fonction des besoins du millésimes 

Très légère filtration - Mise en bouteille en jour lunaire favorable

Production

Pressurage pneumatique long et doux, décantage de 20 heures environ puis débourbage et 

entonnage. 

Corton-Charlemagne Grand Cru  

Origine 

Corton Charlemagne, âge moyen de la parcelle  40 ans  

Méthode de Culture 

Récolte manuelle avec tri des raisins à la parcelle et optimisation du choix de la date par suivi 

parcellaire de la maturité 

Cépage 

Chardonnay

Vinification & Elevage 

Date de vendange 2023 : 2 septembre




