
CHEMIN DU BOIS ROSÉ 2018
MÉTHODE FABRICE POUILLON, PARCELLAIRE, PREMIER CRU,
EXTRA-BRUT, MILLÉSIMÉ

CÉPAGE

DOSAGE

TERRITOIRE & TERROIRS VINIFICATION

DISPONIBILITÉ

DEGORGEMENT

MISE EN BOUTEILLE100% pinot noir.  
Sélection Massale 

Extra Brut 3gr/l

Mareuil-sur-Aÿ classé en Premier Cru.
Parcelle Chemin du Bois situé en bas de
coteau. Sol argilo-calcaire.

 11/2024

04/2019

Fûts de chêne, de neuf à 4 vins  

levures indigènes . Bâtonnage 

Sans ajout de soufre
Méthode exclusive sans ajout de
sucre. M.F.P

200 bouteilles 

MILLÉSIME
2018

200 bouteilles exceptionnellement produites.

“ Mon vin-racine en Rosé ! 

Cette cuvée est ma conception d’un Rosé d’assemblage interprétée selon la Méthode Fabrice

Pouillon.

M’ inspirant de ma Méthode Fabrice Pouillon, la prise de mousse de Chemin du Bois Rosé,  est

réalisée en ajoutant le mout de raisin rouge macéré, originaire de la même parcelle.  Alors j’ai

construit Chemin du Bois teinté Rosé, fin et gourmand. »


