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Prisme.14 ECHO

Un vieillissement prolongé, 5ans après sa première sortie, la cuvée Echo



Le Domaine GUIBORAT
Superficie du vignoble : 7 hectares
Encépagement : Chardonnay, Meunier, Pinot Noir
Visites et dégustation sur rendez-vous

Les caractères de la cuvée  

Cuvée issue de 4 parcelles de la Côte des Blancs - Grands Crus :
Cramant, Les Bergeries (1984). 
Chouilly, Le Mont Aigu (1970 et 1979) et Les Caurés (1946 et 1998)
Oiry, Briquettes (1969).  
26 % de Cramant , 58 % de Chouilly et 15 % de Oiry
Age moyen des vignes : plus de 30 ans	

Chardonnay 100 % - Extra Brut
Provenant de la récolte 2014 
Cuvée uniquement - Elevage sur lies 7 mois en cuves inox  94% - 6% futs de 400 l
Sans fermentation Malolactique
Tirage avril 2015  
Temps de repos total en cave : 104 mois 
Dosage : 2.5g/l, 
Janvier 2024	
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