
 

 

 

 

CHATEAU-CHALON 2011 – 12 ANS D’AGE  
 

Caractéristiques du 

millésime 
Millésime avec un bel équilibre alcool/acidité 

Type de sol : 
Argiles du Lias peu dégradées, recouvert d’une fine couche d’éboulis 

calcaire du Bajocien. 

Orientation : Ouest 

Surface du Vignoble 1.17 Ha 

Densité de Plantation : 7000 pieds /hectare 

Variété de cépages : 100% Savagnin 

Mode de culture : 

Vigne conduite en bio depuis 1999 et en biodynamie depuis 2004. 

Vignes labourées essentiellement au printemps et au début de l’été. 

Traitements réalisés avec du soufre, du cuivre et des tisanes de plantes.  

Réalisation et apport de notre propre compost. 

Récolte et vinification : 
Récolte manuelle, pressurage direct et fermentation en cuve pendant 4 

mois. 

Elevage : 12 ans en futs sans ouillage, sous voile de levures. 

Caractéristique du vin : 
Vin très concentré et fin. Les arômes de vin jaune jeune s’estompent 

pour gagner en profondeur et en finesse. 

Temps de garde : 100 ans 

Ajout de SO2- 

 Total SO2 

Léger sulfitage en cours de vinification et pas d’ajout par la suite. 

SO2 Total : ≤ 20 mg 

Certifications Bio et Biodynamie, contrôlé par Ecocert et Biodyvin 

 


