Domaine André et Mireille I

Bénédicte et Stéphane TISSOT « 39600 Montign!

CREMANT DU JURA BLANC

Caractéristiques du
millésime

2020 - Millésime précoce, avec un été chaud et de trés belles maturités.

Type de sol :

60% Argile - 40% Calcaire

Orientation:

Surface du Vignoble

Age Moyen du Vignoble :

45 ans

Densité de Plantation :

7000 pieds /hectare

Variété de cépages :

50% Chardonnay, 40% Pinot Noir, 5% Poulsard et 5% Trousseau

Mode de culture :

Vignoble conduit en bio depuis 1999 et en biodynamie depuis 2004.
Vignes labourées essentiellement au printemps et au début de I’été.
Traitements réalisés avec du soufre, du cuivre et des tisanes de plantes.
Réalisation et apport de notre propre compost.

Récolte et vinification:

Récolte en caisses, pressurage pneumatique, fermentation spontanée
en cuve a 60%, en f(ts a 40%.

Elevage:

En f(t, puis élevage sur lies en bouteilles pendant 4 mois. Vieillissement
sur lattes pendant 16 mois en moyenne. Non dosé.

Caractéristique du vin :

Crémant fin, frais et élégant. Bulles fines.

Temps de garde : 4 ans et +
Ajout de SO2-
SO2 Total <20 mg/L
Total SO2
Certifications Bio et Biodynamie, contrdlé par Ecocert et Biodyvin




