Domaine André et Mireille TIE

Bénédicte et Stéphane TISSOT « 39600 Mon

MACVIN DU JURA PINOT NOIR

Caractéristiques du
millésime

2022 — Millésime chaud et généreux.

Type de sol :

50% de Calcaire du Bajocien et 50% d’Argiles du Lias

Orientation :

Ouest

Surface du Vignoble

Densité de Plantation :

7000 pieds /hectare

Variété de cépages :

100% Pinot Noir

Mode de culture :

Vigne conduite en bio depuis 1999 et en biodynamie depuis 2004.
Vignes labourées essentiellement au printemps et au début de I’été.
Traitements réalisés avec du soufre, du cuivre et des tisanes de plantes.
Réalisation et apport de notre propre compost.

Récolte et vinification :

Vendanges manuelles, égrappage manuel et macération de 10 jours en
cuve en raisins entiers.

Elevage:

Liqueur issue d’un assemblage d’environ 1/4 de marc de Franche-Comté
de notre domaine, avec 3/4 de raisins de Pinot Noir.
Elevage d’un an en fits.

Caractéristique du vin :

D’une couleur noir intense, sur des notes de griottes a I’eau de vie et
également d’épices et de réglisse. En bouche, énormément de matiére
et d’intensité avec des tanins tres fins et veloutés.

Temps de garde:
Ajout de SO2-
SO2 total < 20 mg/L
Total SO2
Certifications Bio et Biodynamie, contrdlé par Ecocert et Biodyvin




