
 

 

 

ARBOIS POULSARD VIEILLES VIGNES 2023 
 

Caractéristiques du 

millésime 
Millésime généreux et chaud.  

Type de sol : Argiles du Lias et du Trias. 

Orientation : Nord et Nord-Ouest 

Surface du Vignoble  1.5 Ha 

Age Moyen des Vignes : 60 ans 

Densité de Plantation : 7000 pieds /hectare 

Variété de cépages : 100% Poulsard 

Mode de culture : 

Vigne conduite en bio depuis 1999 et en biodynamie depuis 2004. 

Vignes labourées essentiellement au printemps et au début de l’été. 

Traitements réalisés avec du soufre, du cuivre et des tisanes de plantes.  

Réalisation et apport de notre propre compost. 

Récolte et vinification : 

Vendanges manuelles, égrappage manuel, macération de 1 à 3 mois en 

foudre. Léger sulfitage au décuvage.  Elevage en foudre pendant 6 mois puis 

mise en bouteille 

Elevage : Elevage en foudre pendant 6 mois puis mise en bouteille. 

Caractéristique du vin : 

Vin très nature et très pur malgré un léger apport de SO2. 

Typique poulsard : fruits rouges, épices, notes fumées… 

Bouche vive et onctueuse avec des tanins encore présents mais très fins. 

Temps de garde : 7 ans 

Ajout de SO2- 

 Total SO2 

Léger sulfitage  

SO2 total environ 20 mg/L 

Certifications Bio et Biodynamie, contrôlé par Ecocert et Biodyvin 

 


