[ MAISON CHRISTOPHE PICHON PERE & FILS

CROZES HERMITAGE ROUGE O

PICHON

* CARTE D'IDENTITE

Superficie : 2 Ha

Sol : Cailloutis roulés mélés a I'argile rouge
Age des vignes : 20 ans

Vendanges : Manuelles.

Rendement : 42HI/Ha

Elevage : 12 mois en flts de 4 ans et Amphore (7%)

* DEGUSTATION / ACCORDS METS VINS

Service:
16-17°C
Nez : Intense et complexe avec touches de petits

fruits rouges, notes d’'épices telles que le poivre blanc

Bouche : Ronde et souple, soutenue par un léger
boisé. Bouche enveloppante, ronde, veloutée, un brin

CRO
vanillée, longue finale suave o ZES
La note culinaire : Ce cru s'accorde avec du canard —

ou de l'agneau, du boudin noir
Sur un fromage, I'accord parfait peut étre un Saint
Marcelin ou un Séchon.
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération - Adelphe FR325317-01MVZH



