( MAISON CHRISTOPHE PICHON PERE & FILS

VIOGNIER - Diapason

CHRISTOPHE

PICHON

W CARTE D'IDENTITE

Superficie : Environ O Ha 50

Sol : Schiste. Exposition Ouest en |égere pente
Age des vignes : Plantées en 2015
Vendanges : Manuelles

Rendement : 40 HI/Ha

Elevage : 11 mois en futsde 2 et 3 ans

YW DEGUSTATION / ACCORDS METS VINS

Nez : dévoile de belles notes fruitées (péche, abricot)
intensifiées par un boisé subtile

Bouche : Belle intensité aromatique, fraicheur. On
retrouve les mémes arbmes qu’au nez.
Finale avec une pointe minérale.

La note culinaire : Apéritif, Saumon en papillote,
paupiette de veau farcie aux olives, fromage de chevre,
galette des rois, tarte abricot

Maison Christophe PICHON
Dﬂ Pére&Fils
3 Zone Viticole Jassoux Grand val
42410 CHAVANAY

@ maison-christophe-pichon.com
04.74.87.06.78

chrpichon@wanadoo.fr

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération - Adelphe FR325317-01MVZH



