[ MAISON CHRISTOPHE PICHON PERE & FILS

SAINT JOSEPH ROUGE - Palisse

PICHON

W CARTE D'IDENTITE

Encépagement : 0.60 Ha, Parcelle appelée Palisse de
génération en génération, lieu-dit “Verlieu”

Robe
Rouge
Grenat avec
reflets
violacés

Sol : Granitique, milieu de coteaux
Age des vignes : Plantées en 2000
Vendanges : Manuelles.
Rendement : 39HI/Ha

Elevage : 16 mois en barriques (de neuves a 4 vins)

Service:
* DEGUSTATION / ACCORDS METS VINS e
Nez : Fruits rouges murs, de bonnes maturités avec
de délicates notes épicées, intense

Bouche : Bonne structure, remarquablement
équilibreé, gras., bormeAexpres.smn <?|u t,er'row sur des xII\T*JOSEPH
notes de cassis, de mare, fruits noirs, épices douces

La note culinaire : Ce vin s'accorde parfaitement
avec les viandes d'exception (civet de sanglier,
faisan en cocotte, filet de boeuf en croute ou
magret de canard au miel)
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération - Adelphe FR325317-01IMVZH



