( MAISON CHRISTOPHE PICHON PERE & FILS

COTE ROTIE - Rozier

CHRISTOP

PICHON

W CARTE D'IDENTITE

Superficie: 0 Ha 75

=y

Sol : Schistes, vignhes en coteaux 3
FICH 0N

Age des vignes : Plantées en 1966 r

Robe
Pourpre

Vendanges : Manuelles. Vigne travaillée 100% au cheval
94%
SYRAH
6%
VIOGNIER

Rendement : 40 HI/Ha

Elevage : 16 mois en barriques neuves (30%) et barriques
delan (70%)
* DEGUSTATION / ACCORDS METS VINS Service::
Nez : les fruits rouges muars sont tres présents

comme la fraise ou la cerise avec une note épicée
et poivrée.

Bouche : Long a trés long, reste frais, légerement
poivré en fin de bouche. Equilibre parfait ou tous les
arémes fruités et épicés sont tres présents pour un
vin tres bien structuré.

COTE-ROTIE
Raozigr

CHREISTOFHE

PICITON.

La note culinaire : Filet ou contre filet de boeuf,
tournedos Rossini, tajine a base d'agneau, plateau
de fromage de caractere
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L’'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération - Adelphe FR325317-01IMVZH



