f MAISON CHRISTOPHE PICHON PERE & FILS

Saint-Joseph Blanc

CHRISTOPHE

PICHON

* CARTE D'IDENTITE

Superficie : 2 Ha 40

Sol : Granitique en haut de Coteau
Age des vignes : 10 a 35 ans
Vendanges : Manuelles
Rendement : 45 HI/Ha

Elevage : 11 mois en barriques de neuves a 4 ans

* DEGUSTATION / ACCORDS METS VINS

Nez : premieres notes de genét, d'ananas et de miel.
En s'ouvrant, les fruits jaunes se présentent au nez
avec une touche de pollen, un fond grillé donné par
I'élevage boisé :
]

Bouche : Aromes sur les fleurs blanches, une touche SAINT-JOSE
miellée et une belle minéralité. Bouche aussi fine que
gourmande, gras délicat. Complexe et long

La note culinaire : Apéritif, Poisson au beurre blanc,
poisson cru type sashimi, volaille, beaufort, comtée
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération - Adelphe FR325317-01MVZH



