f MAISON CHRISTOPHE PICHON PERE & FILS

SYRAH

PICHON

* CARTE D'IDENTITE

Superficie : 3 Ha

Robe
brillante
Rouge a

reflets

Rubis

Sol : Granitique Haut de coteaux
Age des vignes : 10 a 35 ans
Vendanges : Manuelles.
Rendement : 48 HI/Ha

Elevage : 11 mois en futs de 4 a 6 ans

* DEGUSTATION / ACCORDS METS VINS

Service:
N . . 17°C
Nez : tres expressif sur les fruits rouges, notes de

violette et de subtiles notes de poivre

Bouche : le vin est trés aromatique, fruité, tres
gouleyant, tannins fins. On retrouve une belle
palette fruitée qui dévoile de belles notes de cerise,
framboise, croquantes et juteuses, finement
eépicées.

2022

SYRAH
La note culinaire : barbecue, plats en sauce, pizza,

Carpaccio de boeuf, saumon grillé, grillades de
viande rouge, camembert

RISTOPHE PICHON

maison-christophe-pichon.com
04.74.87.06.78
chrpichon@wanadoo.fr

Maison Christophe PICHON
Dﬂ Pere&Fils
3 Zone Viticole Jassoux Grand val
42410 CHAVANAY

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération - Adelphe FR325317-0IMVZH



