
Fetuccinne de Marisco € 26.00

Camarão, amêijoas e mexilhão em bisque cremosa  

com espinafres, feta, azeitonas e coentros.

BACALHAU PANADO € 23.00

Bacalhau em polme caseiro, com ervilhas,

batata frita e molho tártaro

Robalo € 34.00

robalo grelhado com brócolo bimi,  

batata nova, humus de grão e ricota

CARRÉ DE BORREGO COM CROSTA DE ERVAS € 40.00

carré da Nova Zelandia assado com crosta de ervas , 

espinafres salteados, batata sauté com alho e salsa  

- jus de Borrego 

Supremo de Frango € 24.00

Supremo de frango no forno, morcela irlandesa,  

batata gratinada, cogumelos salteados  

e molho madeira

Frango tikka Massala € 26.00

frango marinado no molho de caril indiano,  

arroz de lima, coentros e pão nann

Hambúrguer de Novilho € 22.00

Hambúguer artesanal, cheddar, tomate, pickles,  

alface, cebola e batata frita caseira

Risotto de Lima e Mangericão € 22.50

com queijo halloumi sauté e pistachios 

ENTRADAS
SOPA DO DIA € 8.50

ASAS DE FRANGO € 15.00

Asinhas de frango fritas envolvidas em molho  

picante, aipo e molho de queijo azul  

CAMARÃO A GUILHO € 19.00

Camarão frito com molho picante de alho  

e coentros servido com pão torrado

FRANGO BANG BANG € 15.00

Frango panado crocante envolvido  

em molho asiático picante, ananás, coentros  

e sementes de sésamo

 

Tataki de Atum  € 18.00

Atum marinado e envolto em sésamo, wakame,  

chillis, coentros, molho ponzu e caviar de yuzu

Burrata & Prosciutto € 17.50

Burrata com presunto ibérico, tomate rosa,  

pão sourdough e azeite de pistácio

JANTAR

Se você tiver alguma alergia específica ou necessidades alimentares, informe-nos por favor  |  IVA incluído  |  Possuímos livro de reclamações
Nenhum produto alimentar ou bebida, incluindo couvert, poderá ser cobrado se não for solicitado pelo cliente e por este inutilizado. (DL 10/2015, 16-01). 
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EXTRAS
cenouras assadas / espinafres salteados  
/ batata sauté / batata frita / salada mista  

/ cogumelos salteados  - € 6.00

batatas bravas /  batata frita doce - € 6.50 

broculos bimi grelhado - €7,00

DA GRELHA

Lombo de Novilho 250gr 
€40

Vazia de Novilho 250g 
€36

Açem de Novilho 250gr  
€38

 
tomahawk (para partilhar)

€90 

com molho de pimenta e bearnês,  
batata frita caseira e um legume  extra à escolha 

PRATOS PRINCIPAIS 

ESPECIAL
Especial de Peixe do Dia  

escolha diária de peixe fresco do mercado 

(informe se com o seu empregado)
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TARTE DE MAÇÃ
 servido com gelado de baunilha 

€ 9.50

TIRAMISU
crème mascarpone, gelado de café,  

biscoito e raspas de chocolate
€ 9.50

Banoffee Pie
servido com bola de gelado

€ 9.50

BROWNIE DE CHOCOLATE
servido com gelado de baunilha,  

caramelo salgado e crème anglaise
€ 9.50

SELEÇÃO DE GELADOS
POR FAVOR, Informe-se com o funcionário 

sobre a seleção disponível
€ 4.00

SOBREMESAS
CASEIRAS

Se você tiver alguma alergia específica ou necessidades alimentares, informe-nos por favor  |  IVA incluído 

Possuímos livro de reclamações Nenhum produto alimentar ou bebida, incluindo couvert, poderá ser cobrado  

se não for solicitado pelo cliente e por este inutilizado. (DL 10/2015, 16-01). 



SEAFOOD FETTUCCINE € 26.00

Shrimp, clams and mussels in creamy bisque  

with spinach, feta, olives and coriander

Fish and Chips € 23.00

Battered cod, hand-cut fries, peas  

and tartar sauce 

Seabass € 34.00

grilled seabass with bimi broccoli, baby potatoes,  

chickpea and ricotta hummus

RACK OF LAMB € 40.00

New Zealand herb-crusted rack of lamb,  

sautéed spinach, garlic & parsley potatoes  

and rich lamb jus

Chicken supreme € 24.00

chicken supreme, irish black pudding,  

potato gratin and grilled mushroom

Chicken Tikka Massala € 26.00

marinated chicken in indian curry sauce  

with lime, coriander rice and nann bread

The cheeky pup cheeseburger € 22.00

Homemade burguer, cheedar, tomato, lettuce,  

pickles, onions, mustard and hand-cut fries

LIME & BASIL RISOTTO € 22.50

Creamy lime and basil risotto served with  

sautéed halloumi and pistachios

MAINS

STARTERS
SOUP OF THE DAY € 8.50

(daily market vegetable soup)

CHICKEN WINGS € 15.00

chicken wings with hot sauce, celery  

and blue cheese sauce

PRAWNS A LA GUILLO € 19.00

Fried prawns in a spicy garlic and coriander  

sauce served with toast  

BANG BANG CHICKEN € 15.00

Crispy fried chicken with spicy asian sauce,  

pineapple, coriander and sesame seeds 

 

 TUNA TATAKI € 18.00

Seared marinated tuna coated in sesame, served with 

wakame, chillies, coriander & ponzu sauce with yuzu caviar 

Burrata & Prosciutto € 17.50

Iberico ham , Burrata di Bufala , Heirloom tomato salad , 

sourdough toast  and pisctaccios olive oil

DINNER

If you have any specific allergies or dietary requirements, please inform your waiter | Vat included | we have a complaint book | no dish, food item or drink, including the couvert,
may be charged for if it was placed on the table without the consumer having ordered it and as long as the customer did not consume eny part of it (DL 10/2015, 16-01).
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SIDES
Roasted carrots / wilted spinach / handcut frIes  

/ sautéed potatoes / green salad  
/ sauté mushrooms - € 6.00

patatas bravas / sweet potatoes fries € 6.50 

 charred grill brocolli bimi €7,00

Fillet 8oz  
€40

SIRLOIN 8oz  
€36

RIB EYE 8oz  
€38

 
tomahawk 32Oz (2 pax)  

€90 

served with pepper and bearnaise sauce 
- handcut fries and 1 side 

FROM THE GRILL

FISH OF THE DAY
Daily market fish of the day
Please inform with your waiter
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APPLE TART TATIN
SERVED WITH VANILLA ICE CREAM 

€ 9.50

TIRAMISU
MASCARPONE CREAM, MARSALA BISCUIT AND  

CHOCOLATE,  SERVED WITH COFFEE ICE CREAM 
€ 9.50

BANOFFEE PIE
Buttery biscuit base, rich toffee,  
fresh banana & whipped cream

€ 9.50

CHOCOLATE BROWNIE
served with salted caramel,  

crème anglaise AND vanilla ice cream 
€ 9.50

SELECTION OF ICE CREAM
Please ask your server  

the flavour selection available
€ 4.00

HOMEMADE 
DESSERTS

If you have any specific allergies or dietary requirements, please inform your waiter | Vat included | we have a 

complaint book | no dish, food item or drink, including the couvert, may be charged for if it was placed on the table 

without the consumer having ordered it and as long as the customer did not consume eny part of it (DL 10/2015, 16-01).


