
B O I S S O N S  F R A I C H E S

JUS DE FRUITS FRAIS DE SAISON

EAUX MINÉRALES 

SODA

BIÈRES 

THÉ GLACÉ MAISON  

12.000AR

PLATE

PM 5.000AR

GM 7.000AR

SODA

PM 7.000AR

GM 10.000AR

BIÈRE LOCALE 

PM 8.000AR

GM 10.000AR

GAZEUSE

PM 7.000AR

ENERGY DRINK 

15.000AR

HEINEKEN

15.000AR

8.000AR



CAFÉ - coffee

INFUSIONS – herbal tea

THÉS NOIRS – black tea

THÉS VERTS – green tea

EXPRESSO

CAFÉ ALLONGÉ

CAPPUCCINO

6.000AR

CITRONNELLE - lemongrass
VERVEINE - peppermint

CAMOMILLE - chamomile

5.000AR

ENGLISH BREAKFAST

EARL GREY

5.000AR

JASMIN

MENTHE

5.000AR

BOISSONS CHAUDES



V I N S & C O C K T A I L S

VINS

CHAMPAGNE 

MOUSSEUX 

VINS ROUGES 

VINS BLANCS 

VINS ROSÉS

MOËT ET CHANDON 

LAURENT PERRIER 

VEUVE CLICQUOT

NICOLAS FEUILLATE 

DUC DE CLAVEZ 

SWARTLAND WINERY CUVÉE BRUT

PROSECCO EXTRA DRY 

CANNONAU DI SARDEGNA 

VIN DE BORDEAUX 

VIN DU MEDOC 

SAINT-EMILION GRAND CRU

PINOTAGE WELMOED 

CÔTE DU RHÔNE LES CARDINALICES 

CÔTE DE FIANARANTSOA 

VIN AU VERRE 

MAISON CASTEL GEWURSTRAMINER 

GRECO DI TUFO 

BOSCHENDAL SAUVIGNON BLANC 

BOSCHENDAL CHARDONNAY 

LOIRE BLANC, LES ANGES 

CÔTE DU RHÔNE LES CARDINALICES 

CÔTE DE FIANARANTSOA 

VIN AU VERRE

BORDEAUX ROSÉ 

CABERNET D’ANJOU

BARDOLINO CHIARETTO

PINOTAGE TOITSKLOOF

 700.000AR

 750.000AR

 650.000AR

650.000AR

 80.000AR

 150.000AR

 150.000AR

 150.000AR

  100.000AR

 150.000AR

 230.000AR

 90.000AR

  150.000AR

 45.000AR

15.000AR

 130.000AR

 120.000AR

 120.000AR

 120.000AR

80.000AR

150.000AR

45.000AR

15.000AR

 90.000AR

 110.000AR

 100.000AR

 90.000AR

COCKTAILS

 30.000AR

 20.000AR

 20.000AR

 25.000AR

 20.000AR

 20.000AR

 20.000AR

 30.000AR

 20.000AR

 20.000AR

AMERICANO
Vermouth Rouge, Campari, Soda

CAIPIRINHA
Rhum blanc, Citron, Sucre

KIR
Vin blanc, crème de cassis 

KIR ROYAL
Vin mousseux, crème de cassis

MARGARITA
Tequila, Triple sec, Citron, sel

MOJITO
Rhum blanc, Citron, Soda, Menthe fraîche

PINA COLADA 
Ananas, Rhum Blanc, Lait de Coco

SPRITZ
Aperol, Vin Mousseux, Soda

TEQUILA SUNRISE 
Tequila, Orange, Grenadine

CUBA LIBRE 
Rhum, Coca Cola, Citron



APÉRITIFS WHISKY

PASTIS

MARTINI BIANCO 

MARTINI DRY 

MARTINI ROSSO 

RICARD

CAMPARI

 15.000AR 

25.000AR

25.000AR

 25.000AR

 25.000AR

 30.000AR

SINGLETON	

J&B 

JOHNNIE WALKER BLACK LABEL 

JOHNNIE WALKER RED LABEL 

JOHNNIE WALKER DOUBLE BLACK 

JOHNNIE WALKER GOLD LABEL

JACK DANIEL’S TENNESSEE WHISKEY 

CHIVAS REGAL 

BALLANTINE

GLENFIDICH

GRANT’S

 50.000AR 

 30.000AR

 35.000AR

 30.000AR

 45.000AR

   55.000AR

   40.000AR

50.000AR

50.000AR

50.000AR

45.000AR

GIN

HARPOON	

BOMBAY SAPPHIRE	

GORDON

CITADELLE

 15.000AR 

  25.000AR

 25.000AR

30.000AR

VODKA ET TEQUILA

ABSOLUT	

SMIRNOFF	

STOLICHNAYA

DON PEDRO

SAN JOSÉ

 30.000AR 

 20.000AR

 25.000AR

20.000AR

20.000AR

EAU DE VIE DE RAISIN 

COGNAC COURVOISIER 

GRAPPA INVECCHIATA 

GRAPPA SECCA

 50.000AR 

 40.000AR

45.000AR

RHUM

RHUM LOCAL 

HAVANA CLUB 

BACARDI BLANC 

BACARDI GOLD RÉSERVA 

 20.000AR 

 20.000AR

 20.000AR

 30.000AR

  

  

GALERIE DES SPIRITUEUX

LIQUEURS

COINTREAU 

MALIBU	

LIMONCELLO

PORTO

AMARULA

 30.000AR 

 20.000AR

 20.000AR

 20.000AR

 25.000AR

DISARONNO AMARETTO 

CURAÇAO TRIPLESEC

FERNET BRANCA 

SAMBUCA

BAYLEY’S

JAGERMEISTER	

 25.000AR

 25.000AR

 25.000AR

 25.000AR

 30.000AR

 25.000AR



ENTRÉE

DESSERTS

SANDWICHS

PIZZA

PASTA 

ASSORTIMENT DE FRITURE MALAGASY 

SALADE DU JOUR 
20.000AR 

ASSIETTE DE FROMAGE 

ASSIETTE DE CHARCUTERIE 
25.000AR

ASSIETTE DE GOURMANDISES DU CHEF

GLACE DU JOUR

ASSIETTE DE FRUITS DE SAISON

ASSORTIMENT DE COOKIES ITALIENS

CRÊPES AU SUCRE OU CHOCOLAT

20.000AR

CHEESEBURGER

CLUB SANDWICH AU POULET

CROQUE-MONSIEUR

30.000AR

PIZZA MARGHERITA OU VÉGÉTARIENNE 
30.000 AR

PIZZA REINE 
35.000 AR

CHINESE MI-SAO DE LÉGUMES OU ZÉBU
35.000AR

PÂTES FRAÎCHES DU JOUR
35.000 AR

LE SNACKING11H 20H

ACCOMPAGNEMENT

ASSIETTE DE FRITES

LÉGUMES SAUTÉS

10.000AR



APÉRITIF 

PROSECCO ET CANAPÉ DE POISSON FUMÉ
PROSECCO E TARTINE DI PESCE AFFUMICATO
Prosecco and smoked fish canapé

ENTRÉE 

TRILOGIE DE CARPACCIO
TRILOGIA DEL CARPACCIO

Carpaccio Trilogy

PASTA
 TAGLIATELLE À LA LANGOUSTE

TAGLIATELLE ALL’ARAGOSTA

Lobster tagliatelle

PLAT  

LANGOUSTE GRILLÉE ET RIZ SAFRANÉ
ARAGOSTA ALLA GRIGLIA E RISO ALLO ZAFFERANO

Grilled lobster with saffron rice

DESSERT  

CŒUR COULANT AU CHOCOLAT
CUORE FLUENTE DI CIOCCOLATO

Chocolate flowing heart

Bercé par le bruit des vagues, au bord de la plage, voyagez gustativement  
avec notre menu autour de la langouste de Madagascar.

Cullati dal suono delle onde, accanto alla spiaggia, fate un viaggio gustativo  
con il nostro menu a base di aragosta del Madagascar.

Lulled by the sound of the waves, at the edge of the beach, take a gustatory journey  
with our menu around the Malagasy lobster.

*hors boisson / Bevande escluse / Drinks not included

250.000 AR/ personne *
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