
C h e z  n o u s ,  t o u t  l e  m o n d e  j o u e



Cette année, Noël se 
joue en équipe.

Célébrez la fin d’année autour d’une expérience qui rassemble.



TOCA Social transforme vos événements de fin d’année en véritables 
expériences à vivre. Profitez d’une privatisation exclusive, de formules 
festives sur mesure, de jeux de football immersifs et d’une offre de 
restauration et de boissons haut de gamme. Des célébrations aux 
événements professionnels, nous imaginons et orchestrons chaque 
moment pour vous offrir une expérience unique.

RÉSERVEZ VOTRE SOIRÉE 
DE NOËL AVEC NOUS !


D U  2 3  N O V .  A U  3 0  D É C .



OFFRE DE RÉSERVATION 
ANTICIPÉE
Les réservations signées et réglées avant le 30 
août bénéficient de 10 % supplémentaires sur 
l'ardoise bar convenue au préalable.
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CHRISTMAS 

PACKAGES
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COCKTAIL 

VERT 200€ par box


12 personnes maximum

40€ COCKTAIL 
ROUGE
 200€ par box


12 personnes maximum

60€ COCKTAIL 

OR
 200€ par box


12 personnes maximum

90€

Nourriture 


Menu de 10 pièces:


8 pièces salées chaudes et froides


2 pièces sucrées

Nourriture 


Menu de 15 pièces:


12 pièces salées chaudes et froides


3 pièces sucrées

Nourriture 


Menu de 18 pièces:


13 pièces chaudes et froides


5 pièces sucrées

Boissons


2 cartons jaunes

Boissons


2 cartons jaunes 


2 cartons rouges

bonus


Welcome drink 12€ par personne  
Une coupe de champagne Mercier, le Blanc de Noirs

Boissons


Welcome drink : Une coupe de champagne Mercier,  
le Blanc de Noirs par personne


2 cartons jaunes 


2 cartons rouges

bonus



Bouteille de champagne Moët &  
Chandon à l’unité  120€

E V E N T S @ T O C A . S O C I A L Ajoutez 90 minutes de temps de jeu | 200 par box – jusqu'à 12 joueurs maximum – 
disponible sur toutes les formules – voir la diapositive « Options »



MENUS DE NOËL
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MENUS DE NOËL


COCKTAIL 
VERT

COCKTAIL 
ROUGE


Wrap de légumes, cream cheese aux herbes


Velouté de potimarron, éclats de châtaigne


Poulet croustillant mariné aux épices


Gyoza de poulet et légumes, sauce teriyaki


Slider de bœuf, cheddar rouge et oignons frits


Croustillant de crevette, sauce thaï


Mini croque-monsieur à la trufatta


Blini de saumon fumé, crème de ciboulette



Mini moelleux tout chocolat


Salade de fruits exotiques, sirop citronnelle-
gingembre

Wrap de légumes, cream cheese aux herbes


Velouté de potimarron, éclats de châtaigne


Poulet croustillant mariné aux épices


Gyoza de poulet et légumes, sauce teriyaki


Slider de bœuf, cheddar rouge et oignons frits


Croustillant de crevette, sauce thaï


Mini croque-monsieur à la trufatta


Blini de saumon fumé, crème de ciboulette


Comté AOP affiné 18 mois, confiture de cerises noires


Tartare de saumon à l’aneth, zeste de citron vert


Tataki de thon aux agrumes


Toast de pain d’épices au foie gras, confit d’oignons



Mini beignet fourré chocolat-noisette


Mini moelleux tout chocolat


Salade de fruits exotiques, sirop citronnelle-
gingembre


Assortiment de guimauves de Noël : citron meringué, 
framboise, myrtille, pêche-abricot

COCKTAIL 

OR


Wrap de légumes, cream cheese aux herbes


Velouté de potimarron, éclats de châtaigne


Poulet croustillant mariné aux épices


Gyoza de poulet et légumes, sauce teriyaki


Slider de bœuf, cheddar rouge et oignons frits


Croustillant de crevette, sauce thaï


Mini croque-monsieur à la trufatta


Blini de saumon fumé, crème de ciboulette


Comté AOP affiné 18 mois, confiture de cerises noires


Tartare de saumon à l’aneth, zeste de citron vert


Tataki de thon aux agrumes


Toast de pain d’épices au foie gras, confit d’oignons


Brochette de Saint-Jacques, sauce soja yuzu



Mini moelleux tout chocolat


Salade de fruits exotiques, sirop citronnelle-
gingembre


Assortiment de guimauves de Noël : citron meringué, 
framboise, myrtille, pêche-abricot


Mini douceurs en verrine


Assortiment de macarons
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BONUS
 11€
p a r  p e r s o n n e

Planche de fromages


Sélection de fromages de saisons


Planche de 3 fromages
 

Sélection


Comté 8 mois d’affinage


Brie de Meaux


Sainte-Maure de Touraine
 

Plateau pour 10 personnes minimum

E V E N T S @ T O C A . S O C I A L Tous les prix incluent la TVA et le service.



MENU DES BOISSONS 

DE NOËL
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MENU DES BOISSONS 

DE NOËL

Cartons jaune  6€ Cartons rouge  10€

Bières 
Heineken bouteille 33 cl 

Heineken 5° 
Beavertown Neck Oil 

Gallia Nouveau Western 
Pelican Blonde 

Affligem Blanche 
Guinness 

Heineken Blonde de Blé



Cocktails 
Moscow Mule 

Cinzano Spritz 
Lillet Spritz Rosé 
Tanqueray Tonic 

Cuba Libre



Softs 
Coca-Cola 

Coca-Cola Zéro 
Tonic 
Fanta 

Eau pétillante

Vins 
Vin rouge 
Vin blanc 
Prosecco



Jus de fruits 
Orange 
Pomme 

Cranberry 
Ananas 

Pamplemousse 
Mangue 

Maracuja 
Goyave
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Carton Or  15€

Bières 
Heineken pression



Vins 
Vin rouge 
Vin blanc 
Prosecco



Jus de fruits 
Orange 
Pomme 

Cranberry 
Ananas 

Pamplemousse 
Mangue 
Maracuja 
Goyave



Softs 
Coca-Cola 

Coca-Cola Zéro 
Tonic 
Fanta 

Eau pétillante

Bières 
Heineken bouteille 33 cl 

Heineken 5° 
Beavertown Neck Oil 

Gallia Nouveau Western 
Pelican Blonde 

Affligem Blanche 
Guinness 

Heineken Blonde de Blé




Cocktails 
Moscow Mule 

Cinzano Spritz 
Lillet Spritz Rosé 
Tanqueray Tonic 

Cuba Libre



Softs 
Coca-Cola 

Coca-Cola Zéro 
Tonic 
Fanta 

Eau pétillante

Vins 
Vin rouge 
Vin blanc 
Prosecco



Jus de fruits 
Orange 
Pomme 

Cranberry 
Ananas 

Pamplemousse 
Mangue 

Maracuja 
Goyave
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OPTIONS EN SUPPLÉMENT

Sublimez votre expérience. Personnalisez votre formule de Noël 
avec les options ci-dessous. NOUS CONSULTER POUR LES TARIFS
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DJ
Inclus pour tous les événements des jours 
de forte affluence. Disponible en option 
pour les dates creuses.



SEULEMENT SUR PRIVATISATION DE SALLE

SURCLASSEMENT 
CARTON ROUGE

Passez à la carte de boissons premium 
Gold Card (carton jaune + 8 euros - carton 
rouge + 5 euros) - Champagne Mercier, le 
Blanc de Noirs (15 euros price)

BOX DE JEU
200 euros par box - 12 personnes maximum


PLATEAU DE 

FROMAGES

SUR DEMANDE


PHOTOBOOTH

LOCATION SUR DEMANDE 
(AVEC PERSONNALISATION)


BONNETS DE NOËL & 
PRODUITS DÉRIVÉS


BONNETS + Goodies (porte clé 
ballon d’or personnalisé)

Chaussettes TOCA SOCIAL 

EXPÉRIENCE 
PERSONNALISÉE

Événement entièrement personnalisé :  
menus, écrans, décoration
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ESPACES EN 
PRIVATISATION 
EXCLUSIVE


Rendez votre soirée de Noël vraiment inoubliable grâce à la 
privatisation exclusive de nos espaces uniques.



- Privatisation avec configurations flexibles – assis, debout ou mixte

- DJ et animations live pour une ambiance garantie toute la soirée

- Boissons d'accueil, formules cocktails et menus à partager premium

- Une équipe événementielle dédiée du début à la fin de la soirée

3 salles privatives de 10 à 550 invités


Renseignez-vous sur 
l'espace idéal pour vous. 
Réservez dès maintenant
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Place au match !
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