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EEXTRAIT DE LA CARTE DES VINSXTRAIT DE LA CARTE DES VINS
ROSÉROSÉ		 75CL75CL

Côtes-de-ProvenceCôtes-de-Provence		 9595  
Domaine de la Rouillère Grande RéserveDomaine de la Rouillère Grande Réserve

CHAMPAGNE CHAMPAGNE  AOC AOC		 75CL75CL

Veuve Clicquot BrutVeuve Clicquot Brut		 170170
Veuve Clicquot RoséVeuve Clicquot Rosé		 220220  

ROUGEROUGE		 75CL75CL

Haute-Côtes-de-Beaune Domaine Georges Joi l lotHaute-Côtes-de-Beaune Domaine Georges Joi l lot		 110110

BLANCBLANC		 75CL75CL

Côtes du Vivarais «Cuvée Gal lety» Domaine Gal letyCôtes du Vivarais «Cuvée Gal lety» Domaine Gal lety		 9595

Prix nets en euros  -  Service compris  -  La liste des allergènes est disponible sur demandePrix nets en euros  -  Service compris  -  La liste des allergènes est disponible sur demande
Net prices in euros - Service included - Allergens list available on requestNet prices in euros - Service included - Allergens list available on request

CUISINE MÉDITERRANÉENNE PAR ÉRIC FRECHONCUISINE MÉDITERRANÉENNE PAR ÉRIC FRECHON
MEDITERRANEAN CUISINE BY ÉRIC FRECHONMEDITERRANEAN CUISINE BY ÉRIC FRECHON

BROCOLIS CROUSTILLANTS, SAUCE PARFUMÉE À LA CORIANDRE BROCOLIS CROUSTILLANTS, SAUCE PARFUMÉE À LA CORIANDRE ET CURCUMAET CURCUMA	 28 	 28 
Crispy broccoli,  coriander and turmeric flavoured sauce	Crispy broccoli,  coriander and turmeric flavoured sauce	

GASPACHO DE TOMATE, PASTÈQUE, AVOCAT ET FRAMBOISESGASPACHO DE TOMATE, PASTÈQUE, AVOCAT ET FRAMBOISES		 3232
Tomato, watermelon, avocado and raspberry gazpacho Tomato, watermelon, avocado and raspberry gazpacho 

TACOS DE FILET DE BOEUF, TACOS DE FILET DE BOEUF, CCÂPRES, PECORINO, MAYONNAISE ÉPICÉEÂPRES, PECORINO, MAYONNAISE ÉPICÉE	 42	 42
Beef fillet tacos, capers, pecorino, spicy mayonnaise	Beef fillet tacos, capers, pecorino, spicy mayonnaise	

TARTARE DE LANGOUSTINE ET CŒUR DE BURRATA TARTARE DE LANGOUSTINE ET CŒUR DE BURRATA AU SARRASIN TORRÉFIÉAU SARRASIN TORRÉFIÉ 	 46 	 46
Spiny lobster tartare and burrata heart with roasted buckwheat Spiny lobster tartare and burrata heart with roasted buckwheat 

FOIE GRAS DE CANARD, FINE GELÉE PASSION, BRIOCHE TOASTÉEFOIE GRAS DE CANARD, FINE GELÉE PASSION, BRIOCHE TOASTÉE	 48	 48
Duck foie gras, passion fruit jelly, toasted sweet bun 	Duck foie gras, passion fruit jelly, toasted sweet bun 	

BEIGNETS DE GAMBAS, TZATZIKI À L’HUILE DE PIMENTÓN 	 46BEIGNETS DE GAMBAS, TZATZIKI À L’HUILE DE PIMENTÓN 	 46
Large prawns fritters, tzatziki with pimentón oilLarge prawns fritters, tzatziki with pimentón oil

GALETTE DE BRICK, AVOCAT ET KING CRAB GALETTE DE BRICK, AVOCAT ET KING CRAB 		 5858
Crispy brick pastry, avocado and king crab				 Crispy brick pastry, avocado and king crab				

CARPACCIO DE MAHI-MAHI PARFUMÉ À LA TOMATE, STRACCIATELLA, CARPACCIO DE MAHI-MAHI PARFUMÉ À LA TOMATE, STRACCIATELLA, CÂPRES ET BASILICCÂPRES ET BASILIC		 3838
Mahi-mahi carpaccio flavoured with tomato, stracciatella, capers and basilMahi-mahi carpaccio flavoured with tomato, stracciatella, capers and basil

TATAKI DE SAUMON AU PIMENT VERT, CONCOMBRE, POIREAU FRITTATAKI DE SAUMON AU PIMENT VERT, CONCOMBRE, POIREAU FRIT 	 44 	 44
Salmon tataki with green chili,  cucumber, fried leekSalmon tataki with green chili,  cucumber, fried leek

TARTARE DE THON RAFRAÎCHI À LA MENTHE, YAOURT FUMÉ ET PISTACHESTARTARE DE THON RAFRAÎCHI À LA MENTHE, YAOURT FUMÉ ET PISTACHES	 44	 44
Tuna tartare with mint, smoked yoghurt and pistachiosTuna tartare with mint, smoked yoghurt and pistachios

CARPACCIO DE GAMBERO ROSSO À L’HUILE D’OLIVE LÉGÈREMENT ÉPICÉE	 42CARPACCIO DE GAMBERO ROSSO À L’HUILE D’OLIVE LÉGÈREMENT ÉPICÉE	 42
Gambero rosso carpaccio in slightly spiced olive oilGambero rosso carpaccio in slightly spiced olive oil

À PARTAGERÀ PARTAGER  --  to shareto share

LOUP ENTIER FINEMENT TRANCHÉ, LOUP ENTIER FINEMENT TRANCHÉ, TOUT SIMPLEMENTTOUT SIMPLEMENT  À L’HUILE D’OLIVE ET CITRONÀ L’HUILE D’OLIVE ET CITRON	 160	 160	 	 
Whole sea bass, thinly sliced, simply dressed with olive oil and lemon	Whole sea bass, thinly sliced, simply dressed with olive oil and lemon	

SALADE DE TOMATES, CONCOMBRE ET SALADE DE TOMATES, CONCOMBRE ET FETA, PARFUMÉE AU SUMAC FETA, PARFUMÉE AU SUMAC ET MENTHE FRAÎCHEET MENTHE FRAÎCHE	 34	 34		
Tomato salad, cucumber and feta cheese, sumac and fresh mint flavouredTomato salad, cucumber and feta cheese, sumac and fresh mint flavoured

SALADE DE CHOU KALE, PECORINO ROMANO ET OEUF PARFAIT	 36SALADE DE CHOU KALE, PECORINO ROMANO ET OEUF PARFAIT	 36
Kale salad, pecorino romano cheese and soft-boiled egg Kale salad, pecorino romano cheese and soft-boiled egg 

SALADE DE LANGOUSTE, AVOCAT, PAMPLEMOUSSE, SALADE DE LANGOUSTE, AVOCAT, PAMPLEMOUSSE, VINAIGRETTE MIEL ET CORIANDREVINAIGRETTE MIEL ET CORIANDRE	 58	 58		
Spiny lobster salad, avocado, grapefruit, honey and coriander vinaigretteSpiny lobster salad, avocado, grapefruit, honey and coriander vinaigrette

RAVIOLES DE CHÈVRE FRAIS, TOMATES CERISES, BASILIC ET PIGNONS DE PINRAVIOLES DE CHÈVRE FRAIS, TOMATES CERISES, BASILIC ET PIGNONS DE PIN	 48	 48
Fresh goat cheese ravioli,  cherry tomatoes, basil and pine nutsFresh goat cheese ravioli,  cherry tomatoes, basil and pine nuts

CONCHIGLIES FARCIES AUX GAMBAS ET CONFIT D’AUBERGINE, GRATINÉES AU PARMESANCONCHIGLIES FARCIES AUX GAMBAS ET CONFIT D’AUBERGINE, GRATINÉES AU PARMESAN 	 56 	 56
Conchiglie pasta stuffed with prawns and eggplant confit,  gratinated with parmesanConchiglie pasta stuffed with prawns and eggplant confit,  gratinated with parmesan

CRUDO DE LANGOUSTINES, LINGUINES, BEURRE BATTU AU CITRON	  72CRUDO DE LANGOUSTINES, LINGUINES, BEURRE BATTU AU CITRON	  72
Langoustine crudo, linguine, whipped lemon butterLangoustine crudo, linguine, whipped lemon butter

POULPE CUIT AU BARBECUE, POIVRON BRÛLÉ, FETA ET HUILE D’OLIVE	 48POULPE CUIT AU BARBECUE, POIVRON BRÛLÉ, FETA ET HUILE D’OLIVE	 48
Barbecued octopus, burnt bell pepper, feta cheese and olive oil Barbecued octopus, burnt bell pepper, feta cheese and olive oil 

CIOPPINO DE VIVANEAU, SAINT-JACQUES ET FENOUIL	 56CIOPPINO DE VIVANEAU, SAINT-JACQUES ET FENOUIL	 56
Red snapper, scallops and fennel cioppino stew Red snapper, scallops and fennel cioppino stew 

MAHI-MAHI CUIT DANS UN CONFIT DE TOMATE AU BASILIC ET GINGEMBREMAHI-MAHI CUIT DANS UN CONFIT DE TOMATE AU BASILIC ET GINGEMBRE	 48	 48
Mahi-mahi cooked in a tomato confit with basil and gingerMahi-mahi cooked in a tomato confit with basil and ginger

LANGOUSTE GRILLÉE, ARROZ BOMBA CUISINÉ COMME UNE PAËLLA	  76LANGOUSTE GRILLÉE, ARROZ BOMBA CUISINÉ COMME UNE PAËLLA	  76
Grilled spiny lobster, paella-style arroz bomba riceGrilled spiny lobster, paella-style arroz bomba rice

À PARTAGERÀ PARTAGER  - POUR 2- POUR 2    to share -to share -   for 2	for 2	

LOUP SAUVAGE GRILLÉ ENTIER, TOMATES CERISES, CITRON, OLIVES	 125 / PERSLOUP SAUVAGE GRILLÉ ENTIER, TOMATES CERISES, CITRON, OLIVES	 125 / PERS
Grilled wild sea bass, cherry tomatoes, lemon, olives	  Grilled wild sea bass, cherry tomatoes, lemon, olives	  

CARPACCIO DE BŒUF AU PESTO ROSSO, CARPACCIO DE BŒUF AU PESTO ROSSO, POIVRONS ROUGES MARINÉS, POIVRONS ROUGES MARINÉS, PECORINO ET RIQUETTEPECORINO ET RIQUETTE	 44	 44		
Beef fillet carpaccio with pesto rosso sauce, marinated red bell peppers, pecorino and arugula saladBeef fillet carpaccio with pesto rosso sauce, marinated red bell peppers, pecorino and arugula salad

CUISSES DE VOLAILLE FERMIÈRES CUISINÉES AU CITRON CONFIT, CUISSES DE VOLAILLE FERMIÈRES CUISINÉES AU CITRON CONFIT, OLIVES VERTES, OLIVES VERTES, 	 48	 48
CORIANDRE ET AMANDESCORIANDRE ET AMANDES
Free-range chicken legs with confit lemon, green olives, coriander and almondsFree-range chicken legs with confit lemon, green olives, coriander and almonds

FILET DE BŒUF DORÉ AU SAUTOIR, GNOCCHIS ET ÉPINARDS FILET DE BŒUF DORÉ AU SAUTOIR, GNOCCHIS ET ÉPINARDS GRATINÉS AU GORGONZOLAGRATINÉS AU GORGONZOLA		 6565  
Pan-fried beef fillet, gnocchi and spinach gratinated with gorgonzolaPan-fried beef fillet, gnocchi and spinach gratinated with gorgonzola

CÔTELETTE, ÉPAULE ET KEFTA D’AGNEAU, YAOURT ET MENTHE FRAÎCHE 	  64CÔTELETTE, ÉPAULE ET KEFTA D’AGNEAU, YAOURT ET MENTHE FRAÎCHE 	  64
COUSCOUS DE LÉGUMES AUX MERGUEZCOUSCOUS DE LÉGUMES AUX MERGUEZ		
Lamb chop, shoulder and kefta, yogurt and fresh mint, vegetable couscous with merguezLamb chop, shoulder and kefta, yogurt and fresh mint, vegetable couscous with merguez

CÔTE DE VEAU FERMIÈRE EN CROÛTE DE PARMESAN ET JAMBON DE PARME	  78CÔTE DE VEAU FERMIÈRE EN CROÛTE DE PARMESAN ET JAMBON DE PARME	  78
Free-range veal rib in parmesan and parma ham crustFree-range veal rib in parmesan and parma ham crust

À PARTAGERÀ PARTAGER  - POUR 2- POUR 2    to share -to share -   for 2	for 2	

ÉPAULE D’AGNEAU CONFITE, OLIVES ET CITRON, ÉPAULE D’AGNEAU CONFITE, OLIVES ET CITRON, BOULGOUR AUX HERBES FRAÎCHESBOULGOUR AUX HERBES FRAÎCHES	 76 / PERS	 76 / PERS
Lamb shoulder confit,  olives and lemon, bulgur with fresh herbs 	Lamb shoulder confit,  olives and lemon, bulgur with fresh herbs 	

CÔTE DE BŒUF USA PRIME, CÔTE DE BŒUF USA PRIME, SUCRINE AUX HERBES FRAÎCHES,SUCRINE AUX HERBES FRAÎCHES,	 145 / PERS	 145 / PERS
CHURROS DE POMMES DE TERRE, SAUCE BÉARNAISE	CHURROS DE POMMES DE TERRE, SAUCE BÉARNAISE	
Usa prime beef rib, baby lettuce with fresh herbs, potato churros, bearnaise sauceUsa prime beef rib, baby lettuce with fresh herbs, potato churros, bearnaise sauce

PAVLOVA COCO, SORBET ET MANGUE FRAÎCHE, PAVLOVA COCO, SORBET ET MANGUE FRAÎCHE, ESPUMA COCO	 18ESPUMA COCO	 18
Coconut pavlova, sorbet and fresh mango, coconut foamCoconut pavlova, sorbet and fresh mango, coconut foam

MILLEFEUILLE À LA VANILLE BOURBON, CARAMEL AU BEURRE SALÉ 	 18 MILLEFEUILLE À LA VANILLE BOURBON, CARAMEL AU BEURRE SALÉ 	 18 
Bourbon vanilla millefeuille, salted butter caramelBourbon vanilla millefeuille, salted butter caramel

PROFITEROLE, GLACE ET PRALINÉ À LA PISTACHE D’IRAN, SAUCE CHOCOLAT	 18PROFITEROLE, GLACE ET PRALINÉ À LA PISTACHE D’IRAN, SAUCE CHOCOLAT	 18
Profiterole puff pastry, iranian pistachio ice cream and praline, chocolate sauce Profiterole puff pastry, iranian pistachio ice cream and praline, chocolate sauce 

TARTE AU CHOCOLAT GRAND CRU, GLACE VANILLE, CHOUCHOU NOISETTES	 18TARTE AU CHOCOLAT GRAND CRU, GLACE VANILLE, CHOUCHOU NOISETTES	 18
Grand cru chocolate tart, vanilla ice cream, candied hazelnutsGrand cru chocolate tart, vanilla ice cream, candied hazelnuts

FRUITS FRAIS PARFUMÉS AU SIROP, SERVIS SUR GLACE PILÉE	 18FRUITS FRAIS PARFUMÉS AU SIROP, SERVIS SUR GLACE PILÉE	 18
Fresh fruits flavoured with syrup, served on crushed iceFresh fruits flavoured with syrup, served on crushed ice

À PARTAGERÀ PARTAGER  - POUR 2- POUR 2    to share -to share -   for 2	for 2	

BABA AU VIEUX RHUM, CHANTILLY À LA GRAINE DE VANILLE 	 18 / PERSBABA AU VIEUX RHUM, CHANTILLY À LA GRAINE DE VANILLE 	 18 / PERS
Old rum baba, whipped cream with vanilla seedsOld rum baba, whipped cream with vanilla seeds

COOKIE GÉANT, CARAMEL ET CACAHUÈTES, COOKIE GÉANT, CARAMEL ET CACAHUÈTES, GLACES CAFÉ, CHOCOLAT ET VANILLEGLACES CAFÉ, CHOCOLAT ET VANILLE	 18 / PERS	 18 / PERS
Giant cookie, caramel and peanuts, coffee, chocolate and vanilla ice creamsGiant cookie, caramel and peanuts, coffee, chocolate and vanilla ice creams


