


 

Brioche de seiche, vinaigrette aux câpres et
sauce à l’encre
(mo, œ, la, glu)

Poitrine de cochon de lait, sucrine grillée et
fromage de l’île São Miguel
(la, œ)
 

 

ENTRÉES 

Tartare de thon, gel de citron et croustillantes
d’algues
(po, se, so)

Tempura de morue, aïoli à la coriandre et
tomate
(po, glu)

Jeunes Crevette, salade crémeuse de pomme
de terre et œuf de caille 
(cru, œ, la, glu)

Maquereau mariné, Ajo Blanco d’amande et
coco, pickles de fraises
(po, fr, glu) 

Huîtres de la Ria Formosa, gaspacho de
concombre et pomme vert
(mo, glu, la)

Pain au levain / Focaccia à la tomate et aux
olives, servi avec du beurre à l’ail confit, olives
marinées et huile d’olive extra vierge 
(glu, la) Végétarien

11,00

12,00 

6,00 

11,00 

12,00 

13,00

13,00 

14,00 

Prix exprimés en euros 

PLATS PRINCIPAUX

Millefeuille de légumes rôtis, baba ganoush
et salade de fenouil croustillant 
(se) Végan

Merlu de ligne, açorda de carabiniers et
asperges verts 
(po, frm, gl, œ, la)

Magret de canard, endive glacée et jus de
foie gras
(su)

Agneau basse température, couscous aux
agrumes, yaourt et jus balsamique 
(ai, la, glu, su)

Filet de bœuf, légumes de printemps,
pomme de terre croustillante et jus à la truffe 
(la, su)

Riz crémeux au cresson, bonbon au fromage
et croustillant d’ail noir
(la) Végétarien

Filet de bar, ragoût de petits pois et poireau
beurre blanc aux coques 
(po, gl, la, su, mo)

Cannelloni de morue, béchamel de Saint-
Jacques et salade de fenouil 
(po, la, glu, mo)

29,00 

27,00

26,00 

30,00 

17,00 

27,00 

28,00 

17,00 

Commencez votre voyage avec des
ingrédients frais et des saveurs locales

(TVA incluse)

Là où la terre et la mer se rencontrent
avec l’âme portugaise

(glu) gluten / (la) produits laitiers / (œ) œuf / (cru) crustacés / (ce) céleri / (su) sulfites 

(mo) mollusques / (po) poisson / (se) sésame / (fr) fruits à coque / (frm) fruit de mer / (so) soja

FRANÇAIS

Houmous de Haricot blanc, caviar
d’aubergine au miso et agrumes 
(glu, so, fr) 
(Végan)

10,00 



Prix exprimés en euros 

DESSERTS

Tartelette aux citron, et croquant de
chocolat blanc

 

Ananas des Açores, miel à la cardamome et
coco 
(glu, su)

Chocolat 70 %, praliné noisette et orange 
(la, œ, fr)

Tiramisu à la caroube, café et gel de cidre 
(glu, la, œ, su)

8,00 

8,00

9,00 

8,00 

(TVA incluse)

Une douce fin pour un repas parfait

(œ, la, glu)

(glu) gluten / (la) produits laitiers / (œ) œuf / (cru) crustacés / (ce) céleri / (su) sulfites 

(mo) mollusques / (po) poisson / (se) sésame / (fr) fruits à coque / (frm) fruit de mer / (so) soja

FRANÇAIS
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