
Base tomate San Marzano, mozzarella FDL,Base tomate San Marzano, mozzarella FDL,
courgettes grillées, speck, burrata fumée etcourgettes grillées, speck, burrata fumée et

noisettes torréfiées.noisettes torréfiées.

Base tomate San Marzano, mozzarella FDL,
courgettes grillées, speck, burrata fumée et

noisettes torréfiées.

EN CE MOMENTEN CE MOMENT
AN

TIP
ASTI DE SAISON Carpaccio de bresaola

assaisonné à l’huile d’olive
citronnée, roquette &
copeaux de parmesan

PIZZA DEL MOMENTO
côté CUISINE

Avec coulis deAvec coulis de
rhubarbe rougerhubarbe rouge
Avec coulis de

rhubarbe rougePPAANNNNAA   CCOOTTTTAA

PANNA COTTA



COCKTAIL DU MOMENT

côté BARcôté BAR
EN CE MOMENTEN CE MOMENT

VIN ITALIEN 
DU MOMENT

Nero d’Avola Sicile
Vin rouge généreux et fruité,
aux notes de fruits rouges
mûrs et d’épices, avec une

bouche ronde et chaleureuse.

Au verre ou à la bouteille !

Limoncello, sirop deLimoncello, sirop de
lavande, jus de citronlavande, jus de citron

vert, prosecco et blancvert, prosecco et blanc
d’oeufd’oeuf

Limoncello, sirop de
lavande, jus de citron

vert, prosecco et blanc
d’oeuf

LAVANDE SOUR


