[ ———————————————————————— —————— ———— ———————— ————————————————————————————————————————————————————————————

garbo e sostanza

Fusilloni con crema di pomodori gialli, pomodori
rossi confit, basilico e scorza di lime ¥

Sughi e intingoli serviti Iin tazza e
accompagnati da pizza bianca fatta da noi

Spaghettoni al ragu di triglia ™ * ®

Hummus di ceci, paprika 6,00 Sedanini con pesto di basilico e scaglie
affumicata, semi di sesamo ™ di ricotta salata @”

Salsa di peperoni arrostiti 6,00 :
Pep Vitello tonnato &3 #

Sugo alla Norma 6,00

Carpaccio di manzo con gel al lampone, scaglie di

parmigiano e polvere di rosmarino "

Crudo di gamberi rossi* di Mazzara del Vallo, con

Margheritina (pizza) 13,00 cetrioli marinati, bisque, lime e menta % *%?

Parmigiana di melanzane >” 13,00 Insalata ai 4 pomodori, stracciatella e basilico

Caperea ™ 13,00 Insalata mista con bresaola di tonno, fagiolini,
patate e alici del Cantabrico®****’

Insalata di spinacino, ceci, melanzane, feta e pane
carasau "

PANE FATTO IN CASA E PATATE AL FORNO

SULLO
Hamburger Bixio 37 2 17,00 SPECCHIO

polpetta di manzo (150gr), pomodori, Scimudin | PIATTI DEL
della Valtellina, guanciale croccante, lattuga, GIORND

15,00

polpetta di spinaci, patate e cicerchie, spezie, Tiramisu espresso™>” 7,00
cetrioli, lattuga, pomodori, salsa di yogurt e Cialda di biscotto con crema di 7,00
maionese al basilico. formaggi, pestato di albicocche

al rosmarino e peperoncino **”

Pane, crema alla nocciola, olio 7,00

evo e sale Maldon *”
L Pestato di fragole con 7,00
Cicoria ripassata 6,00 crema al mascarpone &7
Patate al forno 6,00 Al banco i dolci del giorno

*PRODOTTO SURGELATO - PANE E SERVIZIO 3,00 P.P. CAFFE 2,00 CAFFE SPECIALTY 5,00

CAFFETTERIA

Tutti i nostri caffé sono della torrefazione Mogi

Espresso Blu 1,50  Latte macchiato " 2,50 Caffé marocchino " 2,00
Espresso doppio 2,20  Latte bianco " 1,50 Teetisane®>%&H 6,00
Caffe decaffeinato 1,80  Caffe americano 3,50 (con selezione di biscotti)
Cappuccino ? 2,00 monorigine Te freddo artigianale 3,00
Cappuccino decaffeinato ? 2,00  Caffedorzo®®%® (piccolo) 1,50 Limonata artigianale 3,00
Cappuccino d’orzo @ 6728 250  Caffedorzo®®"(grande) 2,00 Lieviti®*>® "% 1,50
Cappuccino di soia ©” 2,50 Ginseng ® %" ¥(piccolo) 1,50 Ciambellone artigianale “*” 3,50
Cappuccino d’avena 2,50 Ginseng ®®”%8(grande) 2,00 Succhidifrutta 3,50
Cappuccino senza lattosio? 2,50  Caffe corretto 2,00 artigianali “Le Morre”

Caffellatte 250  Caffé shakerato 350 Spremutad’arancia 4,00




BOLLICINE

ETNA BIANCO DOC 2024 42,00
RIVE DI OGLIANO EXTRA BRUT 2023 30,00 ARRIEANTTE SIS - PITTRRGEILEE
GLERA VENETO - BIANCA VIGNA AR 62,00
2L T Anle kI UL el RECUNU, CUTRERA, RUCIGNOLA SICILIA - RIO FAVARA
GRECO DI TUFO CAMPANIA - TENUTE CAPALDO LG TSI TS TR 45,00
BRUT SECRET DE FAMILLE PREMIER CRU 75,00 TERTENTTING) SAREEENA — PALA
PINOT MEUNIER, PINOT NERO, CHARDONNAY FRANCIA - MONMARTRE
BRUT ORIGINE 80,00
CHARDONNAY, PINOT NERO, PINOT MEUNIER FRANCIA - MANDOIS
EXTRA BRUT PREMIERE CUVEE 120,00 R 0 S S I
CHARDONNAY, PINOT NERO, PINOT MEUNIER FRANCIA - BRUNO PAILLARD
FRANCIACORTA BRUT DOCG 35,00 BOURGOGNE PINOT NOIR 70,00
CHARDONNAY, PINOT NERO - LA FIOCA PINOT NERO BORGOGNA - DOMAINE NICOLAS ROSSIGNOL
ALTE REBEN KALTERERSEE 50,00
SCHIAVA TRENTINO-ALTO ADIGE - STEPHAN ROHREGGER
R u S AT I CLADRECIS ROSSO 2019 45,00
MERLOT, PIGNOLO E CABERNET FRIULI-VENEZIA GIULIA - SIRCH
EL SARTU LANGHE NEBB.DOC 2023 35,00
SAN GREG CAMPANIA ROSATO IGT 25,00 NEBBIOLO PIEMONTE - PARUSSO
AGLIANI‘CO CAMPANIA - FEUDI DI SAN GREGORIO BAROLO DOCG 2020 75,00
TM ROSE 25,00 NEBBIOLO PIEMONTE - MAURO VEGLIO
MERLOT, CABERNET FRANC, MOURVEDRE TOSCANA - TENUTA MONTET] STUPORE 2023 BOLGHERI ROSSO DOC 24,00
ROSA SPINOLA 25,00
MERLOT, CABERNET FRANC, CABERNET SAUVIGNON TOSCANA -
NEBBIOLO PIEMONTE- CASTELLO DI TASSAROLO CAMPO ALLE COMETE
ETNA ROSSO DOC 2023 44,00
NERELLO MASCALESE - SICILIA

SANGIOVESE TOSCANO - UCCELLIERA
CABURNIO 40,00

CABERNET SAUVIGNON, ALICANTE BOUSCHET, MERLOT -

CHABLIS COTE DE LECHET 2012 PREMIER CRU 120,00 TENUTA MONTETI
CHARDONNAY BORGOGNA - ROY-PREVOSTAT VENIERO 35,00
CHABLIS VIEILLES VIGNES 2022 70,00 CESANESE - TOMEI

CHARDONNAY BORGOGNA - ROY-PREVOSTAT

LARGILLER 45,00 PER I.A
NOSIOLA VALLE D’AOSTA - CANTINA TOBLINO MESCITA
PETITE ARVINE DOC 2023 40,00 CHEDI ALLO
PETIT ARVINE VALLE D’AOSTA - OTTIN STAFF
LANGHE ROVELLA 2020 80,00
SAUVIGNON BLANC PIEMONTE - PARUSSO
SOAVE CLASSICO MONTE CARBONARE BIO 40,00
GARGANEGA VENETO - AZ.AG. SUAVIA
VERMENTINO ORANGE 2021 38,00
VERMENTINO TOSCANA - SENZA RETE
CUTIZZI RISERVA 2023 35,00
GRECO DI TUFO CAMPANIA - FEUDI DI SAN GREGORIO
FORASTERA ISCHIA DOC 35,00 ACQUA MICROFILTRATA
FORASTERA CAMPANIA/ISCHIA - COSTA DELLE PARRACINE BIBITE
SOPHIA VINO BASILICATA BIANCO IGT 2021 60,00 ANALCOLICI
FIANO BASILICATA - BASILISCO AMARI
FOLLIA 35,00 GRAPPE
RIESLING RENANO - F. MAGGI WHISKY E RUM
AMAROZ 20,00 MOSCATO/PASSITO #?
PECORINO, SAUVIGNON BLANC - VILLA PIGNA
TELLENAE 30,00
MALVASIA PUNTINATA - MANFREDI STRAMACCI
RIBOLLA GIALLA DOC 25,00 SR
SAUVIGNONDOCEIO
NEGRONI
SAUVIGNON - PERUSINI
AMERICANO
GAVI ATO WINES 25,00
GIN TONIC, LEMON
CORTESE DI GAVI - CASTELLO DI TASSAROLO
WIN WIN RIESLING TROCKEN 2023 35,00 VODKA TONIC, LEMON

MOJITO

RIESLING GERMANIA - VON WINNING
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