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SNACKS
Edamame, fleur de sel
Salted edamame

Edamame spicy
Spicy edamame

Mini mais, miel a la truffe & shichimi
Baby corn, truffle honey & shichimi

Tofu ou riz croustillant : Tartare de saumon
Crispy tofu or rice : Salmon tartar

Tofu ou riz croustillant : Tartare de thon Akami
Crispy tofu or rice : Akami tuna tartar

Chicken wings sauce BBQ Zeniro 5 pcs
Chicken wings, Zeniro BBQ sauce

Petit burger de Wagyu, mayonnaise a la truffe
Small Wagyu burger, truffle mayo

Harumaki de King Crab et Saint-Jacques, sauce Aji Amarillo
King Crab & scallops Harumaki, Aji Amarillo sauce

Toast de crevettes croustillantes au sésame z pcs

Sesame prawn toast

Tofu panko, vinaigrette shiso épicée
Panko tofu, spicy shiso dressing

Piments del Padron
Padron Peppers

12

14

21

14

16

29

15

14

12
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COCKTAILS CREATIONS
Raku 15cl
Gin Roku, yuzu, Saké pétillant, soda

Sumi ocl
Cognac Hennessy VS, Dom Benedictine, Antica Formula, coco torréfié

Yume 10cl
Vodka Belvedere, shiso rouge, Umeshu, cordial pamplemousse

Ansho ocl
Whisky Suntory Toki, Fernet Branca, sésame grillé, agave, réglisse

Hikari 10cl
Rhum Eminente Ambar Claro 3 ans, poire, miel jujube, mousse de poire

Mori 15cl
Gin Beefeter, cordial citron fumé, soda geinmacha, bitter pamplemousse

Ennetsu 10cl

18

19

18

18

18

17

18

Tequila Patron Silver, aji amarillo, Genepi, sencho, huile piquante au sésame

COCKTAILS SANS ALCOOL
Tsubu 15¢l
Tanqueray 0%, verjus, aloe vera, soda

Nami 15cl
Kombu-cha, shrub pomme coing, gingembre, citron

10

10
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VINS AU YERRE

CHAMPAGNES 125l
Champagne Zeniro, Brut NM
Champagne Zeniro, Brut Rosé NM

Perrier-Jouét, Brut NM

VINS BLANCS 15cl
aop Chablis, St-Martin, Laroche, 2024
AOP Sancerre, P. Balland, 2024

Aop Crozes Hermitage, Bott, 2023

VINS ROUGES 1scl
AOP Bourgogne, Pinot Noir, A. Heitz, 2022
AoP Médoc, Chateau Chapelle de la Potensac, 2018

Aop Crozes Hermitage, Domaine des Entrefaux, 2023

VINS ROSES 1scl
Aop Cote de Provence, By Ott, 2024

AOP Cote de Provence, Chateau Minuty, Rose Or, 2024

VINS DE DESSERT 12l
AOP Roussilon, Maury Blanc, Mas Amiel, 2023
poc Porto, Anderson, Fine Twany

poc Porto, Churchill's, Twany 20 ans

SAKE 12dl
Junmaishu, Hitosuji

Saké pétillant, Oh Splash

16

19

23

15

14

15

14

13

16

11

15

10

13

39

17

18
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LES CHANMPAGNES

CHAMPAGNES BLANCS 75scl
Champagne Zeniro, Brut, NM

A. Bergere, Brut Origine, NM
Perrier-Jouét, Brut, NM

R de Ruinart, Brut, NM

P. Agrapart, 7 Crues, Extra Brut, NM
Gold Tradition, Blanc de Blancs, NM
Perrier-Jouét, Blanc de Blancs, NM
Ruinart, Blanc de Blancs, NM
Perrier-Jouét, Belle Epoque, Brut, 2015
Laurent Perrier, Grand Siecle, N°26, Brut
Dom Perignon, Brut, 2015

Cristal Roederer, Brut, 2016

S de Salon, Brut, 2013

CHAMPAGNES ROSES 7
Champagne Zeniro, Brut Rosé, NM
A. Bergeére, Brut Rosé NM
Perrier-Jouét, Blason Rosé, NM
Laurent Perrier, Rosé, NM

Cristal Roederer, Rosé, 2016

Dom Perignon, Rosé, 2015

CRANDS FORMATS 150cl
Perrier-Jouét, Grand Brut, NM

Ruinart, Blanc de Blancs, NM

90

100

135

160

165

190

210

260

440

470

495

530

1900

110

120

200

250

870

920

340

560
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LES VINS BLANCS

BOURGOGNE 7scl

aop Chablis, St Martin, Laroche, 2024

AoP Pouilly Fuissé, Vieilles Vignes, Deux Roches, 2023

AoP Saint Véran, Thibert, 2019

AoP Chabilis 1er Cru Fourchaume, Christophe et fils, 2023
AOP Pouilly Vinzelles, Les Longeays, Thibert, 2018

AoP Chablis Grand Cru, Veaudesir, Venons et Fils, 2021

AOP Saint Aubin ler Cru, Le Charmoix, Lamy Pillot, 2023

AOP Meursault, P. Javillier, 2023

AoP Nuits Saint Georges ler cru, Les Terres Blanches, P. Rion, 2022
AoP Chassagne Montrachet ler cru Morgeot, Borgeot, 2023

AoP Corton Charlemagne, Grand Cru, J. Prieur, 2018

RHONE 75cl
Aoc Crozes Hermitage, Bott, 2023
aoc Condrieu, Bott, 2023

AoC Chateauneuf du Pape, Mas St Louis, 2023

LOIRE 75cl
Aoc Sancerre, P. Baland, 2024
AoP Pouilly Fumé, Loges aux Moines, P. Moreau, 2022

AOP Mont Louis, Les Hauts du Husseau, Taille aux Loups, J. Blot, 2023

70

95

105

120

135

170

185

195

210

240

690

75

145

160

70

90

105
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ALSACE 75cl

AP Reisling, Cuvé Albert, A. Mann, 2022

PROVENCE 75cl

Aop Cote de Provence, Govoty, Clarendon, 2024

Aop Bellet, Chateau de Crémat, 2023

vDp Cote de Provence, Chateau Minuty, Blanc et Or, 2024

Aop Cote de Provence, Domaine Ott, Clos Mireille, 2024

ROUSSILLON 75cl

AOP Maury Blanc, Mas Amiel, Vintage 2023

110

80

€

95

95

65
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LES VYINS ROUGES

BOURGOGNE 7scl

AOP Bourgogne, Pinot Noir, A. Heitz, 2022

AOP Fixin, Vieille Vignes, Derey, 2022

AOP Santenay ler Cru Beauregard, L. Borgeot, 2022
AOP Savigny les Beaune, A. Parigot, 2023

Aop Beaune ler Cru Les Chouacheux, C. Lescure, 2020
AOP Pommard, Les Vignots, Parigot, 2022

Aop Volnay ler Cru, Clos des Chénes, A. Guyon, 2022
AOP Nuits Saint Georges, Aux Barrieres, P. Rion, 2022
Aop Gevrey Chambertin ler Cru, J. Prieur, 2018

AoP Clos Vougeot Grand Cru, J. Prieur, 2017

RHONE 7scl
Aoc Crozes Hermitage, Domaine des Entrefaux, 2023

AOC Saint Joseph, P. Gaillard, 2024

Aoc Chateauneuf du Pape, Memora, Julien Masquin, 2022

Aoc Cote Rotie, La Giroflarie, Jasmin, 2023

AoC Hermitage, La Chapelle, P. Jaboulet, 2017

BEAUJOLAIS 7sdl

AOP Morgon, Céte de PY, JM Burgaud, 2024

65

95

105

125

170

195

200

205

340

450

75

90

125

150

510

95
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BORDEAUX 75cl

Aoc Médoc, Chateau Chapelle de Potensac, 2018
AoC Cote de Bourg, Roc Des Cambes, Mitjaville, 2017
Aoc St Estephe, Dame de Montrose, 2015

Aoc Pauillac, Grand Puy Lacoste, 2015

aoc Pauillac, Chateau Lafite—-Rothschild, 2011
AOC Saint Julien, Esprit de Saint Pierre, 2016

AoC Saint Julien, Clos du Marquis, 2017

AoC Saint Julien, Chéateau Leoville Poyferré, 2015
AoCc Margaux, Baron de Brane, 2018

AOC Margaux, Margaux, Chateau Margaux 2019
AoC Pessac Leognan, Chateau Haut Bailly, 2017
AOC Pessac Leognan, Chateau Haut Brion, 2015
AOC Saint Emilion, Chateau Mangot, 2021

AOC Saint Emilion, Chateau Fonroque, 2017 Bio
Aoc Saint Emilion, Chateau Pétrus, 2013

Aoc Saint Emilion, Chateau Pétrus, 2004

PROVENCE 7scl

Aop Bellet, Chateau de Crémat, 2023

AOP Cote de Provence, Chateau Minuty, Rouge et Or, 2023

Aop Cote de Provence, Clos Cibonne, Tibouren, Cuvée Olivier, 2023
AoP Cote de Provence, Chateau Minuty, Cuvée Gabriel, 2021

IGP Alpilles, Domaine de Trevallon, 2012

60

350

190

270

1 900

95

210

390

110

170

350

1 700

80

125

3 060

3 300

90

90

100

160

280
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LES VINS ROSES

PROVENCE 75cl

Aop Cote de Provence, Caves d’Esclans, Whispering Angel, 2024

AoP Coéte de Provence, Chateau Minuty, Rosé Or, 2024

Aop Cote de Provence, Domaine d'Ott, Chateau de Selle, 2024

AoP Cote de Provence, Chateau Ste Marguerite, Fantastique Rosé, 2024
Aop Cote de Provence, Clos Cibonne, Tibouren, Cuvée Caroline, 2023
Aop Cote de Provence, Chateau d'Esclans, Les Clans, 2024

aop Cote de Provence, Chateau d'Esclans, Garrus, 2023

GCRANDS FORMATS 1s0cl
Aop Cote de Provence, Cave d’Esclans, Whispering Angel, 2024

AOP Cote de Provence, Chateau Minuty, Rosé Or, 2024

65

75

80

85

©l5

150

280

130

185
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12cl 25cl
Junmai Shu, Hitosuiji 17 35
Rond, épicé, lacté
Yamahai Junmai, Suginishiki Tempo 13 2019 40
Boisé, sec, fumeé
Junmai, Zaku Impression H (z5c) 45

Gourmand, perlant, onctueux

Junmai Daiginjo, Akaiwa Omashi
Doux, fruité soyeux

Junmai Nigori, Edo No Kuruzakaté
Cotonneux, frais, lacté

Junmai Sparkling, Shuwa
Pétillant, Délicat, Soyeux

Prix net TTC. Service inclus.
La maison n‘accepte pas les chéques.
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.

72cl

95

115

120

170

120

36cl

110
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SPIRITUEUX

WHISKY JAPONAIS 4cl
Toki
Fuji Single Malt

Hibiki Japanese Harmony
Yamazaki 12 Ans

WHISKY AMERICAIN xcl

Maker’'s Mark
Bulleit Rye

Sir Davis Signature

WHISKY ECOSSAIS ET IRLANDAIS xcl

Johnnie Walker Black Label
Johnnie Walker Blue Label
Laphroaig 10 Ans
Glenmorangie 12 Ans

Greenspot

12
23
29
45

12
13
22

12
45
14
13
14
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COCNAC xdl

Hennessy VS
Hennessy XO

ARMAGNAC xcl

Bas Armagnac VS, Decanter Gelas

CALVADOS 4cl

Coquerel 4 Ans

RHUM zcl

Eminente Ambar Claro 3 Ans
Eminente Reserva 7 Ans
Bacardi Carta Blanca
Bacardi Carta Oro

Bacardi 8 Ans

Zacapa 23 Ans Solera

Zacapa XO

CACHAGA xcl

Janeiro

13
S

13

12

12
15
12
12
14
26
34

12
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TEQUILA 4cl

Patron Silver

Patron Reposado
Patron Anejo
Casamigos Reposado
Don Julio 1942

Clase Azul Reposado

MEZCAL xcl

Del Maguey Vida
Casamigos

Clase Azul Durango

VODKA zcl

Belvedere

Belvedere Ten
Belvedere Dirty Brew
Grey Goose

Haku

Tito’s

Beluga Gold Line

14
18
20
18
49
45

12
24
68

12
35
12
14
13
12
S
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CIN zcl

Beefeater

Ki no Bi Kyoto Dry gin
Ki no Bi Tea

Ki no Bi Sei

Roku

Hendrick's

Bombay Sapphire
Tanqueray Ten
Monkey 47
Tanqueray 0%

APERITIFS o&cl

Ricard scl

Henri Bardouin scl
Martini Blanc / Rouge
Carpano Antica Formula
Noilly Prat Dry

Lillet Blanc

Suze

Aperol

Campari

Porto Anderson White 10 ans 12cl

12
19
23
22
12
14
13
14
21
10

10
10
12
10
12
10
10
10
17
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PISCO 4cl

El Gobernador

LIQUEURS ET EAUX DE VIE xzdl

Pernod Absinthe
Dom Benedictine
Bailey's

Luxardo Maraschino
Amaretto Disaronno
St Germain

Grappa Sassicaia
Genepi

Poire William Cartron
Chartreuse Jaune
Chartreuse Verte
Yuzushu &cl

Umeshu acl

13

14
12
10
12
12
14
29
12
12
16
16
12
12
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BIERES 33l

Asahi

Biere du comté blanche

SOFTS

JUS ET NECTARS DE FRUITS PATRICK FONT 25cl

Jus de pomme

Jus d'ananas

Nectar d'abricot

Jus de tomate
Nectar de cranberry

Nectar de mangue

JUS PRESSES 15cl

Citron
Orange

Pamplemousse

EAUX 75cl

Aqua Chiara plate
Aqua Chiara pétillante
Chateldon

11

10
10
10
10
10
10

10




v

A\ VI

SODAS

Coca Cola / Coca Cola Zero 33cl
Limonade du comté 33cl

Perrier 33cl

Fever tree tonic 20ocl

Fever tree mediterranean tonic 2ocl
Fever tree ginger beer 2ocl

Fever tree ginger ale 20ocl

Kombu-cha

BOISSONS CHAUDES

CAFES

Espresso
Décaféiné
Double espresso
Café creme

Cappuccino

THES

Matcha, Genmaicha, Jasmin, Oolong, Noir pétal de rose, Thé vert menthe

INFUSIONS

Camomille, Verveine

O 0 0 0 0 N 0
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Prix net TTC Service inclus. La maison n‘accepte pas les chéques.
La liste des allergenes contenus dans nos plats est disponible sur demande.
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.



	ZENIRO_CARTE_VINS
	ZENIRO_CARTE_BAR



